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MUZA

OBO3HAYEHUA
B TEKCTE

[epen u3yvyeHueM pykoBOJCTBa O3HA-
KOMBTECh C MH(POPMAIIMOHHBIMHU 3HA-

KaMu:

3nak  oOpamieHus

pEeKOMEHIalui,

3Hak  oOparmeHust

BHJI TEXHHUKHU OC30MMACHOCTH.

BHUMAaHUS
IMonp30BaTenss Ha BBITIONHEHHUE JCH-
CTBHSI COTJIACHO OMHCAHHUIO B TEKCTE
g obecrieyeHust
Oe3omacHOM paboThI 00OPYTOBAHUS.

BHUMAaHU
ITons30BaTenss Ha BBHINOJTHEHUE ACH-
CTBUS CTPOTO YKa3aHHIM B TEKCTE, BO
n30eKaHHEe TOBPEKIACHUS 000pyI0-
BaHUS U C IENBIO COONIOACHUS Ipa-

ITO3HAYEHHA
Y TEKCTI

Ilepen BHBYEHHAM KepiBHUITBA
o3HarioMTecs 3 iH(QOpMaliHHUMH
3HAaKaMU:

3Hak 3BepHEHHs yBaru Kopucry-
Baya Ha BUKOHAHHS il 3riJHO 3
OMKMCOM B TEKCTI PEKOMEHIAIliH,
Ui 3a0e3rneyeHHsl Oe3mevyHoi po-
00TH yCTaTKyBaHHS.

3Hak 3BepHeHHs yBaru Kopucty-
Baya HA BUKOHaHHS Jii CTPOro
BKa3iBKaM Yy TEKCTi, 00 YHUK-
HYTH YUIKO/DKEHHS yCTAaTKyBaHHS
13 METOIO TOTPUMAaHHS IPaBHJI Te-
XHIKH O€3MeKH.

NOTATION
IN THE TEXT

Before reading the manual, fa-
miliarize yourself with the in-
formation signs:

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action as recommended in the
text to ensure safe operation of
the equipment.

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action in strict compliance with
the instructions to avoid dam-
age of the equipment and to
comply with safety regulations.

COOBILIEHUE MO
BE3OIIACHOCTH

OnacHOCTh TOXKapa WU B3phIBa, UC-
MOJIL3YEeTCS  OTHEONAacHBIM  XJaja-
redt. M3yuuTe pykoBOJACTBO IO DKC-
IUTyaTal|y Iepel TeM, Kak yCTaHaB-
JIUBATh U 00CITY)KUBATh 3TO 000PYI0-
Banue. HeoOxoguMo cobaronaTh Bece

MEPHI MTPEOCTOPOKHOCTH.

HOBIJOMJIEHHSA
PO BE3IIEKY
Hebe3neka noxexi abo BUOyXy -
BUKOPHUCTOBYEThCS BOrHEHEOe31Ie-
YHUW XJIaJareHT. BUBUITH KepiB-
HUIITBO 3 EKCIUTyaTallii nepe TuMm,
SK BCTaHOBIIOBAaTH 1 00OCIyroBy-
BaTH II¢ ycCTaTKyBaHHsA. HeoOxi-
JTHO JIOTPUMYBATHCSI YCiX 3aXOJIiB

00epEeIKHOCTI.

SAFETY MESSAGE

Fire or explosion hazard, use of
flammable refrigerant. Read
the Operating Manual before
installation and maintenance of
this equipment. Be sure to
observe all precautions.

HEJb PYKOBOJACTBA

JlaHHOE€ pPYKOBOJICTBO TMpejHA3HA-
YCHO ISl U3yYCHUS MTPaBII MOHTAXa,
nopsiika paboThl, OOCTYKUBaHHUS M
0e301acHO 3KCIITyaTallui BUTPHUHBI-
XOJIOJIMJIBHOW TIpHUJIaBKa, Janee Io

TCKCTY BUTpPHUHA.

PYKOBOI[CTBO ABJIACTCA HCOTHEMIIC-
MOM 4YacTblO KOMILICKTAaluK BHT-
PUHBI, JOJDKHO COXPAHATHCA U OBITh
OOCTYIIHBIM JIsI IIOJIb3OBaHUA Ha
MPOTSKCHHUU BCCrO0  CpoOKa CJ'Iy>K6BI

BUTPUHBI.

SAITIPEIHAETBCA!

HOH BUTPHHBI.

Konuposats
WM NEpeaBaTh TPETHUM JIMLAM JIaH-
HOE€ PYKOBOZCTBO 0€3 corjlacusi u3ro-
ToBUTENA. PyKoBOACTBO mpeaHas3Ha-
YEHO ISl TIOJIb30BaTENeH XOIOAMIb-

META KEPIBHUIITBA

Ile xepiBHUITBO NMpHU3HAYCHE IJIS
BUBYCHHS MPaBWI MOHTaxy, IO-
pPAAKY poOOTH, OOCIYroBYBaHHS
Ta O€3MeYHOi eKCIUIyaTtallii BiT-
PHUHHU-XOJIOAMIBHOT HpHIIaBKa,
JaJli o TeKCTY BiTpUHA.

KepiBHUIITBO € HEBiA'€MHOIO Hac-
THUHOIO KOMILIEKTalii BITpHHH, TI0-
BUHHE 30epiratucs i 0yTu 1ocTyI-
HHM JIJ151 KOPHCTYBaHHS YIIPOIOBXK
YCBHOTO TEPMiHY CIIy>KOU BITPHUHH.

3ABOPOHSAETBCHA! Komiro-
BaTu abo mepeaaBaTu TPETIM 0Co-
0aM 11e KepiBHHUIITBO O€3 3rou BU-
rotiBHUKa. KepiBHULITBO MpH3HAa-
YyeHe IS KOPUCTYBAdiB XOJIOIH-
JHHOT BITPUHHU.

SAFETY MESSAGE

This manual is intended for
studying the installation rules,
operating procedure, mainte-
nance and safe operation of the
refrigerated display cabinets.

The Manual is an integral part
of the refrigerated display cabi-
nets assembly that should be
kept and should be available for
use during the entire service
life of the refrigerated display
cabinets.

PROHIBITED! To copy or to
tansfer this manual to third par-
ties without the manufacturer's
consent. The manual is in-
tended for users of the refriger-
ated display cabinets.
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| BBEJEHUE

Ilepen HauanoM 3KCIUTyaTallMy BUTPUHBI XOJOAWIBHON BHUMATEIBLHO U3YYUTE JAaHHOE PYKOBOJCTBO IO AKCILTY-

aTaruu, 0co00e BHUMAaHUE yIeiauTe paszeny: «Mepbl 0e30macHOCTH». BhIMoTHeHNEe TPaBUI U PEKOMEH/IAIHIA,

M3JI0KCHHBIX B JAHHOM PYKOBOJICTBE, 00ECIIEUNT OE30MacHy0 U 0e30TKa3HYI0 paboTy BUTPUHBI B TCUCHHUH JUTH-
TEJHHOTO CPOKA SKCILTyaTaIlHH.

PyKkoBOJCTBO 1O AKCIUTyaTalliu JOIHKHO OBITH AOCTYITHO ISl IEPCOHANA Ha TIEPUO/]] yCTaHOBKH, IKCIUTyaTallud U
TEXHUYECKOTO 00CTYKUBAHWSI BUTPHHEI.

[Tpu npuemMke BUTPUHBI HEOOXOIUMO YOS TUTHCSI B LIETOCTHOCTH YITAKOBKY, OTCYTCTBHH MEXaHUIECKUX ITOBPEXKIIC-
HUH KOpITyca, MPOBEPUTHh HATMYKE B MACTIOPTE OTMETKH, CBHJICTEIILCTBYIOIIEH O COOTBETCTBUH TPEOOBaHUSIM KadeCTBa,
KOMIUIEKTHOCTH U pab0TOCIIOCOOHOCTH COTIIACHO JAHHOMY PYKOBOJICTBY, YO€IUTCS B OTMETKE JaThl BBIITYCKa M IPOAAKU
BHUTPHHBI, COOTBETCTBUH 3aBOJICKOTO HOMEpa Ha MIWJILANKE BUTPUHBI ~-HOMEPY, YKa3aHHOMY B TIACIIOpTE Ha Hee.

CO6HIOI[CHI/II/I MMpaBUJI XpaHCHUS, SKCIUTyaTalluu U O6CJ'Iy>KI/IBaHI/I$I BUTPHUHBI.

BHUMAHME! B cBsi3u ¢ ocTOsSHHON paOOTOM M0 COBEPIICHCTBOBAHUIO U3IE/IMS, TOBBIIAIOIICH €ro HaIeK-
HOCTh W YJYYIIAIOMIe Ka4ecTBO, B KOHCTPYKIIMIO MOTYT ObITh BHECEHBI U3MEHEHHS, HE OTPa’KE€HBI B JAHHOM
PYKOBOJZICTBE.

i NzroroButens He MPUHUMAET NMPETEH3UM 110 BBIXOLY M3 CTPOSI BATPUHBI B IIEPHO TAPAHTUHHOTO CPOKA MPH HE

www.beer-co.com
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1. HASBHAYEHUE

Butpuna xonoguibHas (BX) “MUZA” co cTaTHyeckuM THIIOM OXJIQKACHHS M BCTPOCHHBIM arperaToM Ipe/Ha-
3HAuYCHA JUIA XPAaHEHUS U JEMOHCTPALUH IPEIBAPUTEIFHO OXJIXKICHHBIX 10 TEMIIEPATYPhI MOJIE3HOT0 00beMa IPOyKTOB
Ha MEPUOJI PeaIn3aIIH.

2. TEXHUYECKHUE JAHHBIE

B Tabnure 1, npuBeneHbl TEXHUYECKUE JaHHBIC JIUIsI KOHQUTYpaIllui BUTPUHBI-XOJIOAWIBHON TIPUIIaBKa, MOJIEIN
«MUZA». Takxe OCHOBHBIC TEXHHYCCKUE XaPAKTEPUCTUKH M JaHHBIC JUTS WIACHTU(PUKAIUN yKa3aHbl B MAPKUPOBOYHOMN
Ta0IUIe Ha KOpITyce BUTPHUHEI (puc. 1).

Tabruya 1 - TexHnueckue JaHHBIE A7 KOHPUTYpaUy BUTPUHBI-XOJIOIWIEHON TIPHIaBKa

MUZA- | MUZA- | MUZA- | MUZA- MUZA- MUZA-
1,0 1,25 15 1,75 2,0 2,5
TexHuyeckasi XapaKTepucTHKa
BXTI- BXII- BXII - BXTI- BXTI- BXTI-
1,0-1,1 1,25-1,1 15-1,1 1,75-1,1 20-11 25-11
ITonesneiii 00beM*, 11, HE OoJiee 280 353 426 499 571 706
1 1  3acTEeKIEHHOIO OTCEKA 84 105 126 147 168 210
2 HIDKHETO OTCEKa 196 248 300 352 403 496
2  Ilnomaxs BEIKIAIKH, M2, He Goiee 0,7 0,88 1,06 1,23 1,4 1,76
Macca paBHOMEPHO 3arpy»KaeMoro mpoayKra, Kr,
He 6011623** P Py poAy 35 44 53 62 70 88
4 Temmneparypa B mosie3HOM 00beMe (TIPU YCIIOBHSX O 0 510 + §+#*
1.1.2),°C
5 HanpspkeHne CeTH IepeMEeHHOro ToKa, B 220 £ 22
6 Yacrora Toka, I'ng 50+1
7 XOJ‘IOL[OHpOI/ISBOLlI/ITeJ'ILHOCTI), BT, HC MCHEC 390 450 450 760 760 950
8 MaxkcumansHasg motpediseMast MOIIHOCTh, BT 400 450 540 700 750 900
9 HowmwunanbHas MomHoCTh, BT
10 MakcuManbHbIi pabounii TOK, A 5
11 Mapka xnanarenTa Vka3aHa Ha IIHIbIAKE
CyTOYHBII pacXo] AMEKTPOIHEPTUH MIPHU TEMIIepa-
12 Type okpyxatomiero Bo3ayxa 22 °C, kBt-u4, He 0o- 3,8 472 46 8,0 8,8 9,5
jee

I"abaputHbIe pa3mMepsl, MM, He OoJiee

13 * A 1080 1330 1580 1830 2080 2580
¢ MmpuHa 1115 1115 1115 1115 1115 1115
® BEICOTA 1260 1260 1260 1260 1260 1260

14 Macca, kr, He GoJiee 100 115 135 157 177 220

* Tlonesuslit 06beM — 00BEM HIKHETr0 OTCEKa ILIIOC 00BEM OCTEKJICHHOTO OTCEKa 10 JIMHUU 3arpy3KH.
** B 3acTeKJICHHBIN OTCEK, Macca IMPOAYKTa 3arpy’KaeMoro B HIDKHUI OTCEK OIpeessieTcs: ero 00bEMoM

*** TIpu 06pa3oBaHMK CHEXKHOTO MOKPOBA HA HCIIAPHTENIC TEMIICPATYPa B OJIE3HOM 00beMe MOKET OTIIMYATBCS OT IPHBEICHHOM.
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Product: Configuration / Kondirypauis
. Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra 10
5 Mogens: |- Frequency / YactoTta ~. 11
Brand: Power / MoTyxHicTs ~l_12
3 | Bpena: - Defrost power / 13
Serial Ne / Cepiitnuit Ne obio MoTyXHicTL BiATaBaHHA -
Eyhd Protect class / Knac zaxucty ~l_14
4___,;/ iil Degress of protection /
' CTyniHb 2aXMCTy A28
EEE Ordinar Ne: / Mopsakoewit Ne: Climatic class / Knimar. knac ~|_16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) ~|_ 17
5 Refrigerant / Xnapgarent -1 18
, N - Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IiBeHTapHuit Ne:  [m] 054 [w] Maca xnagarenTa (fp) ~—_19
6
7 L — T 20
s L Date / flata | | —] 21

Pucynox 1- Mapxuposounas mabauya

1. HaumeHoBaHuEe BUTPUHEI,

2. Mopenb BUTPUHEI,

3. HazBanue OpeHna;

4.Cepuiinblii Homep HOMep, QR kox;
5.Hopsaxossiii Homep, QR kox;

6.MuBenTtapHbiii HOMep, QR kox;

7.YcnoBus coorBetcTBUsA npoaykuuu (TY);
8.VcnoBus coorBetcTBus u3roroputens (1S0...);
9.Kondurypauwus;

10.Hampspxenne (B);

11.Yacrora Toxa (I'm);

12.MakcumanbHo noTpebisiemast MOHocTh (BT);
13.MomuHocTs orraiiku (BT);

14.Kiacc 3amursr (IP);

15.CteneHp 3aluThI;

16 . Knumatrndeckuil Ki1acc BUTPUHBI,

17.Macca BUTpHHBI,

18.Tun xyiagaredra Ha KOTOPOM paboTaeT BUTPUHA;
19.Macca xnazareHTa Ha KOTOpOM padoTaeT; BUTPUHA
20.3HaKku cepTUDUKAIINY;

21.CtpaHa U3rOTOBUTEI;
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3. KOHCTPYKI S BUTPUHBI

20

[l

(B |¢

Pucynox 2 — Pazmewenue 0CHOBHBIX V37108 U KOMHAEKMYIOWUX
MeTammyeckoe OCHOBAHHUE;
Perynupyemas onopa;
ArperaTtHbIi y3eT;
Hcnapurens B coope;
Biiok anexktpuueckuii;
[yneT ynpasneHus,
CBeTWIBHUK BEPXHUH;

Ileperopoaka crekisiHHas;

© © N o gk~ w DN E

Tlonka crexnsHHAas;

[EEN
o

. Kopmyc;

[
[N

. Ilonka;

[N
N

. CronemHuna;

[y
w

. I[Bepua A0CTyla B HIDKHUH OTCEK BUTPHUHBI;

[y
SN

. IarpyOok cnrBa KOHIEHCATA;

[y
(S}

. Tlanens OOKOBast HUKHSS,

[y
[op)

. Crekito O0OKOBOE;

[EEN
~

. ITanesns OokoBast;

[EEN
[oe]

. Ilanens JIMIICBAsI HUXHSAA,

[EEN
©

. CremHas naHenb 00CTyKUBaHUS arperara;

N
o

. IlITopka akpunosas;

N
[y

. CrexJio 3amuTHOE;

N
N

. Crexio 1000BOE;

N
w

. Ilpocnie anroMUHHUEBBIN;

N
S

. Ilanens nuiesas.
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4. MEPbI BE3OITACHOCTH

Crenens 3amuts Mo 1EC 60529:2013 ykazaHa Ha IIHJIbIUKES BUTPHHBI.
Kiacc BUTpHHBI 10 THITY 3aLTUTHI OT opakeHuii sekrpuaeckum TokoM (IEC 61140-2012) yka3zaH Ha IIAIIBIAKE BUTPUHEIL.
ITpu paboTe ¢ BUTPUHOM COOIOIATE CICIYIONHE MEPhl TEXHHUKH OC30MacHOCTH:

nepes BKIIUEHUEM B CETh MPOBEPUTH LETOCTHOCTD IUTETICENbHON BHIIKU U COETUHUTENFHOTO Ka0esi MUTaHus BUT-
pussbl. [Ipu oOHapy)eHnu NOBpeKAeHUs noaKmoueHne BUTpuHbI B 35ekTpoceTs SAIIPEIAETCS, u3-3a onacHo-
CTH MOPAXKEHMSI ANEKTPUIECKUM TOKOM. 3aMEHUTE MOBPEXACHHBIN IIIHYP U BUIKY Ha HOBBIE TOJIBKO TOT'O )K€ THIA;

B ClIydac MOABJICHWU IPU3HAKOB IMOMIUIIBIBAHUA IPHU KaCaHHUU KOpPITyCa BUTPHHBI, HCO6XOI[I/IMO €€ OTKJIIOYHUTH OT
OJICKTPOCETU U BBI3BATH CICUAIMCTOB AJIA IMTPOBEACHUA PEMOHTHBIX pa60T;

HC KaCaTbCA BUTPUHBI MOKPBIMU WUJIX BJIA)KHBIMU PYKaMU;
HC BBIHUMATh U HC BCTABJIATH BUJIKY KaOeIst MUTaHus BUTPHUHBI B CCTCBYIO PO3CTKY BJIA’)KHBIMU PYKaMMU,

SAITPEIIAETCS skciutyatanust BUTPUHBL CO CHATBHIMU WJIM HEMCIPAaBHBIMU MPHUOOpaMH aBTOMATHKH, a TAKXKeE
IIPY TIOBPEXKACHUH U30JIILMHU 3JIEKTPOIIPOBOIOB W1 00pBIBE 3a3eMIISIOLIEr0 IIPOBO/A;

HE JIOIYCKAeTCs KCILTyaTaIiusl BATPUHBI C OTKPBITBIMHU IIIUTKAMHU arperaTHOrO OTCEKa;
HE JIOIYCKAeTCs SKCIUTyaTalusi BATPHUHBI, CTEKJIO KOTOPOH MOBPEXKAECHO H UMEET OCTPHIE KPOMKHL.

SANMPEIIAETCH s>kcrutyaTanusi BATPUHBI B IOMEIEHUSAX C MOBBIIICHHOHN OMACHOCTBIO M B 0CO00 OMACHBIX IIOME-
HICHUSIX, XapaKTEPU3YIOLIUXCS IPUCYTCTBUEM OJHOTO U3 CIEAYIOUINX (PaKTOpPOB:

>REEEEE B

®  TIOBBINICHHOHN BIIAXXHOCTH (TIOMEIIIEHUS, B KOTOPBIX OTHOCUTEINIbHAS BIAKHOCTH Bo3ayxa 6osee 80 %), oco-
OCHHO B MOMEIICHUSX, TJI€ OTHOCHUTEIbHAS BIAKHOCTh Ipubmmkaercs Kk 100 % (mMOTOMOK, CTEHBI, MO U
MPEAMETHI, HAXOMISIINECS B IIOMEIIEHNH, TOKPBITHI BIIAr0il) WIIH TOKOITPOBOIAIIEH B

®  XWMHYECKU aKTUBHOU Cpellbl (TOMEUICHHS, B KOTOPBIX JUTUTEILHOE BPEMS COJIEPKAThCsI Mapbl WiIH 00pa3y-
IOTCSl OTJIOXKEHHUSI, pa3pylIarollue eHCTBYIOIINE Ha U300 U TOKOBEIYIIHE YaCcTH dIIEKTPOOOOpy10Ba-
HUA);

®  TOKOINPOBOJSIINX MOJIOB (METAIUIMYECKHX, )KEJe300€TOHHBIX, 3eMIISIHBIX H T. 11.). B cily4ae ycTaHOBKY BHT-
PHUHBI Ha TOKOITPOBO/ISIILIEM ITOJTY SKCILTYaTallHI0 M 00CTyKMBaHUE POU3BOIAUTH C H30JINPYIOIINX MJIOMIAI0K
(pe3MHOBBIX KOBPUKOB), KOTOPHIC AOJKHBI OBITh Pa3MEIIECHbI TAKAM 00pa30M, 4TOOBI IPUKOCHOBEHHE K Jie-
TaJIsIM BUTPUHBI IPOU3BOAUIIOCH TOJIBKO C ILIOIIAJKH.

A BHUMAHHE! CJIEAYET OTKJIIOYATH BUTPHMHY OT DJIEKTPUUECKOI CETH:

e  1pu yOOpKe BHYTPH U CHAPYKU;
®  [IpH epeMeleHUH Ha JPYTroe MECTO;

e  Ha BpeMsl YCTpaHEHUs HEUCIIPABHOCTEN.
O BHUMAHME! He ucnonp3yiiTe BHyTPHU BUTPUHBI JIEKTPUUECKUE TIPUOOPHI.

O BHUMAHME! He xpanute BHyTpy BUTPUHBI B3PHIBOOIIACHBIE BELIECTBA U MPEIMETHI TAKKE, KAK a3po-
= 30JIbHBIE OAJIJIOHBI.
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S. TPEBOBAHUE K PASMEIIEHHUIO

()

> <1

@ﬂiﬂ

Pucynok 3 — Pasmewenue sumpunol

AIR-CONDITION

Butpuny Heo0X0AMMO YCTaHOBHTH HA POBHYIO TOPU30HTAIBHYIO TIOBEPXHOCTH, TPU HEOOXOIUMOCTH
HCIIOJIB3YUTE PETYINPYEMbIE HOXKKHU ISl BBIPABHUBAHUS U3ENINS 10 YPOBHIO. BUTpuHa He 10KHA Ka4yaThCs,
HETOJIHOE BHIPABHUBAHUE MOKET MPUBECTHU K YXYILICHUIO paOOTHI U3EIHS.

[Ipu Hanmuuuu Kojec Ha BUTPHUHE, NIOCIIE YCTAHOBKHU U3/IENUs, Kojeca He00X0JUMO 3aUKCUPOBATh.

SANPEHIAETCSI! YcranaBnmuBaTh BUTPUHY B MecTax (puc. 3):

e B 0JH3HM OT UCTOYHUKOB TEILIa (TaKI/IX KaK OTOITMTCJIbHBIC 6aTapeH, O60py;[0BaHI/IC AJIg TIOA0rpeBa UK IpU-
TOTOBJICHHUA HI/II]_II/I);

e B OnM3u HBepeﬁ " Ha CKBO3HAKaX, BbI3bBIBACMbIX OTKPBITHUEM L[Bepeﬁ HJIN OKOH;

® B 30HaX, rac BOBMOXXHO CUJIBHOC JIBMXXCHUEC BO3AyXa (HaHpI/IMep, BBIXOJHBIC KaHaJIbl KIMMaTHU4YCCKHUX, BCHTHU-
JIAIIMOHHBIX U OTOIIUTCIBHBIX CI/ICTCM);

® 01 NMPAMBIMHU COJIHCYHBIMU JTydaMHU.

Hanudue B 30HE yCTAaHOBKM BUTPHHBI IBHXKEHUSI BO3/TyXa CO CKOpOCThIO Ooiee 0,2 M/C yXyIIIaloT 3KCILTyaTallu-
OHHBIE XapPaKTEPUCTHKH XOJIOAUIbHOW BUTPHHBI.

Butpuny He0OXOIMMO yCTaHABIMBATH C YYETOM OOCCIeUSHHUS CBOOOIHOW LUPKYJISAIMH BO3/yXa B arperaTHOM
orceke. Crieyer obecreunBaTh CBOOOAHYIO 30HY HE MeHee 15 cM OT 3a/iHell CTeHKH BUTPUHBI JJIsl OTBO/IA TEILIOTO BO3TyXa
OT KOHJIEHCATOopa.

i SBANPEHIAETCS craBuTh B arperaTHblii OTCEK KaKue-JTU0O MOCTOPOHHHE MPEIMETHI, PEMATCTBYIOIINE HOP-
MaJIbHOMY OXJIQXACHUIO XOJIOJUIBLHOTO arperara.

[Ipu pa3merieHnu BUTPUHBI Ha OOBEKTaX TOPIOYE-CMAa30YHBIX MAaTE€pHajOB, BUTPUHA JIOJDKHA YCTaHABIIH-
BaThCS M 3KCILTYyaTUPOBAThCSA B COOTBETCTBUM C HAIIMOHAIBHBIMHU IIPABaMH HKCILTyaTalluU 3JIEKTPOTEXHUYE-
CKOro 000pyIOBaHUs M MPABUIAMH IKCIUTyaTalliy Ha 0OBEKTax TOprovYe-CMa304HbIX MaTtepuanoB. CoriacHo
TpeboBanuit UL 471 BuTpurHa, 3ampaBicHHas JETKOBOCIUIAMEHSIONIEMCS XJ1aJareHTOM, Ha 00BEKTax Toproye
CMa30YHBIX MaTepUaloOB JIOJHKHA OBITH pa3MelleHa Ha ypoBHE He MeHee 18 mioiimoB (450 MM) Haj ypOBHEM
3EMIIH.

www.beer-co.com



MUZA

RU

CornacHo tpebopanuii EN 378-1-2014, njist BUTpUH XOJI0JUIBHBIX, PA0OOTAONIMX HA BOCIUIAMEHSIECMOM XJIa-
narente (Harpumep, R290), pernmameHTUpYeTCS MUHUMAIBHBIH 00BEM ITOMEIIIEHUH JUTSl pa3MEIICHUS UCXO/IS
W3 HIDKHETO KOHIICHTPAIMOHHOTO TIpejieia BOCILUIAMEHSIEMOCTH. TaK JuIs BUTPUHBI, pa0OoTaroIIei Ha XJaaa-
reare R290, MUHMMAaNBHEIH 00BEM HOMELIEHHUS, B KOTOPOM OHA MOJKET OBITh pa3sMelleHa, cocTapiseT 12,5 M3
Ha kaxxapie 100 rp. 3anpaBieHHOro Xjaaareura. B ciydae pa3MeriieHus B OHOH KOMHATe HECKOJIbKUX BUTPHH,
paboTaroIMX Ha BOCIUIAMEHICMOM XJIaIareHTe, BEIMYMHBI UX 3alIPABOK CYMMHUPYIOTCS U 00BEM IMOMEIIEHUS
JIOJDKEH TOI0UPATHCS COOTBETCTBEHHO MX CYMMAapHOM 3arnpaBke (BeTUYMHBI 3aPAaBOK YKa3aHbI HA [ITHIIBIH-
Kax).

B cnydae He coOumoieHNs TPaBUJI YCTAaHOBKH BUTPUHBI, IKCIUTYaTallMOHHBIE XapaKTEPUCTHKH MOTYT HE COOTBET-
CTBOBATb 3asBIICHHBIM.

6. YCJIOBUS DKCIIVIYATAIUNU

ButpuHa XononunbHas npeaHa3HavYeHa Ui SKCIUTyaTallliid BHYTPU MOMEIICHUS ¢ TEMIIEPaTypol OKPYKaroIIero
Bo3yxa B mpeaenax ot +12°C no +30°C npu OTHOCHTENEHOM BIaXKHOCTH He 0ojee 55%, 4To COOTBETCTBYET TpeOOBAHUAM
AKCIUTyaTaIlil COTJIACHO KJIIMMAaTHIeCKOMY Kiaccy 3 (Tabir.2 KnmmmaTtudeckue KiIacchl OKpY>KaroIIei cpebl cormacHo UNI
EN ISO 23953 - 2.).

Tabnuya 2 - KnumatuuecKue KIIacChl OKPYKAIOIIEH Cpeibl

Knumaruvecknii knace | Temmepatypa cyxoro tep- OTHoOCHUTEIbHAS BJIAXK- Temmnepatypa ucnapenust

mometpa °C HOCTh Y% °C

0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
3 25 60 16,7
6 27 70 21,1
40 40 23,9

7 35 75 30

7TJIOAKJTIOYEHUE

Q PaboThl MO MOHTa)Xy BUTPHUHBI U €€ MOIKIIOYCHHUIO K 3JICKTPOCETH JIOJDKHBI BBITIOTHATHCS TOJIBKO KBATHU(UIIH-
POBAaHHBIM IIEPCOHATIOM B COOTBETCTBUH C JEHCTBYIOLIMMHA HOpMaMH 0€30MacHOCTH.

[MoxkIroueHNE BUTPHUHBI K 3JICKTPOCETH MTPOU3BOJIUTCS TOIBKO Yepe3 PO3ETKY COBMECTUMYIO C BUJIKOW BUTPUHBI.
DJIeKTpHYECKas CXeMa BUTPHUHBI 0TOOpakeHa B MPUIIOKEHUHU A.

3a3eMiIcHHE BUTPHUHBI Yepe3 OOHKY 3a3eMIICHHSI JOJDKHBI TPOU3BOIUTH KBATH(DUIIMPOBaHHbBIE crierinanucThl. He mo-
ITyCKAaeTCS MCIIOJIb30BaTh B KAUECTBE KOHTYPA 3a3eMIICHUS TPYObl OTONMUTEIHHON U BOJIOCHA0XKAFOIICH CUCTEMEI, a TAKXKE
ra3onpoBo/a.

C BHUMAHME! [{ns noak/iroueHnst BUTPUHBI K DJIEKTPOITUTAHUIO HEOOXOIMMO HCIIOIB30BaTh PO3ETKY IMepe-

MEHHOTO TOKa, HOMUHAJIBHBIM HaNPSHKEHHUEM U 9acTOTOM COTJIACHO PETMOHATFHOMY CTaHAAPTy MPOMBIIIICHHOM
3JIEKTPOCETH.
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Pucynox 4 — Ilooxknrouenue sumpumol

[Nepen moaxiOUeHUEM BUTPUHBI K pO3ETKE, YOSAUTECh B TOM, YTO MPEIEIbl 3HAYCHUI HANPSDKEHUS MUTA0NIeH
CETH COOTBETCTBYET HANPSDKEHHUIO, YKA3aHHOMY Ha MapKHPOBOYHOHN TaOMW4Ke BUTpUHEI (mmiabauke). s obecnedeHus
HaJIC)KHOM pabOTHI BUTPUHBI HCIIOJIB30BATh CETh C TMANa30HOM OTKJIOHCHHS ITUTAOIIET0 HANIPSDKEHUS B ipeenax ot -10%
1o +10 % HOMUHABHOTO 3HaYeHH. BUTpHUHY MOAKIIIOYATh B CETEBYIO PO3ETKY C UCIPAaBHBIM 3a3emiieHHeM. CoOironenre
storo Tpeboanuss OBA3ATEJIBHO s obecnieueHus 0€30MacHOM dKCIUTyaTaluu 000pyI0BaHUS.
CeucHre MPOBOJIAIINUX TIPOBOJIOB K MECTY TIOJKIFOUCHUSI BUTPUHBI JOJDKHO OBITh PACCYMTAHO HAa PabOUYUil TOK BUTPUHBL
Po3eTka gomKHa pacronaratbes B JIETKO JOCTYITHOM MECTE JJIsi ObICTPOrO OTKITFOYEHUSI BUTPUHBI 1 00ECTICYMBAThH HAJICHK-
HBI KOHTAKT TOKOBEAYIINX YacTel BUIIKU U Po3eTKH (puc. 4). HemoctaTouHO XOpOoNHid KOHTAKT MOXKET MPHBECTH K He-
WCIIPABHOCTH BUTPHHEI WU ITOXKAPY.

BHUMAHME! 3amnpemniaercs MOAKIIOYCHIES BUTPUHBI K DJICKTPOCETH Yepe3 VIJIMHATEIN U TPOHHUKH, HE o0ec-
MIEYNBAOIINE HAJISKHOTO KOHTAKTHOTO COSIMHEHUS U UMEIOIIUE HEJOCTATOYHOE CEYCHHUE TPOBOJIOB IS PabOTHI
BUTPHUHBI.

8.BKUVIIOYEHHUE

ButpuHy He0OX0AMMO YCTAHOBUTH TAKMM 00pa3oM, YTOOBI 00CCIICUNTh K HEl CBOOOMHBIN 10CTYyI. PyKOBOJACTBY-
SICh PEKOMEH/IAIINSAMHU OTMCAHHBIMU B MpHUJIOXKeHUe b, moarorossTe m3enue k padore.

( ) PexomMenayeTcs mepBoe BKIIIOUEHNE BUTPHUHBI IPOU3BOIUTH HE paHee yeM depes 4 Jaca mocie 3aBepiieHus eé
- YCTaHOBKH.

BxitoueHne BUTPUHBI B pabOTy MPOU3BOIUTH B CICAYIOIIEM TOPSIKE:
®  TIOJKIIOYHTH HE 3arPYKEHHYIO MPOAYKTOM BUTPHHY B PO3ETKY JIEKTPOCETH CETEBBIM KaOeIeM IMUTaHus;

® Ha NOyJbTC YIIPABJICHUA (1'[03.6 pI/IC2) YCTaHOBUTH aBTOMATHYCCKUN BBIKIIOYATEIb IMUTAHUS B IIOJ0XKCHUU COOT-
BCTCTBYHOIIIEC COCTOSAHUIO «BKJI». Bximounte OCBCIICHUEC BBIKJIHOYATCIICM,

®  YCTaHOBHUTH Ha KOHTPOJUIEPE HEOOXOAMMBIN TUana30H TeMIepaTyphl, coryacHo 11.10;

®  [OcIie JIOCTH)KEHUSI HeOOXOAMMOM TeMIeparypsl (0ToOpa)xaercsi Ha KOHTpPOJUIEpE) B TIOJIE3HOM 00beMe BUTPHHBI
(ot 1,5 10 2 yacoB) mpOBECTH 3arpy3Ky BUTPUHBI IPOLYKTOM.

3ar PY3KY BUTPUHBI IPOAYKTOM CJICAYCT MPOU3BOAUTH C YUCTOM JAaHHBIX U3 Ta6J'II/I]_IBI lu PYKOBOACTBYACH PCKOMCH-
AaluvsaMu, MPUII0KCHUA B.

3aaHHBIA KOHTPOJUIEPOM TEMIIEPATYPHBIN PEXKUM MOANEPKUBAETCS aBTOMATHUYECKH.
IIpumeuanue:
e TemnepaTypHbIil peKUM B OJIE3HOM 00beMe BUTPUHBI YCTaHABIMBATh B 3aBUCHMOCTH OT TUIIA IPOAYKTA;

e B CIIy4aC KOMIUJICKTalUU BUTPUHBIL HOYHOM MTOpKOﬁ, PCKOMCHAYCTCAH €€ UCNOoJIb30BaHNUE JUISL o0ecreueHus SKOHO-
MHYHOT'O pCKrUMa pa6OTI>I B HOYHOC BpEMs U Oolee 6I>ICTpOI‘O Ha60pa TCMIICPATYPHI MMOCJIC 3arpy3KU IIPOAYKTaA.
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9. TEMIIEPATYPA XPAHEHUSA ITPOAYKTA

Texymas Temrieparypa BHYTpPH MOJIE3HOTO 00beMa 0ToOpaxkaeTcsa Ha Juctuiee KoHTposepa. [lopsamok n3sMeHeHus
TEeMIIEpaTyphl OJIE3HOTO 00BheMa onrcaH B myHKTe 10. KoppekTrpoBKa mokazaHuii TEMIEPaTypHOTO AATYHKA TPOBOAUTCS
B PEXHMME TPOrPaMMHUPOBAHHS UCKITIOUUTEIBHO PAOOTHUKAMH CEPBUCHOM CITYKOBI.

TeMnepaTypy MOJIE3HOr0 00beMa CJICAYCT BBICTABJIATH B paMKax TCMIICPATYPHOT'O pEKrUMa COIJIaCHO Tpe6OBa—
" HHMI TEXHOJIOTUH XpaHCHHA IPOAYKTA U pCKOMeHI[aI_II/Iﬁ Ha YIIaKOBKE.

10.YCTAHOBKA TEMIIEPATYPbBI B I1IOJIE3BHOM OB BEME BUTPUHbI

Temneparypy B M0JI€3HOM 00bEMe BUTPHUHBI MOYKHO YCTaHABIMBATH C IIOMOIIBIO KOHTPOJLIEPA B PEXKHUME IPOrpaMm-
MHUpOBaHUs. B ciiydae KOMIUIEKTAI[MK BUTPUHBI IPYTHM KOHTPOJUIEPOM, €T0 OMTHUCAHUE OYAET OTOOPAKEHO B MPHIIOKCHHH.

Huxe ommcana mocieoBaTeIbHOCTh IPOrPaMMHUPOBaHUs 3JIeKTPOHHBIX KoHTpoiuiepoe DANFOSS ERC 112C.
Ha nuiieBoit naneim KOHTpOJUIEpa MMEETCsl AUCIUICH U YeThIPe KHOTKH YIpaBieHuUs (CM. puc.D)

[na Bo3BpaTa k MeHio/rpynne 2 s
Ha)KMUTE BEPXHIOK NEBYH0

kHonky (BACK(HA3AL)) -

Haxkmute u yaepruBsalite 5 cek
,-”—"-,C 3 —  — ANA Nony4YeHWA AOCTYNa K MEHHO
P )

' " " ’ 4 __Ha)KaTb: UP/DOWN

———y ey a— (BEEP)UEHME)
ONA nepemMeeHna no MeH

[ns noATBEPKAEHUS HaXKMUTE
NeBYI0 HKHIOK KHonky (OK)

Yepes 30 ceryf, OTCYTCBMA feACTBMIH gUCNNel aBTOMATHUECHH BO3BPALLAETCA K 0TOGPaMEHHIO TERYLLEH TemnepaTypel

Puc.5 — Dnexmponnwiii konmponnep DANFOSS ERC 112C

Jnist n'3MEHEHUs TeMIIEpaTyphl B MOJIE3HOM 00beMe BUTPHUHBI, BHaYaJle CleAyeT HaXKaTh U yIep>KUBaTh KHOIKY 4
710 TIOSIBJIEHUS] HEOOXOIUMOT O 3HAUCHHS TEMITEPATYPHI.

Tenepp Ha TuCIUIee KOHTPOJUIEpa MOKHO YBHIACTh U(PhI-3HaYeHUs (Hanpumep, +1,0) paHee 3agaHHOMN TeMIiepa-
TYpBI, IPY KOTOPOI1 IPOUCXOAUT OTKIFOUEHHUE PEXKUMA OXJIaKAECHUSI BUTPUHBI.

Hcnonb3yst KHONIKY 3 uiau 4, yCTaHOBUTh HOBOE 3HAUEHHE TeMIeparypsl (Hampumep, +1,5). [lns BBoga HOBOTO
3HAYEHUs cJiellyeT BHOBb KPaTKOBPEMEHHO HaXKaTh KHOIKY 1.

YroObl BEIMTH M3 PEKUMA PETYIMPOBKH TEMIIEPATYphbl, HEOOXOAMMO Ha)KaTh KHONKY 2 WM HE HCIOJIb30BATh
KHOIIKU B TeUeHHUeE 15 CeKyH[I.

11.PEXKUM OTTAMKHA

BI/ITpI/IHa OCHAIICHA 3JICKTPOHHBIM TCPMOCTATOM C aBTOMATHYCCKON CUCTEMOM OTTAaMKH.

KaMU CEpBUCHOM CITYKOBI.

BHUMAHME! Bo BpeMs yCTaHOBKH IPOMEXKYTKA BPEMEHH MEXKIy IMUKJIAMH OTTAHKH JOCTYIHBI CHCTEMHBIC
HACTPOUKH KOHTPOJIIEPA, KOTOPhIE OMPEACISIOT paboTy BUTPHHBL. Heo0Xomumo ciennTh, 9TOOb HX 3HAYCHHUS
HE N3MCHHNJIUCH.

C N3meHenne ATUTENHFHOCTH OTTallKM M MHTEpBaJIa BPEMEHU MEXy IHUKJIAMH OTTAaHKH MPOU3BOIUTCS paOOTHH-

Jlst u3MeHeHHs IPOMEKYTKa BPEMEHHU MEXKIY IByMs ITUKIAMH OTTAaHKH BBI JOJDKHBI IOMYYUTh JOCTYIT K MEHIO.
HasxaB u yepxuBast KHONKH 3 U 4 (0JTHOBPEMEHHO), BBEJIUTE KO/ (IOCTYIICH TOJILKO CepBHCHOM ciryx0e). Jlanee ¢ momo-
b0 MeHto HaiiTh onuio «dEF», nanee B mogmenro «dii» (MUHHMAaIBHBINA HHTEPBAI MEXTy OTTallKaMH) U MOIMEHI0 «daix»
(MakCUMaTLHBIA MHTEPBAJ MEX]Iy OTTallKaMu), KHOIIKaMU 3 U 4 HEOOXOIMMO YCTAaHOBUTH HEOOXOIMMBIN ITUKI OTTAHKH,
HarpuMep MUHUMAIIbHBIN 8, MakcUMalbHbIN 9. JlJ11 coXpaHEeHUs! HOBOT'O 3HAYEHUSI HAXKMUTE KHOTIKY 1.

BHUMAHME! Pyunyio oTtaiiky BUTPUHBI HEOOXOMIMO MPOU3BOUTh, KaK MPABHUIIO, IPH 00pa30BaHUU 0OJIb-
III0T0 CHEKHOTO IMTOKPOBA Ha UCIIApUTENE W3-3a HEMPABUIHLHOTO BRIOOpA IMKJIA aBTOMAaTHYECKOT'O OTTaUBaHMUSL.

s BKITIOYeHHS OTTailKu BpY4YHYI0, OJHOKPATHO HaXXMHTE KHOTIKY 2. Eciiu ecTh yclioBus i OTTaiiku, TO OTTaika
BKJIFOUUTCS], IIPX 3TOM 3arOPUTCSI CBETOAMO OTTAHKH.
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12.0BCJOYKUBAHMUE U YXO/1

K o6cmyxnBaHnio BUTPUHBI JOMTYCKAETCS JINIA, U3yYUBIINE PUHIIHAI ISHCTBHS, KOHCTPYKIIMIO BUTPUHBI U TIPO-
IIEIITNE UHCTPYKTAX MO TEXHUKE OE30IMaCHOCTH.

B CJIydac BbIXOda U3 CTPOsL KaKHX-TH00 3JIEMEHTOB BUTPUHBI, OHU JOJIKHBI 3aMCHATHCA OAUHAKOBBIMU KOMIIO-
HCHTaMU, YTOOBI CBECTH K MUHUMYMY PHUCK BO3MOKHOT'O BOCINIAMCHCHHSA BCJICACTBUC HCIIOJIB30BaHUS HCIIpA-
BHJIBHO BI>I6paHHBIX KOMIUICKTYIOIHNX.

TexHudyeckoe 00CTy)KMBaHHUE BUTPHHBI (KpOME pabOT, YKa3aHHBIX B Ta0iuie 3) ¥ yCTpaHCHHE HEHCIIPABHOCTEH
MTPOBOIUTCS CTICIIUAIMCTAMY CEPBUCHBIX IIEHTPOB HIIH MPEATIPHUITHS U3TOTOBUTESI COTJIACHO 3asiBKE Ha 00CITYKH-
BaHUC UJIU PEMOHT.

BHUMAHME! JloHBIH BBI30B * CIIENIAAINCTA OILIAYMBAECTCS BIIAIENIBLIEM.

A SANPEHIEHO ucnons30BaTh AJi 3alpaBKy XJIAJareHT, OTIUYAOIINICS OT YKAa3aHHOTO Ha IIWIIbIUKE.

*JIO>KHBIM BBI30BOM CUHTACTCS BbI3OB, KOI'’la HAa MOMCHT IpUX0Ja ClricurualincTa BUTpUHA pa60T0cnoco6Ha " COOTBCTCTBYCT
TCXHUYCCKUM XapaKTCPUCTHUKAM, IMPUBCACHHBIM B PYKOBOJCTBC MO SKCILTyaTalluu. OTCYTCTBI/IC BJIaaciibla B Ha3HAYCHHBIH
JCHDb BBINIOJIHCHUSA 3asIBKU NPUPABHUBACTCA K JIO’(KHOMY BBI3OBY.

Biramenen 1omkeH BRIMOTHATE 00CTy)KHBaHHUE BUTPUHBI B TEUCHUH CPOKA SKCIUTyaTaIliy HA MECTE €€ YCTaHOBKH
COTJIACHO PEKOMEHIAIMAM, U3JI0KSHHBIM B Ta0uIIe 3.

Tabauya 3 - PexoMeHaaIMu 7151 OOCTYKWBaHHUS BUTPHUHBI

Buasl o0cay:kuBaHus TexHuveckue TpedOBaHUSA Oo6opynoBaHue U MaTepHAJIbI
OuncTKa HapYKHBIX TOBEpXHOCTEH BUT- | HapyKHble MOBEPXHOCTH BUTPUHBI ®daHenb, MbUTBHO- COIOBBIN
PHUHBI JIOJDKHBI OBITh YHCTHIMH pacTBop
Y6opKka BUTPUHBI 1 OYUCTKA BHYTpeH- | BHyTpeHHHE moBepXHOCTH paboueii ka- | Jle3aunduipyroliee CpeacTBo
HUX MTOBEPXHOCTEH paboueli kamepe. MEpBI JIOJDKHBI OBITh YUCTHIMU
OuucTKa BO3IyIIHOrO KoHAeHcaTopa oT | [loBepXHOCTh BO3AYIIIHOTO KOHJICHCA- ITenecoc, metka
MBUIA U MycOpa. TOpa JA0JDKHA OBITh CBOOOHA OT MBLTH H

3arpsiI3HEHU.
IIpoBepka ciuBHOTO MaTpyOKa noamoHa | [laTpyOok qomkeH OBITh YUCTHIM IS CaHTeXHUYECKUN TPOC
WCTIApUTEIIS CIIMBa KOH/IEHCATa

HepI/IOZ[I/I‘-IHOCTB Y60pKI/I BUTPUHBI U OYHUCTKA HOBCpXHOCTCﬁ OMnpeacIaCTCd BU3YyaJIbHBIM COCTOSIHUCM BUTPUHBI U
CaHUTApHBIMU Tp€6OBaHI/I}IMI/I TCXHOJIOTUH XpaHCHUS MPOAYKTA, HO HC PCKEC 4YE€M OJIUH pa3 B MCCAII.

A BHUMAHMHE! IIpexzae ueM npucTynuTh K yOOpKE BUTPHHBL, CIIEAYET OTKIIOUUTH €€ OT IIEKTPHUYECKOH CeTH.
Bo Bpemst yoopku ucnoJib3yiiTe mepuyaTku. /(1 MBIThSI BUTPUHBI MOXKHO MCIIOJB30BaTh HEUTPAIHFHOE MOIOIIEE
CPEICTBO M MATKYIO BeTollb. He mcmonb3yiiTe roprodre n abpa3uBHBIE MaTepHallbl, a TAK)KE YHCTSIINE CPEICTBA HEU3-
BECTHOTO XMMHUYECKOT0 cocTaBa. He MbITh BUTpHHY IpsMOii cTpyelt Boasl. [Ipu yOopke cienure 3a TeM, YTOOBI HE 3aJTUTh
BOJIOH 3JIEKTPUYECKHUE FIIEMEHTHI BUTPHUHBI (BEHTHIISATOP, KOHTPOJUIEDP, CBETHIBHUK). He MoliTe cTeKITHHBIE ITOBEPXHOCTH

ropsiueii BOJOM.

A BHMUMAHMHE! ITocne okoHuaHUs BIaKHOH yOOPKH HE BKJIIOYAiTe BUTPUHY JI0 IIOJIHOTO €€ BBICBIXAHUSL.
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13.YUNCTKA KOHAEHCATOPA

B Tedyennn skcruryatanny u3ieus, Ha KOHJIEHCATOpe, 00pa3yeTcs CION MBbUTH, KOTOPBIH MPETSITCTBYET OTBOY TeTlIa,
B CJICICTBUH 3TOT'O CHIZKAETCS XOJIOJONPOU3BOIUTEIBHOCTh BUTPUHBI. CUIIbHOE 3arpsi3HEHUE KOHACHCATOPA IPUBEACT K
Cepbe3HbIM ToJIoMKaM. CleyeT peryisspHO YUCTHTh KOHJAEHCATOp (MIEPHOANYHOCTh OUYMCTKU 3aBHCHUT OT CTETICHHU 3arlbl-
JIEHHOCTH TOMEIIEHHS, B KOTOPOM PaCTIOIOKEHO U3/ETHeE).

BHUMAHME! Ecnu Ha BUTpHHE yCTaHOBJIECH HE 00CTYKMBaEMbIi KOHIEHCATOP, €r0 OUYMUCTKY HE0OXOIUMO MPO-
V4 i \ BOAWTH B paMKaX TEXHUYECKOTO 0OCITyKHBaHHSI.

CHHMUTE 3aIIUTHYO PEIIETKY I TOTO YTOOBI TPOM3BECTH OCMOTP KOHJIGHCATOpA M arperatHoro orceka. [Ipu oOHa-
PY)KEHUH KaKUX-JIH0O MOBPEKICHUH MOBEPXHOCTEH WM TPYOOK OOPATUTECh B CEPBUCHYIO CIIY)KOY JJIs1 YCTPaHEHUS HEIlo-
JaJI0K KOHACHcaTopa. YNCTKy KOHIeHCAaTOpa HE0OX0IMMO TIPOBOANTH aKKYPaTHO. MICTIONB3ys MIETKY ¢ TBEPAON IIIETHHOM
(HE METAJUTMUYECKOW) M MBIIIECOCOM YCTPAHUTE BCE BOSMOXHBIE 0Opa30BaHUS IMBLUTH COOIIOAsi OCTOPOKHOCTD, UTOOBI HE
MTOBPETUTH TETUIOOOMEHHUK.

[Tociie yMCTKM U OCMOTPa HEOOXOIUMO YCTAHOBUTH CHATBIC AJIEMEHTHI Ha TPEAYCMOTPEHHBIC ISl HUX MECTa, a TAKXKE
MIPOYHO MX 3aKPEIHTh.

A SANIPEIIAETCSI unctka KOHACHCATOPA CTPYEH BOJIBI.
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14.BO3MO’KHBIE HEUCITPABHOCTHU U UX YCTPAHEHUSA

HepequL BO3MOKHBIX HeHCHpaBHOCTCﬁ BUTPUHBI U CITOCOOBI HX YCTpaHCHUA ITPUBCACHBI B Ta6J'H/ILIC 4,

Tabruya 4 - llepeueHb BO3MOKHBIX HEUCTIPABHOCTEH BUTPHHBI U CIIOCOOBI X YCTPAaHEHHUS

OnucaHne HEHCIIPABHOCTH

BeposiTHasi npuunHa

MeTon ycTpaHeHHsI

Butpuna He BKIto4aeTcs

OTcyTCcTBHUE HAIIPSHKEHUS TTHTA-
HUS B DJICKTPOCETH.

OO0ecmnieybTe HATUIKE B CETEBOM PO3ETKE He-
00X0IUMOTO 711 pa0OTHI BUTPHHEI HAITPSIKE-
HUISI.

Het xoHTaKTa BUIKH C QJICKTPO-
CCTBIO.

O0ecmnedbTe KOHTAKT C DJIEKTPOCETHIO.

CpaboTast aBTOMaTHYECKUN BBI-
KITFOYAaTeIh.

IloBTOpUTE BKIIOYEHHE B OINPEICICHHOM IIO-
psaake. Ecny npu BKIIIOYEHUH aBTOMAaTHYECKUM
BBIKJTIOYATENb OTKIIOYHIICS, TO BUTPHHA HEHC-
npaBHa. HeoOxomumo oOpaTUThCS B CEepBHUC-
HYIO CITYXO0Y.

He roput cBeTHIIbHUK
BHYTPH BUTPUHBI

HewucnpaBHa namna

3aMEHUTB JIAMITY

HewncnpaseH 010K MUTaHUS

3aMeHUTh OJIOK TUTAHHUS

[ToBpexaeHne IPOBOJIKH

3aMEHUTh NOBPEXKACHHBIA TPOBOJT

[loBBIIEHHBIN ITyM

HenpaBunpHO ycTaHOBIICHA
BHUTpPHHA.

YcTaHOBUTE BUTPUHY COTIIACHO TPEOOBAHUSIM
HACTOSIIETO PyKOBOJICTBA

[ToBpexaeHme KOPIYCHBIX JIe-
TaJIel

3aMEHUTH TOBPEKIACHHYIO JIeTah

Burpuna BrirogaeTcs, KOMIpec-
cop paboTaeT, OXJIXK/ICHHUE B I10-
JIe3HOM 00BbeMe KaMephl OTCYT-
CTBYET

Vreuka XJ1agarcHra.

HewucnpaBHOCTH KJTaliaHOB KOM-
npeccopa

OdopMuTh 3asBKYy Ha peMOHT B CepBUCHYIO
CITyKOYy.

IlosBrieHUE HE XapaKTCpHOTI'O 3a-
maxa

3anH3HeHI/IC BUTPUHBI.

BuTtpuHy TIIATEIHHO OYUCTHUTH (BBIMBITH U
MIPOBETPUTH) OT OCTATKOB MPOAYKTA U 3arpsi3-
HEHHUH.

[IpoxyKT BHYTpH BUTPHUHBI 3aMep-
3aeT

HenpasuneHble HACTpOWKH TEP-
MOCTaTa.

CJ'ICI[yeT YBCIUYHUTL HA KOHTPOJIJICPEC TCMIIC-
PaTypy OTKIIFOUCHUA PCIKUMaA OXJTAXKICHU.

HenpasunsHas pabota koMmmpec-
copa.

BrI3Bath TexHMKA CepBI/ICHOﬁ CJ'Iy>K6I:I.

Kommnpeccop He paboraer, BEeHTH-
JSITOp KOHJIEHCATOpa padoTaeT

ITyckoBoe pelie BBIILIO U3 CTPOSI.

KOaneccop BBIIICI U3 CTPOA.

BrbI3BaTh TEXHUKA CEPBUCHOM.

Kommpeccop 1 BEeHTHIASTOP KOH-
JleHcaropa He paboTaet

He pabotaet TepmocTar.

IToBpex1eHHBINM POBOJ] TUTAHUS
arperara.

OTKITIOYHTH XONOAWILHYIO BUTPHHY. BrI3BaTh
TEXHHKa CEPBUCHOMN CITY>KOBI JJIs1 IPOBEICHUS
PEMOHTHBIX paldoT.

O0pazoBaHue OOJBIIIOTO KOJTUYE-
CTBA BJIATH Ha CTEKIIC

O4eHb BIaXXHBIM BO3IYX OKpYyXka-
IOIIEH Cpeibl.

ObecnieubTe yCIOBUS SKCILTyaTallUH COTJIACHO
pazaena 6.

CrunikoM HU3Kas TeMIieparypa B
00bEeMe BUTPUHBEI.

CrnenyeT yBenMYUTHh Ha KOHTPOJUIEPE TEMIIE-
paTypy OTKIIOUSHHS PEKUMa OXJIAXKICHHUSI.

He 3akpriBaercs asepb

HOBpe)KI[CH MCXaHHM3M 3aKpbIBa-
HUA OBCPU.

IIpoBucanue aBepHu.

BrI3BaTh TEXHUKA CEPBUCHON CITYKOBI.
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15. TEXHUYECKOE OBCJIY’KUBAHUE

Jliis 6e30TKa3HOM paOOThI XONOAMIEHOW BUTPUHEI MPO(QUIAKTHUECKOE 00CTyKUBaHIE HEOOXOIMMO IIPOBOTUTH pa3 B
3 mecsna (mpu HeOOXOAMMOCTH YaIlle), IO TIEPEUHI0 padoT;

e  OCMOTp BHEIIHEIr0 BUJIa BUTPUHBI;

®  OCMOTp Y3JIOB U PJIEMEHTOB KOHCTPYKIIUU HA MIPEIMET OTCYTCTBHSI BHEIIHUX MOBPEKICHUN U HAJICKHOCTH KPETI-
JICHUH,

®  YKCTKA JIPEHAXKHOW CUCTEMBI CIIMBA TAJIOW BO/IbI;
OYMCTKA KOHJICHCATOPAa OT MMBUTH U 3arps3HCHHM, TPOBEpPKA IBIKCHUS BO3IyXa Yepe3 KOHACHCATOD;

e TMPOBEPKA HCIPABHOCTH PAOOTHI XOJOIMIHHOTO arperara (0XjIaxIeHne MOJIE3HOT0 00heMa BUTPHUHBI, OTCYTCTBUE
ITOCTOPOHHUX IIIYMOB, YHEPronoTpebiIeHne B AUAara3oHe JOMYCTHMBIX OTKIOHCHHH,;

®  OCMOTp B3JIEKTPO3IEMEHTOB U AJIEKTPOMPOBOJKH, MPOBEPKA HAJE)KHOCTU KOHTAKTHBIX COCIMHEHUN, B TOM YHUCIIE
Y TIOJIKJTFOUCHMS 323EMJISIOIIETO MMPOBO/IA;

® [IPOBEpPKa U HACTPOIIKA JIIEMEHTOB yIPABIICHUS;

® TIPOBEpKa MMapaMmeTpoB PabOTHI XOJOIUIBHON BUTPUHEI.

[lepeuyens paboT, HEOOXOAUMBIX IPH PEMOHTE XOJIOAUIBHOTO 000PYJOBAHUS ONIPENEIIATH 10 Pe3yIbTaTaM IpoBee-
HUSI aHANIM3a 1e(EKTOB CIIEHUATIUCTaMH CEPBUCHOM CITyKObl WIIN MPEeNNPUATHS U3TOTOBUTENS BUTPHUHBI.

16.XPAHEHUE U TPAHCIIOPTUPOBAHUE

TpaHcropTHpOBaHNE YIIAKOBAHHON BUTPHHBI MOXKET MTPOMU3BOAUTHCS BCEMH BHIAMHU TPAHCTIOPTA B TIOJIOKEHHE OJUH
spyc.
IIpu TpaHCTIOPTHPOBKE BUTPHHBI TOJKHO OBITH HCKITIOYCHO €€ MEePEMEIICHHS U yIapbl O KaKue-In00 MpeaMeThl.
O Bce norpy3o4no-pa3rpy304Hble pabOThI JOJKHBI OCYIIECTBISATHCA KBaTH()UINPOBAHHBIM IEPCOHATIOM, KOTOPBIH
CIOCOOEH OTpeNenTh TOUYKY NOIheMa U HanOoJiee MOAXOIAIIee ¢ TOUKH 3PEHHs O€30MIaCHOCTH M MOIIIHOCTH
CPEJICTBO Pa3rpy3KH.

& BHUMAHME! Butpuny X0n0AWIbHYIO TPAHCIIOPTUPOBATE TOJIBKO B Pa00OYEM HOI0KEHHH.

A 3AMMPELIEHO rniepeBopaunBaTh BATPUHY BBEPX OMOPAMH WIIH JIOKUTH Ha OOK.

XpaHeHre BUTPUHBI IPOU3BOIUTD B IITATHOM YIAKOBKE MpH Temrepatype ot -25 °C o +55 °C u oTHOCUTENbHOM
BIIQXXKHOCTH Bo3ayxa He Oojee 80%. B Bozmyxe He MOMKHO OBITH MapoB KHCIIOT, IIEJIO0YeH, a Takke APYTUX MPUMECEH,
BBI3BIBAIOIINX KOpposuio. lllTabennpoBanue He pa3periaeTcs

e BHUMAHME! [lltaGenupoBanrue HEKOTOPHIX U3ICIUHA pa3pelaeTcsl TOIbKO B CIELUALHON 3aBOACKOI oOpe-
Q LIETKE TPY HATWYMK Ha YIAKOBKE MAPKUPOBKH MITAOEIHPOBAHHE.

3amnpemnieHo XpaHuTh BUTPUHY Ha OTKPBITBHIX IUIOMIAKAX, [TOJIBEPraTh BO3ACHCTBHIO aTMOC(EpHBIX (HaKTOpOB U
NPSMOTO COJIHEYHOTOo cBeTa. Bo3zmeiicTBue ynpTpaduonera MOXeET BbI3BaTh Ae(hOpMAIMIO MIIACTUKOBBIX 3JIEMEHTOB BUT-
PHUHBL

17.0I1IUHU 1 KOMILVIEKTHOCTb |

Iepeuens omimii MOKHO y3HATh Ha caiite WWWw.beer-co.com mnu y MeHemKepa.
KoMIIeKTHOCTh BUTPHHBI YKa3aHa B TACTIOPTE.
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18.CTAHJAPTBDI, NIPUJIOKEHU S, JEKTAPALIUA

Ha npennpusitun petictByer cucrema kadectsa: 1SO 9001:2015; 1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007,

Butpun

a XOJIOAMIIBbHAS COOTBETCTBYET OCHOBHBIM TPEOOBAaHUSAM TEXHHUKH OE30MAaCHOCTH, OXPAHbI TPYAa U 3alIUTHI OKPY-

JKaromie cpeapl CIeaYIOUX eBPONEHCKIX TUPEKTUB U €EBPOIEUCKUX CTaHJAPTOB:

Jupextusa 2006/42/EC;

HMupextusa 2014/30/EU;

Jdupextuna 2014/35/EU;

Cranpapt EN 60204-1:2006/AC:2010;

Cranmapt EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
Cranmapt EN 62233:2008;

Cranmapt EN 61000-6-1:2007;

Cranpapt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
Crangapt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

DKCIUTyaTallMOHHBIC XapaKTEPUCTUKU ONPEICICHBI HCIIBITAHUAME, TpoBeaeHHbIMU 110 cTanaapty UNI EN 1SO 23953-2.

19.YTUJIM3ALIUA

BuTprHa MOMIEKUT YTHIHU3AIMH TPU TOCTHKCHUH MPEACTBHOTO COCTOSIHUAS — Pa3pyIICHUS SJIEMEHTOB BUTPHHBI, B
pe3yabTaTe 4ero CTAHOBHUTCS JICKTPO- WIIH MOXKAPOOTIACHOH.

BI/ITpI/IHy OTKJIFOYUTH OT CCTU IJICKTPOIIMUTAHUSA.

Coaepmamnﬁcg B XOJIOI[PIJ'IBHOﬁ CUCTCMC BUTPHUHBI XJIAJAICHT HM3BJICYb M3 XOJOJUJIBHOTO KOHTYpa BUTPUHBI C
MPUBJICUCHUCM JI1 5TOT'0 CICHUAJIMCTOB CCpBI/ICHOﬁ CJ'Iy>K6I>I .

Ilocne oTKIIOYECHUS OT QJICKTPOCCTHU U Pa3repMeTrU3allvi XOJIOJWIBHOTO KOHTYpa C U3BJICYHCHUCM XJIaAarcHTa BUT-
puHa HC MPCACTABIACT OIMMACHOCTHU JI JKU3HU, 3J0POBbIA J'IIOI[Cﬁ n oxpyxcaromeﬁ CpCabl.

Butpuny yTHiIM3upoBaTh B COOTBETCTBUH C ACHCTBYIOIINM 3aKOHOIATEIHCTBOM C IIPUBJICYSHUEM /ISl 3TOTO Opra-
HU3AIUH , UMEIOIIEeH COOTBETCTBYIOIINE JINIICH3UH TI0  yTHITA3AIIHH.

20.CJOYXKBbI U TAPAHTUSA U3T'OTOBUTEJIA

CpOK CJ'Iy>K6I>I KopIryCca XOHOI{HHBHOﬁ BUTPHUHBI 10 CIIMCAHUA COCTABJISACT 12 ner. HpCZ[HpI/I}ITI/Ie — U3TrOTOBUTCIIb

rapaHTUPyeT UCTIPABHYIO pabOTy XOJOAUIBHOW BUTPUHBI, TPHU COOIOACHUH TPeOOBAHHI U MTPABKI SKCILTyaTalllH, OTO-
BOPEHHBIX B HACTOSIIIEM PYKOBOJICTBE M OepeT Ha ceOs rapaHTUHHBIE 00s3aTeLCTBA B TEUCHHUH 2 JIET ¢ MOMEHT IIPO-

JaKH, JI

100 cpoKa, YKa3aHHOTO B KOHTPAKTE.

Monenb BUTPHHBI, 3aBOJICKOM HOMEp BUTPUHBI, AaTa MPOJaXH YKa3bIBAIOTCS B IMACIIOPTE HA XOJIOAMIBHYIO BUT-

PHUHY MPEIIPUSTHEM U3TOTOBHUTENEM, THOO COOTBETCTBYIOIINE IAHHBIE 3aIIOJHSIOTCS B HEM OpraHu3alliei, MpoJIaBiioM
XOJIOJUIIBHOM BUTPHUHBI.

HzroroButenn rapaHTUpPpyCT BO3MOXKHOCTD HMCIIOJIb30BaHUSA BUTPUHBI 10 HA3HAYCHHUIO HA MPOTSKCHUU CPOKa
CJ'Iy)K6I:I npu yCJIOBUHU NPOBCACHHUA HOCHCFapaHTHﬁHOFO TCXHHUYCCKOT'O O6CJ'Iy>KI/IBaHI/I$L

BHUMAHME! Ilo okOHYaHUIO CPOKA CITY>KOBI BUTPHUHBI HEOOXOMMO BEI3BAThH CITEIIUATNCTAa CEPBUCHOTO ICH-
Tpa JyIsl ONpe/ieNIEHUs] €€ IPUTOJJHOCTH K JIaJbHEUIIeN SKCITyaTaluu.
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3MICT

BCTVYII

1. Ilpuznauenns

2. TexHniuni gani

3. KoncTpykitis BiTpuHHA

4., 3axonu 6e3rexkn

5. Bumoru st po3MilieHHs

6. YMoBH ekcrutyaraii

7. IligKimodeHHs

8. BxiroueHHs

9. Temneparypa 30epirants IpoayKTy

10. YcranoBka TeMIepaTypu B KOpUCHOMY 00'eMi BITpHHHI
11. Pexxum BigTaBaHHA

12. OGciryroByBaHHS Ta TOTJIIST

13. Ynctka KOHACHCATOPY

14. Mo>IuBI HECTIPABHOCTI Ta METO/M TX YCYHEHHS
15. TexniuHe 00CITyrOBYBaHHS BITPUHH

16. 30epiranHs Ta TPaHCIIOPTHPOBKA BITPUHH
17. Omii Ta KOMILICKTHICTh

18. CranmapTu, IMOJIOKECHHS, JeKIapartii
19. Yrunizanis
21. TepmiH ciy>xOu Ta rapaHTii BUTOTIBHHKA

Jlomatox A
Jomatok b
Homnatok C
Homatok /I
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Jlo moyatky ekcIuryararii BITpHHH XOJIOAWJIBHOI YBAKHO BUBUYHUTE 1€ KEPIBHHIITBO 3 €KCILTyaTallii, 0COOIUBY
A yBary npuaiuute po3ainy: "3axonu 0e3neku”. BUKOHAHHS MpaBuIl Ta PEKOMEH/AIlil, BUKJIAJACHUX B [IOMY Kepi-
BHUIITBI, 3a0€3MeunTh Oe3reuyHy Ta 0€3BiAMOBHY pOOOTY BITPUHHU YIIPOJOBK TPUBAIOI0 TEPMIHY €KCILIyaTallil.

KepiBHHLTBO 3 ekcIutyartarnii Mae OyTH JOCTYITHUM AJIS IEPCOHANTy Ha Mepiof YCTaHOBKH, EKCIUTyaTalii Ta TeXHi-
YHOT'O 00CITyTOBYBaHHS BITPUHU.

[Ipu npuiiManH] BITpHHE HEOOXITHO MEPEKOHATHCS B IIIJTICHOCTI YIIAKOBKH, BIICYTHOCTI MEXaHIYHUX YIITKOIKCHD
KOPITyCy, MIEPEBIPUTH HASBHICTH B MACHOPTIi BiAMITKH, 1[0 CBIYUTH MPO BiAMOBIAHICTH BUMOTaM SKOCTi, KOMIJICKTHOCTI
Ta Mpaue3JaTHOCTI 3TiJHO 3 UM KEPiBHULITBOM, IEPEKOHATHUCS Y BiAMITL JaTH BUIIYCKY 1 IPOJaKy BITPHUHH, BiAMIOBIIHO-
CTi 3aBOJICEKOTO HOMEpa Ha MIWIBIUKY BITPUHH -HOMEPY, BKa3aHOMY B IACMOPTi Ha Hel.

Bupo0Onuk He npuiimMae npeTeHsiii mo BUXoay 3 Jaxy BITpUHH B NIEPio TapaHTIHOro TepMiHy MIpHU HEJOTPUMAaHHI
TpaBwII 30epiranHs, eKCIUTyaTallii Ta 00CIyroByBaHHS BITPHUHHU.

YBATI'A! V¥ 3B'13Ky 3 HOCTIiHOIO pOOOTOIO MO BAOCKOHAIEHHIO BUPOOY, 110 MiABHUIIYE HOTO HAAIWHICTD 1 OKpa-
IIy€ SKICTh, B KOHCTPYKIIIIO MOXYTh OyTH BHECCHI 3MiHHU, HE BiTOOPaKEHI B IIbOMY KEPiBHHUIITBI.
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1.IIPUBHAYEHHSA

am3sanii

Bitpuna xonoaunsaa (BX) "MUZA" 3i cTaTHYHUM THIIOM OXOJIOJKCHHS 1 BOYZOBaHUM arperaTtoM MpH3Ha4YeHa
JUISL 30epiraHHs 1 JEMOHCTpaIlii IoMmepeHbO OX0IOHKEHUX 0 TeMITepaTypu KOPHUCHOTO 00'eMy MPOAYKTIB HA MEpioxa pe-

2.TEXHIYHA IH®OPMANLIA

Y Tabmumi 1, HaBeAeHI TeXHIYHI TaHi ISl KOHQITYyparliii BiTpHHU-XOJIOAMIEHOI ipriiaBka, moaem "MUZA". Ta-
KO>K OCHOBHI TEXHIUHI XapaKTEepUCTUKHU Ta iHpopMalis 1 ineHTrudikamii BKkasaHi y MapKyBaJbHIl TaOJIUII Ha KOPITyci
BiTpuHH (puc. 1).

Tabnuysa 1 - Texuiuni ga”i 11 KOHQIrypauiid BITpHHA-XOJIOAMIBHOT IPHIaBKa

MUZA- | MUZA- | MUZA- | MUZA- | MUZA- MUZA-
1,0 1,25 15 1,75 2,0 2,5
TexHnyeckass XapaKTepUCTHKA
BXTI- BXII- BXII - BXTI- BXTI- BXTI-
1,0-1,1 1,25-11 15-1,1 1,75-11 20-11 25-11
Kopucuwmii 06'eM *, 71, He O1TBIIT HiXK 280 353 426 499 571 706
1 3 3aCKICHOrO BiACIKY 84 105 126 147 168 210
4 HWKHBOTO BiACIKY (OOKCY) 196 248 300 352 403 496
2  Ilnoma BUKIafeHHS, M2, He OiIbIIe HiX 0,7 0,88 1,06 1,23 1,4 1,76
Maca piBHOMIPHO 3aBaHTaXEHOTO MPOYKTY, KT,
3 he 6inbim Hixk ** 35 44 53 62 70 88
4  Temmneparypa B KopucHoMy o0'emi, ° C Ot 0 go + 8***
5 Hampyra mepexi 3MiHHOTO CTpymy, B 220 + 22
6  Yacrora ctpymy, I'ny 50+1
7 XoIoJompoAyKTUBHICT, BT, He Ouiblie Hixk 390 450 450 760 760 950
8 MakcuMaspHa ClIO)KMBYA MTOTYKHICTB, BT 400 450 540 700 750 900
9 HowminanpHa moTyXHicTh, BT
10 Maxkcumanbamii podounii cTpym, A 5
11 Mapka xmanareHTy Bkazano
JloboBa BUTpaTa eNEKTPOSHEPTil IpH TeMIepaTypi
12 HaBKOJUIIHBOTO MOBiTps 22 °© C, kBT 4, He Ok 3,8 4,2 4.6 8,0 8,8 9,5
I"abGapuTHi po3mipu, MM, He OIIBLI HIX
13 ®  Aomxuna 1080 1330 1580 1830 2080 2580
¢ [MHvprHa 1115 1115 1115 1115 1115 1115
¢ Biucora 1260 1260 1260 1260 1260 1260
14 Maca, Kr, He OIIBIII HIX 100 115 135 157 177 220
* KopucHuii 00'eM - 00'€M HIKHBOTO BIJICIKY IUTIOC 00'€M 3aCKJIEHOTO BiJICIKY JIO JIiHIT 3aBaHTaXKCHHS.
** Y 3acKJIEHHMH BIACIK, Maca NPOJYKTY 3aBaHTa)KyBaHOT'O B HIDKHIN BiJICIK BU3HAYAETHCS HOro 00'eMoM
*** [Ipu yTBOpEHHI CHIrOBOrO IOKPHUBY Ha BUIIAPHUKY TeMIIEpaTypa B KOPUCHOMY 00'eMi MOJKE BiJJPi3HSITHCS BiJl HABEJICHOI..
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Product: Configuration / Kondirypauis
. Bupob: | 9
Model: Type !/ Tun Supply voltage / Hanpyra ~{._10
) M%, Frequency / HacToTta ~{_ 11
Brand: Power / MoTyxHicTe ~{_12
3 | Bpena: - Defrost power / 13
Serial Ne / Cepiithuit Ne E:5# ] MoTyXHiCTL BiaTaBaHHS -
s Protect class / Knac saxucry ~l_14
4_#—/ IE Degress of protection /
' Crynine 2axucty T8
EEE] Ordinar Ne: / MopsiakoBwi Ne: Climatic class / Knimart. knac ~{_16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) ~|_ 17
5 Refrigerant / XnapareHT -1 18
, - = Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IiBeHTapHui Ne: E,. i E Maca xnagareHTa (rp) ~1_ 19
6 /
7 _,/ \,_ 20
s Date / lata | | —] 21

Pucynox 1- Mapxipogouna madauys

1. HaiiMeHyBaHHS BiTpUHU;

2. Monenb BiTpUHU;

3. HaiimenyBanHs OpeHay;

4.Cepiitauit Homep, QR xox;

5.Ilopsaxosuit Homep, QR ko;
6.IaBentapuuit Homep, QR ko;

7.¥YMoBu BiamoBigHOCTI nmpoaykiii (TY);

8. YmoBu BignosigHocTi BupooHmka (ISO...);
9. Konduryparris;

10.Hampyra (B);

11.Yacrota ctpymy (I'm);

12.MakcuMallbHO CIIOKHBYA TOTYXKHICTE (BT);
13. IoryxHicTs BinTaBanus (BT);

14.Knac 3axucry (IP);

15. Ctyninb 3axucry;

16 . KimiMatnaHuii K1ac BITPUHH;

17.Maca BiTpuHy;

18.Tun xyagarenTy Ha SKOMY MpaLIO€ BiTpUHA;
19.Maca xmagarenty Ha sSIKOMy IIpaIfioe BITpHHA
20.3naku cepTudikarii;

21.Kpaina-BupoOHUK;
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3. KOHCTPYKI S BUTPUHBbI

20
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13 14

Pucynox 2 — Po3amiweHnsi OCHOBHUX 8Y371i8 MA KOMNJIEKMYIOUUX

1. MeraneBa OCHOBA;

2.  PerynpoBana omopa,

3. ArperaTHsIii y3eu,

4.  BwumnapHuK y 300pi;

5. briok enekTpuyHMIA;

6. IlymeT ympaBiiHHS;

7.  CBITHIBHHUK BepXHIl;

8. Ileperopomka CKisHa,

9. TIloumus ckisHa;

10. Kopmyc;

11. Ilonwnng;

12. CrinpHung;

13. /[lBepusita 1oCTyIy B HWXKHIH BiJICIK BITpUHH,
14. TlatpyOox 31MBY KOHACHCATY;
15. Tlamens OiyHA HYKHA,

16. Ckio 60koOBE;

17. Tlanmens OiyHa;

18. Ilamenpb MUIIBOBA HUKHA,

19. 3nimHa maHenb 00CIIyrOBYBaHHS arperary,
20. Iropka akpuiosa,

21. CxkJ0 3axmuCHe;

22. Cxio n000Be;

23. TIpodinb antomiHieBHii;

24. TlaHenp IULBOBA.
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4. 3AXO/INX BE3IIEKHN

Crymninb 3axucty 3a IEC 60529:2013 BkazaHa Ha IIWIBIUKY BITPUHU.
Kirac BiTpyHU 32 THIIOM 3aXHCTY BiJl Topa3zok enekTpuaauM ctpymoM (IEC 61140-2012) Bka3aHO Ha IIMIIBIUKY BITPUHU.
[Ipu po6oTi 3 BITPHHOIO AOTPUMYBATHCS HACTYITHHUX 3aX0/iB TEXHIKH O€3MEKHU:

nepes BKIIIOYSHHSIM 10 MEPeXi MEePEeBIPUTH LUTICHICTh IITENCENbHOI BUWIKH 1 3'€ IHYBaJIbHOTO KaOes KUBJICHHS Bi-
TpuHU. [Ipy BUSABICHHI YIIKOPKEHHSI, MAKIIOYeHHS BiTpUHU A0 enektpomepexi SABOPOHSAECTHCS, i3-3a nebes-
MEKU YPaKECHHS €JCKTPUYHIM CTPYMOM. 3aMiHITh NOIMIKOIKEHUN ITHYP Ta BUJIKY Ha HOB1 TUIBKH TOTO K THILY;

Y BHITJIKY ITOSIB1 O3HAK ITOIIMITYBaHHSI IIPH TOPKAHHI KOPITYCY BITPHHH, HEOOX1THO 11 BIAKITIOYUTH BiJ] EIEKTPOMEPEKi
1 BUKJIMKATH (PaxiBLiB JJIs IPOBEACHHS PEMOHTHHX POOIT;

HE TOpKaTHCA BITPUHH MOKPUMH 200 BOJIOTUMH PYKaAMH;
HE BUMATH 1 He BCTABIISTH BUIIKY KaOeIio )KUBJICHHS BITPHHU B MEPEXKEBY PO3ETKY BOJIOTHMH PYKaMH,

3ABOPOHSAETDBCS excrunyataris BITpUHH 31 3HATHMU 200 HECIIPABHUMHU NPHJIAIaMH aBTOMATHKH, a TAaKOXK MpU
VIIIKOKEHHI 130711111 €JICKTPOIIPOBO/IIB 200 OOPHBI 3a3eMITIOI0YOTO JIPOTY;

HC JOITYCKAETHCA eKCHJ’IyaTaL{iH BiTpI/IHI/I 3 Bi)_'[KpI/ITI/IMI/I IMUTKAMU arperatHoro BiI[CiKy;
HC JOITYCKA€ThCA eKCHJ'IyaTaLIiH BiTpI/IHI/I, CKJIO SIKO1 IIOIIKOIXKCHE 1 Mae FOCTpi KPOMKH.

3ABOPOHSETDBCH excruryaranisi BITpHHU B IPUMIIIEHHSX 3 MiIBUIIEHOIO0 HEOE3MEKOIO 1 B 0COOIMBO HEOe3Mey-
HUX NPUMILIEHHSX, 0 XapaKTePU3YIOThCS MIPUCYTHICTIO OJTHOTO 3 HACTYITHHUX (paKkTOpiB:

 Bbbbbbb B

T IBUILICHIH BOJIOTOCTI (TIPUMIIIEHHS, B SIKUX BiJTHOCHA BOJIOTICTh MOBITPs Oinbine 80 %), 0cOOIUBO B MPHUMIIICH-
HSIX, JIe BITHOCHA BOJIOTiCTh HaOmmwkaeThes 1o 100 % (crens, CTiHM, miajiora i mpeaMeTH, 110 3HaXOIAThCS B IIPH-
MIIICHHI, TOKPUTI BOJIOr0I0) a00 CTPYMONPOBIAHOMY IHITY;

XIMIYHO aKTUBHOTO CEepeIOBHINA (IIPUMIIICHHS, B SKMX TPUBAIHI Yac MICTATHCS Mapu a00 YTBOPIOKOTHCS BiIKIIa-
JICHHSI, 10 PYHHYIOTb 130JIS1I1F0 Ta CTPYMOBEAYYl YaCTHHHU €JIEKTPOOOIa HAHHS);

®  CTPYMOIIPOBIAHUX MiAJOT (METANEBUX, 3a1i300€TOHHHUX, 3eMJISIHUX 1 T. 11.). Y pa3i yCTaHOBKHU BITPUHH Ha CTPYMO-
NPOBIIHIN MiJNI031 EKCIUTyaTallifo Ta 00CIyroByBaHHS pOOUTH 3 130JI0I0YMX MalJaHYKKIB (T'YMOBUX KWJIMMKIB),
SIKI MatOTh OyTH PO3MIIICHI TakK, 11100 TOPKAHHS JI0 IeTajiel BITPUHH 31HCHIOBAJIOCS TIIBKU 3 MaiilaHYMKa.

& YBATA! CJIIJT BIAKJIIOUATU BITPUHY BIJI EJIEKTPUYHOI MEPEXI:

e  Ipu NpUOMpPaHHI ycepeanHi Ta 30BHi;
®  [IpH IepeMillieHH] Ha iHIIe MicIIe;
®  Ha Yac YCyHEHHS HECTIPaBHOCTEH.

O YBAT'A! He BukopucToByiiTe ycepeauHi BITPUHH €IEKTPUYUHI TPUIIAJIH.

O YBATI'A! He 6epexith ycepennHi BITpUHA BUOyXOHEOe3IeuH1 peYOBUHU 1 IPEAMETH TaKi, SIK aepO30JIbH1
L OasoHu.
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5. BUMOI' 10 POSMIINEHHA

(]

> <1

&@iﬂ

Pucynox 3 — Posmiwenns eimpunu

AIR-CONDITION

BiTpuny He00XiIHO BCTAHOBUTH Ha PiBHY FOPHU30HTAIbHY IIOBEPXHIO, ITPH HEOOXITHOCTI BUKOPUCTAUTE PEryiIbo-
BaH1 HIXKKH [T BUPIBHIOBaHHA BUPOOY 10 piBHIO. BiTprHa He MOBHHHA roiiaTHCs, HETTOBHE BUPIBHIOBAaHHS MOXKE IIPUBE-
CTH JIO TIOTIPIICHHSI pOOOTH BUPOOY.

3a HasABHOCTI KOJIiC Ha BITPHHI, IMCII yCTAaHOBKU BUPOOY, Kojeca HeOoOXiMHO 3adikcyBaTH.

3ABOPOHSIETBCS! BeranosmoBaTu BITpHHY B MiCIIIX (puc. 3) :
* MOOJIM3Y JKEpeN TeIuia (TaKuX SK ONMATIOBAIBHI OaTapei, yCTaTKyBaHHS IJIS MiIIrpiBaHHSA a00 MPUTOTYBAHHS

Ki);

* mo0yM3y ABepeil 1 Ha MpoTArax, MO BUKIUKAIOTHCS BIIKPUTTSIM ABepeil abo BiKOH;

* y 30HAaX, J¢ MOXJIWBHHA CHIBLHUN PyX MOBITPS (HAIPUKIIAM, BUXiAHI KaHATH KIIMAaTUIHUX, BEHTHWIAMIMHAX 1
OTIANIOBAJILHUX CUCTEM);

* ITiJ] IPSIMAMU COHSYHUMU NTPOMEHSIMHU;

O HasBHiCTB B 30HI yCTaHOBKHM BITPUHH PyXY MOBITPS i3 IBUAKICTIO Oinbine 0,2 M/C MOTipUIyIOTh €KCILTyaTaliiHi
XapaKTePUCTUKH XOJIOAMIBHOI BITPHHH.

BiTpury HE0OXiTHO BCTAHOBIIOBATH 3 ypaxXyBaHHIM 3a0e3IeUeHHS BUTLHOI ITUPKYJIAII ITOBITPS B arperaTHOMY
Biaciky. Ciix 3a0e3medyBaTH BiIbHY 30HY HE MEHII, HX 15 CM Bij 3a1HBOT CTIHKM BITPUHH JJIs BIABEACHHS TEILIOTO I10-
BITpS BiJ] KOHAEHCATOpA.

3ABOPOHSIETBCSI craBuT 70 arperaTHOro BiJCIKy Oyab-fKi CTOPOHHI HPEAMETH, 110 MEPEIKOKAITh HOP-
A MaJIEHOMY OXOJIOJPKEHHIO XOJIOJIMIIBHOTO arperary.

IIpn po3mimeHHi Ha 00'ekTaX NAJMBHO-MACTHIBHHX MaTepialiB, BITpMHA IMOBHHHA BCTaHOBIIOBATUCS Ta
EKCIUTyaTyBaTHUCS BiIMOBITHO J0 HAIIIOHALHHUX TPaB EKCIUTyaTallii eeKTPOTEXHIYHOTO YCTATKyBaHHS 1 TPaBUIT
eKcIuTyaTalii Ha 00'ekTax MaJMBHO-MACTHIBHUX MaTepianiB. 3rigHo mo Bumor UL 471 BiTpuna, 3anpaBieHa
JIETKO3aIMUCTHM XJIaZJareHTOM, Ha 00'€KTax TOPIOYMX MACTHIIPHUX MaTepialiB Mae OyTH poO3MillleHa Ha PiBHI
He MeHII, HiXk 18 aroiimMiB (450 MM) Haj piBHEM 3EMIT.
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3rigao g0 Bumor EN 378-1-2014, mis BITpUH XOJOIMIBHUX, MPAITIOIOYNX Ha JICTKO3AMMICTOMY XJIaJareHTi
(manmpuknan, R290), pernameHTyeThCs MiHIMaIbHUI 00'€M MPUMIIIEHB AJ1s1 PO3MIIIEHHS, BUXOASYH 3 HUKHBOT
KOHIIEHTpAIliiTHOT Mexki 3aiimucrocti. Tak, s BITpUHH, Mpalroroyoi Ha xiaaaredti R290, minimansauit 00'em
MIPUMIITIICHHS, B SKOMY BOHa MOXxe OyTu posMimieHa, ckmamae 12,5 M3 Ha xoxkHi 100 Tp. 3ampaBieHOro
XJIamareHTy. Y BHUNAQAKY PO3MIIICHHS B OAHIM KIMHATI JEKIUIBKOX BITPHH, MPAIIOIOYNX HA 3aMHCTOMY
XJIQJIareHTi, BEIMUMHY IX 3alpaBOK MiJICYMOBYIOTbCA 1 00'€M MPUMIILICHHS TOBUHEH MiAOMpATHCS BiANOBIIHO
JI0 1X CyMapHOi 3anpaBKy (BeJTMYMHU 3aIPAaBOK BKa3aHi Ha IIMIIbANKAX).

V pasi He JOTPUMAaHHS MPAaBUJ YCTAaHOBKH BITPUHH, EKCILTyaTaliiHI XapaKTepUCTUKU MOXKYTh HE BiIOBiAaTH 3a-
SIBJICHUM.

6. YMOBH EKCILTYATAIIII

BiTpuna xononuipHa MpU3HAYEHA IS eKCIUTyaTallil y cepeInHi MPUMIIIEHHS 3 TEMIIEPaTyPOr0 HaBKOJIHUIITHHOTO
cepenoBua B Mexax Bix +12°C mo +30°C npu BitHOCHI# BosiorocTi He OinbIie 55%, 110 BiAMOBiIa€ BUMOTaM eKCILTyaTa-
11 3riHO 3 KIiMaTHYHUM KiacoMm 3 (tabmuiis 2 - Kimimatruni kinacu goBkisus 3riqao UNI EN 1SO 23953 - 2.).

Tabauys 2 - KniMatuusi Kiiacu JTOBKiUIs

KaimMmaTuunuii kiaac Temnepatypa cyxoro Tep- | BigHocHa BoJioricTs % Temnepatypa Bunapy °C
MomeTpy °C
0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
3 25 60 16,7
6 27 70 21,1
40 40 23,9
7 35 75 30
7TINAKJITIOYEHHSA

- PobGotr 1m0 MOHTaXy BITpHHHM Ta ii MIKIIOYCHHIO IO CIIEKTPOMEPEKI IMOBHHHI BHUKOHYBAaTHCS TITBKH
Q KBaJTi()iKOBaHUM IIEPCOHAIOM BIAIOBIIHO 1O YMHHUX HOPM O€3ICKH.

ITigKTFO9eHHSI BITPUHU 10 €JIEKTPOMEPEXKi 3MIHCHIOETHCS TUTHKH Yepe3 PO3ETKY CYMICHY 3 BUIIKOIO BiTpuHH. Ee-
KTpUYHA CXeMa BITPHHU BinoOpaxkeHa B TOJATKY A.
3a3eMyIeHHS BITpUHU 4epe3 OOHKY 3a3eMJICHHS IOBUHHI poOuTH KBajtidikoBaHi ¢axiBui. He nomyckaeTbcst BUKOpH-
CTaHHA B SIKOCTI KOHTYPY 3a3€MJICHHS TPpyOH ONaNOBaIBHOI i BOJONOCTAYAIBHOT CHCTEMH, a TAKOXK Ta30IPOBOIY.

YBAT'A! Jlns mifKIrOueHHS BITPHHHU J0 €JIEKTPOKUBICHHS HEOOXiTHO BMKOPHUCTOBYBATH PO3ETKY 3MIHHOTO
CTPYMY, HOMIHAJIHHOIO HAMPYTOIO 1 9aCTOTOO 3TiTHO 3 PETIOHATHHIM CTaHIAPTOM IIPOMHCIIOBOI CIICKTPOMEPEKI.
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Pucynox 4 — ITiokniouenns gimpunu

[epen miakIIOYEHHSIM BITPUHH 0 PO3ETKH, IEPEKOHAUTECS B TOMY, IO MEXi 3HAUCHb HAPYTH KUBJISIY01 MEpexi
BiJNOBiZiae HAINPY3i, BKa3aHii HAa MapKyBalbHiN TaOnu4Li BiTpuHH (IIWIBAUKY). i 3a0e3nedeHHs HaaAiiHOT poOOTH BiT-
pUHH, BUKOPHUCTATH MEPEXy 3 Aiara30HOM BiIXWICHHS KUBJISTH0i Hanmpyru B Mexax Bif -10% mo +10 % HOMiHAIBHOTO
3HAUYeHHS. BiTpuHy MiAKIIOYaTH OO MEPEXEeBOI PO3ETKH i3 CIpaBHUM 3a3eMieHHSM. JloTpuMaHHs wLi€l BUMOTH
OBOB'A3KOBO a5 3a0e3neueHHs 0€3MeYHOT eKCIUTyaTalii yCTaTKyBaHHSI.

[lepepis mpoBOIB MiABEACHIX 0 MICIS MITKIFOUYESHHS BITPUHU Ma€ OyTH pO3pPaxOBaHO Ha POOOUYHIT CTPYM BITPUHHU.
PozeTka moBuHHA PO3TAIIOBYBATHCS B JIETKO MOCTYITHOMY MICII ISl IIBHAKOTO BIAKITIOYCHHS BITPHHHM 1 3a0e3medyBaTh
HaJiHHUA KOHTAaKT CTPYMOBEIYYHX YaCTHH BHJIKH Ta po3eTkH (puc. 4). HenoctatHbo rapHuii KOHTaKT MOKE IIPUBECTH 10
HECIIPaBHOCTI BITPHHH 200 MOKEXKI.

YBAT'A! 3a00poHS€ThCS MiKITIOUSHHS BITPUHH [0 EIEKTPOMEPEKi uepe3 MoJ0BKyBadi Ta TPIHHUKY, L0 HE 3a-
0e3MevyIoTh HaAiHHOTO KOHTAaKTHOTO 3'€JHaHHS 1 MalOTh HEOCTaTHIN Iepepi3 MpoBOAiB i poOOTH BITPHHHU.

8.BKUVIIOYEHHAA

Bitpuny HeoOXiZHO BCTAaHOBUTH Tak, 100 3a0e3MeUnTH A0 Hel BUTbHUM AocTyn. Kepyrounce pexoMeHaamismMu,
ONKMCAaHUMU Yy AoAatky «by», maroryire Bupid 10 poOOTH.

PexoMeHayeThCs TIEpIiie BKIIFOYCHHS BITPHHM POOUTH HE PaHIIIEC YUM 4Yepe3 4 TOIUHH IIiCIIs 3aBEepIICHHS 11 yC-
C ) TaHOBKH.

BxurrodeHHs BiTpUHN pOOWUTH B HACTYITHOMY TOPSAKY:
®  TJKIIOYUTH HE 3aBaHTAKCHY MPOYKTOM BITPHHY JI0 PO3ETKH EICKTPOMEPEKi MEPEIKEBUM KaOelieM KUBIICHHST,

e Ha mynbTi ynpaBiiHHA (1103.6 puc.2) BCTAHOBUTH aBTOMATHYHUN BUMUKAY KUBJICHHS y ITOJIOKEHHS BiJIOBiTHE
ctany "BKJI". BkirodiTh OCBITJICHHS] BAMUKAUEM;

® BCTaHOBUTH Ha KOHTpOJIEPI HEOOXIAHMIA Aiama3oH TeMIeparypH, 3riaHo m.10;

e  micis AOCATHEHHS! HeoOXiaHoi TeMnepaTypu (BizoOpaxaeThCsi Ha KOHTpoJiepi) B KOpUCHOMY 00'eMi BITpHHU (Bix
1,5 1o 2 roarH) IPOBECTH 3aBAHTAKEHHSI BITPUHU IIPOAYKTOM.

3aBaHTa)XEHHS BITPUHU TMPOIYKTOM CIiI pOOUTH 3 ypaxXyBaHHSIM JIaHUX 3 TaOIuIli | Ta KEPYHOUUCh PEKOMEH IAIlISIMH,
nonatky B.

3amaHuil KOHTPOJIEPOM TEMIIEPATYPHHUN PEXUM MiATPUMYETHCSI aBTOMAaTHYHO.
[MpumiTka:
o TemneparypHuii pe’KUM B KOPUCHOMY 00'€Mi BITPHHU BCTaHOBIIFOBATH 3aJIEXKHO BiJI THITY MPOIYKTY;
e V¥ pa3si KOMITIEKTaIlil BITPUHN HIYHOIO MITOPKOK, PEKOMEHIYEThCS 11 BAKOPUCTAHHS JUIsl 3a0€31CUeHHST SKOHOMUY-

HOTO PEXHUMY POOOTH B HIYHHIA Yac 1 BUANIOTO HA0OPY TEMIIEPATYPH ITiCIIs 3aBAaHTAKEHHS MPOIYKTY.
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9. TEMIIEPATYPA 3bEPII'AHHA ITPOAYKTY

[ToTouna Temmeparypa ycepeanHi KOpUCHOTO 00'eMy BimoOpa’kaeThCs Ha AWMCIUICT KOHTpoepy. Ilopsmok 3MiHm
TeMITepaTypHu KOPUCHOTO 00'eMy onmcaHo B myHKTI 10. KopuryBaHHs CBiTUeHh TEMIIEPATYPHOTO MATYHKA ITPOBOIUTHCS B
PEKHMMI ITPOrpaMyBaHHS BUKJIIOYHO IIPAIliBHUKAMU CEPBICHOT CITYKOH.

TemnepaTypy KOPUCHOI0 00'€MY CJIijl BACTABJIATH Y paMKaX TEMIICPATypHOTO PEKUMY 3T1IHO BUMOT TEXHOJIOTI]
Q 30epiranHs NpoAyKTY i peKOMEHAALIH Ha YIaKOBIIi.

10. YCTAHOBKA TEMIIEPATYPHU B KOPUCHOMY OB'€MI BITPUHHU

TemrmiepaTypy B KOpuCHOMY 00'eMi BITpMHU MOKHA BCTAHOBJIIOBATH 3a JTOTIOMOTOI0 KOHTPOJIEPY B PEKHMI IPO-
rpamMyBaHHs. Y pa3i KOMIUIEKTaii BITPUHH iHIIMM KOHTPOJIEPOM, Horo onuc Oyie BitoOpaXeHo y JOJaTKy.

Hwxue onucana nociinoBHicTs mporpaMyBanHs enekTpoHHHX KoHTposepis DANFOSS ERC 112C. Ha nunpoBiit
MaHe KOHTPOoJIEpa € AUCIUICH 1 YOTHPHU KHOIIKH yIpaBIiHHS (IHUB. pHc.S)

JI18 noBepHEHHA 10 MEHI/ TPYITH M

HATHCHITE BEPXHID JiBY KHOMEY — —— 3

(BACK(HA3ATD) - |

HaTtscHITE Ta yTpHMYyfiTe § cer. ana
OTPHMAHHA JOCTYTIY I0 MEHI

Jlng miaTREpIAHHY HATHCHITE -' " " ' Harucrits: URDOWN
MBY HEAHI KHOMKY (OK) _— — Sy S— 4 —— — (BTOpY/BHH3) 418 NepeMilleHHs 00
MEHKD

Yepe: 30 cek. BUICYTHOCT] M. MCTel ABTOMATHMHO MOBEPTAETHCA 10 BLIOSpAHEHHR MOTOTOMHOL
TeMIEpaTypH

Puc.5 — Enexmponnuii xonmpoaep DANFOSS ERC 112C

i 3MiHM TemIiepaTypHu y KOPUCHOMY 00'€Mi BiTpHHH, CIIOYATKY CNiJ HATUCHYTH Ta YTPUMYBAaTH KHOIKY 4 1O
MOSIBY HEOOX1THOTO 3HAYCHHS TEMITEPATyPH.

Tenep Ha mucIuiel KOHTpoJIepa MOXKHA mo0aunTH nudpu-3HaueHHs (Hanpukian, +1,0) panilie 3a1aHoi TeMIepa-
TYpH, TIPH SIKii BiIOYBAETHCS BIIKIIOUEHHS PEKUMY OXOJIOJDKEHHS BITPHHU.

BuxopucroByroun kHOnKy 3 ab60 4, BCTAHOBUTH HOBE 3HAUCHHS TeMIiepaTypu (Harmpukiazd, +1,5). st BBeneHHS
HOBOT'O 3HAYEHHS CJiJl 3HOBY KOPOTKOYACHO HATHCHYTH KHOTIKY 1.

1100 BHIATH 3 peKUMY PETyIIOBaHHSA TEMIIEPAaTyPH, HEOOX1THO HATUCHYTH KHOIIKY 2 a00 He BUKOPHCTATH KHOIIKU
BIIPOJOBXK 15 cexyHn.

11.PEKUM BIATABAHHA

Bitpuna ocHamieHa eneKTpOHHIM TEPMOCTATOM 3 aBTOMaTHYHOIO CHCTEMOIO BiJITABaHHS.

3MiHa TPUBAJOCTI BiATaBaHHSA Ta iHTEPBALy Yacy MiXK LUKJIAMH BiATaBaHHS POOUTHCS MpaLliBHUKAMH CEPBICHOT
CIIYKOH.

YBATA! Ilig yac ycTaHOBKH IMPOMDKKY 4acy MK LIMKJIaMHU BiATaBaHHA JOCTYIHI CHCTEMH] HaJallTyBaHHS KO-
HTpoJIepa, Ki BU3HAYAIOTh pOOOTY BiTprHU. HEOOXITHO CTEKUTH, 1100 TX 3HAUCHHS HE 3MIHHIIUCS.

Ji1st 3MiHE IPOMIKKY 4acy MK IBOMa IIMKJIAaMHU BiJTaBaHHS [MOTPIOHO OTpUMATH AOCTYI 10 MeHI0. HatucHyBIu
Ta YTPUMYIOUYH KHOTKH 3 1 4 (0AHOYACHO), BBEIiTh KO (IOCTYNHUH TIIBKH CepBiCHIN ciy>k01). [ami 3a JooMOrorw MeHIo
3nHaiity ontito "dEF", nani B migmMento "dii" (MiHiMaNbHUH iHTEpBaT MiXK BiiTaBaHHAMHY) Ta "dai" (MakCHMaBHUHN IHTEpPBAI
MIXK BiZITaBaHHSIMH), KHONKaMHK 3 1 4 He0OXiJIHO BCTAHOBUTH HEOOXIAHMN IMKJI BiJITABaHHS, HAPHKIIAJ MiHIMAIbHUHA &,
MakcuManbHui 9. [l 30epekeHHs HOBOTO 3HAYCHHS HATHCHITH KHOTIKY 1.
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YBATI'A! Pyune BinTaBaHHs BITPUHH HEOOXiTHO pOOUTH, K MPABUIIO, TIPH YTBOPEHHI BEJTUKOTO CHITOBOTO ITOK-
Vi j \ pHBY Ha BUIIAPHHKY 13-32 HEMPABUILHOT'O BUOOPY IIUKITy aBTOMATHYHOT'O BiJITABAHHSI.

Jlist BKITFOUEHHS BiITaBaHHS BPYYHY, OJJHOPa30BO HATHUCHITH KHOMKY 2. SIKIIO € YMOBH JUIs BiJlTaBaHHsI, TO BijaTa-
BaHHSI BKIIIOYUTLCS, TIPH IIbOMY 3aCBITUTHCS CBITIIONIO BiATaBAHHSI.

12. OBCJIYT'OBYBAHHS TA JOI'JIAJ

Jlo 06cmyroByBaHHS BITPHHH JIOIYCKAIOTHCS OCOOH, 1110 BUBYMIIM MIPUHIIMII i1, KOHCTPYKIIIO BITPUHH 1 SIKi POii-
LUTH IHCTPYKTAX 10 TEXHIL O€3MeKH.

VY pa3i Buxoxy 3 namy Oyab-IKUX €JIEMEHTIB BITPHHH, BOHH TIOBHHHI 3aMIHIOBATHCS OJHAKOBUMH KOMIIOHCHTAMHU,
o0 3BECTH JO MIHIMYMYy PH3UK MOXJIMBOTO 3aliMaHHS BHACHIJIOK BUKOPUCTAHHS HEMPABWJIBHO BHOpaHUX
KOMILICKTYIOUHX.

A 3ABOPOHEHO BukopucTOBYBaTH IJIs 3alPaBKHU XJIAAAareHT, 0 BiAPI3HAETHCS BiJl BKA3aHOTO HA IIWJIBIHKY.

TexHiuHe 0OCIIyroByBaHHs BITpUHH (OKpiM poOIT, BKa3aHMX B TaOmuili 3) Ta YCYHEHHs HECIPaBHOCTEH
O MPOBOJUTHCS (DaxiBISIMH CEPBICHUX IIEHTPIB ab0 MIINPUEMCTBA BHUTOTIBHHKA 3TiJIHO 13 3asBKOIO Ha 00CHy-
TOBYBaHHS a00 PEMOHT.

ﬁ YBATI'A! HenpaBauBuii BUKIHK * (QaxiBIsl OIIa4y€ThCS BIACHUKOM.

* HenpaBAWBUM BUKIMKOM BB)KAETHCSl BUKIIMK, KOJIM HA MOMEHT IPUXO.Ty (haxiBIls BITpHHA Tpalle3JaTHA i BIAMOBIa€ TEXHIYHAM XapaKTe-
pHUCTHKAM, HABEJICHUM B KEPIBHHITBI 3 eKCIUTyaTallii. BiZcyTHICTh BlacHHKA B IPU3HAYCHUH JICHh BUKOHAHHS 3asBKH MPUPIBHIOETHCS JI0 HETIpa-
BJIIBOTO BHKJIMKY.

BiracHUK TOBHHEH BUKOHYBATH O0OCIIYyTOBYBaHHS BITPUHU YIIPOJOBK TEPMiHY SKCINTyaTarii Ha MicIi ii yCTaHOBKH
3TiJTHO 3 PEKOMEHAAIISIMH, BUKJIaICHUMH B TaOJIUII 3.

Tabauysa 3 - Pexomennanii 1yist 00CITyroBYBaHHS BITPHHH

Buau o6c1yroByBaHHs1 Texniuni BUMoru Oo0nagHaHHs Ta MaTepiaau
OunrieHHs 30BHIIIHIX MOBEPXOHB BiT- | 30BHIIIHI OBEPXHI BITpUHH MatoTh OyTH | PiaHenb, MUIBHO- COIOBHUI PO-
pUHU YUCTUMU 3YUH
IIpubupanHs BITPUHM 1 OUHINCHHS BHY- | 30BHIIIHI IIOBEPXHi BITPHHA MaIOTh Je3undikyrounii 3acid
TPIIITHIX ITOBEPXOHBL POOOUiil Kamepi. OyTH YUCTUMHU
OunrieHHs MOBITPSHOTO KOHAeHcaTtopa | [ToBepxHs MOBITPSHOTO KOHAEHCATOpa [Munococ, mitka
BiJT MY 1 CMITTSI. Mae OyTH BUJIbHA BiJ MUY Ta 3a0py-
HEHb.
[epesipka 3nuBHOTO natpyOka nminnoHy | [latpyOok mae Oyt unctum 1uisi 3muBy | CaHTEXHIYHUH TPOC
BUTIApHHUKA KOHJIEHCATy

[TepioguuHicTh TPUOUPAHHS BITPUHM 1 OUHINCHHS TOBEPXOHL BU3HAYAETHLCS Bi3yaTbHUM CTAHOM BITPHHH Ta CaHi-
TapHUMH BUMOTaMH{ TEXHOJIOT1T 30epiraHHs MPOAYKTY, aje He piliie Hi’K OJ1H pa3 Ha MiCSIb.

A YBATI'A! [lepmr HiX TpUCTYIATH 10 TPUOUPaHHS BITPHHM, CJIiJ] BIAKIIOYUTH 11 BiJ IEKTPUIHOI MEPEXKi.

[lix wac mpuOupaHHA BUKOPUCTOBYITE pyKaBUUKH. J{s1 MUTTS BITPHHM MOXKHA BUKOPUCTOBYBATH HEHTpalbHUN
MUIOYHH 3aci0 Ta M'AKy TKaHuHYy. He BUKOpPHCTOBY#iTE TOpIOYi Ta aOpa3vBHI MaTepialiv, a TAKOXK YUCTIUl 3aCO0H HEBIIO-
MOTO XiMiuHOTO cKiany. He MuTH BiTpuHY npsiMUM cTpyMeHeM Boau. [Ipu npuOupaHHi CTEXUTH 32 THM, 100 HE 3aJIUTH
BOJIOIO €IEKTPUYHI €JIEMEHTH BITPHHHU (BEHTWIATOP, KOHTPOJIEP, CBITWILHUK). He MuiiTe cKisiHI MOBEpXHi raps4oio Bo-

J0I10.

A YBAT ' A! [licns 3akiH4eHHs BOJIOTOTO NPUOUPaHHS, HE BKJIIOYAWTE BITPHHY JO OBHOTO 11 BUCUXaHHSL.
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13.YUCTKA KOHAEHCATOPA

YrpoaoBxk ekcrutyaTarii BUpoOy, Ha KOHJCHCATOPI YTBOPIOETHCS MIap MUY, SKAN TIEPEIIKOJKA€E BiIBSICHHIO TeIlIa,
B HACJJIKY I[LOT'O 3HIXKYETHCS XOJIOJONPOAYKTUBHICTh BiTpuHU. CHUIIbHE 3a0pyIHEHHS KOHJIEHCATOPA MPHUBEJIE 10 Cepho-
3HUX T0JIOMOK. CJTiJT PETyJIIPHO YUCTUTH KOHIEHCATOP (TIEPIOANMYHICTh OUUITICHHS 3aJICKUTD BiJl MipH 3aIFJICHOTO ITPUMi-
IIICHHS, B IKOMY PO3TaIllOBaHO BUPIO).

YBATI'A! SIkmio Ha BiTpUHI BCTAHOBJICHO HE OOCIYTrOBYBaHUH KOHAEHCATOP, HOTO OYMIIEHHS HEOOXiTHO MPOBO-
Vi j \ JIUTH y paMKax TEXHIYHOTO 0OCITyrOByBaHHSI.

3HIMITh 3aXHMCHY PELITKY IJIs TOrO, 100 OINISAHYTH KOHJEeHcaTop i arperatHuil Biacik. Ilpu BusiBneHHi Oynb-sKuX
VIIKOJ/IKEHb MTOBEPXOHB 200 TPYOOK, 3BEPHITHCS JI0 CEPBICHOI CITy>KOM [Tl yCYHEHHSI HeCIpaBHOCTEH KoHIeHcaTropa. Yu-
IICHHS] KOHJICHCATOPa HEOOX1IHO MPOBOJUTH aKypaTHO. BUKOPUCTOBYIOUH IIITKY 3 TBEPJIOO METUHOO (HE METAJIEBOIO) i
MUJIOCOC CITiJ 00EPEKHO YCYHYTH MOKIIMBI YTBOPEHHS IMJTY TAKUM YHHOM, 100 HE MOIIKOANUTH TETI000OMiHHHUK.

[Ticast duIeHHS Ta OISy HeOOX1THO BCTAHOBUTH 3HSATI €JICMEHTH Ha TiepeA0adeHi JIst HUX MICIIsl, & TAKOXK MIIHO iX
3aKpIMUTH.

& 3ABOPOHSAETDHCS unctka KoHAEHCaTOPa CTPYMEHEM BOJIH.
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14. MOKJIUBI HECITPABHOCTI TA iX YCYHEHHSA

[Tepenik MOKITMBUX HECTPABHOCTEH BITPUHU Ta CIIOCOOH iX YCYHEHHS IPHUBEICHI y TabmuIl 4.

Tabruys 4 - Ilepenik MOKJIMBUX HECIIPAaBHOCTEW BITPUHH Ta CIIOCOOH X YCYHEHHS

Omnuc HecnpaBHOCTI

HWmosipHa mpuunHa

MeTtoa yCyHEeHHS

BiTpuna HE BMUKA€ETHCS

BiacyTHicTh HaNIpyTH JKUBJICHHS
B €IICKTPOMEPEXKI.

3abe3mnedre HaIBHICTh B MEPEIKEBIH PO3ETIT
HE0OXiTHOT 711 pOOOTH BITPHHU HAIPYTH.

Hemae KOHTaKTy BHJIKHU 3 €ICKT-
POMEPEkKOI0

3abe3neuTe KOHTAKT 3 eJICKTPOMEPEKOIO.

CrpairtoBaB aBTOMaTUIHHUIA BH-
MHKad.

IToBTOpITH BKIIOYCHHS B TICBHOMY TIOPSIKY.
SIKIT0 TIpM BKJTFOUEHHI aBTOMATHYHHMA BAMHUKAY
BIJIKITIOUMBCS, TO BiTprHA HecripaBHa. HeoOxiaHo
3BEPHYTHCS JIO CEPBICHOI CITY>KOM.

He roputh CBITHIRHUK yCEpeInHI
BITPUHH

HecnpaBHa nammna

3aMiHUTH JIaMITY

HecnpaBHuii 010K KUBJICHHS

3aMiHATH OJIOK YKUBJIEHHS

yIHKOI[)KCHHSI IIPOBOAKHA

3aMiHUTH TOUTKOKEHHHA MTPOBIT

[TigBumennii irym

HenpaBuisHO BCTaHOBIICHA BIiT-
pHHA.

BcraHoBuUTE BiTpUHY 3TiTHO BUMOTaM IbOTO
KEpiBHHUIITBA

YIIKOKEeHHS KOPITyCHUX JeTa-
Jnen

3aMiHUTH YITKODKCHY ACTAh

BiTpuHa BKIIOYA€THCS, KOMIIPECOD
IPAIIOE, OXOJIODKEHHS B KOPHUC-
HOMY 00'eMi KaMepH BiICyTHE

Burik xnagareHry.

HecnpaBHicTh KI1araHiB KOMII-
pecopa

OdopmuTn 3asBKy Ha peMOHT 10 CepBicHOT
CITYKOMH.

[TosiBa HE XapakTepHOro 3anaxy

3a0pyAHEHHS BiTPUHH.

BiTpuHy peTenbHO OYUCTHTH (BUMHTH Ta MPO-
BITPUTH) BiJ] 3JIMINKIB IPOAYKTY Ta 3a0py-
HCHb.

[IpoxykT ycepenuHi BiTpuHU 3a-
Mep3ae

HenpaBuibHe HanaTyBaHHsSI
TepMOCTaTa.

Caiz 301TBIINTH HA KOHTPOJIEPi TeMIepaTypy
BIIKITIOUCHHS PEKUMY OXOJIOJKEHHS.

HenpasunsHa poboTa kKomipe-
copa.

BusBatu TexHika CEpBiCHOI CITyKOH.

Kowmrmpecop He npailtoe, BEHTHIIS-
TOP KOHJIEHCATOpa MPALOE

ITyckoBe pene BUHILIO 3 JIany.

Komnpecop Buiimos 3 nany.

BuszBatu TexHika cepBIiCHOI CITyKOH.

Kommpecop Ta BEeHTHISATOP KOH/E-
HCaTopa He TPAITIoEe

He npaiitoe TepmocTar.

[TormkomKeHNUH TTPOBIT KUB-
JICHHSI arperary.

BigkmounTi X0NOAWIBHY BITpUHY. Bukin-
KaTH TeXHIKa CepBICHOI CITYKOU IS TIpOBE-
JCHHSI PEMOHTHHX POOiT.

YTBOpEHHS BEIUKOI KiJTbKOCTI BO-
JIOTH Ha CKJI

Jy>ke BoJiOore MOBITPS JOBKIJIIIS.

3abe3neuTe yMOBU €KCILTyaTallii 3TifHO 3 po3-
JIIOM 6.

Hanro Hu3bka Temmepatypa B
00'eMi BITpHHH.

Crtin 301IBIIATH HAa KOHTPOJIEPi TEMITepaTypy
BIJIKJTFOUCHHS PEKHMY OXOJIOKCHHS.

He 3axpuBatotbes asepi

[MomkomkeHnit MexaHi3M 3aKpH-
BaHHsI JIBEpeH.

IIpoBucaHHs JBEpEH.

BusBatu TexHika CEpBiCHOI CIIyKOH.
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‘ 15. TEXHIYHE OBCJIYI'OBYBAHHS BITPUHU ‘

Jist 6e3BiqIMOBHOI pOoOOTH XONOAWIBHOI BITPUHH, MPODiTaKTUIHE 0OCIYrOByBaHHS HEOOXiJTHO MPOBOAUTH pa3 B 3
Micsiri (Mpu HEOOX1THOCTI YacTilIe), o TIEPEITiKy pooiT:
OTJISA] 30BHIIIHBOTO BUIJISIY BITPUHH;
OTJISA] BY3J1iB Ta €JIEMEHTIB KOHCTPYKLii Ha MPEAMET BiICYTHOCTI 30BHIIIHIX YIIKOKEHb 1 HAIIHHOCTI KpiIUICHB;
YHIIEHHS IPEHAXHOI CUCTEMH 3JTUBY TaJIOi BOIIY;
OYMILEHHS KOHJEHCATOPa BiA MUy Ta 3a0pyIHEHb, IEPEBipKa pyXy MOBITPS Yepe3 KOHIEHCATOP;
nepeBipKa CIpaBHOCTI POOOTH XOJIOMUIIBHOTO arperary (0XOJI0JKeHHSI KOPUCHOTO 00'eMy BITPHHH, BIICYTHICTBH
CTOPOHHIX ITYMiB, €HEPTOCIIO)KUBAHHSI B JIialla30Hi JIOIYCTUMUX BiJIXUJICHD;
®  OIJISI ENIEKTPOCIIEMEHTIB Ta eJIEKTPOIIPOBOIKH, TIEpEeBipKa HAIIHOCTI KOHTAKTHHX 3'€IHAHb, Y TOMY YMCIII 1 ITiJIK-
JIIOYEHHS 3a3eMJIF0I0U0T0 POBOAY;
e TIepeBipKa Ta HaJALITYBAaHHS €JICMEHTIB YIPABIiHHS;
e TIepeBipKa mapaMeTpiB POOOTH XOIOAUIBHOI BITPUHHU.

[epenix po0iT, HEOOXIMHUX JIJIsI PEMOHTY XOJIOJMIBHOTO YCTATKYBaHHS BU3HAYATH 33 PE3yJIbTATaMH [TPOBEICHHS
aHamizy aedexTiB GaxiBIsgMHU CEPBICHOI CIIy>KOH ab0 MiANPHUEMCTBAa BUPOOHHKA BITPHUHH.

16. 3BBEPI'AHHSA TA TPAHCIIOPTYBAHHAA

TpaHcopTyBaHHS yIaKOBaHO1 BITPHHHA MOXE POOUTHCA yciMa BHIAMH TPAHCIIOPTY B MOJIOKEHHI B OJUH SIPYC.
[Ipu TpaHcmopTyBaHHI BITPUHH MOBUHHO OYyTH BUKJIIOUEHO I mepeMilieHHs Ta yaapu 00 OyIb-sIKi IpeaIMeTH.

O ¥Yci BaHTaXHi 1 TpPaHCTIOPTHI pOOOTH MOBUHHI 3/A1HCHIOBATHCS KBaJTi(hiKOBAaHUM IIEPCOHATIOM, SIKMI 30aTHUH
BU3HAYUTH TOYKHU MiAHOMY Ta HAMOLIBII BIAIOBIAHUE 3 TOUKH 30py O€3MEKH Ta MOTYKHOCTI 3aci0 po3BaHTa-
JKCHHS.

A YBAT'A! Bitpuny X0n0auIbHYy TPaHCIIOPTYBATH TiNBKKA B pOOOYOMY MOJ0XKEHH.

& 3ABOPOHEHO niepesepraTu BiTpHHY Bropy ornopamu ado KJIacTH Ha OiK.

306epiraTi BITpHHY B IITATHINA YITAKOBIN Mpu TeMmeparypi Big - 25 © C go +55 © C ta BiTHOCHIH BOJIOTOCTI TOBITPS
He Oinpire 80%. B moBiTpi HE MOBMHHO OyTH MapiB KUCIOT, JIYTiB, @ TAKOX 1HIINX AOMIIIOK, III0 BUKJIUKAIOTh KOPO3ilO.
[[ITabemtoBaHHS HE TO3BOJSETHCS.

— YBATI'A! lllTabenmoBanHs ASSIKAX BHPOOIB TO3BOJSETHCS TUTBKH Y CIICIIATEHOMY 3aBOJICEKOMY OOpeIIeTyBaHH1
Q 3a HASBHOCTI Ha YIAKOBII MapKipOBKH MTaOCITIOBAaHHS.

3abopoHeHo 30epiraTu BITPHHY Ha BiIKPUTHUX MalJaHYMKax, MiAgaBatu 1ii atMochepHuX (akTopiB Ta MPSIMOTO
coHsyHOTO cBiTia. [lis ynpTpadioneTy Moke BUKIUKATU AedopMalito INIACTUKOBUX €JIEMEHTIB BITPHH

17.0I1IIi TA KOMILIEKTHICTbH

IMepenik omiiif MOXHA Ji3HATHCS Ha caiiTi WwWw.beer-co.com a6o y MeHemkepa.
KoMIuiekTHICTh BITpHHH BKa3aHa y MAacIIOPTi.
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18. CTAH/IAPTH, TOJATKH, TEKJTAPATII|

Ha mianpuemctsi gie cuctema sikocti : 1SO 9001 : 2015; 1SO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
BiTpuna xomonuiibHa BiIIIOBIIa€ OCHOBHUM BUMOT'aM TEXHIKH O€3IIeKH, OXOPOHH Ipalli 1 3aXUCTy JOBKUUIS HACTYITHHUX
€BPOMEHCHKUX TUPEKTHUB Ta EBPONEHCHKUX CTAHIAPTIB:
— Jupextuna 2006/42/EC;
— JlupextuBa 2014/30/EU;
— Jupextuna 2014/35/EU;
— Crangapt EN 60204-1:2006/AC:2010;
— Crangaprt EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
— Crangaprt EN 62233:2008;
— Crangapt EN 61000-6-1:2007;
— Crangaprt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
— Cranpaprt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.
Excnmyaraniiini XxapakTepuCTUKH BU3HAUEH1 BUITpoOyBaHHAME, poBeneHnMu 3a ctangaproM UNIT EN 1SO 23953-2.

19.YTHIIIBALIA

Bitpuna mimsirae ytunizanii JOCATIIN TPaHUYHOTO CTaHy - PYHHYBaHHS €JIEMEHTIB BITPUHH, BHACIHIOK YOO CTa€
eNIeKTPO- 200 MOXKEKOHEOE3NEYHOIO.

e BiTpuHy BiAKIIOUHTH BiJ MEPEXKi €JIEKTPOKUBIICHHS.

e  XJIaJjareHT, O MICTHTHCS B XOJIOAWIBHIM CUCTEMI BITPHHU, BIITYYUTH 3 XOJOUILHOTO KOHTYPY BITPHHHU 13 3a1y-
YSHHSIM JUIS IIHOTO (DaxiBIliB CEPBICHOI CITYKOH .

e [lichs BiAKIIIOYEHHS BiJ] €JIEKTPOMEPEK] Ta Po3repMeTH3alii XoJ0JUIFHOTO KOHTYPY 3 BUIYUYCHHIM XJIaJareHTy
BITpHHA HE TPEACTABIISIE HEOE3MEKH ISl KUTTS, 30POB'S IIOACH Ta JOBKIJUIS.

e BirpuHy yTrimi3yBaTH BiIOBIIHO 10 YMHHOI'O 3aKOHOAABCTBA 13 3aJIyUEHHAM JIJIs [IbOI'O OPraHi3allii, 1110 Ma€ Bij-
MOBIAHI JIIEH31T 3 yThIi3allii.

20. C/IY/KBA TATAPAHTIA BUPOBHUKA

Tepwmin ciryx0u KOPIyCy XOJ0IMILHOI BITPHHHM 10 CIIUCAaHHA cKiianae 12 pokis. [lignmpueMcTBO - BUpOOHHUK Ta-
paHTye crpaBHy poOOTYy XOJOAMIBHOI BITPHHH, IPH JOTPHMaHHI BUMOT Ta IIPABIJI €KCIUTyaTallii, 00yMOBJIEHHX B IIbOMY
nociOHMKY 1 Oepe Ha cebe rapaHTiiiHi 3000B'I3aHHS YIPOAOBXK 2 POKIiB 3 MOMEHTY MPOAAXY, a00 TepMiHy, BKa3aHOTO B
KOHTPAKTI.

Mopenb BiTpHUHH, 3aBOACHKHANA HOMED BITPHUHH, AaTa MPOIaXKy BKA3YIOTHCS B ACTIOPTI HA XOJIOAMIEHY BITPUHY
MiANPHUEMCTBOM BUPOOHUKOM, a00 BiANOBIAHI JaHi 3alIOBHIOIOTHCSI B HHOMY OpraHi3ali€io, mpoJaBLUeM XOJOAUIbHOT BiT-
pHHH.

— BupoOHHK rapaHTye MOKINBICTh BUKOPUCTAHHS BITPUHHM 32 IPU3HAYCHHAM yIIPOIOBK TEPMIHY CITy>KOU 3a
Q YMOBH MPOBEACHHS MiCIArapaHTIHHOTO TEXHIYHOTO 00CITyrOByBaHHS.

YBAT A! Ilo 3akiH4eHHIO TEpMiHY CIIy>KOM BITPUHHN HEOOXiAHO BUKJIUKATH (axiBLsl CEPBICHOTO HEHTPY VIS
& BU3HAYEHHS i MPUAATHOCTI JO MOAAJBIIO] eKCIUTyaTallii.
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| INTRODUCTION

Before using the refrigerated display cabinets, study carefully this Operating Manual and pay particular attention
to the section “Safety measures”. The observation of the rules and recommendations set out in this manual ensures
safe and trouble-free operation of the refrigerated display cabinets during a long service life.

The Operating Manual should be available to personnel during installation, operation and maintenance of the re-
frigerated display cabinets.

When accepting the refrigerated display cabinets, make sure of the packaging integrity, absence of the shell me-
chanical damage, check availability of a mark certifying compliance with the quality requirements in the technical pass-
port, complete delivery set and operability according to this manual, make sure of availability of the date of manufacture
and sale of the refrigerated display cabinets and compliance of the serial number on the nameplate of the refrigerated
display cabinets with the one specified in its technical passport.

cabinets of non-observance of the rules of its storage, operation and maintenance.

ATTENTION! In view of the ongoing work on improvement of the product increasing its reliability and improv-

C The manufacturer does not accept claims for the refrigerated display cabinets failure during the warranty period in
A ing quality, some modifications may be introduced into the design that are not reflected in this manual.
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1.PURPOSE

The self-contained refrigerated display (BX) “MUZA” with static type of cooling and built-in unit is intended for
storage and demonstration of products pre-cooled to the temperature of useful volume for the period of sale.

\ 2. TECHNICAL DATA

Table 1 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of MUZA model. In addition,
the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated display
cabinets (Fig. 1).

Table 1 — Technical data for the refrigerated display cabinets configurations

MUZA- | MUZA- | MUZA- | MUZA- | MUZA- | MUZA-
1,0 1,25 15 1,75 2,0 2,5
TexHnuyeckasi XapaKTepUCTHKA
BXITI- BXITI- BXII - BXITI- BXITI- BXITI-
1,0-1,1 1,25-1,1 15-11 1,75-1,1 2,0-11 25-11
Useful volume*, I, not more than 280 353 426 499 571 706
1 Glazed compartment 84 105 126 147 168 210
Lower compartment (box) 196 248 300 352 403 496
2  Display area, m? not more than 0,7 0,88 1,06 1,23 14 1,76
Weight of uniformly loaded product, kg, not more
3 than** 35 44 53 62 70 88
4  Temperature of the useful volume, °C From O to + 8***
5 AC mains voltage, V 220 + 22
6  Current frequency, Hz 501
7 Refrigerating capacity, W, not more than 390 450 450 760 760 950
g8  Maximum power consumption, W 400 450 540 700 750 900
9 Power consumption, W
10 Maximum operating current, A 5
11 Refrigerant grade Specified on the nameplate
Daily energy consumption at an ambient air tem-
12 perature of 22 °C, kW-h, not more than**** 3,8 4,2 4.6 8,0 8,8 9,5
Overall dimensions, mm, not more than
13 * len dgthh 1080 1330 1580 1830 2080 2580
y widt 1115 1115 1115 1115 1115 1115
. height 1260 1260 1260 1260 1260 1260
14  Weight, kg, not more than 100 115 135 157 177 220

* Useful volume is a volume of the lower compartment plus that of the glazed compartment up to the load line.
** Into the glazed compartment, the weight of the product loaded into the lower compartment is determined by its volume.
*** |n cabinets of frost formation on the evaporator, the temperature of the useful volume may differ from the given one.
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Product: Configuration / Kondirypauis
. Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra .10
5 M%, Frequency / YactoTa {11
Brand: Power / MoTyxHicTb ~l_12
3 | Bpewa: - Defrost power / L 13
Serial Ne / Cepiitrmi Ne [E5# ] MoTyXHicTL BiATaBaHHA -
e Protect class / Knac zaxucty ~__14
4_#!/ Degress of protection /
CTyniHb 3aXucTy et
EEE Ordinar Ne: / Mopsaakosui Ne: Climatic class / Knimar. knac -~ 16
I-E] Weight (kg) / Maca (kr) -~ 17
5 Refrigerant / Xnagarexr 1. 18
, . =~ Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IiseHTaphuit Ne:  [w] iy [w] Méca xnanarenTa (rp) ~l_ 19
s | —
7 L— T 20
84— Date / lata | | ~] 21
Figure 1- Marking plate
1. Name of the refrigerated display cabinets;
2. Model of the refrigerated display cabinets;
3. Brand name;
4. Serial number, QR code;
5. Ordinal number, OR code;
6. Inventory number, QR code;
7. Terms of the product conformity (TVY);
8. Terms of the manufacturer's compliance (1SO...);
9. Configuration;
10. Supply voltage (V);
11. Current frequency (Hz);
12. Maximum power consumption (W);
13. Defrost power (W);
14. Protection class (IP);
15. Degree of protection;
16. Climatic class of the refrigerated display cabinets;
17. Weight of the refrigerated display cabinets;
18. Type of refrigerant used in the refrigerated display cabinets;
19. Charge of refrigerant used in the refrigerant display cabinets
20. Certification marks;
21. Country of origin;
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4. SAFETY MEASURES

The degree of protection according to IEC 60529:2013 is indicated on the nameplate of the refrigerated display cabinets.

The class of the refrigerated display cabinets according to the type of protection against electric shock (IEC 61140-2012)
is indicated on its nameplate.

When working with the refrigerated display cabinets, observe the following safety measures:

>R BP

before connecting to the mains, check the integrity of the plug and connecting power cable of the refrigerated
display cabinets. In case of any damage detected, DO NOT connect the refrigerated display cabinets to the mains
because of the danger of electric shock. Replace the damaged cord and plug with new ones of the same type;

in case of tingling sensation when touching the shell of the refrigerated display cabinets, disconnect it from the
mains and call upon specialists for repair work;

never touch the refrigerated display cabinets with damp hands;

do not remove or insert the plug of the power cable of the refrigerated display cabinets into the mains socket with
damp hands;

DO NOT operate the refrigerated display cabinets with removed or failed automation devices, nor with damaged
insulation of electrical wires or broken ground wire;

it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with open electric boards of the unit compartment;
it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with a sharp-edged damaged glass.

DO NOT operate the refrigerated display cabinets in high-risk rooms and in extremely high-risk rooms character-
ized by the presence of one of the following factors:

¢ high humidity (rooms with relative humidity over 80%), in particular, in rooms where relative humidity is
near to 100% (the ceiling, walls, floor and objects located in the room are covered with moisture) or
conductive dust is present;

o chemically active environment (rooms, in which vapors stay for a long time or deposits are formed that have
a destructive effect on isolation and conductive parts of electrical equipment);

o conductive floors (metal, reinforced concrete, earth, etc.). If the refrigerated display cabinets is installed on
the conductive floor, perform operation and maintenance from insulating platforms (rubber mats), which
should be arranged in such a way that the details of the refrigerated display cabinets are only touched from
the platform.

A ATTENTION! DISCONNECT THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS FROM THE MAINS:

e when cleaning inside and outside;

e when moving to another place;

o  for the time of troubleshooting.

O
O

ATTENTION! Do not use electrical appliances inside the refrigerated display cabinets.

ATTENTION! Do not store explosive substances and objects, e.g. aerosol spray cans, inside the refrig-
erated display cabinets.
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5. ARRANGEMENT REQUIREMENTS

Fd ~

]M] AIR-CONDITION
s 1
| ——

@@gﬂ“

Figure 3 — Arrangement of the refrigerated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets on an even horizontal surface, if necessary, use adjustable legs to level up
the product. The refrigerated display cabinets should not tilt, incomplete alignment can result in deterioration of the prod-
uct work.

If the refrigerated display cabinets has wheels, they must be fixed after the product installation.

DO NOT install the refrigerated display cabinets in the following places (Fig. 3):

in close proximity to heat sources (e.g. heating batteries, equipment for food heating or cooking);

near the doors or in a draft caused by opening of the doors or windows;

in areas where strong air movement is possible (e.g. outlets of climatic, ventilation and heating systems);
exposed to direct sunlight.

Air movement at a speed of over 0,2 m/sec in the area of the refrigerated display cabinets installation deteriorates
its operating characteristics.

Install the refrigerated display cabinets in such a way as to ensure free air circulation in the unit compart-
ment. Ensure a free zone of no less than 15 cm from the back wall of the refrigerated display cabinets to discharge warm
air from the condenser.

A DO NOT place in the unit compartment any foreign objects that impede normal cooling of the refrigerating unit.

When arranging the refrigerated display cabinets at fuels and lubricants facilities, it must be installed and
operating rules at fuels and lubricants facilities. According to the requirements of UL 471, the refrigerated

A display cabinets charged with a highly flammable refrigerant must be arranged at the level of no less than 18
inches (450 mm)0 above ground level at fuels and lubricants facilities.
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According to the requirements of EN 378-1-2014, for refrigerated display cabinets charged with a flammable
refrigerant (e.g. R290) a minimum volume of premises is specified based on the lower flammability limit. For
example, the minimum volume of the room where the refrigerated display cabinets charged with R290 can be
arranged is 12,5 m® for every 100 g of the charged refrigerant. If a number of refrigerated display cabinetss
charged with a flammable refrigerant are located in one room, their charge values are summed up and the
volume of the room is selected accoding to their total charge (charge values are indicated on the nameplates).

In case of non-compliance with the refrigerated display cabinets installation rules, its operating charac-
teristics may differ from those stated.

6. OPERATING CONDITIONS

The refrigerated display cabinets is intended for operation indoors at an ambient air temperature of +12°C to +30°C

and relative humidity of no more than 55% in compliance with the operating requirements for the Climatic Class 3 (Table
2 — Climatic (Environmental) Classes according to UNI EN ISO 23953 - 2).

Table 2 — Climatic (Environmental) Classes

Climatic class

Dry-bulb temperature,

Relative humidity,

Evaporation temperature,

°C % °C
0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
3 25 60 16,7
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7. CONNECTION

O

The work on installation of the refrigerated display cabinets and its connection to the mains should be performed
by qualified personnel in compliance with current safety standards.

The refrigerated display cabinets is connected to the mains via a socket compatible with the plug of the product.

The electric diagram of the refrigerated display cabinets is shown in Annex A.

The refrigerated display cabinets is grounded via a grounding block by qualified specialists. It is not allowed to use
pipes of the heating and water supply systems or those of the gas transmission system as a ground loop.

ATTENTION! To connect the refrigerated display cabinets to power supply, use an AC outlet with rated voltage
and frequency according to the regional standard of the industrial mains.
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Figure 4 — Connection of the refrigerated display cabinets

Before connecting the refrigerated display cabinets to a socket, make sure that the limit values of the supply voltage

correspond to the voltage value indicated on the marking plate of the refrigerated display cabinets (nameplate). To ensure
reliable operation of the refrigerated display cabinets, use the mains with the range of voltage supply deviations from -10%
to +10 % of the rated value. The refrigerated display cabinets must be connected to a properly grounded mains socket. The
compliance with this requirement is MANDATORY for safe operation of the equipment.
The cross-section of conductive wires to the connecting point of the refrigerated display cabinets is rated for the operating
current of the refrigerated display cabinets. The socket must be located in an easily accessible place for quick connection
of the product and must ensure a reliable contact of the conductive parts of the plug and the socket (Fig. 4). An inadequate
contact may cause a malfunction of the refrigerated display cabinets or a fire.

ATTENTION! Do not connect the refrigerated display cabinets to the mains via extension cords or tees that can
not provide a reliable contact connection and have insufficient cross-section of wires for operating the refrigerated
display cabinets.

8. COMMISSIONING

The refrigerated display cabinets is installed in such a way as to ensure free access to it. Guided by the recommen-
dations described in Annex B, prepare the product for use.

O It is recommended to turn on the refrigerated display cabinets for the first time no earlier than 4 hours after its
= installation has been completed.
Commission the refrigerated display cabinets as follows:

e connect the refrigerated display cabinets unloaded with products to the mains socket using a mains cable;

e set the power circuit-breaker on the control panel (pos. 6 Fig. 2) to the position corresponding to “ON”. Turn on
the lighting switch;

e set the required temperature range on the controller according to p. 10;

e after reaching the required temperature (displayed on the controller) in the useful volume of the refrigerated display
cabinets (1,5 to 2 hours), load the refrigerated display cabinets with products.

Loading of the refrigerated display cabinets with products is carried out in compliance with the data from Table 1 and
recommendations of Annex C.

The temperature mode set by the controller is maintained automatically.
Note:
e Atemperature mode in the useful volume of the refrigerated display cabinets is set depending on the type of product;

e Ifanight blind is coming with the refrigerated display cabinets, it is recommended to use it to ensure an economical
operation mode at night time and faster reaching the temperature after the product loading.
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9. PRODUCT STORAGE TEMPERATURE

A current temperature inside the useful volume is shown on the controller display. The procedure for changing the
useful volume temperature is described in p. 10. Reading of the temperature sensor is adjusted in programming mode
exclusively by the service provider's personnel.

; The useful volume temperature is set in terms of temperature conditions according to the requirements of the
Q product storage technology and recommendations on the package.

10. TEMPERATURE SETTING FOR THE USEFUL VOLUME OF THE REFRIGERATED
DISPLAY CASE

The temperature of the useful volume can be set using the controller in programming mode. If another controller is
coming with the refrigerated display cabinets, its description will be provided in the annex.

The programming sequence for electronic controllers DANFOSS ERC 112C is described below. The front panel
of the controller has a display and four control buttons (see Fig. 5).

To return to the menu/group, press S ——. 3 : o Press and hold for 5 sec to ger
the upper left button (BACK) = acces to the mem

To confirm, press the lower left o ,_ "_ "_ , 4 __ Press: UP/DOWN for listing the
button {OK) menu

The display automatically returns to indication of the current temperature
after 30 seconds of inaction

Fig. 5 — Electronic controller DANFOSS ERC 112C

To change the temperature of the useful volume of the refrigerated display cabinets, first press and hold button 4
until the desired temperature value appears.

Now you can see figures-values (e.g. +1,0) of the previously set temperature on the controller display, at which the
cooling mode of the refrigerated display cabinets is turned off.

Using button 3 or 4, set a new temperature value (e.g. +1,5). To enter the new value, briefly press button 1 again.

To exit the temperature adjustment mode, press button 2 or do not use the buttons within 15 seconds.

11. DEFROST MODE

The refrigerated display cabinets has an electronic thermostat with an automatic defrost system.

A The defrosting time and time interval between the defrost cycles is changed by the service provider's personnel.

ATTENTION! When setting the time interval between the defrost cycles, the controller system settings are avail-
able that determine the operation of the refrigerated display cabinets. Make sure that their values have not changed.

To change the time interval between two defrost cycles, get access to the menu. When pressing and holding buttons
3 and 4 (simultaneously), enter the code (available only to the service provider). Then use the menu to find the “dEF”
option, and in the submenu “dii” (minimum interval between the defrosts) and submenu “dai” (maximum interval between
the defrosts) set the necessary defrost cycle, e.g. minimum 8, maximum 9, using buttons 3 and 4. Press button 1 to save the

new value.

ATTENTION! Generally, the refrigerated display cabinets is manually defrosted when a large snow cover is
A formed on the evaporator due to a wrong choice of the automatic defrost cycle.

To activate manual defrost, press button 2 one time. If there are relevant conditions for defrost, it will turn on, and
the defrost LED will light up.
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12. MAINTENANCE AND CARE

Employees that have studied the operating principle and design of the refrigerated display cabinets and have been
instructed in safety are only allowed to maintain the refrigerated display cabinets.

In case of failure of any element of the refrigerated display cabinets, it is replaced with the same element to
minimize the risk of fire related to the use of of incorrect components.

A DO NOT use a refrigerant different from the one indicated on the nameplate.

- The maintenance of the refrigerated display cabinets (except for works specified in Table 3) and troubleshooting
Q is carried out by specialists of service centers or manufacturer's specialists according to the maintenance or repair
action form.

A ATTENTION! A false call* of a specialist is paid by the owner.

*A false call is a call when by the time of the specialist's arrival the refrigerated display cabinets is operable and complies with

the specifications provided in the Operating Manual. The owner's absence on the fixed day of the request fulfillment amounts

to a false call.

The owner should perform maintenance of the refrigerated display cabinets during its service life at the installation
site according to the recommendations set out in Table 3.

Table 3 — Recommendations for maintenance of the refrigerated display cabinets

Type of service Technical requirements Equipment and materials
Cleaning of the outside surfaces of the | The outside surfaces of the refrigerated Flannel, soap-soda solution
refrigerated display cabinets display cabinets must be clean

Cleaning of the refrigerated display The inside surfaces of the working Disinfectant

cabinets and inside surfaces of the chamber must be clean

working chamber

Ckeaning of the air condenser from dust | The surface of the air condenser must be | Vacuum cleaner, brush
and waste free from dust and dirt

Check of the drain pipe of the evapora- | The pipe must be clean for condensate Plumber's snake
tor sump disposal

The frequency of cleaning of the refrigerated display cabinets and surfaces is determined by visual state of the
refrigerated display cabinets and sanitary requirements of the product storage technology, however, no less than once a
month.

A ATTENTION! Before you start cleaning the refrigerated display cabinets, disconnect it from the mains.

When cleaning, use gloves. You may use a neutral detergent and soft cloth to wash the refrigerated display cabi-
nets. Do not use flammable or abrasive materials or cleaning agents of unknown chemical composition. Do not wash the
refrigerated display cabinets with a direct jet of water. When cleaning, make sure that the electrical elements of the refrig-
erated display cabinets (fan, controller, lamp) are not doused with water. Do not wash glass surfaces with hot water.

A ATTENTION! After wet cleaning do not turn on the refrigerated display cabinets before it is completely dry.
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13. CLEANING OF THE CONDENSER

During the product operation, a layer of dust is formed on the condenser that impedes the rejection of heat and leads to
reduced refrigerating capacity of the refrigerated display cabinets. The severe contamination of the condenser results in a
serious breakdown. Clean the condenser regularly (the frequency of cleaning depends on dust conditions of the room where
the product is located).

ATTENTION! If a non-serviceable condenser is installed in the refrigerated display cabinets, it must be cleaned
A as part of maintenance.

Remove the protective grill to inspect the condenser and unit compartment. If any damage of the surfaces or pipes has
been detected, contact your service provider to eliminate the condenser faults. Clean the condenser carefully. Using a firm-
bristled (non-metallic) brush and vacuum cleaner, remove all possible dust formations taking care not to damage the heat
exchanger.

After cleaning and inspection, install the removed elements in their places and fix them firmly.

A DO NOT clean the condenser with a jet of water.
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14. COMMON PROBLEMS AND REMEDIES

A list of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies is given in Table 4.

Table 4 — List of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies

Description of the problem

Probable cause

Remedy

The refrigerated display cabinets does
not turn on

The supply voltage is absent in the
mains

Ensure the required voltage for operat-
ing the refrigerated display cabinets in
the mains socket

The plug has no contact with the
mains

Ensure contact with the mains

Circuit-breaker actuation

Repeat the procedure of turning on in a
relevant order. If the circuit-breaker trips
out during the procedure, the refrigerated
display cabinets is faulty. Contact your
service provider.

The lamp inside the refrigerated dis-
play cabinets does not shine

Faulty lamp

Replace the lamp

Faulty power unit

Replace the power unit

Damaged wiring

Replace the damaged wire

Increased level of noise

Incorrect installation of the refriger-
ated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets
according to the requirements of this
manual

Damaged shell parts

Replace the damaged part

The refrigerated display cabinets turns
on, the compressor is working, no
cooling in the useful volume of the
chamber

Refrigerant leak

Faulty compressor valves

Submit a repair action form to the ser-
vice provider

Appearance of a characteristic odor

Dirty refrigerated display cabinets

Thoroughly clean (wash and air out)
the refrigerated display cabinets from
product residues and dirt

The product gets frozen inside the re-
frigerated display cabinets

Incorrect thermostat settings

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

Incorrect compressor operation

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor does not work, the
condenser fan is working

The starting relay is out of order

The compressor is out of order

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor and condenser fan do
not work

The thermostat does not work

Damaged power cable of the modular
unit

Turn off the refrigerated display cabi-
nets. Call upon the service provider's
technician for repair work

Formation of a large amount of mois-
ture on the glass

Extremely humid ambient air

Ensure operating conditions as per
clause 6

The temperature in the volume of the
refrigerated display cabinets is too low

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

The door does not close

Damaged door closing mechanism

Sagging door

Call upon the service provider's tech-
nician
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15. MAINTENANCE

For trouble-free operation of the refrigerated display cabinets, perform preventive maintenance every 3 months (more
often, if necessary) according to the list of works:
e inspection of the appearance;
inspection of the assembly units and structural elements for absence of external damage and fastening security;
cleaning of the meltwater drainage system;
cleaning of the condenser from dust and dirt, check of the air movement through the condenser;
check of the refrigerating unit operation (cooling of the useful volune of the refrigerated display cabinets, absence
of extraneous noise, energy consumption in the range of tolerance limits);
e inspection of the electrical elements and wiring, check of reliability of contact joints, including ground wire
connections;
e check and adjustment of the controls;
e check of the operating parameters of the refrigerated display cabinets.

The list of works required for repair of the refrigerating equipment is determined by the results of the defect analysis
by the service provider's or manufacturer's specialists.

16. STORAGE AND TRANSPORTATION

A packed refrigerated display cabinets can be transported by all means of transport in a single tier position.
When transporting the refrigerated display cabinets, avoid its moving or bumping into any objects.

All handling operations must be carried out by qualified personnel able to determine the lifting points and the
most suitable means of unloading in terms of safety and power.

ATTENTION! Transport the refrigerated display cabinets only in the working position.

>k ©

DO NOT turn the refrigerated display cabinets upside down or lay on its side.

Store the refrigerated display cabinets in a standard packaging at a temperature of -25°C to +55°C and relative air
humidity no more than 80%. The air must not contain acid vapors, alkaline fumes or other corrosive impurities. Stacking is
not allowed.

O ATTENTION! Stacking of some products is only allowed in a special factory crating with a stacking mark on the
packaging.

Do not store the refrigerated display cabinets in open areas or expose it to atmospheric conditions or direct sunlight.
Exposure to ultraviolet radiation may cause deformation of the plastic elements of the refrigerated display cabinets.

17. COMPLETE SET AND OPTIONS

The list of options is available at www.beer-co.com or informed by the manager.
The complete set of the refrigerated display cabinets is specified in the technical passport.
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18. STANDARDS, REGULATIONS, DECLARATIONS

The company has a quality system: 1SO 9001:2015; 1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;

The refrigerated display cabinets meets the basic health, safety and environment requirements of the following European
directives and standards:

Directive 2006/42/EC;

Directive 2014/30/EU;

Directive 2014/35/EU;

Standard EN 60204-1:2006/AC:2010;

Standard EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
Standard EN 62233:2008;

Standard EN 61000-6-1:2007;

Standard EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
Standard EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

The operating characteristics are determined by tests performed according to the standard UNI EN 1SO 23953-2.

19. DISPOSAL

The refrigerated display cabinets is subject to disposal when it reaches the limit state — destruction of its elements
resulting in electric or fire hazard.

Disconnect the refrigerated display cabinets from the mains.

Remove the refrigerant contained in the refrigerating system of the display cabinets from the cooling loop with the
assistance of the service provider's specialists.

After disconnection from the mains and depressurization of the cooling loop with the refrigerant removed, the
refrigerated display cabinets does not pose threat to human life, health or environment.

Dispose of the refrigerated display cabinets in compliance with applicable law involving the organization that has
relevant disposal licenses.

20. SERVICE LIFE AND MANUFACTURER'S WARRANTY

The service life of the shell of the refrigerated display cabinets until retirement is 12 years. The manufacturer

guarantees correct operation of the refrigerated display cabinets while meeting the requirements and operating rules speci-
fied in this manual and assumes warranty obligations for 2 years from the date of sale or from the date specified in the
contract.

The model, serial number, date of sale of the refrigerated display cabinets are indicated in its technical passport

by the manufacturer, or relevant data are filled in by the seller of the refrigerated display cabinets.

o

The manufacturer guarantees the use of the refrigerated display cabinets for its intended purpose during the en-
tire service life subject to its post-warranty maintenance.

ATTENTION! At the end of the service life of the refrigerated display cabinets, call upon the service provid-
er's specialist to determine its further operability.
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Annex A

Electrical diagram of the refrig-

erated display
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Annex B

[opsimox cOOpPKU BUTPUHBI

[Mopsimox 3060py BiTpuHU

Assembly procedure
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1. PacnakoBaTh BUTPUHY, CHATh C Jie-
peBstHHON TTayuTeTHI (1);

2. Ha mecTo TpaHCIOpPTHBIX OOITOB
(M12) BBUHTUTBH peryaHpyeMbIe
omopsl (2);

3. BeICTaBUTH BUTPHUHY 110 YPOBHIO;
4. YcraHoBurte ctekiio 6okoBoe (3);
5. Ha xponmreitn (5) ycraHoBHTE
CTEKIITHHYIO TIONKY (8) u (ukcarop
nioJiku (6);

6. YcTaHOBHTE MEPETOPOAKY CTEK-
nsHHY0 (6), crexno 3amuTtHOEe (9),
ctexio Jo6oBoe (10), mwTopku akpu-
noseie (11);

7. YcTaHOBUTE CBETHIIHHUK (4).

1. PosmakyBaTu BITpUHY, 3HATH 3 JIe-
peB'sHOO maneTH (1);

2. Ha micne TpaHCTIOpTHHUX OOJTiB
(M12) BKpyTUTH pETyJIbOBaHi OMOpU
(2);

3. BucraBuTH BiTpUHY 32 piBHEM;

4. BcraHOBITH ckito O0KoBeE (3);

5. Ha kpowniureiin (5) BCTaHOBITH

CKIISIHY TTOJIKY (8) 1 (hikcaTop momnku (6);
6. BcTaHOBITH €EMHICTH CKIISIHY (6), CKIIO
3axucHe (9), ckio no6ose (10), mTopku

akpuosi (11);
7. BCTaHOBITh CBITHIIBHHUK (4).

1. Unpack the display case, remove it
from the wooden pallet (1);

2. Screw the adjustable supports into
the place of the transport bolts (M12);
3. Expose the showcase by level,

4. Install the side glass (3);

5. On the bracket (5) install the glass
shelf (8) and the shelf holder (6);

6. Install the glass partition (6), pro-
tective glass (9), windshield (10),
acrylic curtains (11);

7. Install the luminaire (4).
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Annex C

3arpy3ka BUTPHHBI

3arpy3ka BiTpUHH

Coupling of the refrigerated display
cabinets
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st obecrieueHns HOpManbHO# 1 Oecriepe-

0oifHOI PabOTHI BUTPUHEI a TaKKe PaBHOMEp-
HOI'0 ¥ KaueCTBEHHOI'O0 OXJIAXKICHUS IPOLYyKTa
CllelyeT COOMIONATh PSAJl PEKOMEH Al :

3anpemniaeTcst 3aKphIBATh NPOIYKTAMH BO3-
JyXxopasJaomye U BO31yX03a00pHEBIE pe-
LICTKH;

3anpemnieHo pacroiarath IPOAyKThl «HABa-
JIOM» TMPENATCTBYSI HOPMAIBHOM LHUPKYJIs-
UM BO3/yXa,;

3arpy3Kky 3acTeKJIEHHOTO OTCEKa BUTPHHBI
MIPOJIyKTaMH CIIeyeT IPOU3BOANTD, HE Ipe-
BEIIIAsi HOPM 3arpy3ku, B 00beMe, OrpaHu-
YEHHOM IUIOLIA/IbI0 KapToyeK (II0 IMHE U
LIMPHUHE) U JIMHUEH 3arpy3KH (110 BEICOTE).
Ilpn yknagke NPOAYKTOB HEOOXOIMMO
obecrieynBaTh X PaBHOMEPHOE pacmpe/e-
JIeHHE 1O BCeil IUIOIIAMy BBIKJIAJAKH BHT-
PHHBI;

ITpoayKThI cleayeT pacHojiaraTb pOBHBIMU
psAnamMu 1o Bcelt riryOuHe BUTPUHBI, COOITIO-
JICHHEM 3a30POB MKy IIPOAYKTAMH U e~
MEHTaMH KOHCTPYKIUH BUTPHHBI.

3arpys3ka HIDKHETO OTCEKa HPOM3BOJUTCS
0e3 yuéra Macchl MPOAYKTa B paMKax 00b-
eMa 0OoKca OrpaHHYEeHHOTro MO rIyOHHE pa-
3rPaHUYUTENIEM.

PaccTosiHne Mexy IpOgyKTaMy M
KOPITYCHBIMH ~ DJIEMEHTaMH  BHT-
PHUHBI TOJDKHO OBITH He MeHee 20-
30 MM., MEXIY psIIaMH MIPOIAYKTOB
He MeHee 10 MM.

He pexomenmyeTcs cTaBuTh Ha 1O-
_ BEPXHOCTb CBETUJIbHUKA TOCTOPOH-
HHUE TsDKeNbll MpeaMeTsl, T.K. 3TO
MOXKET NPHUBECTH K ero jaedopma-
LIUM ¥ IOBPEIKICHUIO CTEKOI.

Jns 3abe3redeHHs HOpPMaibHOI Ta

Oe3mepeOiiiHol  poOOTH  BITPUHH a  TaKOXK
pPIBHOMIDHOTO Ta SIKICHOTO  OXOJIOJKEHHS
OPOAYKTY  CHiA  JOTPUMYBAaTHCS DAy
PEKOMEHIAIIii:

- Bincrans

3a00pOHAETHCS 3aKPUBATH IPOIYKTAMH I10-
BITPOpO3/1atoui Ta NOBITPO3abipHi rpaty;
3a00pOHEHO PO3TALIOBYBaTH IMPOAYKTH
"HaBaJIOM" TEPENIKOKAIYN HOPMAaJbHIH
LUPKYJILIT HOBITPS;

3aBaHTa)KCHHs1 3aCKJIEHOTO BifICIKY BITpUHU
NPOJAYKTaMH CINiZi pOOWTH, HE IEpeBHIILY-
I04YM HOPM 3aBaHTaXEHHs1, B 00'eMi, oOMe-
JKEHOMY TUIOIICI0 KapTOoK (10 JOBXKHUHI Ta
IIMPHHI) Ta JTiHIEIO 3aBaHTaXCHHS (TI0 BH-
COTI).

IIpn yknamaHHI NPOXYKTIB HEOOXiTHO 3a-
Oe3neuyBaTd 1X pIBHOMIpPHHH PO3IOJLT IO
yCii ITONIi BUKJIAKY BITPHHY;

[TpoayKTH citifi MaTH B pO3MOPSKEHHI PiB-
HUMH PsIIAMU 110 YCiif ruOuHi BiTpUHH, 3
JOTPUMAaHHSIM OPOMIKKIB MK IIPOTyKTaMU
Ta eJIeMEHTaMH KOHCTPYKIii BITPHHH.
3aBaHTa)KeHHsI HIOKHBOTO BiZICIKY pOOUTBCS
0e3 ypaxyBaHHS MacH NPOJYKTY Y pamMKax
00'eMy OOKCY 0OMEKEHOTO TIO TIHOMHI pO-
3MeXyBaueM.

MK TPOXYKTAMH Ta
KOPITYCHUMH €JIEMEHTAMH BITPHHU
Mae Oytu He MmeHl, Hix 20-30 MM,
MDK psaMH OpPOJYKTiB HE MEHII,

HDK 10 MM.

He pexoMeHIyeThCs CTaBHTH Ha

BaXKI IPEJIMETH, OCKIITBKH 1€ MOXKE
npuBecTH 10 ioro nedopmarii ta

—: TIOBEPXHIO CBITHJIBHUKA CTOPOHHI

YIIKOJKEHHS CTEKOJL.

To ensure normal and uninterrupted op-
eration of the refrigerated display cabinets,
as well as uniform and high-quality cooling
of the product, follow the recommendations
below:

e Do not close air discharge grills and air
intake grills with products;

e Do not place products in bulk impeding
normal air circulation;

e Load the glazed compartment of the
refrigerated display cabinets with
products, not exceeding the rate of
loading, in a volume limited by the area
of cards (in length and in width) and
load line (in height).

e When laying products, ensure their
uniform distribution over the entire
display area of the refrigerated display
cabinets;

e Place products in even rows in depth of
the refrigerated display cabinets, with
clearances preserved between the
products and structural elements of the
refrigerated display cabinets.

e The lower compartment is loaded
without regard to the product weight
within the box volume limited in depth
by the delimiter.

The distance between the prod-

) ucts and shell elements of the re-
Q frigerated  display  cabinets
- should be no less than 20-30 mm,
between the rows of the products

—no less than 10 mm.

It is not recommended to place heavy for-
eign objects on the lamp surface,
for they may cause its defroma-
tion and glass damage.

49

www.beer-co.com




puioxenne J|

Honatok [

Annex D

CTBIKOBKA BUTPUHBL

CTHKOBKa BITPUHU

Coupling of the refrigerated display cabi-

nets

RU UA EN
Ne HaunvenoBanue HaiimenyBaHHs Name
1 [Teperoponka [eperoponka Partition
2 KpoHIITEHH MOIKH KpoHIuTeiH noiKku Shelf bracket
3 HInmmipka M8x120 HImmieka M8x120 Hairpin M8x120
Bunt M8-6¢x50.88.019, TOCT I'Bunt M8-62x50.88.019, TOCT | Screw M8-6gh50.88.019,
4 11738-84 11738-84 GOST 11738-84
laiika M8-6H.6.019 TOCT 5915- | T'aiika M8-6H.6.019 TOCT Nut M8-6N.6.019 GOST
5 70 5915-70 5915-70
[Ilaii6a 8.03.019 TOCT 11371- | Washer 8.03.019 GOST
6 [aii6a 8.03.019 TOCT 11371-78 | 78 11371-78
7 Bunat M5x50 DIN7985 u/6 I'Buat M5x50 DIN7985 4/ 6 Screw M5x50 DIN7985 b /w
laiika M5-7H.6.019 TOCT 5915- | T'aiika M5-7H.6.019 TOCT Nut M5-7N.6.019 GOST
8 70 5915-70 5915-70
[laii6a 5.03.019 TOCT 11371- | Washer 5.03.019 GOST
9 [laii6a 5.03.019 TOCT 11371-78 | 78 11371-78
10 BuHT mekopaTHBHBIHN I'BUHT AEKOpATHBHUI Decorative screw

Jlas1 3aMeTOK
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Crieunanu3upoBaHble CEPBUCHBIC EHTPBI
Creniaii3oBaHi CEpBiCHI IICHTPH
Specialized maintenance service guarantee

Poland: UBC Logistyka Sp. z 0. 0.
BYKOW, UL. GAJOWA 5
55-095 MIRKOW

Wojtek Rytkowski

e-mail: w.rytkowski@beer-co.com
Phone: +48 71 740 00 76

Phone kom.: +48 603 227 267

Italy: UNIOR S.r.l.

Via Collodi, 4/g

40012 Calderara di Reno

Bologna - Italy

Luca Pancaldi

e-mail: |.pancaldi@uniorservice.com
Phone: +39 051 6467027 (10 linee r.a.)

Czech Republic: ViGo-servis s.r.o.
Havlickova 303

289 12 Tiebestovice

e-mail: vigo.psenicka@trebestovice.cz
Phone: +420603295770

Germany: KTO GmbH

Alte Romerstrale 9, 56154 Boppard-Buchholz
Simon Sal}

e-mail: Simon.Sass@KTOGmbH.de

Phone: +49 (0) 6742- 80 48-28

Slovakia: Chladservis KP, s.r.o.
Bottova 347/16

953 01 Zlaté Moravce

e-mail: info@chladserviskp.sk
Phone: +421903 119 163

Hungary: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
HU: H1103 Budapest, K6ér u. 3/F.

Zoltan Peszleg

tel.:+36304757022

e-mail: peszleg.zoltan@tchungary.com

Romania: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
RO: str Toplita, nr. 155, Miercurea Ciuc

Csaba Balint

e-mail: csbalint@tcromania.com

Phone: +40266317827

France: Interfroid services

143 Bd Pierre Lefaucheux - 72230 France
Johann JOUANNEAU

e-mail: Johann.jouanneau@interfroidservices.fr
Phone: 02 43 89 29 26

Bulgaria: Ice Technic Ltd

1225 Sofia

61 Zhelezopatna Str.

Vladimir Dimitrov

e-mail: vladimir@icetechnic.com
Phone: +359888629539

Spain: REFRIVAL, S.A.

C/Arrastaria, 21 Las Mercedes P.1.
28022 Madrid

Fernando de Vicente

e-mail: fernando.devicente@refrival.es
Phone: +34 91 309 87 26

Serbia: COOL BEER D.O.0O.
Crkviste 5a, 11210 Krnjaca

Dusko Raden

e-mail: dusko.radjen@coolbeer.co.rs
Phone: +381654977001

Niderlands: CE Services Group
Daltonstraat 25, 3316 GD Dordrecht
Paul F. Veth

e-mail: group@cerepair.nl

Phone: 088 - 3425200

Bosnia: NICROM COOLING D.O.O.

Milana Vrhovca 79, 79101 Prijedor, Republika Srpska, BiH
Dragan Tankosic

e-mail: dragan.tankosic@nicromcooling.com

Phone: +38752213213

Vkpauna (Ukraine): 10 B CU Cepsuc NHTepHeIIHHAT
61157, 06n. XapbkoBckasi, T. XapbkoB, yi1. CenstHckas, 1. 110
Jucneruepckuit HeHTP

e-mail: service@beer-co.com

Ten.: +38-057-730-16-10

Lithuania, Latvia: UAB ,,VR Servisas*
Sandéliy g. 40

Klaipéda, Lietuva

Robertas Skurdenis

e-mail: info@vrservisas.lt

Phone: +370 656 07507

Greece: PRATSAS CLIMA & COOLING
MPIZANIOU 2, METAMORFOSI
ATHENS, GREECE

e-mail: info@pratsas-clima.gr

Phone: +30 213 035 5059

Croatia,Slovenia: BEVERAGES SERVIS D.O.O.
Slavonska avenija 24/A, 10000, Zagreb, Croatia
Endre Katona

e-mail: endre.katona@beverages.hr

Phone: +385914390830

Kasaxcran (Kazakstan): 050002, r. Anmarsr, yia.KyHaesa, 1 32, opuc
21

e-mail: service.kz@ubc-s.com

Ten.: +7 7717755713

Anpec npouzBozactBa: YAO "YKcua6", yn. XKenesnomopoxknas , 31-C, r. [lepraun, XapbKoBcKas 001acTh, YKpanHa.

Anpeca BupoOnunrsa: [IpAT "YKnocrau", Byn. 3anizuuuna, 31-C, m. [lepraui, XapkiBcbka 06sacth, YKpaina.

Production address: PISC "UKsnab", Zaliznichna str., 31-C, Dergachi, Kharkiv region, Ukraine.
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	Перед началом эксплуатации витрины холодильной внимательно изучите данное руководство по эксплуатации, особое внимание уделите разделу: «Меры безопасности». Выполнение правил и рекомендаций, изложенных в данном руководстве, обеспечит безопасную и безо...
	Руководство по эксплуатации должно быть доступно для персонала на период установки, эксплуатации и технического обслуживания витрины.
	При приемке витрины необходимо убедиться в целостности упаковки, отсутствии механических повреждений корпуса, проверить наличие в паспорте отметки, свидетельствующей о соответствии требованиям качества, комплектность и работоспособность согласно данно...
	Изготовитель не принимает претензий по выходу из строя витрины в период гарантийного срока при не соблюдении правил хранения, эксплуатации и обслуживания витрины.
	ВНИМАНИЕ! В связи с постоянной работой по совершенствованию изделия, повышающей его надежность и улучшающей качество, в конструкцию могут быть внесены изменения, не отражены в данном руководстве.
	1.НАЗНАЧЕНИЕ
	Витрина холодильная (ВХ) “MUZA” со статическим типом охлаждения и встроенным агрегатом предназначена для хранения и демонстрации предварительно охлажденных до температуры полезного объема продуктов на период реализации.
	В таблице 1, приведены технические данные для конфигурации витрины-холодильной прилавка, модели «MUZA». Также основные технические характеристики и данные для идентификации указаны в маркировочной таблице на корпусе витрины (рис. 1).
	Таблица 1 - Технические данные для конфигурации витрины-холодильной прилавка

	Рисунок 1- Маркировочная таблица
	1. Наименование витрины;
	2. Модель витрины;
	3. Название бренда;
	4.Серийный номер номер, QR код;
	5.Порядковый номер, QR код;
	6.Инвентарный номер, QR код;
	7.Условия соответствия продукции (ТУ);
	8.Условия соответствия изготовителя (ISO…);
	9.Конфигурация;
	10.Напряжение (В);
	11.Частота тока (Гц);
	12.Максимально потребляемая мощность (Вт);
	13.Мощность оттайки (Вт);
	14.Класс защиты (IP);
	15.Степень защиты;
	16.Климатический класс витрины;
	17.Масса витрины;
	18.Тип хладагента на котором работает витрина;
	19.Масса хладагента на котором работает; витрина
	20.Знаки сертификации;
	21.Страна изготовитель;
	3. КОНСТРУКЦИЯ ВИТРИНЫ
	Рисунок 2 – Размещение основных узлов и комплектующих
	1. Металлическое основание;
	2. Регулируемая опора;
	3. Агрегатный узел;
	4. Испаритель в сборе;
	5. Блок электрический;
	6. Пульт управления;
	7. Светильник верхний;
	8. Перегородка стеклянная;
	9. Полка стеклянная;
	10. Корпус;
	11. Полка;
	12. Столешница;
	13. Дверца доступа в нижний отсек витрины;
	14. Патрубок слива конденсата;
	15. Панель боковая нижняя;
	16. Стекло боковое;
	17. Панель боковая;
	18. Панель лицевая нижняя;
	19. Съемная панель обслуживания агрегата;
	20. Шторка акриловая;
	21. Стекло защитное;
	22. Стекло лобовое;
	23. Профиль алюминиевый;
	24. Панель лицевая.
	4. МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	Степень защиты по IEC 60529:2013 указана на шильдике витрины.
	Класс витрины по типу защиты от поражений электрическим током (IEC 61140-2012) указан на шильдике витрины.
	При работе с витриной соблюдать следующие меры техники безопасности:
	перед включением в сеть проверить целостность штепсельной вилки и соединительного кабеля питания витрины. При обнаружении повреждения подключение витрины в электросеть ЗАПРЕЩАЕТСЯ, из-за опасности поражения электрическим током. Замените поврежденный ш...
	в случае появлении признаков пощипывания при касании корпуса витрины, необходимо её отключить от электросети и вызвать специалистов для проведения ремонтных работ;
	не касаться витрины мокрыми или влажными руками;
	не вынимать и не вставлять вилку кабеля питания витрины в сетевую розетку влажными руками;
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины со снятыми или неисправными приборами автоматики, а также при повреждении изоляции электропроводов или обрыве заземляющего провода;
	не допускается эксплуатация витрины с открытыми щитками агрегатного отсека;
	не допускается эксплуатация витрины, стекло которой повреждено и имеет острые кромки.
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины в помещениях с повышенной опасностью и в особо опасных помещениях, характеризующихся присутствием одного из следующих факторов:
	 повышенной влажности (помещения, в которых относительная влажность воздуха более 80 %), особенно в помещениях, где относительная влажность приближается к 100 % (потолок, стены, пол и предметы, находящиеся в помещении, покрыты влагой) или токопроводя...
	 химически активной среды (помещения, в которых длительное время содержаться пары или образуются отложения, разрушающие действующие на изоляцию и токоведущие части электрооборудования);
	 токопроводящих полов (металлических, железобетонных, земляных и т. п.). В случае установки витрины на токопроводящем полу эксплуатацию и обслуживание производить с изолирующих площадок (резиновых ковриков), которые должны быть размещены таким образо...
	ВНИМАНИЕ! СЛЕДУЕТ ОТКЛЮЧАТЬ ВИТРИНУ ОТ ЭЛЕКТРИЧЕСКОЙ СЕТИ:
	 при уборке внутри и снаружи;
	 при перемещении на другое место;
	 на время устранения неисправностей.
	ВНИМАНИЕ! Не используйте внутри витрины электрические приборы.
	ВНИМАНИЕ! Не храните внутри витрины взрывоопасные вещества и предметы такие, как аэрозольные баллоны.
	Рисунок 3 – Размещение витрины
	Витрину необходимо установить на ровную горизонтальную поверхность, при необходимости используйте регулируемые ножки для выравнивания изделия по уровню. Витрина не должна качаться, неполное выравнивание может привести к ухудшению работы изделия.
	Витрину необходимо установить таким образом, чтобы обеспечить к ней свободный доступ. Руководствуясь рекомендациями описанными в приложение Б, подготовьте изделие к работе.
	Рекомендуется первое включение витрины производить не ранее чем через 4 часа после завершения её установки.
	Включение витрины в работу производить в следующем порядке:
	 подключить не загруженную продуктом витрину в розетку электросети сетевым кабелем питания;
	 на пульте управления (поз.6 рис.2) установить автоматический выключатель питания в положении соответствующее состоянию «ВКЛ». Включите освещение выключателем;
	 установить на контроллере необходимый диапазон температуры, согласно п.10;
	 после достижения необходимой температуры (отображается на контроллере) в полезном объеме витрины (от 1,5 до 2 часов) провести загрузку витрины продуктом.
	Загрузку витрины продуктом следует производить с учетом данных из таблицы 1 и руководствуясь рекомендациями, приложения В.
	Заданный контроллером температурный режим поддерживается автоматически.
	Примечание:
	 Температурный режим в полезном объеме витрины устанавливать в зависимости от типа продукта;
	 В случае комплектации витрины ночной шторкой, рекомендуется её использование для обеспечения экономичного режима работы в ночное время и более быстрого набора температуры после загрузки продукта.
	MUZA
	Текущая температура внутри полезного объема отображается на дисплее контроллера. Порядок изменения температуры полезного объема описан в пункте 10. Корректировка показаний температурного датчика проводится в режиме программирования исключительно работ...
	Температуру полезного объема следует выставлять в рамках температурного режима согласно требований технологии хранения продукта и рекомендаций на упаковке.
	Температуру в полезном объеме витрины можно устанавливать с помощью контроллера в режиме программирования. В случае комплектации витрины другим контроллером, его описание будет отображено в приложении.
	Ниже описана последовательность программирования электронных контроллеров DANFOSS ERC 112С. На лицевой панели контроллера имеется дисплей и четыре кнопки управления (см. рис.5)
	Рис.5 – Электронный контроллер DANFOSS ERC 112С
	Для изменения температуры в полезном объеме витрины, вначале следует нажать и удерживать кнопку 4 до появления необходимого значения температуры.
	Теперь на дисплее контроллера можно увидеть цифры-значения (например, +1,0) ранее заданной температуры, при которой происходит отключение режима охлаждения витрины.
	Используя кнопку 3 или 4, установить новое значение температуры (например, +1,5). Для ввода нового значения следует вновь кратковременно нажать кнопку 1.
	Чтобы выйти из режима регулировки температуры, необходимо нажать кнопку 2 или не использовать кнопки в течение 15 секунд.
	Витрина оснащена электронным термостатом с автоматической системой оттайки.
	Изменение длительности оттайки и интервала времени между циклами оттайки производится работниками сервисной службы.
	ВНИМАНИЕ! Во время установки промежутка времени между циклами оттайки доступны системные настройки контроллера, которые определяют работу витрины. Необходимо следить, чтобы их значения не изменились.
	Для изменения промежутка времени между двумя циклами оттайки вы должны получить доступ к меню. Нажав и удерживая кнопки 3 и 4 (одновременно), введите код (доступен только сервисной службе). Далее с помощью меню найти опцию «dEF», далее в подменю «dii»...
	ВНИМАНИЕ! Ручную оттайку витрины необходимо производить, как правило, при образовании большого снежного покрова на испарителе из-за неправильного выбора цикла автоматического оттаивания.
	Для включения оттайки вручную, однократно нажмите кнопку 2. Если есть условия для оттайки, то оттайка включится, при этом загорится светодиод оттайки.
	К обслуживанию витрины допускается лица, изучившие принцип действия, конструкцию витрины и прошедшие инструктаж по технике безопасности.
	В случае выхода из строя каких-либо элементов витрины, они должны заменяться одинаковыми компонентами, чтобы свести к минимуму риск возможного воспламенения вследствие использования неправильно выбранных комплектующих.
	ЗАПРЕЩЕНО использовать для заправки хладагент, отличающийся от указанного на шильдике.
	Техническое обслуживание витрины (кроме работ, указанных в таблице 3) и устранение неисправностей проводится специалистами сервисных центров или предприятия изготовителя согласно заявке на обслуживание или ремонт.
	ВНИМАНИЕ! Ложный вызов * специалиста оплачивается владельцем.
	*Ложным вызовом считается вызов, когда на момент прихода специалиста витрина работоспособна и соответствует техническим характеристикам, приведенным в руководстве по эксплуатации. Отсутствие владельца в назначенный день выполнения заявки приравниваетс...
	Владелец должен выполнять обслуживание витрины в течении срока эксплуатации на месте ее установки согласно рекомендациям, изложенным в таблице 3.
	Технические требования 
	Периодичность уборки витрины и очистка поверхностей определяется визуальным состоянием витрины и санитарными требованиями технологии хранения продукта, но не реже чем один раз в месяц.
	ВНИМАНИЕ! Прежде чем приступить к уборке витрины, следует отключить ее от электрической сети.
	Во время уборки используйте перчатки. Для мытья витрины можно использовать нейтральное моющее средство и мягкую ветошь. Не используйте горючие и абразивные материалы, а также чистящие средства неизвестного химического состава. Не мыть витрину прямой с...
	ВНИМАНИЕ! После окончания влажной уборки не включайте витрину до полного её высыхания.
	Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения приведены в таблице 4.
	Таблица 4 - Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения
	Хранение витрины производить в штатной упаковке при температуре от -25  С до +55  С и относительной влажности воздуха не более 80%. В воздухе не должно быть паров кислот, щелочей, а также других примесей, вызывающих коррозию. Штабелирование не разреша...
	ВНИМАНИЕ! Штабелирование некоторых изделий разрешается только в специальной заводской обрешетке при наличии на упаковке маркировки штабелирование.
	Запрещено хранить витрину на открытых площадках, подвергать воздействию атмосферных факторов и прямого солнечного света. Воздействие ультрафиолета может вызвать деформацию пластиковых элементов витрины.
	На предприятии действует система качества: ISO 9001:2015; ISO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;
	Витрина холодильная соответствует основным требованиям техники безопасности, охраны труда и защиты окружающей среды следующих европейских директив и европейских стандартов:
	 Директива 2006/42/EC;
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Эксплуатационные характеристики определены испытаниями, проведенными по стандарту UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛИЗАЦИЯ
	Витрина подлежит утилизации при достижении предельного состояния – разрушения элементов витрины, в результате чего становится электро- или пожароопасной.
	 Витрину отключить от сети электропитания.
	 Содержащийся в холодильной системе витрины хладагент извлечь из холодильного контура витрины с привлечением для этого специалистов сервисной службы .
	 После отключения от электросети и разгерметизации холодильного контура с извлечением хладагента витрина не представляет опасности для жизни, здоровья людей и окружающей среды.
	 Витрину утилизировать в соответствии с действующим законодательством с привлечением для этого организации , имеющей соответствующие лицензии по  утилизации.
	20.СЛУЖБЫ И ГАРАНТИЯ ИЗГОТОВИТЕЛЯ
	Срок службы корпуса холодильной витрины до списания составляет 12 лет. Предприятие – изготовитель гарантирует исправную работу холодильной витрины, при соблюдении требований и правил эксплуатации, оговоренных в настоящем руководстве и берет на себя га...
	Модель витрины, заводской номер витрины, дата продажи указываются в паспорте на холодильную витрину предприятием изготовителем, либо соответствующие данные заполняются в нем организацией, продавцом холодильной витрины.
	Изготовитель гарантирует возможность использования витрины по назначению на протяжении срока службы при условии проведения послегарантийного технического обслуживания.
	ВНИМАНИЕ! По окончанию срока службы витрины необходимо вызвать специалиста сервисного центра для определения ее пригодности к дальнейшей эксплуатации.
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	До початку експлуатації вітрини холодильної уважно вивчите це керівництво з експлуатації, особливу увагу приділите розділу: "Заходи безпеки". Виконання правил та рекомендацій, викладених в цьому керівництві, забезпечить безпечну та безвідмовну роботу ...
	Керівництво з експлуатації має бути доступним для персоналу на період установки, експлуатації та технічного обслуговування вітрини.
	При прийманні вітрини необхідно переконатися в цілісності упаковки, відсутності механічних ушкоджень корпусу, перевірити наявність в паспорті відмітки, що свідчить про відповідність вимогам якості, комплектності та працездатності згідно з цим керівниц...
	Виробник не приймає претензій по виходу з ладу вітрини в період гарантійного терміну при недотриманні правил зберігання, експлуатації та обслуговування вітрини.
	УВАГА! У зв'язку з постійною роботою по вдосконаленню виробу, що підвищує його надійність і покращує якість, в конструкцію можуть бути внесені зміни, не відображені в цьому керівництві.
	1.ПРИЗНАЧЕННЯ
	Вітрина холодильна (ВХ) "MUZA" зі статичним типом охолодження і вбудованим агрегатом призначена для зберігання і демонстрації попередньо охолоджених до температури корисного об'єму продуктів на період реалізації
	Таблиця 1 - Технічні дані для конфігурацій вітрини-холодильної прилавка

	Рисунок 1- Маркіровочна таблиця
	1. Найменування вітрини;
	2. Модель вітрини;
	3. Найменування бренду;
	4.Серійний номер, QR код;
	5.Порядковий номер, QR код;
	6.Інвентарний номер, QR код;
	7.Умови відповідності продукції (ТУ);
	8. Умови відповідності виробника (ISO…);
	9.Конфигурація;
	10.Напруга (В);
	11.Частота струму (Гц);
	12.Максимально споживча потужність (Вт);
	13. Потужність відтавання (Вт);
	14.Клас захисту (IP);
	15. Ступінь захисту;
	16.Кліматичний клас вітрини;
	17.Маса вітрини;
	18.Тип хладагенту на якому працює вітрина;
	19.Маса хладагенту на якому працює вітрина
	20.Знаки сертифікації;
	21.Країна-виробник;
	3. КОНСТРУКЦИЯ ВИТРИНЫ
	Рисунок 2 – Розміщення основних вузлів та комплектуючих
	1. Металева основа;
	2. Регульована опора;
	3. Агрегатный узел;
	4. Випарник у зборі;
	5. Блок електричний;
	6. Пульт управління;
	7. Світильник верхній;
	8. Перегородка скляна;
	9. Полиця скляна;
	10. Корпус;
	11. Полиця;
	12. Стільниця;
	13. Дверцята доступу в нижній відсік вітрини;
	14. Патрубок зливу конденсату;
	15. Панель бічна нижня;
	16. Скло бокове;
	17. Панель бічна;
	18. Панель лицьова нижня;
	19. Знімна панель обслуговування агрегату;
	20. Шторка акрилова;
	21. Скло захисне;
	22. Скло лобове;
	23. Профіль алюмінієвий;
	24. Панель лицьова.
	4. ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	Ступінь захисту за IEC 60529:2013 вказана на шильдику вітрини.
	Клас вітрини за типом захисту від поразок електричним струмом (IEC 61140-2012) вказано на шильдику вітрини.
	При роботі з вітриною дотримуватися наступних заходів техніки безпеки:
	перед включенням до мережі перевірити цілісність штепсельної вилки і з'єднувального кабеля живлення вітрини. При виявленні ушкодження, підключення вітрини до електромережі ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ, із-за небезпеки ураження електричним струмом. Замініть пошкоджен...
	у випадку появі ознак пощипування при торканні корпусу вітрини, необхідно її відключити від електромережі і викликати фахівців для проведення ремонтних робіт;
	не торкатися вітрини мокрими або вологими руками;
	не виймати і не вставляти вилку кабелю живлення вітрини в мережеву розетку вологими руками;
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини зі знятими або несправними приладами автоматики, а також при ушкодженні ізоляції електропроводів або обриві заземлюючого дроту;
	не допускається експлуатація вітрини з відкритими щитками агрегатного відсіку;
	не допускається експлуатація вітрини, скло якої пошкоджене і має гострі кромки.
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини в приміщеннях з підвищеною небезпекою і в особливо небезпечних приміщеннях, що характеризуються присутністю одного з наступних факторів:
	 підвищеній вологості (приміщення, в яких відносна вологість повітря більше 80 %), особливо в приміщеннях, де відносна вологість наближається до 100 %  (стеля, стіни, підлога і предмети, що знаходяться в приміщенні, покриті вологою) або струмопровідн...
	 хімічно активного середовища (приміщення, в яких тривалий час містяться пари або утворюються відкладення, що руйнують ізоляцію та струмоведучі частини електрообладнання);
	 струмопровідних підлог (металевих, залізобетонних, земляних і т. п.). У разі установки вітрини на струмопровідній підлозі експлуатацію та обслуговування робити з ізолюючих майданчиків (гумових килимків), які мають бути розміщені так, щоб торкання до...
	УВАГА! СЛІД ВІДКЛЮЧАТИ ВІТРИНУ ВІД ЕЛЕКТРИЧНОЇ МЕРЕЖІ:
	 при прибиранні усередині та зовні;
	 при переміщенні на інше місце;
	 на час усунення несправностей.
	УВАГА! Не використовуйте усередині вітрини електричні прилади.
	УВАГА! Не бережіть усередині вітрини вибухонебезпечні речовини і предмети такі, як аерозольні балони.
	Рисунок 3 – Розміщення вітрини
	Вітрину необхідно встановити так, щоб забезпечити до неї вільний доступ. Керуючись рекомендаціями, описаними у додатку «Б», підготуйте виріб до роботи.
	Рекомендується перше включення вітрини робити не раніше чим через 4 години після завершення її установки.
	Включення вітрини робити в наступному порядку:
	 підключити не завантажену продуктом вітрину до розетки електромережі мережевим кабелем живлення;
	 на пульті управління (поз.6 рис.2) встановити автоматичний вимикач живлення у положення відповідне стану "ВКЛ". Включіть освітлення вимикачем;
	 встановити на контролері необхідний діапазон температури, згідно п.10;
	 після досягнення необхідної температури (відображається на контролері) в корисному об'ємі вітрини (від 1,5 до 2 годин) провести завантаження вітрини продуктом.
	Завантаження вітрини продуктом слід робити з урахуванням даних з таблиці 1 та керуючись рекомендаціями, додатку В.
	Заданий контролером температурний режим підтримується автоматично.
	Примітка:
	 Температурний режим в корисному об'ємі вітрини встановлювати залежно від типу продукту;
	 У разі комплектації вітрини нічною шторкою, рекомендується її використання для забезпечення экономичного режиму роботи в нічний час і швидшого набору температури після завантаження продукту.
	Поточна температура усередині корисного об'єму відображається на дисплеї контролеру. Порядок зміни температури корисного об'єму описано в пункті 10. Коригування свідчень температурного датчика проводиться в режимі програмування виключно працівниками с...
	Температуру корисного об'єму слід виставляти у рамках температурного режиму згідно вимог технології зберігання продукту і рекомендацій на упаковці.
	Температуру в корисному об'ємі вітрини можна встановлювати за допомогою контролеру в режимі про-грамування. У разі комплектації вітрини іншим контролером, його опис буде відображено у додатку.
	Нижче описана послідовність програмування електронних контролерів DANFOSS ERC 112С. На лицьовій панелі контролера є дисплей і чотири кнопки управління (див. рис.5)
	Рис.5 – Електронний контролер DANFOSS ERC 112С
	Для зміни температури у корисному об'ємі вітрини, спочатку слід натиснути та утримувати кнопку 4 до появи необхідного значення температури.
	Тепер на дисплеї контролера можна побачити цифри-значення (наприклад, +1,0) раніше заданої температури, при якій відбувається відключення режиму охолодження вітрини.
	Використовуючи кнопку 3 або 4, встановити нове значення температури (наприклад, +1,5). Для введення нового значення слід знову короткочасно натиснути кнопку 1.
	Щоб вийти з режиму регулювання температури, необхідно натиснути кнопку 2 або не використати кнопки впродовж 15 секунд.
	Вітрина оснащена електронним термостатом з автоматичною системою відтавання.
	Зміна тривалості відтавання та інтервалу часу між циклами відтавання робиться працівниками сервісної служби.
	УВАГА! Під час установки проміжку часу між циклами відтавання доступні системні налаштування контролера, які визначають роботу вітрини. Необхідно стежити, щоб їх значення не змінилися.
	Для зміни проміжку часу між двома циклами відтавання потрібно отримати доступ до меню. Натиснувши та утримуючи кнопки 3 і 4 (одночасно), введіть код (доступний тільки сервісній службі). Далі за допомогою меню знайти опцію "dEF", далі в підменю "dii" (...
	УВАГА! Ручне відтавання вітрини необхідно робити, як правило, при утворенні великого снігового покриву на випарнику із-за неправильного вибору циклу автоматичного відтавання.
	Для включення відтавання вручну, одноразово натисніть кнопку 2. Якщо є умови для відтавання, то відтавання включиться, при цьому засвітиться світлодіод відтавання.
	До обслуговування вітрини допускаються особи, що вивчили принцип дії, конструкцію вітрини і які пройшли інструктаж по техніці безпеки.
	У разі виходу з ладу будь-яких елементів вітрини, вони повинні замінюватися однаковими компонентами, щоб звести до мінімуму ризик можливого займання внаслідок використання неправильно вибраних комплектуючих.
	ЗАБОРОНЕНО використовувати для заправки хладагент, що відрізняється від вказаного на шильдику.
	Технічне обслуговування вітрини (окрім робіт, вказаних в таблиці 3) та усунення несправностей проводиться фахівцями сервісних центрів або підприємства виготівника згідно із заявкою на обслу-говування або ремонт.
	УВАГА! Неправдивий виклик * фахівця оплачується власником.
	* Неправдивим викликом вважається виклик, коли на момент приходу фахівця вітрина працездатна і відповідає технічним характеристикам, наведеним в керівництві з експлуатації. Відсутність власника в призначений день виконання заявки прирівнюється до непр...
	Власник повинен виконувати обслуговування вітрини упродовж терміну експлуатації на місці її установки згідно з рекомендаціями, викладеними в таблиці 3.
	Технічні вимоги 
	Періодичність прибирання вітрини і очищення поверхонь визначається візуальним станом вітрини та санітарними вимогами технології зберігання продукту, але не рідше ніж один раз на місяць.
	УВАГА! Перш ніж приступати до прибирання вітрини, слід відключити її від електричної мережі.
	Під час прибирання використовуйте рукавички. Для миття вітрини можна використовувати нейтральний миючий засіб та м'яку тканину. Не використовуйте горючі та абразивні матеріали, а також чистячі засоби невідомого хімічного складу. Не мити вітрину прямим...
	УВАГА! Після закінчення вологого прибирання, не включайте вітрину до повного її висихання.
	Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення приведені у таблиці 4.
	Таблиця 4 - Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення
	Зберігати вітрину в штатній упаковці при температурі від - 25   С до +55   С та відносній вологості повітря не більше 80%. В повітрі не повинно бути парів кислот, лугів, а також інших домішок, що викликають корозію. Штабелювання не дозволяється.
	УВАГА! Штабелювання деяких виробів дозволяється тільки у спеціальному заводському обрешетуванні за наявності на упаковці маркіровки штабелювання.
	Заборонено зберігати вітрину на відкритих майданчиках, піддавати дії атмосферних факторів та прямого сонячного світла. Дія ультрафіолету може викликати деформацію пластикових елементів вітрин
	На підприємстві діє система якості : ISO 9001 : 2015; ISO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Експлуатаційні характеристики визначені випробуваннями, проведеними за стандартом UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛІЗАЦІЯ
	Вітрина підлягає утилізації досягши граничного стану - руйнування елементів вітрини, внаслідок чого стає електро- або пожежонебезпечною.
	 Вітрину відключити від мережі електроживлення.
	 Хладагент, що міститься в холодильній системі вітрини, вилучити з холодильного контуру вітрини із залученням для цього фахівців сервісної служби .
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