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OBO3HAYEHUA
B TEKCTE

[epen u3yvyeHueM pykoBOCTBa O3HA-
KOMBTECh ¢ MH(POPMAIIMOHHBIMHU 3HA-

KaMu:

3nak  oOpamieHus

pEeKOMEHIalui,

3Hak  oOparmeHust

BHJI TEXHHUKHU O€30MMACHOCTH.

BHUMAaHUS
ITonp30BaTeNns Ha BBHITIONHEHHUE JCH-
CTBHSL COTJIACHO OMHCAHHUIO B TEKCTE
g obecrieyeHust
Oe3omacHOM paboThI 000PYTOBAHUS.

BHUMAaHU
ITons30BaTenss Ha BBHIMOJHEHUE ACH-
CTBUS CTPOTO YKa3aHHIM B TEKCTE, BO
n30eKaHHEe TIOBPEKIACHUS 000pyI0-
BaHUS U C IENBIO COONIOACHUS Ipa-

ITO3HAYEHHA
Y TEKCTI

Ilepen BHBYEHHAM KepiBHUITBA
o3HarioMTecs 3 iH(QOpMaliiHUMH
3HAaKaMU:

3Hak 3BepHEHHs yBaru Kopucry-
Baya Ha BUKOHAHHS il 3riJHO 3
OMKMCOM B TEKCTI PEKOMEHAIiH,
Ui 3a0e3rneyeHHsl Oe3mevyHoi po-
00TH yCTaTKyBaHHS.

3Hak 3BepHeHHs yBaru Kopucty-
Baya HA BUKOHaHHS Jii CTPOro
BKa3iBKaM Yy TEKCTi, MO0 YHUK-
HYTH YUIKO/DKEHHS yCTaTKyBaHHS
13 METOIO TOTPUMaHHS IPaBHJI Te-
XHIKHM O€3MeKH.

NOTATION
IN THE TEXT

Before reading the manual, fa-
miliarize yourself with the in-
formation signs:

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action as recommended in the
text to ensure safe operation of
the equipment.

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action in strict compliance with
the instructions to avoid dam-
age of the equipment and to
comply with safety regulations.

COOBILIEHUE MO
BE30MACHOCTH

OnacHOCTh TOXKapa WU B3phIBa, UC-
MOJIL3YETCSl  OTHEONAacHBIM  XJjaja-
re’t. M3yuuTe pykoBOJACTBO IO DKC-
IUTyaTal|y Iepel TeM, Kak yCTaHaB-
JIUBATh U 00CITYKUBATh 3TO 000PYI0-
Banue. HeoOxogumMo cobaronaTh Bce

MEPHI MPEOCTOPOKHOCTH.

HOBIJOMJIEHHSA
IMPO BE3IIEKY
Hebe3neka noxexi abo BUOYXy -
BUKOPHUCTOBYEThCS BOTHEHEOe31Ie-
YHUW XJIaJareHT. BUBUITH KepiB-
HUIITBO 3 EKCIUTyaTallii mepe TuMm,
SK BCTaHOBIIOBAaTH 1 00OCIyroBy-
BaTH II¢ ycCTaTKyBaHHsA. HeoOxi-
JTHO JIOTPUMYBATHCSI YCIX 3aXOJIiB

00epEeIKHOCTI.

SAFETY MESSAGE

Fire or explosion hazard, use of
flammable refrigerant. Read
the Operating Manual before
installation and maintenance of
this equipment. Be sure to
observe all precautions.

HEJb PYKOBOJACTBA

JlaHHOE€ pPYKOBOJICTBO TMpejHA3HA-
YCHO ISl U3yYCHUS MTPaBII MOHTAXa,
nopsiika  paboThl, OOCTYKUBaHHUS M
0e30macHOM JKCIUTyaTallid BHTPUHBI
XOJIOIMIIBHOM, J1anee 0 TeKCTy BUT-

puHa.

PykoBonicTBO sIBIIIeTCS HEOTHEMIIE-
MO 4YacThI0 KOMIUICKTAIUU BHUT-
PUHBI, TOJDKHO COXPaHAThCS U OBITH
JNOCTYIHBIM U TIOJB30BaHHUA Ha
MPOTSHKEHUH BCETO CPOKa CITyXKOBI

BUTPUHBI.

SAITPEINAETBCS!

HOH BUTPHHBI.

Konmposats
WM NEpeaBaTh TPETHUM JIMLAM J1aH-
HOE€ PYKOBOZCTBO 0€3 corjlacus u3ro-
ToBUTENA. PyKoBOACTBO mpeaHa3Ha-
YEHO ISl TIOJIb30BaTENEH XOIOAMIb-

META KEPIBHUIITBA

Ile xepiBHUITBO NMpHU3HAYCHE IJIS
BUBYCHHS MPaBWI MOHTaxy, IO-
pPAAKY poOOTH, OOCIYrOBYBaHHS
Ta O€3MeYHOi eKCIuTyaTtallii BiT-
PHUHH XOJIOJWJIBHOI, Jajli MO TeK-
CTY BiTpHHA.

KepiBHUIITBO € HEBiA'€MHOIO Hac-
THUHOIO KOMILJIEKTalii BITPHHH, TI0-
BUHHE 30epiratucs i 0yTu 1ocTyI-
HHM JIJ151 KOPHCTYBaHHS YIIPOIOBXK
YChOI'O TEPMIHY CIY>KOH BITPHHHU.

3ABOPOHSAAETBCHA! Komiro-
BaTU abo TepeaaBaTu TPETIM 0Co-
0aM 11e KepiBHHUIITBO O€3 3rou BU-
rotiBHUKa. KepiBHUIITBO MpH3HAa-
4yeHe IS KOPUCTYBAYiB XOJIOIH-
JHHOT BITPHHHU.

SAFETY MESSAGE

This manual is intended for
studying the installation rules,
operating procedure, mainte-
nance and safe operation of the
refrigerated display cabinets.

The Manual is an integral part
of the refrigerated display cabi-
nets assembly that should be
kept and should be available for
use during the entire service
life of the refrigerated display
cabinets.

PROHIBITED! To copy or to
tansfer this manual to third par-
ties without the manufacturer's
consent. The manual is in-
tended for users of the refriger-
ated display cabinets.

www.beer-co.com
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| BBEJEHUE

Ilepen HavaIOM SKCIUTYaTalliy BUTPUHBI XOJIOIMIHHON BHUMATENFHO U3yUNTE JAHHOE PYKOBOJCTBO IO 3KCILTY-

aTaruu, 0co00e BHUMAaHUE yIeiauTe paszeny: «Mepbl 0e30macHOCTH». BhIMoHeHNEe TPpaBUI U PEKOMEH/IAIHIA,

W3JI0’)KEHHBIX B JIAHHOM PYKOBOJICTBE, 00ecreunT 0e30MacHyI0 1 0€30TKa3HYI0 pabOTy BUTPUHBI B TCUCHHUH JIJTH-
TEJHHOTO CPOKA IKCILTyaTaIlHH.

PyKkoBOJICTBO 1O AKCIUTyaTalUU JOIHKHO OBITH JOCTYITHO JIJIS TIEPCOHANA Ha TIEPUO]] YCTAHOBKHY, IKCILUTyaTalluu U
TEXHUYECKOTO 00CTYKUBAHUSI BUTPHUHEI.

[Tpu npuemke BUTPHUHBI HEOOXOIMMO YOS TUTHCS B LIEJTOCTHOCTH YITaKOBKH, OTCYTCTBHH MEXaHUYECKIX MTOBPEXK/IC-
HUH KOpITyca, MPOBEPUTHh HATMYKE B MACTIOPTE OTMETKH, CBHJICTEIILCTBYIOIICH O COOTBETCTBUH TPEOOBaHUSIM KaueCTBa,
KOMIUIEKTHOCTH U pab0TOCIIOCOOHOCTH COTIIACHO JAHHOMY PYKOBOJICTBY, YO€IUTCS B OTMETKE JaThl BBIITYCKa M TPOAAKU
BUTPHUHBI, COOTBETCTBUU 3aBOJCKOTr0 HOMEpa Ha MIWIbAUKE BUTPUHBI ~-HOMEPY, YKa3aHHOMY B MACIIOpTE Ha Hee.

ij H3roroBuTeianb HE OpruHUMACT HpCTCH3I/Iﬁ IO BBIXOAY U3 CTPOS BUTPHHLBI B IICPUOJ] I‘apaHTPIfIHOI‘ O CpOKa IIpHu HE
CO6HIOI[CHI/II/I IMpaBUJI XpaHCHUS, SKCIUTyaTalluu U O6CJ'Iy)KI/IBaHI/I$I BUTPUHBI.

BHUMAHUME! B cBs3u ¢ mocTossHHON pab0TOH MO COBEPIICHCTBOBAHUIO U3JICIHS, TOBBIIIAIONICH €r0 HaIeK-
¥ i \ HOCTh M YJIyUIIAroIedl KadeCTBO, B KOHCTPYKITUIO MOTYT OBITh BHECEHBI M3MEHEHUS, HE OTPAKCHBI B TAHHOM
PYKOBOJCTBE.

www.beer-co.com
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1. HABHAYEHHUE

Burpuna xonomunsnas (BX) “IRIDA” ropka (I') ¢ AMHAMHYECKMM THIIOM OXJIAXKIECHHUS U BCTPOEHHBIM arperaTomM
MpeIHa3HaYCHA NI OXJIKACHUS, XPAHEHUS U JIEMOHCTPAIMY HAITUTKOB WM TPEABAPUTEIIEHO OXJIAXKACHHBIX JI0 TEMIIC-
patyphl MOJIE3HOTO 00BeMa MPOTYKTOB MPOJYKTOB Ha MEPUO]T PeaTU3allHH.

2. TEXHUYECKHUE JAHHBIE

B Tabnuue 1, mpuBeaeHbl TEXHUYECKUE AaHHBIE JUIS KOHPUIYpaluy BUTPUHBI XoNnoauiabHOH, Mogenu «IRIDAy. Takxke
OCHOBHBIC TEXHUUECKHE XapAKTEPUCTUKH U TaHHBIE IS MICHTU(HKAIINN yKa3aHbl B MAPKUPOBOYHON TabJInIIe Ha KOpITyce
BUTpUHEI (pHc. 1).

Tabnuya 1 - TexHuuecKue TaHHBIC AJIs1 KOHPUTypaIliy BUTPHHBI XOJIOIUIBHON

IRIDA 70 IRIDA 100 IRIDA 130
TexHuuecKasi XapaKTePUCTHKA
BX-I'-0,63-0,7-1,95 BX-I'-0,94-0,7-1,95 BX-I'-1,25-0,7-1,95
1 OxnaxpaeMblil 006eM* 11, He GoJiee 387 580 774
2 BuyrpeHnHuii 00beM, 1, He Oosiee 500 750 1000
3 Inowans BRIKIAAKU, M2, HE Goliee 1,27 1,92 2,56
4 Macca paBHOMEPHO 3arpy’KaeMoro IpoAayKTa, KI/ M? 70
He Oozee
5 "ll"elen)elzzgypa B TIOJIE3HOM OOBbeMe (TIpU YCIIOBUSAX H Or +0 10 +10%*
6 Xos1010mPON3BOANTEIBHOCTE, BT, HE Goice 1000*** | 1500*** | 1800***
7 Hamnpsbkenue ceTu nepeMeHHOro Toka, B 230+10%
8 MakcumanbHbIi pabouuii ToK, A 12
9 Yacrora Toka, I'1y 50+1
10 MakcuMabHast noTpedisieMast MOLTHOCTh, BT 1050 1400 1850
11 HomuHagbHas MOLIHOCTh, BT 750 1100 1550
12 CyTouHsIii pacxo[ aneKTpoaHepr:m Npy Temrepa- 11 145 29
Type OKpyskaromero Bozayxa 22 °C, kBt 4, He 6onee
["abapuTHbIC pa3Mepsl, MM, He OoJiee:
|3 HHa 685 997 1310
IIMpUHa 800 800 800
BbICOTA 1953 1953 1953
14 Macca, kT, He OoJjee 180 222 262
*  IlonesHblit 00beM — 00bEM, OTpPaHHYEHHBIN rabapUTaMu MOJIOK
* TIpu 06pa3oBaHUK CHEKHOTO MIOKPOBA HA MCMIAPUTEIE TEMIIEPATYPA B MOJIE3HOM 00beME MOKET OTIHYATHCS OT PUBEICHHOM.
** [Tpu Temnepatype kunenus -10°C u konnencarmu 45°C
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Product: Configuration / Koxdirypauis
. Bupob: |- 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra ~ 10
5 Mogens: |- Frequency/ YactoTta . 11
Brand: Power / MoTyxHicTs ~_12
3 | Bpena: - Defrost power / | 13
Serial Ne / Cepiiinuit Ne m]5#E] MoTyXHiCTL BigTaBaHHA -
Eyhd Protect class / Knac zaxucty ~_14
4_#;/ iEl Degress of protection /
' CTyniHe 3axucTy A8
EEE] Ordinar Ne: / Mopsakoewit Ne: Climatic class / Knimar. knac ~{_ 16
I-E] Weight (kg) / Maca («r) ~|_ 17
5 Refrigerant / Xnagarent —{ 18
, . e Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IHBeHTapHuit Ne:  [m] o5y [w] Maca xnagarenTa (rp) —__19
o
7 L — [ Y
8 Date / [lata | | —]_ 21

Pucynox 1- Mapkuposounas mabauya

1. HaumeHoBaHue BUTPHHE,

2. Monenb BUTPUHBI,

3. Hazpanue OpeHna;

4.Cepuiinbiii HoMep HOMep, QR xox;
S5.IopsiaxoBsiit HoMep, QR ko,

6.1uBenTapHbIit HoMep, QR kox;

7.YcnoBust coorBeTcTBUs poaykuuu (TY);
8.Vcnosus coorBetcTBus u3roroputens (1S0...);
9.Kondurypanwus;

10.Hanpspxenue (B);

11.Y9acrora Toka (I'y);

12.MaxkcumaibHO noTpebiisemas MOIHOCTE (BT);
13.MomHocTs orraiiku (BT);

14.Knacc 3ammTs! (IP);

15.CrereHp 3alIUTHI;

16.Knumatrndeckuil Kiiacc BUTPUHBI,

17.Macca BUTpHHBI,

18.Tun xyiagaredTa Ha KOTOPOM paboTaeT BUTPUHA;
19.Macca xnafareara Ha KOTOpOM paboTaeT; BUTpHUHA
20.3HaKku cepTUDUKAIINY;

21.CrpaHa H3roTOBUTEND;
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3. KOHCTPYKLUSI BUTPUHbI

0

1]

NS

PucyHOK 2- P(13M€W€HM€ OCHOBHbIX )37106 U KOMNIEKMYIUWUX

Onopsl kKapkaca

Kapkac

BokoBuHBI U3 CTEKIIONAaKEeTa C JEKOPATUBHBIMHU BCTAaBKAMH
Boxosrle manenu

[onku (¢ ”THAUBUAYANBHO MTOICBETKOM OMIIMOHAIHHO)
biiok BeHTHIISITOPOB

Ucnaputens

ITynbT ynpaBneHust

. Hounas miropka

10.OCHOBHO¥ CBETHUIIBHUK

11.XononunbHeIi arperar (COJICHOMIHBIA BEHTHIIB)
12.HuxHsis nuiieBasi naHelb

13.Perynupyembie HOXKH

14.TIpucTeHHBIH yIIOp.

©CoNO~wWNE
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4. MEPbI BE3OITACHOCTH

Crenens 3amutsl o 1EC 60529:2013 ykazaHa Ha IIMJIbIUKES BUTPHHBI.

Kiace BUTpHHBI [T0 THITY 3aLTUTHI OT opakeHwuii sekrpuaeckum TokoM (IEC 61140-2012) yka3zaH Ha IIHIIBIAKE BUTPUHEI.

[Ipu paboTe ¢ BUTPHHOI COOMIOAATH CIEAYIOIIUE MEPHI TEXHUKH O€30MaCHOCTH:

>PRRBEEBB B

nepes BKIIOUEHHEM B CETh NMPOBEPUTH LEIOCTHOCTh MITENICETbHON BUIIKK M COSIMHUTEIBHOTO KaOemsi MUTaHHs
BuUTpuHEL. [Ipn oOHapyX)eHnHU MoBpexaeHHs NoakiIoueHue BUTpuHbl B 31ekTpoceTs SANIPEINAETCH, u3-3a
OIIaCHOCTH MOPa)KEHUS IEKTPUUECKUM TOKOM. 3aMEHUTE NOBPEXKICHHBIN IIHYP U BUIKY Ha HOBBIE TOJIBKO TOT'O
JKe THIA,;

B CJIy4ac NOSIBJICHUHU IIPU3HAKOB IMOUIUIIBIBAHUA MTPU KaCAHUU KOPITyCa BUTPUHBI, HGO6XO,Z[I/IMO €€ OTKJIIOYUTh OT
QJICKTPOCCTHU U BbI3BATH CIICTIUAJIMCTOB JIS ITPOBCACHUSA PCMOHTHBIX pa60T;

HC KaCaTbCs BUTPUHBI MOKPBIMU WJIH BJIA)KHBIMH PYKaMU;
HE BEIHUMATh U HE BCTABJIATH BUIIKY KaOeJIsl MUTaHUs BUTPHUHBI B CETEBYIO PO3CTKY BJIAXXKHBIMU PYKaAMMU,

SANTPEIIAETCH skcrutyatamysi BATPUHBI CO CHATBIMH MM HEUCIPABHBIMHU NPHOOpaMH aBTOMATHKH, & TAKKe
NPY TTOBPEXAESHUH U30JISIIMHU 3JIEKTPOIIPOBOIOB MIIM OOPBIBE 323 MIISIIOIIETO IPOBO/IA;

HE JOITYCKACTCA SKCIUTyaTallusd BUTPHUHBI C OTKPBITBIMU HIUTKAMU arp€raTHOro OTCEKa,
HE JOITYCKACTCA SKCILTyaTallus BUTPUHBI, CTCKIIO KOTOpOi/‘I TMMOBPEKIACHO U UMECT OCTPBLIC KPOMKH.

SAIIPEHIAETCS skcrutyaranusi BATPUHBI B IOMEMIEHUSIX C MIOBBIIEHHON OMACHOCTHIO M B 0000 OMAaCHBIX TI0-
MEIIEHUSIX, XapaKTePU3YIOLIMXCSI IPUCYTCTBHEM OAHOTO U3 CIEAYIOIUX (aKTOPOB:

¢  TOBBIIICHHOHN BIAXHOCTH (TIOMEIIEHUS, B KOTOPBIX OTHOCUTENbHAs BIaKHOCTh Bo3ayxa 6omee 80 %), oco-
OCHHO B MOMEIICHUSX, [I€ OTHOCHUTENbHAsE BIaKHOCTh npuOmmxaercs K 100 % (mMOTOJIOK, CTEHbI, MON U
[PEIMEThI, HAXOSAIINECs B IOMEICHUH, TOKPBITHI BIIaroil) WK TOKOMPOBOSIICH MbUIH;

®  XUMHYECKH aKTUBHOM Cpeabl (OMEIIEHHS, B KOTOPHIX IIUTEIBHOE BpeMs COACPIKaThCsl Maphbl Uiu oOpasy-
I0TCS OTJIOXKEHMS, pa3pylIalonye AeHCTBYIOMNE Ha U300 U TOKOBEIYIINE YacTH IEKTPooOopyaoBa-
HUA);

®  TOKOMPOBOJSIIMX MOJIOB (METAIUIMYECKHX, KeJIe300€TOHHBIX, 3eMIISIHBIX H T. I1.). B cily4ae ycTaHOBKY BHT-
PHUHBI Ha TOKOIIPOBOISILEM ITOJTY SKCIUTYaTaLUI0 U 00CTYKMBaHUE IPOU3BOIANTH C H30JIUPYIOIIMX MJI0MIAT0K
(pe3MHOBBIX KOBPHKOB), KOTOPBIE JIOJDKHBI OBITh Pa3MEICHbI TAKUM 00pa3oM, 4TOObI IPHKOCHOBEHHE K Jie-
TaJsIM BUTPUHBI TPOU3BOAMIIOCH TOJIBKO C IUIOIIAIKH.

& BHUMAHUE! CJIEAYET OTKJIFOYATh BUTPMHY OT DJIEKTPUYECKON CETU:

Mpu yOOpKe BHYTPU U CHAPYXKHU;
IpU IepEMEIICHUH Ha IPYTOe MECTO;

Ha BpeMs yCTPaHEHHsI HEUCIPAaBHOCTEM.

O BHUMAHME! He ucnions3yiiTe BHyTPH BUTPUHBI JIEKTPHUECKUE TPUOOPEI.

O

BHUMAHME! He xpanurte BHyTpY BUTPHUHBI B3PHIBOOMIACHBIE BEIIECTBA U MPEAMETHI TaKHe, KaK adpo30Jib-
Hble OaJIIIOHBIL.
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5. TPEBOBAHMUME K PASMEIIEHHUIO

D 238
. , 172

Pucynok 3 — Pasmewenue sumpunol

BI/ITpI/IHy HeO6XOZ[I/IMO YCTaHOBUTH HAa POBHYIO TOPU3OHTAJIBHYIO TOBCPXHOCTDL, ITPU H606X0,Z[I/IMOCTI/I HCII0JIb-
3y171Te PEryjiupyeMbIC HOXKKHU IJI BbIpABHUBAHUA U3ACIIUS 10 YPOBHIO. BI/ITpI/IHa HC JOJDKHA Ka4aTbCA, HCIIOJHOC BbIpaB-
HUBAHUC MOXKCT IMPUBCCTU K YXYAUICHUTIO pa6OTBI n3acius.

[Tpu HamMuUuM KoJiec Ha BUTPHHE, MTOCIIE YCTAHOBKH U3/ETHsI, KoJieca HE0OX0 MO 3a(pUKCHPOBATS.

SANIPELIAETCSI! YcranaBnmuBaTh BUTPUHY B MecTax (puc. 3):

e B 0JM3M OT UCTOYHHKOB TEILIa (TaKI/IX KaK OTOIIMTCJIbHBIC 6aTapeH, O60py;[0BaHI/IG AJIg 1Tog0rpeBa Ujin 1mpu-
TOTOBJICHHUA HI/IIJ_II/I);

e B OnM3U ,IIBepeﬁ " Ha CKBO3HAKaX, BbI3bBIBACMbIX OTKPBITHUEM I[BCpCfI HJIN OKOH;

® B 30HaX, rac€ BOBMOXXHO CUJIBHOC JIBMXXCHUEC BO3yXa (HaHpI/IMep, BBIXOJHBIC KaHaJIbl KIMMaTHU4YCCKHUX, BCHTHU-
JIIOAOHHBIX XU OTOIIUTCIIBHBIX CI/ICTCM);

® 101 NMPAMBIMHU COJIHCYHBIMU JTydaMHU.

Hanuyne B 30HE yCTAaHOBKM BUTPHHBI JIBHIKEHUSI BO3/yXa CO CKOpOCThIO Ooiee 0,2 M/C yXyIIaloT 3KCILTyaTallu-
OHHBIE XapaKTEPUCTUKH XOJIOJUILHON BUTPUHBI.

ButprHy HEOOXOMMO yCTaHABIMBATH C YYETOM OOEcCTieYeHUs] CBOOOHOM MUPKYISIMU BO3yXa B arperaTHOM
orceke. Crenyet obecrieunBaTb CBOOOIHYIO 30HY HE MeHee 15 ¢M OT 3ajHel CTeHKH BUTPUHBI JUIs OTBO/IA TETNIOTO BO3AYyXa
OT KOHJIEHCATOpa.

C SBANPEHIAETCS craBuTh B arperaTHblii OTCEK KaKWe-JTH0O MOCTOPOHHHME MPEIMETHI, PEIATCTBYIOIINUE HOP-
MaJIbHOMY OXJIQXACHUIO XOJIOJUIBHOIO arperara.

[Ipu pa3merieHun BUTPUHBI Ha OOBEKTaX TOpIOYE-CMAa30YHBIX MaTEpHajoB, BUTPUHA JIOJDKHA YCTaHABIIH-
BaTbCS M 3KCIUTYyaTHUPOBAThCS B COOTBETCTBUH C HALIMOHAIBHBIMU MPAaBAMH 3KCIUTyaTalluH 3JIEKTPOTEXHUYE-
CKOro 000pyIOBaHUS M MpaBUIaMHU SKCIUTyaTallud Ha 00BbEKTax roprode-cCMa304yHbIX MatepuanoB. CoriacHoO
tpeboBanmii UL 471 BuTpuHa, 3anpaBieHHast JIETKOBOCIIAMEHSIIONIEMCS XJIaJlareHToOM, Ha 00BbEeKTax roproue
CMa304HBIX MaTepPHaJOB JODKHA ObITh pa3MelicHa Ha YpoBHe He MeHee 18 molimoB (450 MM) HaJl ypoBHEM
3€MIIH.
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CornacHo TpeboBanuii EN 378-1-2014, a5 BUTPUH XOJIOAMIBHBIX, Pa0OTAIOIIUX HA BOCIUIAMEHSIEMOM XJIa-
nareuTe (Hanmpumep, R290), permaMeHTHPYETCS MUHUMABHBIN 00BEM TTOMEIIIEHUH AT pa3MEIIeHUsT UCXOIS
Y3 HIDKHETO KOHIIEHTPALMOHHOTO Tpeiea BOCINIaMeHsIeMOCTH. TaK uisi BUTPHUHBI, paboTaronie Ha XJyiajga-
rente R290, MUHMMANBHBINA 00BEM MOMELIEHHS, B KOTOPOM OHA MOKET OBITH Pa3MelleHa, cocTapiser 12,5 m3
Ha kaxxasie 100 rp. 3ampaBieHHOro XJIanarenTa. B cioyyae pazMenienns B OJHONH KOMHATE HECKOIBKUX BUTPHH,
paboTaromux Ha BOCIUIAMEHIEMOM XJIaIareHTe, BEIMIMHBI X 3alIPABOK CyMMHUPYIOTCS U 00BEM ITOMETIEHUS
JTOJIKECH MOAOUPAThCS COOTBETCTBEHHO MX CYMMApHOH 3ampaBKe (BEIMYHHBI 3aMIPABOK YKa3aHbI Ha IIWJIbIU-
Kax).

B CiIy4dac HC CO6J'IIOL[CHI/I$I IMpaBuUJI YCTAHOBKU BUTPUHBI, SKCILTYATallTUOHHBIC XapaKTCPUCTHUKU MOT'YT HC COOTBCT-
CTBOBATh 3asABJICHHBIM.

6. YCJIOBUSA DKCIIVIYATAIIUN

Butpuna xonoawnsHas NMpeIHa3HaYeHA JIsl SKCILTyaTallii BHYTPU MTOMEIIEHUS C TEeMIIEPATypOl OKPYKArOIIEro
Bo3ayxa B ipezenax ot +12°C mo +25°C npu OTHOCUTENBEHOW BIAYKHOCTH He 6osiee 60%, 9TO COOTBETCTBYET TPeOOBAHUSIM
AKCIDTyaTallH COTTIACHO KIMMAaTHYeCKOMY Kiaccy 3 (Tadi.2 Knmumaruyeckue Kiacchl OKpYKaromei cpeabl cormacHo UNI
EN ISO 23953 - 2.).

Tabnuya 2 - Knumatuueckue KIIacChl OKPYKAIOIIEH Cpeibl

KaumaTuueckuii Kjaace

TemmnepaTtypa cyxoro Tep-

OTHocUTeIbHAS BJIAXK-

TemnepaTypa ucnapeHust

MoMmetpa °C HOCTh % °C
0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7.1NOAK/JIIOYEHHUE

PaboTsI o MOHTAaXy BUTPHHBI U €€ IMOAKIHOYCHUIO K OJICKTPOCETU MOJIKHBI BBIIIOJIHATHECA TOJIBKO KBaHI/I(I)I/II_II/I-
POBAaHHBIM ICPCOHATIOM B COOTBETCTBHU C L[eflCTByIOH.[HMPI HOpMaMH1 0e30MacHOCTH.

[MoaKIrOYEHHE BUTPUHBI K 3JICKTPOCETH MPOU3BOIUTCS TOIBKO Yepe3 PO3ETKY COBMECTUMYIO C BHJIKOH BUTPHHBI.
DjieKTpUYecKas CXeMa BUTPHHBI 0TOOpakeHa B MPHUIIOKEHUH A.

3a3emiieHHEe BUTPHUHBI Yepe3 OOHKY 3a3¢MIICHHUS JOJLKHBI TIPOM3BOIUTE KBATH(DUIIMPOBaHHBIE criennaaucTsl. He 1o-
IyCKaEeTCs MCIIOJIb30BaTh B KAUECTBE KOHTYpA 3a3eMJICHHs TPYObl OTONHMTEIBHOM U BOJOCHAOKAIOIICH CHCTEMBI, a TaKKe
ra3ornpoBo/a.

BHUMAHME! [Tns noaximtodeHnss BATPHHBI K JIEKTPOITUTAHUIO HEOOXOANMO HCIIONb30BaTh PO3ETKY IEpe-

A MEHHOT'O TOKa, HOMUHAJIbHBIM HANPSHKEHHEM W YaCTOTOU COTIACHO PETHOHAIBHOMY CTaHAAPTY MPOMBIILICHHON
AIIEKTPOCETH.
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3

Pucynox 4 — Ilooxknrouenue sumpumol

[Nepen moaxiOUeHNEM BUTPUHBI K PO3ETKE, YOCAUTECh B TOM, YTO MPEIEIbl 3HAYCHUI HANPSHKEHUS MUTAONICH
CETH COOTBETCTBYET HANPSHKEHHUIO, YKA3aHHOMY Ha MapKHPOBOYHOHN TaOMW4Ke BUTpHUHEI (mmiabauke). s obecneueHus
HaJIC)KHOM pabOThI BUTPUHBI HCIIOJIB30BaTh CETh C TMANIA30HOM OTKJIOHCHHS ITUTAOIIET0 HANIPSDKEHUS B ipeenax ot -10%
1o +10 % HOMUHATBHOTO 3HaYeHH. BUTpHUHY MOAKIIIOYATh B CETEBYIO PO3ETKY C UCIIPAaBHBIM 3a3emiieHHeM. CoOrogenre
atoro TpeboBanust OBA3ATEJBHO st o6ecniedeHns 6€30MacHOM dKCIUTyaTaIlii 000pyI0BaHHUS.
CeucHre MPOBOJIAIINUX TIPOBOJIOB K MECTY TIOJKIFOUCHUSI BUTPUHBI JOJDKHO OBITh PACCYMTAHO Ha PabOUYUil TOK BUTPUHBIL
Po3etka g0omKHa pacronaratbes B JIETKO JOCTYITHOM MECTE JJIsi ObICTPOro OTKITFOUYCHUSI BUTPUHBI 1 00ECTICYMBAThH HAJICK-
HBI KOHTAKT TOKOBEAYIIMX YacTel BUIIKU U Po3eTKH (puc. 4). HemoctaTouHO XOpOoNHiA KOHTAKT MOXKET TPHBECTH K He-
WCIIPABHOCTH BUTPHHEI WU ITOXKAPY.

BHUMAHME! 3amnpemniaercs MOAKIIOYCHINES BUTPUHBI K DJICKTPOCETH Yepe3 YIJIMHATEIN U TPOMHUKH, HE o0ec-
MEYNBAIONINE HA/IC)KHOTO KOHTAKTHOTO COCIMHEHHS 1 IMEIONIHE HEJOCTATOYHOE CEUSHHE IPOBOJIOB JIJISl PA0OTHI
BUTPHUHBI.

8.BKUVIIOYEHHUE

ButpuHy HeOOX0AMMO YCTAHOBUTH TAKHMM 00pa3oM, YTOObI 00CCIICUNTh K HEl CBOOOMHBIN 10CTYyI. PyKOBOJACTBY-
SICh PEKOMEH/IAINSAMHU OTMCAHHBIMU B MpHUIIOXKeHUe b, moarorossTe m3enue k padore.

( ! ) PexoMeHnayeTcs mepBoe BKIIIOUEHHE BUTPUHBI IPOM3BOIUTE HE paHee 4eM uepe3 4 daca 1mociie 3aBepiieHnus eé
YCTaHOBKH.

BxitoueHne BUTpUHBI B pabOTy MPOU3BOIUTH B CICAYIOIIEM MOPSIKE:
®  TIOJKIIOYHTH HE 3arPYKEHHYIO MPOAYKTOM BHTPHHY B PO3ETKY AJIEKTPOCETH CETEBBIM KaOeIeM IMUTaHus;

® Ha NOyJbTC YIIPABJICHUA (1'[03.6 pI/IC2) YCTaHOBUTH aBTOMATHYCCKUN BBIKIIOYATEIb IMUTAHUS B IIOJ0XKCHUU COOT-
BCTCTBYHOIIIECC COCTOSAHUIO «BKJI». Bximounte OCBCIICHUE BBIKIIIOYATCIICM,

®  YCTaHOBHUTH Ha KOHTPOJUIEPE HEOOXOAMMBIHN THUana30H TeMIepaTyphl, coriacHo 11.10;

® [0CIie JIOCTH)KEHUSI HEOOXOAMMOM TeMIeparypsl (0ToOpa)xaeTcsi Ha KOHTPOJUIEpEe) B TIOJIE3HOM 00beMe BUTPHHBI
(ot 1,5 10 2 yacoB) mpoBECTH 3arpy3Ky BUTPUHBI IPOLYKTOM.

3ar PY3KY BUTPUHBI IPOAYKTOM CJICAYCT MPOU3BOAUTH C YUCTOM JaHHBIX U3 Ta6J'II/I]_IBI lu PYKOBOACTBYACH PCKOMCH-
AaluvsaMu, MPUII0KCHUA B.

3aaHHBIA KOHTPOJUIEPOM TEMIIEPATYPHBIN PEXKUM MOAJEPIKUBAETCS aBTOMATHYECKH.
[Ipumeuanue:
e TemnepaTypHbIil peKUM B OJIE3HOM 00beMe BUTPUHBI YCTaHABIMBATh B 3aBUCHMOCTH OT TUIIA IPOAYKTA;

e B CIIy4aC KOMIUICKTalUU BUTPUHBIL HOYHOM MTOpKOﬁ, PCKOMCHAYCTCAH €€ UCNO0JIb30BaHNUE JUI o0ecreueHus SKOHO-
MHYHOT'O pCKruMa pa6OTI>I B HOYHOC BpEMs U Ooree 6I>ICTpOI‘O Ha60pa TEMIICPATYPHI MMOCJIC 3arpy3KU IIPOAYKTaA.
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9. TEMIIEPATYPA XPAHEHUSA INTPOAYKTA

Texymas Temrieparypa BHYTPH MOJIE3HOTO 00beMa 0ToOpaXkaeTcsa Ha Juctuiee KoHTposepa. [lopsamok n3sMeHeHus
TEeMIIEpaTyphl TTOJE3HOTO 00BheMa onrcaH B myHKTe 10. KoppekTrpoBKa moka3aHuii TEMIEpaTypHOTO AATYHKA TPOBOAUTCS
B PEXKHMME TPOrPaMMHUPOBAHHS UCKITIOUUTEITBHO PAOOTHUKAMH CEPBUCHOM CITYKOBI.

Temmeparypy Noe3HOro 00beMa CIielyeT BBICTABIATh B paMKaX TEMIIEPATYPHOTO PeKUMa COTJIaCHO TpeOoBa-
- HUH TEXHOJOTUH XPaHEHUS MPOIYyKTa U PEKOMEHIAINH Ha YIaKOBKE.

10.YCTAHOBKA TEMIIEPATYPbBI B I1IOJIE3BHOM OB BEME BUTPUHbI

Temneparypy B M0JI€3HOM 00beMe BUTPHUHBI MOYKHO YCTaHABIMBATH C TIOMOIIBIO KOHTPOJLIEPA B PEXKHUME IPOrpaMm-
MUpOBaHUs. B ciiydae KOMIUIEKTAI[MK BUTPUHBI IPYTHM KOHTPOJUIEPOM, €T0 OMTHUCAHUE OYAET OTOOPAKEHO B MPHIIOKCHHH.

Huxe ommcana mocieoBaTeIbHOCTh IPOrPaMMHUPOBaHUs 3JIeKTPOHHBIX KoHTpoiuiepoe DANFOSS ERC 112C.
Ha nuiieBoi#t maHeau KOHTPOJUIepa MMEETCS AUCIUICH U YeThIpe KHOMKH YIIPABICHHUS (CM. prc.D)

[nsA so3spata k MeH0/rpynne M ]
Ha>KMUTe BEPXHIOK NEBYIO Haxxmute n yaepueaiite 5 cek

kHonky (BACK(HA3AL)) —— ,_”-"-, C 3 — — ANA NONyYeHUs JOCTYNa K MEHIO

[nA nogTBEPIKAEHNA HaKMUTE Haxatb: UP/DOWN

0t

neBylo HKHIOK KHonky (OK)  — = -_— e e— 4 — (Beepx/BHu3)
ANA NepeMEXKeHNA N0 MEHIO

Yepes 30 ceryp, OTCYTCBMA AeHCTBMI JUcnNel aBTOMATHUECKH BO3BPALLIAETCA K 0TOBpaEHMIO TeRYILEH TeMNepaTypel

Pucynox 5 — Dnexmponnwiti konmponrep DANFOSS ERC 112C

Jlnst m3MeHeHns TeMIepaTyphl B IIOJIE3HOM 00beMe BUTPHHBI, BHAYAlle CIIeyeT HaXXaTh M yJIepKUBATh KHOMKY 4
IO TIOSIBJICHUSI HEOOXOAMMOTO 3HAUYCHUS TEMITCPaTyPHhI.

Teneps Ha TUCIUIeEe KOHTPOJUIEpa MOXKHO YBHIETh U(phI-3HaUeHUS (Hanpumep, +1,0) panee 3aaHHON TeMIiepa-
TYPBbI, IPH KOTOPOH MIPOUCXOIUT OTKIFOYCHHE PEKUMA OXITKICHHSI BUTPHHEI.

Hcnonp3ys kHONKY 3 wim 4, yCTAHOBUTH HOBOE 3HAUEHHUE TeMIleparypsl (Hampumep, +1,5). st BBoga HOBOTO
3HAYCHUS CIICYEeT BHOBh KPATKOBPEMEHHO HAXKATh KHOMKY 1.

UroObl BBIWTH U3 peKUMa PErYJIUPOBKU TEMIIEpaTypbl, HEOOXOIUMO HaXXaTh KHOMKY 2 WM HE UCIIOJIL30BATh
KHOIIKH B TedeHue 15 cexyH.

11.PEJKUM OTTAUKHA

BuTpuna ocHaleHa 371€KTPOHHBIM TEPMOCTATOM C aBTOMATUYECKON CUCTEMON OTTalKH.

W3MeHeHue JIMTENEHOCTH OTTAWKY M MHTEPBAJIa BpDEMEHH MEKIY IIUKJIAMH OTTAHKH MTPOU3BOAUTCS paOOTHHKAMHU
. j \ CEepBUCHOMH CITy>KOBEI.

BHUMAHME! Bo BpeMs yCTaHOBKHM NMPOMEXYTKa BPEMEHH MEXTy LUKIaMH OTTaHKH AOCTYIIHBI CUCTEMHBIE
. j \  HACTPOWKH KOHTPOJUIEPA, KOTOPbIE ONpeNestoT paboTy BUTpuHBL. Heo0XoauMo cienuTs, 94To0bl NX 3HAYEHHS
HE U3MEHWINCH.

i n3MeHeHns: MPOMEKYTKa BPEMEHH MEXKIY ABYMS LUKIAMH OTTAHKH BBl JOJDKHBI MTOJYYUTh JOCTYI K MEHIO.
HaxaB u ynep>xuBast KHOTIKH 3 1 4 (OZHOBPEMEHHO), BBEAUTE KOJ (IOCTYIEH TOJIBKO cepBUCHOM ciyx0e). lanee ¢ momo-
11610 MeH!o HaTh oniuio «dEF», nanee B moamento «dii» (MUHMMAaIbHBIA HHTEPBAI MEXKy OTTalKaMH) U MOAMEHIO «daix»
(MakcUMaNbHBIN MHTEPBA MEXAY OTTallKaMH), KHONKaMu 3 1 4 He0OXOQMMO YCTaHOBUTH HEOOXOIUMBII LIMKJI OTTalKH,
HarnpuMep MUHUMAJIbHBIA 8, MaKCUMaIIbHBIN 9. [l cOXpaHEeHMsI HOBOTO 3HAYCHHUS] HAXXKMHUTE KHOTIKY 1.

BHUMAHME! Pyunyio oTraiiky BUTPUHBI HEOOXOMIMO MPOU3BOUTh, KaK MPABHUIIO, IPH 00pa30BaHUN 0OIIb-
LI0T0 CHEXKHOT'O MOKPOBa Ha UCIIApPHUTEINE M3-3a HEMPaBUILHOTO BEIOOpA IMKJIAa AaBTOMAaTHYECKOTI'O OTTauBaHHA.

I[J'IH BKIIFOUCHHS OTTalKHU BPYYHYI0, OJHOKPATHO HA’)KMUTC KHOIIKY 2. Eciu ecthb YCJI0BUA OJI OTTaﬁKH, TO OTTalKa
BKJIIOUUTCH, ITPU 3TOM 3aropuTCsa CBETOAUOI OTTaMKH.
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12.0BCJIYKUBAHUE U YXO/1

K 06CJ'Iy)KI/IBaHI/IIO BUTPUHBI JOITYCKACTCA JINLA, U3YYUBIINUC IMMPUHIAIL HeﬁCTBHH, KOHCTPYKIHUIO BUTPUHEBI U ITPO-
IMEeaUIMe HHCTPYKTaX IO TEXHUKE 0e30IMacHOCTH.

B CJIyda€ BbeIXOJa U3 CTPOs KaKHX-TH00 3JIEMEHTOB BUTPHUHBI, OHU JOJIKHBI 3aMCHATHCA OAWMHAKOBBIMU KOMIIO-
HCHTaMH, 9TOOBI CBECTH K MHUHHUMYMY PHCK BO3MOXHOI'O BOCINIAMCHCHHS BCJIICACTBUC HCIIOJIB30BaHUA HEIIpa-
BUJIBHO BBI6paHHI:IX KOMIUICKTYIOIIHNX.

A 3ANPEHIEHO wucmons30BaTh A1 3aPaBKU XJIadareHT, OTIUIAIOIINICS OT YKA3aHHOTO Ha IIFIBIAKE.

Texauueckoe oOcmyKUBaHUE BUTPHUHBI (KpoMe padoT, yKa3aHHBIX B TaOnuie 3) U yCTpaHEHHUE HEHCIIPaBHOCTEH
O TIPOBOINTCS CTIEMAMCTAMH CEPBUCHBIX IIEHTPOB HJIN MPEATIPHUATHSI U3TOTOBHUTENS COTIIACHO 3asiBKE HA 00OCITYKH-
BaHWE WJIM PEMOHT.

ﬁ BHUMAHME! JloHBIH BBI30B * CIIEIIHAINCTA OILIAYMBACTCS BIAIEIIBLIEM.

*JIOKHBIM BBI30OBOM CUHTACTCS BBI30OB, KOrJila HA MOMCHT IIpHUXoJa CIICOHUainCTa BUTpUHA pa60Tocnoco6Ha " COOTBETCTBYCT
TEXHUYCCKUM XapaKTCPUCTUKAM, IPUBEACHHBIM B PYKOBOJCTBE 110 OKCIIITyaTallun. OTCyTCTBI/IC BIIaJICNIbIIa B HA3HAYCHHBIN
JACHDb BBITIOJTHEHHUS 3asIBKH IPUPABHUBACTCS K JIOXKHOMY BBI3OBY.

Bnaneneu JOJDKCH BBIIIOJHATH 06CJ'Iy>KI/IBaHI/Ie BUTPHUHBI B TCUCHUHU CPOKaA SKCIUTyaTallu HAa MECTC €€ YCTAHOBKHU
COTJIaCHO PCKOMCHAAUAM, U3JI0OKCHHBIM B Ta6J'II/ILI€ 3.

Tabruya 3 - Pekomenganmu Juist 00CITy>KUBaHHS BUTPHHEI

Bunsl o0cay:kxuBanus TexHuveckne TpedoBaHUSs OO0opynoBaHue 1 MaTepHaJIbl
OuncTKa HAPYXKHBIX TTOBEPXHOCTEH BHUT- | Hapy)kKHBIE TOBEPXHOCTH BUTPUHBI ®draHesb, MbUIbHO- COJIOBBIN
pUHBI JTOJIKHBI OBITh YUCTHIMHU pacTBop
Y6opka BUTPUHBI 1 OYHCTKA BHYTpeH- | BHyTpeHHUe moBepxHOCTH paboueii ka- | [lesunduuupyromiee cpeacTo
HUX MTOBEPXHOCTEN pabouei kamepe. MEPBI TOJDKHBI OBITh YUCTHIMHU
Ouncrka BO3AyIIHOTO KOHIeHcaTopa oT | IloBepXHOCTh BO3AyIITHOTO KOH/IEHCA- [Ieiecoc, mertka
MIBUTH ¥ MyCOpa. TOpa JA0JDKHA OBITH CBOOOIHA OT IBLIH U

3arpsI3HEHUM.
[IpoBepka ciuBHOTO MaTpyOka moampoHa | I[1aTpyOok HOmKEeH OBITh YUCTHIM IS CaHTeXHUYIECCKUI TPOC
WCTIAPUTEIS CIMBa KOHJEHcaTa

[leprogmaHOCTh YOOPKH BUTPHHBI M OYHCTKA MTOBEPXHOCTEH OMpPEIENIeTCsl BU3YAIbHBIM COCTOSSHUEM BUTPUHBI U
CaHUTApPHBIMU TPEOOBAHUSMU TEXHOJIOTHH XPAHEHWUsI MTPOYKTA, HO HE PEKE YeM OJIUH pa3 B MECHII.

Q BHUMAHME! IIpexnae ueM IpUCTYIIUTh K YOOPKE BUTPUHBI, CIICIYET OTKIIOUUTD €€ OT DICKTPHICCKOU CETH.
Bo Bpems1 yOopku ucnoJib3yiiTe nepyaTku. [ MbIThSI BUTPUHBI MOXHO MCIOJB30BaTh HEUTPAIBLHOE MOIOIIEE
Cp€ACTBO U MATKYIO BETOIIDL. He I/ICHOHB3Y171T€ TOpro4uc u a6paSI/IBHBIe MaT€pualibl, a TAKXKE YUCTAIIUE CPEACTBA HEU3-
BECTHOTO XMMHUYECKOTO cocTaBa. He MbITh BUTpHHY IIpsSIMOii cTpyel Bojbl. [Ipu yOopke cienute 3a TeM, YTOObI HE 3aJTUTh
BOJIOH 3JIEKTPUYECKUE FIIEMEHTHI BUTPHUHBI (BEHTHIISATOP, KOHTPOJLIED, CBETIIILHUK). He MOITE CTEeKIITHHBIE ITOBEPXHOCTH

ropstaei BOJ0M.

O BHUMAHME! ITocne okoHuaHUs BIaXXHONH YOOPKH HE BKJIIOUANTE BUTPHHY /IO TOJHOTO €€ BBICHIXaHHUS.
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13.YUCTKA KOHAEHCATOPA

B TedyeHnu sxcruryatanuu u3ienus, Ha KOHJIEHCATOpe, 00pa3yeTcsl CJION MbUTH, KOTOPBIH MPETSITCTBYET OTBOJY TEILIa,
B CJICICTBUH 3TOT'0 CHIKAETCS XOJOJONPOU3BOIUTEIBHOCTh BUTPUHBI. CUIIbHOE 3arpsi3HEHUE KOHACHCATOPA MPUBEACT K
Cepbe3HbIM TMosloMKaM. ClieyeT peryisspHO YUCTHTh KOHJAEHCATOp (IEPHUOANYHOCTh OUYMCTKU 3aBUCHUT OT CTETICHHU 3allbl-
JIEHHOCTH TTOMEIIEHHS, B KOTOPOM PaCTIONIOKEHO U3/ETHeE).

BHUMAHME! Ecnu Ha BUTpHHE yCTaHOBJIEH HE 00CTYKMBaeMbli KOHIEHCATOP, €r0 OYHUCTKY HE0OXOIUMO MPO-
. i \ BOAWTH B paMKaX TEXHUYECKOTO 0OCITyKHBaHHSI.

CHUMUTE 3aIUTHYIO PEIIETKY I TOTO YTOOBI TPOU3BECTH OCMOTP KOHJIGHCATOpA M arperarHoro orceka. [Ipu oOHa-
PY)KEHUH KaKUX-JIMOO MOBPEKICHUH TOBEPXHOCTEH WM TPYOOK OOPATUTECh B CEPBUCHYIO CIIY)KOY Il YyCTPaHEHUS HEIO-
JIaJI0K KOHACHcaTopa. YNCTKy KOHIeHCAaTOpa HE0OX0IMMO TIPOBOANTH aKKypaTHO. MICTIONB3ys MIETKY ¢ TBEPAOU IIETHHOM
(HE METAJUTMYECKOW) M MBLIECOCOM YCTPAHUTE BCE BO3MOXKHBIE 0Opa30BaHUS IMBLUTH COOJIOAsl OCTOPOKHOCTD, YTOOBI HE
TIOBPEINTH TCIFIOOOMEHHUK.

[Tociie yrCcTKM M OCMOTPa HEOOXOIUMO YCTAHOBUTH CHATBIC AJIEMEHTHI Ha MPEAYCMOTPEHHBIC ISl HUX MECTa, a TAKIKE
MIPOYHO UX 3aKPEMHUTh.

& SANIPEIIAETCSI unctka KOHACHCATOPA CTPYEH BOJIBI.
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14 BO3MOKHBIE HEUCITPABHOCTH U UX YCTPAHEHUA

[lepeueHs BO3MOXKHBIX HEUCIIPABHOCTEW BUTPUHBI U CIIOCOOBI X YCTPAHEHHS MTPHUBEIEHBI B TaOIHIIE 4.

Tabruya 4 - llepeueHb BO3MOKHBIX HEUCTIPABHOCTEH BUTPHHBI U CIIOCOOBI X YCTPAaHEHHUS

OnucaHne HEHCIIPABHOCTH

BeposiTHasi npuyuHa

Meton ycTpaHeHust

BI/ITpI/IHa HC BKJIIOYACTCA

OTcyTCTBI/Ie HAIpsAKCHUSA ITUTa-
HUA B DJICKTPOCETHU.

OO0ecrieubTe HATMYUE B CETEBOM PO3ETKE He-
00X0UMOro JijIsl paboThI BUTPHHBI HATIPSIKE-
HUSL.

Het xoHTaKkTa BUIKH C QJICKTPO-
CCTBIO.

O0ecredbTe KOHTAKT C AIIEKTPOCETHIO.

CpaboTai aBTOMaTHICCKHI BBI-
KITFOYAaTelb.

[loBTOpHTE BKITIOYEHHE B OMPEENICHHOM II0-
psake. Ecny npu BKIIIOYEHUH aBTOMAaTHYECKUM
BBIKJIIOUATENb OTKJIIOYMIICSA, TO BUTPHUHA HEHUC-
npaBHa. HeoOxomumo oOpaTuUThCS B CEpBUC-
HYIO CITyx0y.

He ropur cBeTrnpHuK
BHYTPH BUTPUHBI

HeI/ICHpaBHa JlaMIia

3aMEHUTB JIaMITy

HeI/ICHpaBeH OJIOK ITUTAHMS

3aMEHHTH OJIOK MUTaHUS

[ToBpexaeHne IPOBOJIKH

3aMEHUTh NOBPEXKACHHBIA TPOBOJT

TloBbIlIEHHBIN ITYM

HenpaBunbHO ycTaHOBJIEHA
BHUTpPHHA.

YcTaHOBHTE BUTPUHY COTIIACHO TPEOOBAHUSIM
HACTOSIIETO PYKOBOJICTBA

[ToBpexkaeHre KOPMyCHBIX JIe-
TaJIel

3aMCHUTH MOBPCKACHHYIO ACTAJIb

Burpuna BxirogaeTcsi, KOMIpec-
cop paboTaeT, OXJaKIeHHUE B TIO-
JIe3HOM 00BbeMe KaMephl OTCYT-
CTBYET

VYTeuka xJj1amareHra.

HewucnpaBHOCTH KJTaMaHOB KOM-
npeccopa

OdopMuTh 3as1BKy Ha peMOHT B CepBHUCHYIO
CITyKOYy.

[MosiBieHHe HEe XapaKTEpHOTO 3a-
naxa

3arps3HeHNE BUTPHUHEI.

ButpuHy TIatensHO OYUCTHTH (BBIMBITH U
MIPOBETPUTH) OT OCTATKOB MPOAYKTA U 3arpsi3-
HEHUH.

[IpoxyKT BHYTpH BUTPHUHBI 3aMep-
3aeT

HenpasunsHble HaCTpOWKH TEP-
MOCTaTa.

CrnenyeT yBeIMYUTh Ha KOHTPOJIEPE TEMIIe-
paTypy OTKIIOUCHHS PEKHUMa OXJIAXKISHUSI.

HenpasunsHas pabota koMmmnpec-
copa.

BrI3Bath TexHMKA CepBHCHOﬁ CJ'IY)K6I:I.

Kommnpeccop He paboraet, BEeHTH-
JISITOP KOHJCHCATOpa paboTaeT

ITyckoBoe pelie BBIILIO U3 CTPOSI.

Kommpeccop Bbllien u3 cTposi.

BrI3BaTh TEXHUKA CEPBUCHOM.

Kommpeccop 1 BEHTUIIATOP KOH-
JIeHCATOpa He paboTaeT

He paboraeT TepmocTar.

IToBpex1eHHBINM MPOBOJ] TUTAHUS
arperara.

OTKITIOYHTH XONOAMIBHYIO BUTPHHY. BrI3BaTh
TEXHHMKA CEPBUCHOM CITY>KOBI TSI IPOBEICHUS
PEMOHTHBIX paldoT.

O0pazoBaHue OOJBIIIOTO KOJTUYE-
CTBa BJIard Ha CTEKJIC

O4eHp BIaXXHBIM BO3YX OKpYyXka-
IOIIEN Cpeibl.

O06ecrieubTe YCIOBUS SKCILTyaTaI[UK COTIaCHO
pasnena 6.

CIMIIKOM HH3Kasi TeMIepaTypa B
00bEeMe BUTPHUHBIL.

CrnexyeT yBenMYUTh Ha KOHTPOJUIEPE TEMIIE-
paTypy OTKJIIOUEHHUS PEKUMA OXJIKICHUSL.

He 3akpriBaercs asepb

[ToBpexxneH MexaHU3M 3aKpbIBa-
HUS JBEPH.

IIpoBucanue aBepH.

BrI3Bath TexHMKA CepBHCHOﬁ CJ'IY)K6I:I.
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15. TEXHUYECKOE OBCJIY’KUBAHUE

Jlyis 6e30TKa3HOM paOOThI XONOAMIEHOW BUTPUHEI MTPO(QUIAKTHUECKOE 00CTyKUBAaHIE HEOOXOIMMO IIPOBOIUTH pPa3 B
3 Mecsma (mpu HeOOXOAMMOCTH Yallle), IO TIEPEUHI0 padoT;

e  OCMOTp BHEIIHEI0 BUJIA BUTPUHBI;

e  OCMOTp Y3JIOB U PJIEMEHTOB KOHCTPYKIIUU HA MIPEAMET OTCYTCTBHSI BHEIIHUX MOBPEKACHUN U HAJIEKHOCTH KPETI-
JICHUH,

®  YKCTKA JIPEHAXKHOW CUCTEMBI CIIMBA TAJIIOW BO/IbI;
OYMCTKa KOHJICHCATOPAa OT IMBUTH U 3arPs3HCHHM, TPOBEPKA IBIKCHUS BO3IyXa Yepe3 KOHACHCATOD;

® [IpOBEpKa HMCIPABHOCTH PabOTHI XOJOIUIBHOTO arperara (0XIaKICHHE MOJIe3HOr0 00beMa BUTPUHBI, OTCYTCTBHE
ITOCTOPOHHUX IIIYMOB, YHEPronoTpediIeHne B AUAara3oHe JOMYCTHMBIX OTKIOHCHHH;

®  OCMOTp DJICKTPOIIECMEHTOB M JICKTPOIIPOBOIKH, MPOBEPKA HAJS)KHOCTH KOHTAKTHBIX COCTMHCHUN, B TOM YHCIIE
Y MOAKIIOYECHUS 3a3eMJISIOILETO MPOBOJIA,;

® [IPOBEpPKa U HACTPOIIKA IIEMEHTOB yIPABIICHUS;

® TIPOBEpKa MMapaMmeTpoB PabOTHI XOJOIUIBHON BUTPUHEI.

[lepeuyens paboT, HEOOXOAUMBIX NIPH PEMOHTE XOJIOAUIBHOTO 000PYJOBAHUS ONIPENEIIATH 10 Pe3yIbTaTaM IpoBee-
HUS aHan3a 1e(eKTOB CIEHUATUCTAMHU CEPBUCHOMN CITyKOBI WIIN NPEANPUATHS M3TOTOBUTENS! BUTPHUHBIL.

16.XPAHEHUE U TPAHCIIOPTUPOBAHUE

TpaHcriopTHpOBaHNE YIIAKOBAHHON BUTPHHBI MOXKET MTPOU3BOAUTHCS BCEMH BHIAMHU TPAHCTIOPTA B TIOJIOKEHHE OJUH
spyc.
[Ipu TpaHCTIOPTHPOBKE BUTPHHBI TOJKHO OBITH HCKITIOYCHO €€ MEePEMEIICHHS U yIapbl O KaKue-In00 MpeaMeThl.
o Bce norpy3o4Ho-pa3rpy304Hble pabOThI JOJKHBI OCYIIECTBISATHCA KBaTH()UINPOBAHHBIM IEPCOHATIOM, KOTOPBIH
CIOCOOEH OTpenenTh TOUYKY NoIheMa U HanOoJiee MOAXOAIIee ¢ TOUKH 3PEHHS O€30MTaCHOCTH M MOIIIHOCTH
CPEJICTBO Pa3rpy3KH.

& BHUMAHME! Burpuny X0n0AWIbHYIO TPaHCIIOPTUPOBATE TOJIBKO B Pa00YEM HOI0KEHHH.

& 3AMMPEHIEHO rniepeBopaunBaTh BATPUHY BBEPX OMOPAMH WIIH JIOKUTH Ha OOK.

XpaHeHre BUTPUHBI IPOU3BOIUTD B IUTATHOM YIAKOBKE MpH Temrepatype ot -25 °C 1o +55 °C u oTHOCUTENbHOM
BIIQXKHOCTH Bo3ayxa He Oojee 80%. B Bozmyxe He MOMHKHO OBITH MAapoB KHCIOT, IIEJO0YeH, a Takke APYTUX MPUMECEH,
BBI3BIBAIOIINX KOpposuio. lllTabennpoBanue He pa3periaeTcs

e BHUMAHME! [lltaGenupoBaHrue HEKOTOPHIX M3ACIUHA pa3peliaeTcsl TOIbKO B CIELUAILHON 3aBOACKOI o0pe-
Q HIeTKE TPU HATMYHY Ha YIIAKOBKE MapPKUPOBKH MITaOEIMpOBaHHE.

3amnpemnieHo XpaHuTh BUTPUHY Ha OTKPBITBHIX IUIONIAKAX, [TOJIBEPraTh BO3ACUCTBHIO aTMOC(EpHBIX (HaKTOpOB U
NPSMOTO COJHEYHOTOo cBeTa. Bo3zmeiicTBue ynpTpaduonera MOXET BbI3BaTh Ae()hOPMAIIHIO MIIACTUKOBBIX 3JIEMEHTOB BUT-
PHUHBL.

17.0I1IUU 1 KOMILVIEKTHOCTb |

Iepeuens omimii MOKHO y3HATh Ha caiite WWWw.beer-co.com miu y MeHemKepa.
KoMIIeKTHOCTh BUTPHHBI YKa3aHa B TACTIOPTE.
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18.CTAHJAPTBI, IPUJIOKEHUSA, IEKJIAPALIUA

Ha npennpusitun petictByer cucrema kadectsa: 1SO 9001:2015; 1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007,

Butpuna xomonuinbHas COOTBETCTBYET OCHOBHBIM TPEOOBAaHUSAM TEXHUKH OE30MIACHOCTH, OXPaHBI TPY/IA U 3aIIHUTHI OKPY-
JKarolie cpeapl CIeAYIONUX eBPONEHCKIX TUPEKTUB U €EBPOIEUCKUX CTaHJAPTOB:

Jupextusa 2006/42/EC;

JupextuBa 2014/30/EU;

Jdupextuna 2014/35/EU;

Crangapt EN 60204-1:2006/AC:2010;

Cranpapr EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
Cranpgapt EN 62233:2008;

Cranpapt EN 61000-6-1:2007;

Crangapt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
Crangapt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

OKCIUTyaTallMOHHBIC XapaKTEPUCTUKU ONPEICICHbBI HCIIBITAHUAME, TpoBeaeHHbIMY 110 cTanaapty UNI EN 1SO 23953-2.

19.YTUJIM3ALIUA

BI/ITpI/IHa MOJICKUT YTWIM3AaWUU NMPU JOCTHKCHHUU MPECACIBHOTO COCTOSAHHA — PA3PYHICHUSA 3JICMCHTOB BUTPUHBI, B
PE3YJIbTATC UCTO CTAHOBUTCA 3JICKTPO- UJIN nomapoonaCHoﬁ.

BI/ITpI/IHy OTKJIIOYUTH OT CCTU IJICKTPOIIMUTAHUSA.

Coaepmamuﬁcg B XOHOZ[HHBHOﬁ CUCTCMC BUTPHUHBI XJIAJAICHT HM3BJICYb M3 XOJOJUJIBHOTO KOHTYpa BUTPUHBI C
MMPUBJICUCHUECM JI1 5TOT'0 CICHUAJIMCTOB CCpBI/ICHOﬁ CJ'Iy>K6I>I .

[Toce OTKIFOYECHUS OT SIAEKTPOCETH M pa3rePMETH3AIMH XOJIOAMILHOTO KOHTYpPa C U3BIICUCHUEM XJIalareHTa BUT-
pYHA HE TPEICTABISET OMMACHOCTH IS KM3HH, 370POBBS JIIOACH U OKPYIKAIOIICH CPEIb.

BI/ITpI/IHy YTUIN3UPOBATH B COOTBETCTBUMU C ZLCP’ICTBy}OLL[HM 3aKOHOJATCIILCTBOM C IIPUBJICYCHUCM JIA 3TOTO Opra-
HuU3aluu , I/IMGIOH.[eﬁ COOTBCTCTBYIOIHUC JIMLCH3UU 110 YTHUIIN3AlUU.

20.CJIYKBbI U TAPAHTUSA U3T'OTOBUTEJIA

Cpox ci1y»0BI KOpIyca XOJOIWILHON BUTPHUHEI 10 CIIUCaHus cocTaBisteT 12 ner. [Ipeanpustue — H3roTOBUTEIb

rapaHTHPYeT UCIPABHYIO pabOTy XOJOJMIBHOW BUTPHHEI, IIPH COOMIOACHUN TPeOOBAaHUH U MPABIII IKCILTyaTalliH, OTo-
BOPCHHBIX B HACTOSINEM PYKOBOJICTBE M OEpeT Ha ceOs rapaHTHITHBIC 00s3aTEIBCTBA B TEYCHUH 2 JIET C MOMEHT IPO-
JakH, JIN0O CPOKa, YKa3aHHOTO B KOHTPAKTE.

Monenb BUTPHUHBI, 3aBOJICKON HOMEp BUTPUHBI, AaTa MPOJAXH YKa3bIBAIOTCS B IMACIIOPTE HA XOJIOAMIBHYIO BUT-

PpUHY ODPCATTPUATHEM U3TOTOBUTCIICM, 6o COOTBCTCTBYIOIIUC JAHHBIC 3aII0JIHAOTCA B HEM OpFaHHBaHHCﬁ, nmpoaaBuoOM
XOJIOI[HHBHOﬁ BUTPUHBI.

o

HzroroButens rapaHTUPYE€T BO3MOXHOCTD MCIIOJIb30BaHUA BUTPUHBI 110 HA3HAYCHHUIO Ha IMMPOTSHKCHHUU CPOKa
CJ'Iy>K6BI IIpU yCJIOBUH NPOBCACHUA HOCHGFapaHTHﬁHOFO TCXHHUYCCKOI'O O6CJ'Iy>KI/IBaHI/I$I.

BHUMMAHME! ITo oxoHYaHUIO CPOKa CITy>KObI BUTPUHBI HEOOXOAMMO BBI3BATh CIIELMAIMCTA CEPBUCHOTO LICH-
Tpa JyIsl ONpeIeNICHUs] €€ IPUTOJJHOCTH K JIalIbHEeUIIIe dKCITyaTaluu.
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1. [Tpu3HaueHHs

2. Texuiuni iHGopmarist

3. KoHcTpykiiist BiTpuHH

4. 3axomu Oe3neku

5. Bumoru i po3MilieHHs

6. YMOBH ekciuyaTanii

7. IligkinroueHHs

8. BxiroueHHs

9. Temmepartypa 30epiraHas IPOAYKTY

10. YcranoBka TeMIepaTypu B KOpUCHOMY 00'eMi BiTpHHHI
11. Pexxum BiaTraBaHHS

12. OOcityroByBaHHsI Ta TOTJISL

13. YucTka KOHAEHCATOPY

14. MoxIuBi HeCIIPaBHOCTI Ta METOAM iX YCYHEHHS
15. Texniuae 00CITyTOBYBaHHS BiTPHHU

16. 36epiranHs Ta TPAHCIIOPTHPOBKA BITPUHH
17. Omuii Ta KOMIUIEKTHICTD

18. CTanmapTH, NOJI0KEHHS, ACKIaparii

19. Vrunizauis
20. TepmiH ciy>x0u Ta rapaHTii BUrOTiBHUKA

Jonatok A
Honatox b
Honatok C
Honatox J]
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yBary IpuauIaTe po3aury: "3axomu 0e3nekn”. BukoHaHHS MpaBHiI Ta peKOMEHAITIH, BUKIIAICHUX B ITbOMY Kepi-
BHUIITBI, 3a0e3meunTh Oe3neuHy Ta 0e3BiIMOBHY pOOOTY BITPHHM YIIPOAOBXK TPUBAJIOTO TEPMiHY eKCILTyaTaLlii.

KepiBHHLTBO 3 ekcIutyartarii Mae OyTH JOCTYITHHM AJIS IEPCOHATY Ha Mepioj] YCTaHOBKH, €KCIUTyaTalii Ta TeXHi-
YHOTO 00CITyrOBYBaHHS BITPUHHU.

[Tpu npuiiManHi BiTpHN HEOOXiTHO IEPEKOHATHCS B LIJIICHOCTI YIIAKOBKH, BiICYTHOCTI MEXaHIYHHUX YIIKOIKCHb
KOPITyCY, MIEPEBIPUTH HASBHICTH B MACHOPTIi BIAMITKH, 1[0 CBITYUTH MPO BiAMOBIAHICTH BUMOTaM SKOCTi, KOMILICKTHOCTI
Ta Mpare3qaTHOCTI 3TiTHO 3 UM KEPiBHUIITBOM, ITEPEKOHATHUCS Y BIIMITIII JaTH BUITYCKY 1 IPOJaKy BITPUHH, BiIITOBITHO-
CTi 3aBO/ICEKOT0 HOMEpa Ha IMIWIBIUKY BITPUHH -HOMEPY, BKa3aHOMY B IACMOPTi Ha Hei.

,_\ Jlo mouaTKy eKcInTyaTtaiii BITPHHH XOJIOAMIBHOI YBaKHO BUBUHTE I KEPIBHUIITBO 3 €KCIUTyaTallii, 0COOIHUBY

Bupo06uuk He mpuiiMae peTeH3i# 1Mo BUXOAY 3 JIaly BITPUHU B TIEPi0J] TAPAHTIHHOTO TEPMiHY IIPH HEAOTPUMAHH1
npaBuII 30epiranHs, eKCIuTyaTalii Ta 00CITyroByBaHHsI BITPUHHU.

YBATI'A! V¥ 3B'13Ky 3 HOCTIHHOIO pOOOTOIO MO BAOCKOHAIEHHIO BUPOOY, 110 MiABHUIIYE HOTO0 HAAIWHICTD 1 OKpa-
IY€E AKiCTh, B KOHCTPYKIIIO MOXKYTh OyTH BHECEH1 3MiHH, HE BiTOOpakeHi B [bOMY KEPiBHUITBI.
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1.IIPUBHAYEHHSA

Birpina- xonogunsaa (BX) "IRIDA" ripka (I') 3 AMHAMIYHIM THUIIOM OXOJIOJKEHHS 1 BOYIOBaHUM arperarty mpu-
3HAYCHA IJIST OXOJIOMKCHHSI, 30epiranHs Ta JEMOHCTpAIlii HAaIoiB a00 TOMepEaHRO OXOJIOMKEHUX 10 TEMIIEPATYPH KOPHC-
HOTO 00'eMy MPOAYKTIB MPOAYKTIB Ha Tepio]] peasizarii.

2.TEXHIYHA IH®OPMANIA

VY Tabnumi 5, HaBeaeHI TeXHIYHI aHi s KoHpirypartiit BiTpuau xomoamibHoi, Moaeni "IRIDA". Takox ocHOBHI
TEXHIYHI XapaKTePUCTUKH Ta iH(opMmalist A ineHTudikamnii BKazaHi y MapKyBaJIbHil TaOJIHII HA KOPITyci BiTpUHH (pHUC.

6).
Tabnuya 5 - TexuiuHi naHi 111 KOHQIrypaLii BITPHHA XOJIOJUIBHOT
IRIDA 70 IRIDA 100 IRIDA 130
TexHiyHa XapaKTepHCTHKA
BX-I"-0,63-0,7-1,95 BX-I-0,4-0,7-1,95 BX-I-1,25-0,7-1,95

1 Oxomomkyrounii 00'eM *, 1, He OUIBII HiXK 387 580 774
2  BuyrpimHiii 06'em *, 11, He OLIBII HIXK 500 750 1000
3 Tliouia BUKJIAAEHHS, M2, HE OinbIIe Hik 1,27 1,92 2,56

Maca piBHOMIPHO 3aBaHTa)KEHOTO NPOAYKTY, KT, HE
4 . - 70

OimBII HIXK
5 Tewmmeparypa B kopucHOMY 00'emi, © C Ot +0 mo +10**
6  Xo10J01pOyKTHBHICTh, BT, He Oiblie Hixk 1000*** | 1500*** | 1800***
7 Hanpyra mepesxi 3MiHHOTO CTpy™My, B 230+10%
8 MaxkcumanbHblil pabounii Tok, A 12
9  Yacrora Toka, 'y 50+1
10 MakcuMalibHa CIOKHBYA IIOTYKHICTh, BT 1050 1400 1850
11 HowmiHanbHa MOTYXKHICTh, BT 750 1100 1550

Jlo6GoBa BUTpaTa eIeKTpOeHeprii Mpu TeMIeparypi
12  naBkosmmHBOTO MOBITPs 22 © C, kBT 4, He OibII 11 14,5 22

Hi)K****

["abGaputHi po3mipu, MM, He OLIBILT HiX
13 * Mosxuna 685 997 1310

e IMupuna 800 800 800
* Bucora 1953 1953 1953

14 Maca, Kr, He OLIBII HIX 180 222 262
*  OxoJomKyruuit 00'eM — 00'eM, 0OMexkeHHi rabapuTaMu MOJHUIb
** Ilpu yTBOpEHHI CHIFOBOTO IIOKPUBY Ha BUIIAPHUKY TEMIIEPATypa B KOPUCHOMY 00'eMi MOXK€ Bipi3HATUCS BiJl HABEAEHOI.
*** TIpu Temneparypi kuninas -10 ° C i kongeHcaii 45 ° C
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Product: Configuration / KoHdirypauis
. Bupob: | 9
Model: Type !/ Tun Supply voltage / Hanpyra ~{._10
5 M%, Frequency / HacToTta ~{_ 11
Brand: Power / MoTyxHicTs ~{_12
3 | Bpena: - Defrost power / 13
Serial Ne / Cepiithuit Ne E:5# ] MoTyXHiCTL BiaTaBaHHS -
s Protect class / Knac saxucry ~l_14
4_#—/ IE Degress of protection /
' Crynine 2axucty T8
EEE] Ordinar Ne: / MopsiakoBwi Ne: Climatic class / Knimart. knac ~{_16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) ~|_ 17
5 Refrigerant / XnapareHT —1 18
, - = Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IiBeHTapHuin Ne: E,. i E Maca XnagareHTa (rp) ~1_ 19
o L
7 _,/ \,_ 20
s | — Date / flaTa | | —.21

Pucynox 6- Mapxiposouna madauys

1. HaiiMeHyBaHHS BiTpUHU;

2. Monenb BiTpUHU;

3. HaiimenyBanHs OpeHy;

4.Cepiitauit Homep, QR xox;

5.Ilopsakosuit Homep, QR ko;
6.IaBentapuuit HoMep, QR ko;

7.¥YMoBu BiamoBigHOCTI nmpoaykiii (TY);

8. YmoBu BignosigHocTi BupooHuKa (ISO...);
9. Konduryparris;

10.Hampyra (B);

11.Yacrota ctpymy (['m);

12.MakcuMalIbHO CIIOKHBYA TOTYXKHICTE (BT);
13. IloryxHicTs BinTaBanus (BT);

14.Knac 3axucry (IP);

15. Ctyninb 3axucry;

16 . KimiMatnaHuii K1ac BITPUHH;

17.Maca BiTpuny;

18.Tun xyagarenTy Ha SKOMY MpAaLIO€ BiTpUHA;
19.Maca xmagarenry Ha sSIKOMy IIpaIfioe BITpHHA
20.3naku cepTudikarii;

21.Kpaina-BupoOHUK;

21
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3. KOHCTPYKNIIA BITPUHA
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Pucynox 7 — Pazmewenue 0CHOBHBIX V37108 U KOMNIEKIMYIOUWUX
Omnopwu Kapkaca;
Kapkac;
BokoBuHY 3 ckiIonakeTa 3 IEKOPAaTUBHUMH BCTaBKaMH,
Biuni maneri;
[Monwi (3 iHAWBITyaTbHAM TOCBITYEHHSM OMIIOHAIBHO);
Brokx BeHTHISATOPIB;
Bunapnuk;
[MynpT ynpaBiiHHS;
Hiuna mropka;
. OCHOBHMH CBITHJIBHHUK;
. XonoauinsHUI arperar (COJIeHOITHUN BEHTHIIB);
. HmwxHas nuiipoBa nanens;
. Hixku;

. [Ipucrinawmii ymop.
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4. 3AX0O/INX BE3IIEKHA

Crymninb 3axucty 3a IEC 60529:2013 BkazaHa Ha IIWIBIUKY BITPUHU.

Kirac BiTpyuHU 32 THITOM 3aXHCTY BiZl Topa3zok enekTpuaauM ctpymoM (IEC 61140-2012) Bka3aHO Ha IIMIIBIUKY BITPUHH.

[Tpu po6oTi 3 BITPMHOIO AOTPUMYBATHCS HACTYITHHUX 3aX0/iB TEXHIKH O€3MEKHU:

A

>PBEEERB

A

nepe] BKIIFOUESHHSIM JI0 MEPEkKi MEePEBIPUTH IUTICHICTh IITETICETBHOT BIIKH 1 3'€THYBAILHOTO KaOels YKUBICHHS

BiTpuHH. [Ipy BUSBIIEHH] YIIKOMKEHHS, MiIKIIOUeHHS BiTpUHH 10 enekrpomepexxi SABOPOHAETDBCHS, i3-3a

HEOE3MMeKN YpaKeHHS SJICKTPUIHUM CTPYMOM. 3aMiHITh MONIKOPKEHUH IMTHYP Ta BHJIKY Ha HOBI TUIBKH TOTO X
TUTY;

Y BHIIAAKY HOSIBI O3HAK MOIIMITYBaHHS MIPH TOPKaHHI KOPIYCY BITPWHH, HEOOXiAHO ii BIAKIIIOYUTH BiJ eEKTpOMe-
pexi 1 BUKITUKATH (axiBLiB 111 POBEICHHS PEMOHTHHX POOIT;

HE TOpKaTHCA BITPUHI MOKPUMH 200 BOJIOTUMH PYKaMH,
He BUIIMATH 1 He BCTABIISTH BUJIKY KaOeJo JKUBICHHS BITPHHH B MEPEKEBY PO3ETKY BOJIOTHUMHU PyKaMH;

3ABOPOHSAETDBCS excrimyaTaunis BITpHHH 31 3HATUMU a00 HECTIPAaBHUMU MPHJIaJaMH aBTOMATHKH, @ TAKOX IPU
VIIKOJKECHHI 1307151111 eleKTPOnpoBoAiB a00 0OPHBI 3a3eMIIIOI0UOr0 APOTY;

HE JIOIYCKA€EThCS CKCILTyaTallisl BITPUHU 3 BiJKPUTUMU IIUTKAMU arperaTHOTO BifICIKY;
HE JOITYCKAETHCS eKCIUTyaTallisl BITPHHH, CKJIO SKO1 MOMIKOIKEHE 1 Ma€ TOCTPi KPOMKH.

3ABOPOHSIETBCS excrutyaTaliisi BITpHHY B IPUMIIICHHSX 3 IiABUIIEHO HEOE3IEKOO 1 B 0C00IMBO Hebe3Ie-
YHUX NPUMIIICHHSX, [0 XapaKTePU3YIOThCS MIPUCYTHICTIO OJTHOTO 3 HACTYITHUX (DaKTOPiB:

. MiABHIIECHIN BOJIOTOCTI (MPUMIIIICHHS, B IKUX BIJIHOCHA BOJIOTiCTh MOBITps Oibiie 80 %), 0cOOIMBO B ITpH-
MIIIICHHSX, JIe BiTHOCHA BOJIOTICTh HaOmmkaeTbes 10 100 % (crens, CTiHM, MiuIoTa i MPeIMETH, 10 3HAXOIATHCS
B TIPUMIIIIEHH], TIOKPHTI BOJIOT0I0) 800 CTPYMOIPOBITHOMY THITY;

XIMIYHO aKTUBHOTO cepelloBUIa (IPUMILLEHHS, B SIKUX TPUBAINHN Yac MICTATHCS Mapu abo YTBOPIOIOTHCA BiJKIa-
JEHHS, 10 PYHHYIOTb 130JIALiI0 Ta CTPYMOBEAYYi YaCTHHHU €IeKTPooOIaIHaHH);

CTPYMOIIPOBIIHUX IIJTOT (METaJICBHX, 3aJ11300€TOHHMX, 3¢MJISIHUX 1 T. I1.). Y pa3i yCTAaHOBKU BITPHHU Ha CTPYMO-
NPOBIAHIN MiJJI031 eKCIUTyaTalio Ta 00CIyroByBaHHS pOOUTH 3 130JI0I0UMX MalJaH4YMKiB (T'yMOBUX KWJIMMKIiB),
SK1 MalOTh OYTH PO3MIIIIEHI TaK, 00 TOPKAHHS JI0 JAeTalel BITPHHHU 3A1HCHIOBAIOCS TUTLKU 3 MaliIaHIHKA.

YBATA! CJIIJI BIZKJIFOUATU BITPUHY BIJI EJIEKTPUUYHOI MEPEXI:

NpY IPUOUpPaHHi ycepeluHi Ta 30BHi;
MU TIEpEMIIIICHH] Ha iHIIIe MicIIe;

Ha 4aCc YCyHEHHS HECIIPABHOCTEH.

O YBATI'A! He BuxkopucToByiiTe ycepennHi BITpHHHU €IEKTPUYHI NPHUIaIu.

Q YBATI'A! He Oepexith ycepenuni BiTpuHH BHOYXOHeOe3MeuHi peYOBUHH 1 MPEAMETH TaKi, sIK aepo30JbHi Oa-

JIOHH.
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5. BUMOI'A 10 POSMIIIIEHHA

I AIR-CONDITHON
178

Pucynox 8 — Posmiwenns eimpuru

Bitpuny He0OXiHO BCTAHOBUTH Ha PiBHY TOPH30HTAJIbHY MTOBEPXHIO, IPX HEOOX1THOCTI BUKOPUCTANWTE PETyIbo-
BaH1 HIXKKH [T BUPIBHIOBaHHA BUPOOY 10 piBHIO. BiTprHa He MOBHHHA ToiiaTHCs, HETTOBHE BUPIBHIOBAHHS MOXKE IIPUBE-
CTH JIO TIOTIPIICHHS pOOOTH BUPOOY.

3a HasIBHOCTI KOJIiC Ha BITPHHI, MicJsl yCTaHOBKH BUpOOy, Kojieca HeoOXiaHO 3adikcyBaTu.

3ABOPOHSAETBHCSI! BeranosmoBaty BiTpuHy B Micisix (puc. 8) :
* MOOJIM3Y JPKEpeN TeIuia (TaKuX SK ONMATIOBaIBHI OaTapei, yCTaTKyBaHHS IJIS MiIIrpiBaHHSA a00 MPUTOTYBAHHS
ki),
* mo0M3y ABEpeH 1 Ha MPOTArax, 10 BUKINKAIOTHCS BIAKPUTTAM ABEpeii a00 BiKOH;
* y 30HaX, € MOKJIMBUH CWIBHUHN pyX MOBITps (HAIpUKIaA, BUXiAHI KaHAIW KIIMAaTHYHHUX, BEHTHISLIHHMX 1
OTIANIOBAJILHUX CUCTEM);
* i1 TPSIMUMH COHSIYHUMH IIPOMEHSMH;

HasiBHiCTb B 30HI YCTaHOBKH BITPUHH PYXY MOBITPA i3 IBUAKICTIO OiibIine 0,2 M/C IOTIPIIYIOTh €KCIUTyaTalliiHi
XapaKTePUCTUKH XOJIOAMILHOI BITPHUHH.

BiTpury HEe0OXiTHO BCTAHOBIIOBATH 3 ypaxyBaHHIM 3a0€3MCUeHHS BUTLHOI ITUPKYJIAII IMOBITPS B arperaTHOMY
Biaciky. Ciin 3abe3nedyBary BijlbHY 30HY HE MEHII, HiX 15 ¢M Big 3aHbOT CTIHKM BITPUHU JJIsI BIIBEACHHS TEILIOTO I10-
BITPs B KOHAECHCATOpA.

A 3ABOPOHSAETDBCSI craButy 10 arperatHoro BiIciKy Oy b-sIKi CTOPOHHI IPEIMETH, IO MEPENIKOKAIOTh HO-
pMaJbHOMY OXOJIO/IKEHHIO XOJIOIMIIBHOTO arperary.

[Ipu po3mimeHHi Ha 00'ekTaX MATMBHO-MACTHIBHUX MAaTepialiB, BITpWHA IMOBHHHA BCTAaHOBIIOBATUCS Ta
EKCIUTyaTyBaTHCS BiIMOBITHO JI0 HAIIIOHAILHHUX TIPaB EKCILTyaTallii eeKTPOTEXHIYHOTO YCTaTKyBaHHS 1 TPaBUIT
eKcIuTyaTalii Ha 00'ekTax MaJMBHO-MACTHIBHUX MaTepianiB. 3rigHo xo Bumor UL 471 BiTpuna, 3anpaBieHa
JIETKO3aMUCTHM XJIAJIATEHTOM, Ha 00'€KTaX TOPIOYMX MACTHIILHUX MaTepialliB Mae OyTH pO3MillleHa Ha PiBHI
He MeHII, HiXx 18 mroiimMiB (450 MM) Haa piBHEM 3EMITi.

24

www.beer-co.com



IRIDA

UA

3rigao g0 Bumor EN 378-1-2014, mis BITpUH XOJOIMIBHUX, MPAITIOIOYNX Ha JICTKO3AMMICTOMY XJIaJareHTi
(mampukinan, R290), pernameHTyeThCs MiHIMaNbHUI 00'€M MPUMILIEHB AJ1s1 PO3MIIIEHHS, BUXOASYH 3 HUKHBOT
KOHIIEHTpaLiifHo1 Mexi 3aiiMucTocTi. Tak, A BiTpuHH, npamtorouoi Ha xnagaredti R290, miniMansHuil 00'eM
MPUMIILIEHHS, B SIKOMY BOHa MOXe OyTH po3milieHa, ckiamae 12,5 m3 Ha koxHi 100 rp. 3ampaBiieHOro
XJIagareHTy. Y BHUIAQAKY PO3MIIIEHHS B OJAHIM KIMHATI JEKIIbKOX BITPHH, MPALOYMX Ha 3aMHCTOMY
XJIQJIareHTi, BEIMUMHY IX 3alpaBOK MiJICYMOBYIOTbCA 1 00'€M NMPUMIILICHHS TIOBUHEH MiAOMpATHCS BiAIOBIIHO
JI0 1X CyMapHOi 3anpaBKy (BeJTMYMHU 3aIPABOK BKa3aHi Ha IIMJIbANKAX).

V pasi He JOTPUMAaHHS MPaBUJ YCTAaHOBKH BITPUHH, EKCILTyaTaliliHI XapaKTepUCTUKU MOXKYTh HE BiIOBiaTH 3a-
SIBJICHUM.

6. YMOBH EKCILTYATAIIII

BiTpuna xononuipHa MpU3HAYEHA IS eKCIUTyaTallll y cepeInHi MPUMIMIEHHS 3 TEMIIEPaTyPOr0 HaBKOJHUIITHHOTO
cepezoBuina B Mexxax Bijg +12°C o +25°C npu BimHOCHIH Bostorocti He Oinbiie 60%, 110 BiIOBiae BUMOTaM €KCILTyaTa-
11 3riHO 3 KIIiMaTHYHUM KiacoMm 3 (tabmuiis 6 - Kimimatruni kimacu goBkisus 3riqao UNI EN 1SO 23953 - 2.).

Tabnuys 6 - KiniMatuusi Kiacu JTOBKiUIs

KaiMmaTnanuii kjaac

TemmnepaTtypa cyxoro Tep-
MomeTpy °C

Binnocna BoJioricte %

Temnepatypa Bunapy °C

0 20 50 9,3

1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7.HIAKJIIOYEHHSA

PoGotu mo MoOHTaxy BITpHHM Ta 11 MIIKIOYCHHIO 10 CIEKTPOMEPEKi IOBHHHI BHUKOHYBAaTHCS TUIBKU
KBaJTi()iKOBaHHUM IIEPCOHAIOM BIAIOBITHO 1O YMHHUX HOPM O€3ICKH.

[Tigkar0YeHHS BITPUHU 10 IEKTPOMEPEIKI 3MIMCHIOETHCS TIIBKU Yepe3 PO3ETKY CYMiCHY 3 BUJIKOIO BiTpuHH. Eje-
KTpUYHA CXeMa BITPHHU BinoOpaxkeHa B TOJATKY A.
3a3eMyIeHHS BITpUHU Yepe3 OOHKY 3a3eMJICHHS IIOBUHHI poOUTH KBaltidikoBaHi ¢axiBui. He nomyckaeTscsi BUKOpH-
CTaHHA B SIKOCTI KOHTYPY 3a3eMJICHHS TPpyOH ONaiOBaIBHOI 1 BOJONOCTAYAIBHOI CHCTEMH, a TAKOXK Ta30IPOBOLLY.

YBAT'A! Jlns miaKIrOueHHS BITPHHHU 0 €JIEKTPOKUBICHHS HEOOXiTHO BMKOPHUCTOBYBATH PO3ETKY 3MIHHOTO
CTPYMY, HOMIHAJILHOIO HAIIPYTOIO 1 9aCTOTOIO 3T1THO 3 PET1I0HATHLHUM CTaHIAPTOM IIPOMHUCIIOBOT €JIEKTPOMEPEKIi.
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Pucynox 9 — Iiokmouenns simpunu
[epen migKMIOYEHHSAM BITPHHHU A0 PO3ETKH, IEPEKOHANTECS B TOMY, LII0 MEXXi 3HAU€Hb HANIPYTH JKUBJISTY0I MEPEXi BiIMO-
BiJja€ HamNpy3i, BKa3aHiil Ha MapKyBaJbHIN TaOIMUILl BITpHHU (IUMIBAKMKY). [is 3a0e3meyenns HaniiHOT poOOTH BITpUHH,
BUKOPHCTATH MEPEXKY 3 JI1alla30HOM BiIXIIICHHS KHUBITIO01 HAIPYTH B Mexkax Bifg -10% g0 +10 % HOMiHANTBEHOTO 3HAYEHHSI.
Bitpuny minkimodaTi 10 MEpeXeBoi PO3ETKH i3 cipaBHUM 3a3emieHHsAM. JoTpumanns uiei Bumorn OBOB'SI3KOBO st
3a0e3neueH s 0e3MeYHOI eKCIuTyaTalii yCTaTKyBaHHSI.
[Iepepi3 mpoBOAiB MiABEACHIX J0 MICIS MITKIFOUYESHHS BITPUHU Ma€ OyTH pO3paxOBaHO HAa POOOUYHIT CTPYM BITPHUHHU.
PozeTka moBuHHA PO3TAIIOBYBATHCS B JIETKO MOCTYITHOMY MICII ISl IIBHAKOTO BIAKITIOYCHHS BITPHHHM 1 3a0e3medyBaTH
HaJiHHUA KOHTAaKT CTPYMOBEIYYHX YaCTHUH BHJIKH Ta po3eTkH (puc. 9). HenoctatHbo rapHuii KOHTaKT MOKE IIPUBECTH 10
HECIIPaBHOCTI BITPHHH 200 IMOKEXKI.

YBAT'A! 3a00poHS€THCS MiKITIOUSHHS BITPUHH [0 EIEKTPOMEPEKi uepe3 MoJ0BKyBayi Ta TPIHHUKH, L0 HE 3a-
0e3mevyIoTh HaAiHHOTO KOHTAaKTHOTO 3'€JHaHHS 1 MalOTh HEIOCTaTHIN Iepepi3 MpoBOAiB i poOOTH BITPHHU.

8.BKUVIIOYEHHSAA

Bitpuny HeoOXiZHO BCTAHOBUTH Tak, 100 3a0e3MeUnTH A0 Hel BUTbHUH AocTyn. Kepyrounce pexoMeHaamismMu,
ONKMCAaHUMU Yy A0AaTky «by», maroryire Bupid 10 poOOTH.

PexoMeHayeThCs TIEpIiie BKITFOYCHHS BITPHHHM POOUTH HE PaHIIIEC YUM 4Yepe3 4 TOIUHH IIiCIIs 3aBepIICHHS 11 yc-
C ) TaHOBKH.

BxurodenHs BiTpUHN pOOWUTH B HACTYITHOMY TOPSAKY:
® TJKIIOYUTH HE 3aBaHTAKCHY MPOYKTOM BITPHHY JI0 PO3ETKH EICKTPOMEPEK] MEPEIKEBUM KaOelieM KUBIICHHSI,

® Ha MyJbTi yNpaBiiHHA (1103.6 pUC.7) BCTAHOBUTH aBTOMATUYHUI BHUMHWKAY XHUBJICHHS Y MOJOXEHHS BiAMOBiTHE
ctany "BKJI". BkirodiTe OCBITJICHHSI BAMUKAUYEM;

e BCTaHOBUTH Ha KOHTPOJIEPI HEOOXiAHMIA Aiama3oH TeMIeparypH, 3rijaHo m.10;

e  micis AOCATHEHHS! HeoOXinHoi TeMneparypu (BimoOpaxaeThCsi Ha KOHTpoJiepi) B KOPUCHOMY 00'eMi BITpHHU (Bix
1,5 10 2 roarH) IPOBECTH 3aBAHTAKEHHSI BITPUHH ITPOAYKTOM.

3aBaHTa)KE€HHS BITPUHU MPOJIYKTOM CJiJl pOOUTH 3 ypaXyBaHHSAM JaHUX 3 TaOIMII S5 Ta KEPyIOUUCh PEKOMEHIAIIISIMY,
nonatky B.

3amaHuil KOHTPOJIEPOM TEMIIEPATYPHUN PEXXUM MiATPUMYETHCS aBTOMAaTHYHO.
[MpumiTka:
e TemneparypHuii pexuM B KOPUCHOMY 00'€Mi BITPHHM BCTaHOBIIOBATH 3aJIEXKHO BiJl THITY TIPOIYKTY;

e VYV pa3i KOMIUIEKTallii BITPUHH HIYHOK IITOPKOIO, PEKOMEH TY€ThCS 11 BUKOPUCTAHHS JIJIs 3a0e31eueHHsI SKOHOMHY-
HOTO PEXHUMY POOOTH B HIYHHIA Yac 1 MIBUINIOTO HAOOPY TEMIIEPATYPH ITiCIIs 3aBAaHTAKEHHS MIPOAYKTY.
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9. TEMIIEPATYPA 3bEPII'AHHA ITPOAYKTY

[ToTouna Temmeparypa ycepeanHi KOpUCHOTO 00'eMy BiTOOpakaeThCs Ha AWCIUICT KOHTpoJepy. Ilopsmok 3MiHH
TeMIIepaTypu KOPUCHOTO 00'eMy ommcaHo B myHKTI 10. KopuryBaHHs CBiTYeHh TEMIIEPATYPHOTO MATYHKA ITPOBOIUTECS B
PEKHMMI ITPOrpaMyBaHHS BUKJIIOYHO IIPAIliBHUKAMU CEPBICHOT CITYKOH.

TemnepaTypy KOPUCHOI0 00'€MY CJIijI BACTABJIATH Y paMKaX TEMIICPATypHOTO PEKUMY 3T1IHO BUMOT TEXHOJIOTI]
Q 30epiranHs NpoAyKTY i peKOMEHAALI M Ha YIaKOBII.

10. YCTAHOBKA TEMIIEPATYPU B KOPUCHOMY OB'€MI BITPUHU

TemriepaTypy B KOpUCHOMY 00'eMi BITPMHU MOKHA BCTAHOBJIIOBATH 3a JTOTIOMOTOI0 KOHTPOJIEPY B PEXKHMI MPO-
rpamMyBaHHs. Y pa3i KOMIUIEKTauii BITPUHH iHIIKM KOHTPOJIEPOM, Horo onuc Oye BitoOpaXeHo y JoJaTKy.

Hwxue onucana nociinoBHicTs mporpaMyBanHs enekTpoHHHX KoHTposnepis DANFOSS ERC 112C. Ha nunpoBiit
MaHeN KOHTPOoJIEpa € AUCIUICH 1 YOTHPHU KHOIIKH yIpaBIiHHS (IHUB. pHC.S)

JI18 noBepHEHHA 10 MEHI/ TPYITH M

HATHCHITE BEPXHID JiBY KHOMEY — —— 3

(BACK(HA3ATD) - |

HaTtscHITE Ta yTpHMYyfiTe § cer. ana
OTPHMAHHA JOCTYTIY I0 MEHI

Jlng miaTREpIAHHY HATHCHITE -' " " ' Harucrits: URDOWN
MBY HEAHI KHOMKY (OK) _— — Sy S— 4 —— — (BTOpY/BHH3) 418 NepeMilleHHs 00
MEHKD

Yepe: 30 cek. BUICYTHOCT] M. MCTel ABTOMATHMHO MOBEPTAETHCA 10 BLIOSpAHEHHR MOTOTOMHOL
TeMIEpaTypH

Pucynox 10 — Enexmponnuii konmpoaep DANFOSS ERC 112C

Jiist 3MiHM TeMriepaTypy Yy KOPUCHOMY 00'eMi BITPUHHM, CIIOYATKY CIIii HATHCHYTH Ta YTPUMYBAaTH KHOMKY 4 10
MOSIBY HEOOX1THOTO 3HAUYCHHS TEMITEPATyPH.

Tenep Ha nucIuiei KOHTpoJIepa MOXKHA Mo0aunTH nuppu-3HaueHHs (Hanpukiaa, +1,0) paxiiie 3amaHoi TeMiepa-
TYpH, TIPH SIKil BiIOYBAETHCS BIIKIIOUEHHS PEKUMY OXOJIOJDKEHHS BITPHHU.

BuxopucroByroun kHONKy 3 a60 4, BCTAHOBHTH HOBE 3HAUCHHS TeMIlepaTypu (Hanpukiazd, +1,5). st BBeneHHS
HOBOTO 3HAYCHHSI CITiJI 3HOBY KOPOTKOYACHO HATHCHYTH KHOTIKY 1.

1100 BHITH 3 peKUMY PETyIIOBAaHHS TEMIIEPAaTyPH, HEOOX1THO HATUCHYTH KHOIIKY 2 a00 He BUKOPHCTATH KHOIIKU
BIIPOJOBXK 15 cexyHn.

11.PEKUM BIATABAHHA

Bitpuna ocHamieHa eneKTpOHHIM TEPMOCTATOM 3 aBTOMaTHYHOIO CHCTEMOIO BiJITABaHHS.

3MiHa TPUBAJOCTI BiATaBaHHSA Ta iHTEPBALy Yacy MiXK LUKJIAMH BiATaBaHHS POOUTHCS MpaLliBHUKAMH CEPBICHOT
CIIYKOH.

YBATA! Ilig yac ycTaHOBKH IMPOMDKKY 4acy MK LIMKJIaMHU BiATaBaHHA JOCTYIHI CHCTEMH] HaJallTyBaHHS KO-
HTpoJIepa, Ki BU3HAYAIOTh pOOOTY BiTprHU. HEOOXITHO CTEKUTH, 1100 TX 3HAUCHHS HE 3MIHHIIUCS.

Ji1st 3MiHE IPOMIKKY 4acy MK IBOMa IIMKJIAaMHU BiJTaBaHHS [MOTPIOHO OTpUMATH AOCTYI 10 MeHI0. HatucHyBIu
Ta YTPUMYIOUYH KHOTKH 3 1 4 (0AHOYACHO), BBEIiTh KO (IOCTYNHUH TIIBKH CepBiCHIN ciy>k01). [ami 3a JooMOrorw MeHIo
3nHaiity ontito "dEF", nani B migmMento "dii" (MiHiMaNbHUH iHTEpBaT MiXK BiiTaBaHHAMHY) Ta "dai" (MakCHMaBHUHN IHTEpPBAI
MIXK BiZITaBaHHSIMH), KHONKaMHK 3 1 4 He0OXiJIHO BCTAHOBUTH HEOOXIAHMN IMKJI BiJITABaHHS, HAPHKIIAJ MiHIMAIbHUHA &,
MakcuManbHui 9. [l 30epekeHHs HOBOTO 3HAYCHHS HATHCHITH KHOTIKY 1.
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! Pyyne BigTaBaHHS BiTPUHU HEOOXiTHO POOUTH, SIK MPABUIIO, IPU YTBOPEHHI BEIUKOTO CHIrOBOTO TIOK-
YBAT'A! P 0 outy, ,
PHUBY Ha BUNIAPHUKY 13-32 HENPABWILHOTO BUOOPY LUKITY aBTOMAaTHYHOT'O BiITaBaHHSI.

Jl1s1 BKITFOUEHHS BiATaBaHHS BPYYHY, OJTHOPA30BO HATHCHITH KHOMKY 2. SIKIIIO € YMOBH JUTsI BiITaBaHHS, TO BiITa-
BaHHS BKIIOYUTHCS, TIPU I[bOMY 3aCBITHUTHCS CBITIOI0]] BiATABaHHSI.

12. OBCJIYT'OBYBAHHS TA JOI'JIAJX

J1o 06CITyroByBaHHS BITPUHHU AOITYCKAIOTHCS OCOOM, IO BUBYIJIN IIPHHIIMI [Tii, KOHCTPYKIIIIO BITPHUHU 1 SIKi ITPOMA-

IIUTH IHCTPYKTAXK TI0 TEXHII Oe3MeKH.

VY pa3i Buxomy 3 Jamay OyIb-IKHMX €JIEMCHTIB BITPWHHM, BOHH IIOBHHHI 3aMIiHIOBATHCS OJXHAKOBHUMH
KOMITOHEHTaMH, 100 3BECTH JIO MiHIMyMY PU3UK MOKJIMBOTO 3aiiMaHHsI BHACIIOK BAKOPUCTAHHS HEMPABHILHO

BI/I6paHI/IX KOMIIJICKTYIOYUX.

C 3ABOPOHEHO BuKOpHCTOBYBATH JJIS 3alPaBKH XJIAAareHT, IO BiIPI3HAECTHCS BiJl BKA3aHOTO Ha IIHILIUKY .

o

TOBYBAHHSA abo PECMOHT.

YBAT'A! HenpapnuBuii BUKIHK * (axiBIls OIUIAYY€ETHCS BIACHUKOM.

Texniune 00ciyroByBaHHS BiTpUHH (OKpiM poOiT, BKa3aHWX B TaOnumi 3) Ta yCyHEHHS HECIPaBHOCTEH
NPOBOJNTHLCS (axiBISAMK CEPBICHUX IEHTPIB a00 MiANMPUEMCTBA BUTOTIBHUKA 3TIIHO 13 3asBKOIO Ha 00CTy-

A

* HenpaBIuBUM BHKJIMKOM BBaXKAE€THCs BUKIIUK, KOJUM HA MOMEHT NMPHUXO0Ay (axiBLisg BITPHHA Mpale€3/1aTHA 1 BiAMOBiIa€ TEXHIYHUM Xa-
&l

paKkTepUCTHKaM, HaBeJCHHM B KEpIBHHUITBI 3 eKCIUTyarauii. BiACyTHICTh BIacHHKA B MPU3HAYCHHUH ACHb BUKOHAHHS 3asIBKH MPUPIBHIOETHCS 10

HETIPaBANBOTO BUKIIHUKY.

BriacHuk noBHHEH BUKOHYBATH 00CITyTOBYBaHHS BITPUHU YIIPOAOBK TEPMiHY EKCIUTyaTallii Ha MicIi ii yCTaHOBKU
3TiJTHO 3 PEKOMEHAAIISIMU, BUKJIaICHUMH B TaOIUII 7.

Tabruys 7 - Pexomenganii 1uist 00CIyroByBaHHS BITPUHH

Buan o0cayropyBanHst

TexHiuHi BUMOrn

Oo6nagHaHHs Ta MaTepiann

OunieHHs! 30BHIMTHIX TOBEPXOHB BIT-
pUHU

30BHIIITHI TOBEPXHI BITPHHA MAIOTh OyTH
YUCTHMU

®naHenb, MUIIBHO- COJIOBUM poO-
34MH

[IpubupanHs BITPUHM 1 OUMIIICHHS BHY-
TPINITHIX ITOBEPXOHEL POOOUiil Kamepi.

30BHiIlIHI TOBEPXHi BITPUHHA MAIOTh
OyTH YUCTUMHU

Jesundikyrounii 3acid

OuuieHHs MOBITPSHOTO KOHACHCATOpa
BiJI TIFUTY 1 CMITTSL.

[ToBepxHs MOBITPSIHOTO KOHJICHCATOPA
Mae OyTH BiJIbHA BiJ MWITy Ta 3a0pya-
HEHb.

ITunococ, niiTKa

IlepeBipka 3MMBHOTO MaTpyOKa IMiITOHY
BUTIApHHKA

[TatpyOok Mae OyTH YHCTHM IS 3THBY
KOHJICHCATY

CaHTexHIYHUN TPOC

[TepioguaHicTh TPUOUPAHHS BITPUHM 1 OUHINCHHS TOBEPXOHL BU3HAYAETHCS Bi3yaIbHUM CTAHOM BITPHHH Ta CaHi-
TapHUMHU BUMOTaMH TEXHOJIOT1] 30epiranHs MPOayKTy, aje He PiAIIe Hi’K OUH pa3 Ha MICSIIb.

A YBAT ' A! [lepm Hixk npUcTynaTy 10 NpUOUPaHHS BITPHUHH, CIIiA BIAKIIOYHUTH 11 BiJ] €IEKTPUYHOI MEPEXKI.

[lix wac mpuOupaHHA BUKOPUCTOBYITE pyKaBUUKH. {51 MUTTS BITPMHM MOXKHA BUKOPUCTOBYBATH HEHTpalbHUN
MUIOUMH 3aci0 Ta M'aKy TKaHuHy. He BUKOpHCTOBY#iTE Topiodi Ta abpa3uBHI MaTepiaiy, a TAKOX YUCTAY] 3acO0M HEBiO-
MOTO XIMIYHOTO CKJiay. He MUTH BITpHHY TpSMUM cTpyMeHeM Boju. [Ipu npuOHpaHHi CTEXUTH 32 THM, 100 HE 3aJIUTH
BOJIOIO €JIEKTPHYHI €JIEMEHTH BITPHHU (BEHTWISATOP, KOHTPOJIEP, CBITHIBHUK). He MuiiTe CKIIsSHI MOBEpXHi rapsvoro Bo-
J010.

A YBAT A! [licns 3akiH4eHHs BOJIOTOTO PUOUPAHHS, HE BKJIIOYAWTE BITPHHY JJO IOBHOTO 11 BUCHXaHHSI.
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13.YUCTKA KOHAEHCATOPA

YpoaoBxk excruryaTaii BUpoOy, Ha KOHJCHCATOPI YTBOPIOETHCS MIAp MUITY, SKAN TIEPEIIKOJKA€E BiIBSICHHIO TeIlIa,
B HACJJIKY I[bOI'O 3HHXKYETHCS XOJIOAONPOAYKTUBHICTh BiTpUHU. CHIIbHE 3a0pyIHEHHS KOHIEHCATOPA IIPUBEIE A0 Cepiio-
3HUX MOJIOMOK. CJIi/T peryJIsipHO YUCTUTH KOHJEHCATOP (MIePiOUYHICTh OUHIICHHS 3aJI€KUTh B/l MipH 3aITUICHOTO TIPUMIi-
LICHHS, B IKOMY PO3TaIlIOBaHO BUPIiO).

YBAT'A! SIkio Ha BITpHMHI BCTAHOBJICHO HE 00CIYrOBYBaHUH KOHACHCATOP, HOr0 OUMIICHHS HEOOXIIHO MPOBO-
JIUTH Y paMKax TEXHIYHOTO 00CITyrOByBaHHSI.

3HIMITh 3aXHCHY PEHITKY JJIsi TOTO, 00 OMISIHYTH KOHJEHcaTop 1 arperatHuil Bijucik. [Ipu BusiBIEHHI OyIb-SIKUX
YIIKO/KEHb TOBEPXOHBb 200 TPYOOK, 3BEPHITHCS 10 CEPBICHOI CITy>KOM [UIs yCYHEHHs] HeCIpaBHOCTEeH KoHaeHcaTopa. Yu-
LICHHS KOHICHCATOpa HEOOX1IHO MPOBOJUTH aKypaTHO. BUKOPUCTOBYIOUH LIITKY 3 TBEPIOIO MIETHHOIO (HE METAJIEBOIO) 1
MTUJIOCOC CITiJT 00EPEKHO YCYHYTH MOKIIMBI YTBOPEHHS TIHITY TAKHM YHHOM, 100 HE TTOIIKOANUTH TETI000MIHHHUK.

[Ticast duIeHHS Ta OISy HeOOXiIHO BCTAHOBUTH 3HATI €JICMEHTH Ha NiepeA0adeHi JUIst HUX MICIIs, a TAKOXK MIIHO iX
3aKpINHTH.

A 3ABOPOHSAETBCS ynctka KoHAEHCATOpA CTPYMEHEM BOJIH.
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14. MOXKJIMBI HECITPABHOCTI TA IX YCYHEHHSA

[epenik MOKIMBUX HECTIPABHOCTEH BITPHHU Ta CIIOCOOHM iX yCYHEHHS MPHUBEICHI y Ta0nui 8.

Tabnuys 8 - Tlepelnik MOKIMBUX HECIPABHOCTEH BITPHHHU Ta CIIOCOOM X YCYHEHHS

Onuc HecnipaBHOCTI

Hmogipna npuunna

Metoa yCYHEHHSI

Bitpuna He BMUKaeThCS

BincyTHicTh HaIlpyTH >KUBICHHS
B CJIEKTPOMEPEKI.

3abe3neuTe HasIBHICTh B MEPEXKEBil PO3ETLI
HEeoOXiAHO1 U1 poOOTH BITPUHU HAIIPYTH.

Hemae KOHTaKTy BHIIKH 3 €TICKT-
POMEPEKOIO

3abe3medTe KOHTAKT 3 CIIEKTPOMEPEIKOIO.

CropaitoBaB aBTOMaTUYHUM BU-
MHKaY.

[loBTOpPiTH BKJIFOUCHHS B TICBHOMY MOPSIKY.
SIK1I0 MpY BKITFOYEHHI aBTOMATUYHWIN BUMUKAY
BIJIKJTFOUMBCSI, TO BITpHHA HecnpaBHa. HeoOxXiaHo
3BEPHYTHCS JI0 CEPBICHOI CITY>KOM.

He roputs cBiTUIBHUK ycepeauHi
BITpUHH

HecnpaBHa JJaMIia

3aMiHUTH JTaMIy

HecnipaBHuii 0JIOK JKUBJICHHS

3aMIHUTH OJIOK JKUBJICHHS

YIIKOKEHHS TPOBOJIKU

3aMiHUTH TOITKOHKCHIH ITPOBI

ITinBuImeHAH TITyM

HenpaBunsHO BcTaHOBINIEHA BiT-
puHa.

BcranosuTe BiTpHHY 3TiHO BUMOTaM ITHOTO
KEpiBHUIITBA

Y1IKOKEHHS KOPITYCHUX JIeTa-
nen

3aMiHUTH YUIKOKEHY AeTalb

BiTpuHa BKIIOYAE€THCSI, KOMIIPECOD
MpAaIIoe, OXOJIOKEHHS B KOPHC-
HOMY 00'eMi KaMepH BiICYyTHE

Burik xmagarexry.

HecnpaBHicTh K1amnaHiB KOMII-
pecopa

OdopMuTH 3as1BKY Ha peMOHT 710 CepBicHOT
CITYKOH.

[MosiBa He XapaKTepHOTO 3armaxy

3a0pyAHECHHS BITPUHH.

BiTpuny peTensHO OYUCTUTH (BUMHTH Ta TIPO-
BITPUTH) BiJ 3aJIMLIKIB MPOAYKTY Ta 3a0py -
HEHb.

IIponykT ycepemnHi BITpUHU 3a-
Mep3ae

HenpaBunpHe HanmamTyBaHHS
TepMocTaTa.

Crtin 301IBIIATH HAa KOHTPOJIEPi TEMITepaTypy
BIJIKITFOUCHHS PEXKUMY OXOJIOKEHHS.

HenpasunsHa poboTa KoMIpe-
copa.

BuszBatu TexHika cepBIiCHOI CITyKOH.

Kommnpecop He mpaiitoe, BEHTUIIA-
TOP KOHJIEHCATOPa MPALOE

[IyckoBe pene BUHILIIO 3 Tay.

Komnpecop BUIIIOB 3 najy.

BusBatu TexHika CEpBiCHOI CIIyKOH.

Kommpecop Ta BEHTHISATOP KOH/E-
HCATOpa He MpaIroe

He npaiitoe TepmocTar.

[NomkomxeHuH MPOBIJT KHUB-
JICHHS arperary.

BigkmounTi X0NOAMIBHY BITpUHY. Bukim-
KaTH TE€XHiKa CEpBICHOT CITy>X0H 11 IpoBe-
JICHHS] PEMOHTHHUX POOIT.

YTBOpeHHS BEIUKOI KIJTBKOCTI BO-
JIOTH Ha CKJIl

Jly’xe BojIore TOBITPS TOBKIJIJIS.

3abe3mnedre YMOBH €KCIDTyaTallii 3riIHO 3 pO3-
IIOM 6.

Hanro Hu3bKa Temiiepatypa B
00'eMi BITpUHH.

Criz 301TbIINTH HA KOHTPOJIEPi TeMIepaTypy
BiJIKJTIOUCHHS PEKUMY OXOJIOIKCHHSI.

He 3akpuBatoTbcs nBepi

[TormkomKkeHUH MEXaHI3M 3aKpH-
BaHHS JIBEpEH.

[IpoBucanHs nBepeil.

BuszBatu TexHika cepBICHOI CITyKOH.
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‘ 15. TEXHIYHE OBCJIYIT'OBYBAHHJ BITPUHHU ‘

Jiist 6e3BiqMOBHOI pOOOTH XONOAMIBHOI BITPUHH, NPODiTaKTUIHE 0OCIYrOByBaHHS HEOOXiJTHO MPOBOAUTH pa3 B 3
Micsiri (Mpu HEOOX1THOCTI YacTilIe), o TEPeITiKy pooiT:
OTJISA] 30BHIIIHBOTO BUIJISIY BITPUHH;
OTJISA[ BY3JIiB Ta €JIEMEHTIB KOHCTPYKLIi Ha MPEAMET BiICYTHOCTI 30BHIIIHIX YIIKOKEHb 1 HAIIHHOCTI KpiIUICHb;
YHIIEHHS IPEHAXHOI CUCTEMH 3JTUBY TaJIOi BOIY;
OYMILEHHS KOHJAEHCATOPa BiA MUy Ta 3a0pyIHEHb, IEPEBipKa pyXy MOBITPS Yepe3 KOHIEHCATOP;
nepeBipKa COpaBHOCTI POOOTH XOJIOMUIIBHOTO arperary (0XOJIOKeHHS! KOPUCHOTO 00'eMy BITPHHH, BIICYTHICTBH
CTOPOHHIX IITYMiB, €HEPTOCIIO)KUBAHHSI B JIialla30Hi JIOIYCTUMUX BiJIXUJICHD;
®  OIJISiI ENIEKTPOCIIEMEHTIB Ta eJIEKTPOIIPOBOJIKH, TIEpeBipKa HAIHOCTI KOHTAKTHHX 3'€IHAHb, Y TOMY YMCIII 1 ITiJIK-
JIIOYEHHS 3a3eMJIFOI0U0T0 POBOAY;
e TIepeBipKa Ta HaJALITYBAaHHS €JICMEHTIB YIPABIiHHS;
e TIepeBipKa mapaMeTpiB POOOTH XOIOAUIBHOI BITPUHHU.

[epenik po0iT, HEOOXIMHUX JJIsl PEMOHTY XOJIOJAMIBHOTO YCTAaTKYBaHHS BU3HAYATH 33 PE3yJIbTATaMH [TPOBEICHHS
aHamizy gedexTiB GaxiBIsgMHU CEpBICHOI CIIy>KOH abo MiANPHUEMCTBAa BUPOOHHKA BITPHUHH.

16. 3BBEPI'AHHSA TA TPAHCIIOPTYBAHHAA

TpaHcOpTyBaHHS yITAKOBAHOI BITPUHU MOXKE POOUTHCS yCiMa BUJJAMH TPAHCIIOPTY B MOJIOKEHHI B OJIMH SPYC.
[Ipu TpaHCTIOPTYBaHHI BITPUHN TOBUHHO OyTH BHKJIIOUYCHO ii IepeMilieHHs Ta yaapu 06 OyIb-sKi IpeIMeTH.

O ¥Yci BaHTaXHI 1 TpaHCTIOPTHI pOOOTH MOBUHHI 3/A1HCHIOBATHCS KBaTi(hiKOBAaHUM IIEPCOHATIOM, SIKMI 30aTHUH
BU3HAYUTH TOYKHU MIAHOMY Ta HAMOLIBII BIAMOBIAHUM 3 TOUKH 30py O€3MEKH Ta MOTYKHOCTI 3aci0 po3BaHTa-
JKCHHS.

& YBAT'A! Bitpuny X0n0auIbHy TPaHCIIOPTYBATH TiNBKKA B pOOOYOMY MOJ0XKEHHI.

& 3ABOPOHEHO niepesepraTu BiTpHUHY Bropy ornopamu ado KJIacTH Ha OiK.

306epiraTi BITpHHY B IITATHIN YITAKOBIN Tpu TeMmeparypi Big - 25 © C go +55 © C ta BiTHOCHIH BOJIOTOCTI TOBITPS
He Oinpmre 80%. B moBiTpi HE MOBMHHO OyTH MapiB KUCIOT, JIYTiB, @ TAKOX 1HIINX AOMIIIOK, III0 BUKIUKAIOTh KOPO3ilO.
[[ITabGemtoBaHHS HE TO3BOJSETHCS.

— YBATI'A! lllTabemoBanHs ASSIKAX BHPOOIB TO3BOJSETHCS TUTBKH Y CIICIIATEHOMY 3aBOJICEKOMY OOpeIIeTyBaHH1
Q 3a HASBHOCTI Ha YIIAKOBII MapKipOBKH MTa0CITIOBAaHHS.

3a00poHeHO 30epiraTtu BITPMHY Ha BIAKPUTHX MaiaaH4YMKax, MiagaBaTy Aii atMocepHUX (aKTOPIiB Ta MPSIMOI0
coHsyHOTO cBiTia. [lis yneTpadioneTy Moke BUKIUKATU AedopMalito INIACTUKOBUX €JIEMEHTIB BITPHH

17.0I1IIi TA KOMILIEKTHICTbH

IMepenik omiiif MOXHA Ji3HATHCS Ha caiiTi WWw.beer-co.com a6o y MeHemKepa.
KoMIuiekTHICTh BITpHHH BKa3aHa y MAacIOPTi.
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18. CTAHJIAPTH, JOJATKH, TEKJAPATII]

Ha mianpuemcrtsi gie cuctema sikocti : 1SO 9001 : 2015; 1SO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
BiTpuna xomonuiibHa BiIIIOBIIa€ OCHOBHUM BUMOT'aM TEXHIKH O€3IIeKH, OXOPOHH Ipalli 1 3aXUCTy JOBKUUIS HACTYITHHUX
€BPOTICHCHKUX TUPEKTHUB Ta EBPOIICUCHKUX CTAHIAPTIB:
— Jupexruna 2006/42/EC;
— JlupextuBa 2014/30/EU;
— Jupextuna 2014/35/EU;
— Crangapt EN 60204-1:2006/AC:2010;
— Crangaprt EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
— Crangaprt EN 62233:2008;
— Crangapt EN 61000-6-1:2007;
— Crangaprt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
— Cranpaprt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.
Excnmyaraniiini XxapakTepuCTUKH BU3HAUEH1 BUITPoOyBaHHAME, poBeneHnMu 3a ctangaprom UNIT EN 1SO 23953-2.

19. YTUIIBALIA

Bitpuna mimsirae ytunizanii JOCATIIN TPaHUYHOTO CTaHy - PYHHYBaHHS €JIEMEHTIB BITPUHH, BHACHIIOK YOO CTa€E
€NIEKTPO- 200 MOXKEKOHEOE3NEUHOIO.

e  BiTpuHy BiAKIIOUXTH BiJ MEPEXKi €IEKTPOKUBIICHHS.

e  XJIaJareHT, O MICTHTHCS B XOJIOAWIBHIM CUCTEMI BITPHHU, BIITYYUTH 3 XOJOUILHOTO KOHTYPY BITPHHU 13 3a1y-
YSHHSIM JUIS IIHOTO (DaxiBIliB CEPBiICHOI CITYKOH .

e [Ilicisa BigKITFOUEHHS Bif €JIEKTPOMEPEXKi Ta pO3TepPMETH3AIlT XOJIOIMIBHOTO KOHTYPY 3 BHIIYUEHHSIM XJIaJarcHTy
BITpHHA HE TIPE/ICTABIISIE HEOE3MEKH JUISI XKUTTS, 3/I0POB'S IIOJCH Ta JOBKIJLIS.

e BirpuHy yTuimi3yBaTy BiIOBIIHO 10 YMHHOI'O 3aKOHOAABCTBA 13 3aJIy4YEHHAM JIJIs [IbOI'O OPraHi3allii, 1110 Ma€ Bij-
MOBIAHI JIIEH31T 3 yThIi3allii.

20. CJ1YKBA TA TAPAHTIAA BUPOBHUKA

Tepmin ciyx0H KOpITyCy XOJIOAMIBHOI BITPHHU 10 cricaHHs ckianae 12 pokis. [lianmpuemMcTBO - BUpOOHHK Tra-
paHTye crpaBHy poOOTY XOJOAMIBHOI BITPHHH, IPH JOTPHMaHHI BUMOT Ta IIPABIJI €KCIUTyaTallii, 00yMOBJIEHHX B IIbOMY
nociOHMKY 1 Oepe Ha cebe rapaHTiifiHi 3000B'13aHHA YIPOAOBXK 2 POKiB 3 MOMEHTY NMPOAAXY, a00 TepMiHy, BKa3aHOTO B
KOHTPAaKTI.

Mopenb BiTpHUHH, 3aBOACHKANA HOMED BITPHUHH, AaTa MPOIaXKy BKA3YIOTHCS B ACTIOPTI HA XOJIOAMIEHY BITPUHY
MIAIPUEMCTBOM BUPOOHHMKOM, a00 BIAMOBIAHI JaHi 3aIIOBHIOIOTHCS B HbOMY OpraHi3ali€ro, IpoIaBLeM X0JIOAUIbHOI BIT-
PHHH.

— BupoOHMK rapaHTye MOXKJIMBICTh BUKOPHCTAHHS BITPUHHU 32 MPU3HAYCHHSM YIIPOJIOBXK TEPMiHY CITYKOH 3a
Q YMOBH MPOBEACHHS MiCISATapaHTIHHOTO TEXHIYHOTO 00CITyrOByBaHHS.

YBAT A! Ilo 3akiH4eHHIO TEPMiHY CIIy>KOM BITPUHHM HEOOXiAHO BUKJIUKATH (axiBLsl CEPBICHOTO HEHTPY LIS
& BU3HAYCHHSI ii MPUIATHOCTI JI0 MOJAJIBINOT eKCILTyaTaIlil.
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| INTRODUCTION

Before using the refrigerated display cabinets, study carefully this Operating Manual and pay particular attention
to the section “Safety measures”. The observation of the rules and recommendations set out in this manual ensures
safe and trouble-free operation of the refrigerated display cabinets during a long service life.

The Operating Manual should be available to personnel during installation, operation and maintenance of the re-
frigerated display cabinets.

When accepting the refrigerated display cabinets, make sure of the packaging integrity, absence of the shell me-
chanical damage, check availability of a mark certifying compliance with the quality requirements in the technical pass-
port, complete delivery set and operability according to this manual, make sure of availability of the date of manufacture
and sale of the refrigerated display cabinets and compliance of the serial number on the nameplate of the refrigerated
display cabinets with the one specified in its technical passport.

The manufacturer does not accept claims for the refrigerated display cabinets failure during the warranty period in
cabinets of non-observance of the rules of its storage, operation and maintenance.

ATTENTION! In view of the ongoing work on improvement of the product increasing its reliability and improv-
A ing quality, some modifications may be introduced into the design that are not reflected in this manual.
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1.PURPOSE

The refrigerated display case (BX) “IRIDA” slide (I') with a dynamic type of cooling and an integrated agregat is
designed for cooling, storing and displaying drinks or products previously cooled to the useful volume of products

2. TECHNICAL DATA

Table 9 — Technical data for the refrigerated display cabinets configurations

Table 9 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of IRIDA model. In addition,
the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated display
cabinets (Fig. 11).

. . IRIDA 70 IRIDA 100 IRIDA 130
Technical specifications
BX-I"-0,63-0,7-1,95 BX-I"-0,94-0,7-1,95 BX-I-1,25-0,7-1,95
1 Cooling volume *, I, not more than 387 580 774
2 Internal volume, I, not more 500 750 1000
3 Display area, m? not more 1,27 1,92 2,56
Weight of uniformly loaded product, kg, not more
4 than** 70
5  Temperature of the useful volume, °C Ot +0 g0 +10**
6  Cooling capacity, W, not more than 1000*** 1500*** | 1800***
7 AC mains voltage, V 230+10%
8 Maximum operating current, A 12
9  Current frequency, Hz 50+1
10 Maximum power consumption, W 1050 1400 1850
11 Rated power, W 750 1100 1550
Daily electricity consumption at an ambient air tem-
12 perature of 22 ° C, kWh, not more 1 14,5 22
Overall dimensions, mm, not more than:
e Length
13 e Width 685 997 1310
e Height 800 800 800
1953 1953 1953
14 Weight, kg, not more than 180 222 262
* Useful volume is a volume of the lower compartment plus that of the glazed compartment up to the load line.
** Into the glazed compartment, the weight of the product loaded into the lower compartment is determined by its volume.
*** |n cabinets of frost formation on the evaporator, the temperature of the useful volume may differ from the given one.
**** With non-operating defroster fans.
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Product: Configuration / Kondirypauis
) Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra .. 10
5 Mogens: |- Frequency / YactoTa L 11
Brand: Power / MoTyxHicTe ~_12
3 | Bpeua: - Defrost power / L 13
Serial Ne / Cepiitrmit Ne [E5E] MoTyXHicTe BiATaBaHHA -
Iy Protect class / Knac zaxucty ~l__14
4_#;/ Degress of protection /
CTyniHk 3axueTy et
EEE Ordinar Ne: / Mopsaakosuit Ne: Climatic class / Knimart. knac - 16
I-E] Weight (kg) / Maca (kr) -1 17
5 Refrigerant / Xnagarext —l__ 18
. - Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / InBeHTapHMi Ne: Maca xnagarenTa (rp) ~]__ 19
o L
s L Date / flata | | ~—]__ 21
Figure 11- Marking plate
1. Name of the refrigerated display cabinets;
2. Model of the refrigerated display cabinets;
3. Brand name;
4., Serial number, QR code;
5. Ordinal number, QR code;
6. Inventory number, QR code;
7. Terms of the product conformity (TVY);
8. Terms of the manufacturer's compliance (1SO...);
9. Configuration;
10. Supply voltage (V);
11. Current frequency (Hz);
12. Maximum power consumption (W);
13. Defrost power (W);
14. Protection class (IP);
15. Degree of protection;
16. Climatic class of the refrigerated display cabinets;
17. Weight of the refrigerated display cabinets;
18. Type of refrigerant used in the refrigerated display cabinets;
19. Charge of refrigerant used in the refrigerant display cabinets
20. Certification marks;
21. Country of origin;
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3. DESIGN OF THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS

&
Iz
8
T~ 3
e 7
N

Figure 12 — Arrangement of major units and components

. Frame supports;

. Frame;

. Side windows from a double-glazed window with decorative inserts;
. Side panels;

. Shelves (with individual backlight optional);

. Fan unit;

. Evaporator;

. Remote control;

© 00 N O O A W N -

. Night curtain;

10. The main lamp;

11. Refrigeration unit (solenoid valve);
12. Lower faceplate;

13. Adjustable feet;

14. Wall stop.
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4. SAFETY MEASURES

The degree of protection according to IEC 60529:2013 is indicated on the nameplate of the refrigerated display cabinets.

The class of the refrigerated display cabinets according to the type of protection against electric shock (IEC 61140-2012)
is indicated on its nameplate.

When working with the refrigerated display cabinets, observe the following safety measures:

> PR RB B

before connecting to the mains, check the integrity of the plug and connecting power cable of the refrigerated
display cabinets. In case of any damage detected, DO NOT connect the refrigerated display cabinets to the mains
because of the danger of electric shock. Replace the damaged cord and plug with new ones of the same type;

in case of tingling sensation when touching the shell of the refrigerated display cabinets, disconnect it from the
mains and call upon specialists for repair work;

never touch the refrigerated display cabinets with damp hands;

do not remove or insert the plug of the power cable of the refrigerated display cabinets into the mains socket with
damp hands;

DO NOT operate the refrigerated display cabinets with removed or failed automation devices, nor with damaged
insulation of electrical wires or broken ground wire;
it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with open electric boards of the unit compartment;

it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with a sharp-edged damaged glass.

DO NOT operate the refrigerated display cabinets in high-risk rooms and in extremely high-risk rooms charac-
terized by the presence of one of the following factors:

e high humidity (rooms with relative humidity over 80%), in particular, in rooms where relative humidity is
near to 100% (the ceiling, walls, floor and objects located in the room are covered with moisture) or

conductive dust is present;

e chemically active environment (rooms, in which vapors stay for a long time or deposits are formed that have
a destructive effect on isolation and conductive parts of electrical equipment);

o conductive floors (metal, reinforced concrete, earth, etc.). If the refrigerated display cabinets is installed on
the conductive floor, perform operation and maintenance from insulating platforms (rubber mats), which
should be arranged in such a way that the details of the refrigerated display cabinets are only touched from
the platform.

A ATTENTION! DISCONNECT THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS FROM THE MAINS:

e when cleaning inside and outside;

e when moving to another place;

o for the time of troubleshooting.

O
©

ATTENTION! Do not use electrical appliances inside the refrigerated display cabinets.

ATTENTION! Do not store explosive substances and objects, e.g. aerosol spray cans, inside the refrigerated
display cabinets.

38

www.beer-co.com



IRIDA

EN

5. ARRANGEMENT REQUIREMENTS
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Figure 13 — Arrangement of the refrigerated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets on an even horizontal surface, if necessary, use adjustable legs to level up
the product. The refrigerated display cabinets should not tilt, incomplete alignment can result in deterioration of the prod-
uct work.

If the refrigerated display cabinets has wheels, they must be fixed after the product installation.
DO NOT install the refrigerated display cabinets in the following places (Fig. 13):

in close proximity to heat sources (e.g. heating batteries, equipment for food heating or cooking);

near the doors or in a draft caused by opening of the doors or windows;

in areas where strong air movement is possible (e.g. outlets of climatic, ventilation and heating systems);
exposed to direct sunlight.

Air movement at a speed of over 0,2 m/sec in the area of the refrigerated display cabinets installation deteriorates
its operating characteristics.

Install the refrigerated display cabinets in such a way as to ensure free air circulation in the unit compart-
ment. Ensure a free zone of no less than 15 cm from the back wall of the refrigerated display cabinets to discharge warm
air from the condenser.

A DO NOT place in the unit compartment any foreign objects that impede normal cooling of the refrigerating unit.

When arranging the refrigerated display cabinets at fuels and lubricants facilities, it must be installed and
operating rules at fuels and lubricants facilities. According to the requirements of UL 471, the refrigerated

A display cabinets charged with a highly flammable refrigerant must be arranged at the level of no less than 18
inches (450 mm)0 above ground level at fuels and lubricants facilities.

According to the requirements of EN 378-1-2014, for refrigerated display cabinets charged with a flammable
refrigerant (e.g. R290) a minimum volume of premises is specified based on the lower flammability limit. For
A example, the minimum volume of the room where the refrigerated display cabinets charged with R290 can be
arranged is 12,5 m?® for every 100 g of the charged refrigerant. If a number of refrigerated display cabinetss
charged with a flammable refrigerant are located in one room, their charge values are summed up and the
volume of the room is selected accoding to their total charge (charge values are indicated on the nameplates).

In case of non-compliance with the refrigerated display cabinets installation rules, its operating characteristics may
differ from those stated.
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6. OPERATING CONDITIONS

The refrigerated display cabinets is intended for operation indoors at an ambient air temperature of +12°C to +25°C
and relative humidity of no more than 60% in compliance with the operating requirements for the Climatic Class 3 (Table
10 - Climatic (Environmental) Classes according to UNI EN ISO 23953 - 2).

Table 10 — Climatic (Environmental) Classes

Climatic class

Dry-bulb temperature,

Relative humidity,

Evaporation temperature,

°C % °C

0 20 50 9,3

1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7. CONNECTION

O The work on installation of the refrigerated display cabinets and its connection to the mains should be performed
by qualified personnel in compliance with current safety standards.

The refrigerated display cabinets is connected to the mains via a socket compatible with the plug of the product.

The electric diagram of the refrigerated display cabinets is shown in Annex A.

The refrigerated display cabinets is grounded via a grounding block by qualified specialists. It is not allowed to use
pipes of the heating and water supply systems or those of the gas transmission system as a ground loop.

ATTENTION! To connect the refrigerated display cabinets to power supply, use an AC outlet with rated voltage
and frequency according to the regional standard of the industrial mains.
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Figure 14 — Connection of the refrigerated display cabinets

Before connecting the refrigerated display cabinets to a socket, make sure that the limit values of the supply voltage

correspond to the voltage value indicated on the marking plate of the refrigerated display cabinets (hameplate). To ensure
reliable operation of the refrigerated display cabinets, use the mains with the range of voltage supply deviations from -10%
to +10 % of the rated value. The refrigerated display cabinets must be connected to a properly grounded mains socket. The
compliance with this requirement is MANDATORY for safe operation of the equipment.
The cross-section of conductive wires to the connecting point of the refrigerated display cabinets is rated for the operating
current of the refrigerated display cabinets. The socket must be located in an easily accessible place for quick connection
of the product and must ensure a reliable contact of the conductive parts of the plug and the socket (Fig. 14). An inadequate
contact may cause a malfunction of the refrigerated display cabinets or a fire.

ATTENTION! Do not connect the refrigerated display cabinets to the mains via extension cords or tees that can
not provide a reliable contact connection and have insufficient cross-section of wires for operating the refrigerated
display cabinets.

8. COMMISSIONING

The refrigerated display cabinets is installed in such a way as to ensure free access to it. Guided by the recommen-
dations described in Annex B, prepare the product for use.

O It is recommended to turn on the refrigerated display cabinets for the first time no earlier than 4 hours after its
installation has been completed.

Commission the refrigerated display cabinets as follows:
e connect the refrigerated display cabinets unloaded with products to the mains socket using a mains cable;

o set the power circuit-breaker on the control panel (pos. 6 Fig. 12) to the position corresponding to “ON”. Turn on
the lighting switch;

e set the required temperature range on the controller according to p. 10;

o after reaching the required temperature (displayed on the controller) in the useful volume of the refrigerated display
cabinets (1,5 to 2 hours), load the refrigerated display cabinets with products.

Loading of the refrigerated display cabinets with products is carried out in compliance with the data from Table 1 and
recommendations of Annex C.

The temperature mode set by the controller is maintained automatically.
Note:
o Atemperature mode in the useful volume of the refrigerated display cabinets is set depending on the type of product;

e Ifanight blind is coming with the refrigerated display cabinets, it is recommended to use it to ensure an economical
operation mode at night time and faster reaching the temperature after the product loading.
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9. PRODUCT STORAGE TEMPERATURE

A current temperature inside the useful volume is shown on the controller display. The procedure for changing the
useful volume temperature is described in p. 10. Reading of the temperature sensor is adjusted in programming mode
exclusively by the service provider's personnel.

' The useful volume temperature is set in terms of temperature conditions according to the requirements of the
Q product storage technology and recommendations on the package.

10. TEMPERATURE SETTING FOR THE USEFUL VOLUME OF THE REFRIGERATED
DISPLAY CASE

The temperature of the useful volume can be set using the controller in programming mode. If another controller is
coming with the refrigerated display cabinets, its description will be provided in the annex.

The programming sequence for electronic controllers DANFOSS ERC 112C is described below. The front panel
of the controller has a display and four control buttons (see Fig. 15).

Press and hold for 5 sec to ger
~ acces to the menu

_ Press: UP/DOWN for listing the
menn

To retumn to the menu/group, press
the upper left bution (BACK)

To confirm, press the lower left I
button (OK)

The display automatically returns to indication of the current temperature
after 30 seconds of inaction

Fig. 15 — Electronic controller DANFOSS ERC 112C

To change the temperature of the useful volume of the refrigerated display cabinets, first press and hold button 4
until the desired temperature value appears.

Now you can see figures-values (e.g. +1,0) of the previously set temperature on the controller display, at which the
cooling mode of the refrigerated display cabinets is turned off.

Using button 3 or 4, set a new temperature value (e.g. +1,5). To enter the new value, briefly press button 1 again.

To exit the temperature adjustment mode, press button 2 or do not use the buttons within 15 seconds.

11. DEFROST MODE

The refrigerated display cabinets has an electronic thermostat with an automatic defrost system.

A The defrosting time and time interval between the defrost cycles is changed by the service provider's personnel.

ATTENTION! When setting the time interval between the defrost cycles, the controller system settings are avail-
able that determine the operation of the refrigerated display cabinets. Make sure that their values have not changed.

To change the time interval between two defrost cycles, get access to the menu. When pressing and holding buttons
3 and 4 (simultaneously), enter the code (available only to the service provider). Then use the menu to find the “dEF”
option, and in the submenu “dii” (minimum interval between the defrosts) and submenu “dai” (maximum interval between
the defrosts) set the necessary defrost cycle, e.g. minimum 8, maximum 9, using buttons 3 and 4. Press button 1 to save the
new value.

ATTENTION! Generally, the refrigerated display cabinets is manually defrosted when a large snow cover is
4 j \  formed on the evaporator due to a wrong choice of the automatic defrost cycle.

To activate manual defrost, press button 2 one time. If there are relevant conditions for defrost, it will turn on, and
the defrost LED will light up.
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12. MAINTENANCE AND CARE

Employees that have studied the operating principle and design of the refrigerated display cabinets and have been
instructed in safety are only allowed to maintain the refrigerated display cabinets.

In case of failure of any element of the refrigerated display cabinets, it is replaced with the same element to
minimize the risk of fire related to the use of of incorrect components.

A DO NOT use a refrigerant different from the one indicated on the nameplate.

- The maintenance of the refrigerated display cabinets (except for works specified in Table 3) and troubleshooting
Q is carried out by specialists of service centers or manufacturer's specialists according to the maintenance or repair

action form.
A ATTENTION! A false call* of a specialist is paid by the owner.

*A false call is a call when by the time of the specialist's arrival the refrigerated display cabinets is operable and complies with
the specifications provided in the Operating Manual. The owner's absence on the fixed day of the request fulfillment amounts

to a false call.
The owner should perform maintenance of the refrigerated display cabinets during its service life at the installation
site according to the recommendations set out in Table 11.

Table 11 — Recommendations for maintenance of the refrigerated display cabinets

Type of service Technical requirements Equipment and materials
Cleaning of the outside surfaces of the | The outside surfaces of the refrigerated Flannel, soap-soda solution
refrigerated display cabinets display cabinets must be clean

Cleaning of the refrigerated display The inside surfaces of the working Disinfectant

cabinets and inside surfaces of the chamber must be clean

working chamber

Ckeaning of the air condenser from dust | The surface of the air condenser must be | Vacuum cleaner, brush
and waste free from dust and dirt

Check of the drain pipe of the evapora- | The pipe must be clean for condensate Plumber's snake
tor sump disposal

The frequency of cleaning of the refrigerated display cabinets and surfaces is determined by visual state of the
refrigerated display cabinets and sanitary requirements of the product storage technology, however, no less than once a

month.
A ATTENTION! Before you start cleaning the refrigerated display cabinets, disconnect it from the mains.

When cleaning, use gloves. You may use a neutral detergent and soft cloth to wash the refrigerated display cabi-
nets. Do not use flammable or abrasive materials or cleaning agents of unknown chemical composition. Do not wash the
refrigerated display cabinets with a direct jet of water. When cleaning, make sure that the electrical elements of the refrig-
erated display cabinets (fan, controller, lamp) are not doused with water. Do not wash glass surfaces with hot water.

A ATTENTION! After wet cleaning do not turn on the refrigerated display cabinets before it is completely dry.
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13. CLEANING OF THE CONDENSER

During the product operation, a layer of dust is formed on the condenser that impedes the rejection of heat and leads to
reduced refrigerating capacity of the refrigerated display cabinets. The severe contamination of the condenser results in a
serious breakdown. Clean the condenser regularly (the frequency of cleaning depends on dust conditions of the room where
the product is located).

ATTENTION! If a non-serviceable condenser is installed in the refrigerated display cabinets, it must be cleaned
V4 j \ as part of maintenance.

Remove the protective grill to inspect the condenser and unit compartment. If any damage of the surfaces or pipes has
been detected, contact your service provider to eliminate the condenser faults. Clean the condenser carefully. Using a firm-
bristled (non-metallic) brush and vacuum cleaner, remove all possible dust formations taking care not to damage the heat
exchanger.

After cleaning and inspection, install the removed elements in their places and fix them firmly.

& DO NOT clean the condenser with a jet of water.
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14. COMMON PROBLEMS AND REMEDIES

A list of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies is given in Table 12.

Table 12 — List of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies

Description of the problem

Probable cause

Remedy

The refrigerated display cabinets does
not turn on

The supply voltage is absent in the
mains

Ensure the required voltage for operat-
ing the refrigerated display cabinets in
the mains socket

The plug has no contact with the
mains

Ensure contact with the mains

Circuit-breaker actuation

Repeat the procedure of turning on in a
relevant order. If the circuit-breaker trips
out during the procedure, the refrigerated
display cabinets is faulty. Contact your
service provider.

The lamp inside the refrigerated dis-
play cabinets does not shine

Faulty lamp

Replace the lamp

Faulty power unit

Replace the power unit

Damaged wiring

Replace the damaged wire

Increased level of noise

Incorrect installation of the refriger-
ated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets
according to the requirements of this
manual

Damaged shell parts

Replace the damaged part

The refrigerated display cabinets turns
on, the compressor is working, no
cooling in the useful volume of the
chamber

Refrigerant leak

Faulty compressor valves

Submit a repair action form to the ser-
vice provider

Appearance of a characteristic odor

Dirty refrigerated display cabinets

Thoroughly clean (wash and air out)
the refrigerated display cabinets from
product residues and dirt

The product gets frozen inside the re-
frigerated display cabinets

Incorrect thermostat settings

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

Incorrect compressor operation

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor does not work, the
condenser fan is working

The starting relay is out of order

The compressor is out of order

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor and condenser fan do
not work

The thermostat does not work

Damaged power cable of the modular
unit

Turn off the refrigerated display cabi-
nets. Call upon the service provider's
technician for repair work

Formation of a large amount of mois-
ture on the glass

Extremely humid ambient air

Ensure operating conditions as per
clause 6

The temperature in the volume of the
refrigerated display cabinets is too low

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

The door does not close

Damaged door closing mechanism

Sagging door

Call upon the service provider's tech-
nician
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15. MAINTENANCE

For trouble-free operation of the refrigerated display cabinets, perform preventive maintenance every 3 months (more

often, if necessary) according to the list of works:

e inspection of the appearance;
inspection of the assembly units and structural elements for absence of external damage and fastening security;
cleaning of the meltwater drainage system;
cleaning of the condenser from dust and dirt, check of the air movement through the condenser;
check of the refrigerating unit operation (cooling of the useful volune of the refrigerated display cabinets, absence
of extraneous noise, energy consumption in the range of tolerance limits);
e inspection of the electrical elements and wiring, check of reliability of contact joints, including ground wire

connections;
o check and adjustment of the controls;

check of the operating parameters of the refrigerated display cabinets.

The list of works required for repair of the refrigerating equipment is determined by the results of the defect analysis
by the service provider's or manufacturer's specialists.

16. STORAGE AND TRANSPORTATION

A packed refrigerated display cabinets can be transported by all means of transport in a single tier position.
When transporting the refrigerated display cabinets, avoid its moving or bumping into any objects.

All handling operations must be carried out by qualified personnel able to determine the lifting points and the
most suitable means of unloading in terms of safety and power.

ATTENTION! Transport the refrigerated display cabinets only in the working position.

>k ©

DO NOT turn the refrigerated display cabinets upside down or lay on its side.

Store the refrigerated display cabinets in a standard packaging at a temperature of -25°C to +55°C and relative air
humidity no more than 80%. The air must not contain acid vapors, alkaline fumes or other corrosive impurities. Stacking is
not allowed.

Q ATTENTION! Stacking of some products is only allowed in a special factory crating with a stacking mark on the
packaging.

Do not store the refrigerated display cabinets in open areas or expose it to atmospheric conditions or direct sunlight.
Exposure to ultraviolet radiation may cause deformation of the plastic elements of the refrigerated display cabinets.

17. COMPLETE SET AND OPTIONS

The list of options is available at www.beer-co.com or informed by the manager.
The complete set of the refrigerated display cabinets is specified in the technical passport.
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18. STANDARDS, REGULATIONS, DECLARATIONS

The company has a quality system: 1SO 9001:2015; 1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;

The refrigerated display cabinets meets the basic health, safety and environment requirements of the following European
directives and standards:

Directive 2006/42/EC;

Directive 2014/30/EU;

Directive 2014/35/EU;

Standard EN 60204-1:2006/AC:2010;

Standard EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
Standard EN 62233:2008;

Standard EN 61000-6-1:2007;

Standard EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
Standard EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

The operating characteristics are determined by tests performed according to the standard UNI EN 1SO 23953-2.

19. DISPOSAL

The refrigerated display cabinets is subject to disposal when it reaches the limit state — destruction of its elements
resulting in electric or fire hazard.

Disconnect the refrigerated display cabinets from the mains.

Remove the refrigerant contained in the refrigerating system of the display cabinets from the cooling loop with the
assistance of the service provider's specialists.

After disconnection from the mains and depressurization of the cooling loop with the refrigerant removed, the
refrigerated display cabinets does not pose threat to human life, health or environment.

Dispose of the refrigerated display cabinets in compliance with applicable law involving the organization that has
relevant disposal licenses.

20. SERVICE LIFE AND MANUFACTURER'S WARRANTY

The service life of the shell of the refrigerated display cabinets until retirement is 12 years. The manufacturer

guarantees correct operation of the refrigerated display cabinets while meeting the requirements and operating rules speci-
fied in this manual and assumes warranty obligations for 2 years from the date of sale or from the date specified in the
contract.

The model, serial number, date of sale of the refrigerated display cabinets are indicated in its technical passport

by the manufacturer, or relevant data are filled in by the seller of the refrigerated display cabinets.

o

The manufacturer guarantees the use of the refrigerated display cabinets for its intended purpose during the en-
tire service life subject to its post-warranty maintenance.

ATTENTION! At the end of the service life of the refrigerated display cabinets, call upon the service provid-
er's specialist to determine its further operability.
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Annex A

DIIeKTpUYECKast CXeMa XOJIOMITHbHON

Enextpudna cxema XOJIOIMIBHOI BIiT-

Electrical diagram of the refrig-

BUTPUHBI puHK erated display
L o< - ~220-240V 50H=z
N =2 »
PE-=—#
I ¥ % Plug
QF1
k& kX
SA1 SA2
ACDC al
=
:'__‘f
EL1 |
| EK1l EK2
-
110
RU UA EN
L ®a3HbIN TPOBOAHUK ®da3Huil NpoBiTHUK Phase wire
N Hynegoii mpoBoaHuK HynsoBuii mpoBigHUK Zero protective conductor
PE [IpoBoaHMK 3a3eMIIeHUS [IpoBigHKK 3a3eMICHHS Ground wire
ABTOMATHYCCKH BbIKITIOA- ABTOMaTHYHHUN BUMHKAY Circuit-breaker
QF1 TeNb
Bhikiouatess MUTanus, 0cse- Bumukau xuBieHHs, ocBiTienns | Power supply, light switch
SA1,SA2 | menus : PRIy 1ig
TepmocTtart (kouTposutep kom- | Tepmoctar (koHTposiep kommnpe- | Thermostat (compressor con-
Al mpeccopa) copa) troller)
C Komnpeccop Kommpecop Compressor
M1 BenTunsTop KoHIEHCATOPA BeHTHIATOP KOHIECHCATOPY Condenser fan
DIIeKTPUUIECKAN TOH (BBITAPH- . .
EK1 BaTens) Enextpuunuii e (Bunaposysau) | Electric heater (evaporator)
M4 BenTtwiarop ucnapurens BenTuisatop BUnapHuka Evaporator fan
EL1 OcBelieHue (BepxHee) OcgBiTneHHs (OCHOBHE) Lighting (main)
AC/DC | bnok muranus 220/120V Brox xuBnenns 220 / 120V Power supply 220 / 120V
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IMopsmox COOPKU BUTPHUHBI IMopsmox 360py BiTpHHA Assembly procedure

RU UA EN
1.PacniakoBaTh BUTPUHY, CHATH C 1.PacniakoBats BiTpHHY, 3HaTH 3 Tasietd | 1.Unpack the storefront, remove it
nannetsl (1), CHATh TPAaHCTIOPTHBIH (1), 3usaTu TpancmoptHMii dikcarop (3); | from the pallet (1), remove the
duxcarop (3); 2.Ha micne Tpancnoptaux bonro- transport lock (3);
2.Ha MeCTO TpaHCIIOPTHBIX GoNTOB- | BBBIHTITH peryJI.LOBaHi Hinqm (2); 2 In _place of the transport bolt-screw
BBHHTHTD PEryTHpyeMbIe HOKKH (2); 3. BucraBuTH BITPHHY 32 PiBHEM; in adjustable legs (2);
3. BBICTABHTS BHTPHHY TI0 YPOBHIO; 4. BcTaHOBUTH MiJCUIIIOBAY 1 MOIHIIO 3. Expose the shoyvgase by level;
4.V CTAHOBHTD YCHITHTE/S H TIOJKY (5) Ha kpourTeiiy (3). 4. Install the amplifier and the shelves
(5) Ha kpormTeiiH (3). (5) on the bracket (3).
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JHonartok C

Annex C

3arpy3ka BUTPHUHBI

3arpy3ka BiTpHHH

Coupling of the refrigerated display

cabinets
RU UA EN
N . To ensure normal and uninterrupted op-
Jlnst oGecniedeHyst HOpMaNbHOM U Oectiepe- Jnst 3abe3nedeHHs HOPMalbHOI Ta . . . -
L AN . eration of the refrigerated display cabinets,
0oifHOI pabOTHI BUTPHHBI a TaKkKe paBHOMEp- | Oe3nmepeOiiHOT poOOTH BITPUHHM a TaKOXK : - ? ;
. . . as well as uniform and high-quality cooling
HOI'0O U Ka4YE€CTBECHHOI'O OXJIAXKJACHUA NPOAYKTa P1IBHOMIPHOTO Ta  AKICHOI'O OXOJIOJIKCHHA .
o . of the product, follow the recommendations
ClieyeT COOMI0AaTh PsiJi PEKOMEH I IPOIYKTY cing JIIOTPUMYBATHUCS pany below:
peKOMeHIaIii: .

o

3anpemaeTcst 3aKpbIBaTh MPOIYKTaMH BO3-
JyXOpa3Jarlie U BO31yX03a00pHbIE pe-
HIETKH,

3anpenieHo pacroyiaraTb NpOIyKThl «HaBa-
JIOM» TIPENATCTBYSI HOPMAaIbHOU LUPKYJIS-
LU BO3YXa;

3arpy3Ky BUTpPUHBI NPOJYKTaMH CJEIyeT
MPOU3BOJUTH, HE IMpPEBbINIass HOPMBI 3a-
Ipy3Kd Ha IUIOLIAAW OTpaHMYEHHOU raba-
pUTaMu TOJIOK (KapTO4YeK), M OCTaBIIs
MEXIy HPOIYKTOM M BBIIIE PACIOIOXKEH-
HOH IOJIKOM 3a30p HE MeHee 25 MM JJIsl HOp-
MaJIbHOM LUPKYJISALUK BO3LyXa B BUTPUHE;
Ilpu yximagke MOPOAYKTOB HEOOXOIMMO
obecrieunBaTh UX PaBHOMEPHOE pacrpejie-
JICHHE 1O BCEH IUIOIIAAM BBIKJIAIKH BUT-
PpHYHBL;

IIponyxThl crenyer pacnonaratb pOBHBIMU
psAaaMu 1o Bcell NTyOuHe BUTPHUHBI, COOITIO-
JIEHHEM 3a30pOB MEXY POJAYKTaMH U dJ1e-
MEHTaMH KOHCTPYKIUH BUTPHUHBI.

PaccrosiHne Mexay IpPOAYKTaMH U
KOPIIyCHBIMH ~ 3JICMEHTaMH  BHUT-
PHUHBI TOJDKHO OBITH He MeHee 20-
30 MM., MEXIY psIaMH IPOLYKTOB
He MeHee 10 MM.

3a00pOHIETHCS 3aKPUBATH IPOYKTAMH I10-
BITpsIpO3/1aBaroyi Ta MOBITPA3a0ipHi perri-
TKH;

3a00pOHEHO PO3TAIIOBYBATH MPOAYKTH
"HaBaJIoM" TEPEIIKOKAIOUYM HOPMAaNbHIH
LUPKYISILIT TOBITPS;

3aBaHTa)KCHHS BITPUHH MPOLYKTAMH CIi[T
pOOUTH, HEe MEPEeBHILYIOYH HOPM 3aBaHTa-
JKEHHS Ha IUIOIli oOMekeHol1 rabapuramu
TONHIB (KapTOK) 1 3aJIMIIAI0YH MK TIPOIY-
KTOM 1 BHUIIlE PO3TAIIOBAHOT ITOJIMIIEIO BijiCc-
TaHb HE MEHIIE 25 MM JJIsl HOPMaJIbHOT I~
PKyJISLIT HOBITPsI y BITPHHI,

Ipu po3MireHHi IPOIYKTiB HEOOXiTHO 3a-
Oe3neyyBaty 1X piBHOMIpPHHH PO3MOJIN 1O
yCiii TUTOIIi BUKJIaKH BITPHHU;

IpoxykTu ciin po3MilyBaTé piBHUMH psi-
JaMH 1O yCii riMOMHI BITPHHH, 3 NOTPH-
MaHHSM IPOMDKKIB MDK HpPOAYyKTaMH Ta
eJIEMEHTaMH KOHCTPYKIIi BITPUHH.

Bincrane Mik mpoaykrtamMum Ta
KOPITYCHUMH EJIeMEHTAMU BITPHHU
Mae Oytu He meHHI, HiK 20-30 mwm,
MDK psilaMH TPOAYKTIB HE MEHII,

HiX 10 MM.

e Do not close air discharge grills and air
intake grills with products;

e Do not place products in bulk impeding
normal air circulation;

e Loading of the showcase with products
should be carried out without
exceeding the rate of loading on the
area limited by the dimensions of the
shelves (cards), and leaving a gap of at
least 25 mm between the product and
above the floor, for normal air
circulation in the showcase;

e When laying products, ensure their
uniform distribution over the entire
display area of the refrigerated display
cabinets;

e Place products in even rows in depth of
the refrigerated display cabinets, with
clearances preserved between the
products and structural elements of the
refrigerated display cabinets.

The distance between the prod-
ucts and shell elements of the re-

O frigerated  display  cabinets

should be no less than 20-30 mm,
between the rows of the products

—no less than 10 mm.
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Annex D

Coupling of the refrigerated display cabi-

nets
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1 | XomyT c pe3bboBbIMM 3aknenkamy — | XOMyT 3 pi3bOOBUMM 3aKnenkamm - 2LT. Clamp with threaded rivets -
2WT. 2pcs.

2 | Wnunbka 120 mm — 2 Wwr. Wnuneka 120 mm - 2 Wwr. Hairpin 120 mm - 2 pcs.
3 | Wnunbka 245 mm — 2 Wt Wnuneka 245 Mmm - 2 Wt Hairpin 245 mm - 2 pcs
4 | BuHt M8x50 — 41uT. 'BuHT M8x50 - 4 wr. Screw M8x50 - 4pcs.
5 | Wanba 8 -12 wr. Llanba 8 -12 wr. Washer 8 -12 pcs.
6 | Nanka M8-8 wr. Manka M8-8 wT. Washer 8 -12 pcs.
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Crieunanu3upoBaHble CEPBUCHBIC EHTPBI
CrenianizoBaHi CEpBiCHI IICHTPH
Specialized maintenance service guarantee

Poland: UBC Logistyka Sp. z 0. 0.
BYKOW, UL. GAJOWA 5
55-095 MIRKOW

Wojtek Rytkowski

e-mail: w.rytkowski@beer-co.com
Phone: +48 71 740 00 76

Phone kom.: +48 603 227 267

Italy: UNIOR S.r.l.

Via Collodi, 4/g

40012 Calderara di Reno

Bologna - Italy

Luca Pancaldi

e-mail: |.pancaldi@uniorservice.com
Phone: +39 051 6467027 (10 linee r.a.)

Czech Republic: ViGo-servis s.r.o.
Havlickova 303

289 12 Tiebestovice

e-mail: vigo.psenicka@trebestovice.cz
Phone: +420603295770

Germany: KTO GmbH

Alte Romerstrale 9, 56154 Boppard-Buchholz
Simon Sal}

e-mail: Simon.Sass@KTOGmbH.de

Phone: +49 (0) 6742- 80 48-28

Slovakia: Chladservis KP, s.r.o.
Bottova 347/16

953 01 Zlaté Moravce

e-mail: info@chladserviskp.sk
Phone: +421903 119 163

Hungary: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
HU: H1103 Budapest, Kéér u. 3/F.

Zoltan Peszleg

tel.:+36304757022

e-mail: peszleg.zoltan@tchungary.com

Romania; THERMOTECHNIKA CROWN COOL
RO: str Toplita, nr. 155, Miercurea Ciuc

Csaba Balint

e-mail: csbalint@tcromania.com

Phone: +40266317827

France: Interfroid services

143 Bd Pierre Lefaucheux - 72230 France
Johann JOUANNEAU

e-mail: Johann.jouanneau@interfroidservices.fr
Phone: 02 43 89 29 26

Bulgaria: Ice Technic Ltd

1225 Sofia

61 Zhelezopatna Str.

Vladimir Dimitrov

e-mail: vladimir@icetechnic.com
Phone: +359888629539

Spain: REFRIVAL, S.A.

C/Arrastaria, 21 Las Mercedes P.1.
28022 Madrid

Fernando de Vicente

e-mail: fernando.devicente@refrival.es
Phone: +34 91 309 87 26

Serbia: COOL BEER D.O.0O.
Crkviste 5a, 11210 Krnjaca

Dusko Raden

e-mail: dusko.radjen@coolbeer.co.rs
Phone: +381654977001

Niderlands: CE Services Group
Daltonstraat 25, 3316 GD Dordrecht
Paul F. Veth

e-mail: group@cerepair.nl

Phone: 088 - 3425200

Bosnia: NICROM COOLING D.O.O.

Milana Vrhovca 79, 79101 Prijedor, Republika Srpska, BiH
Dragan Tankosic

e-mail: dragan.tankosic@nicromcooling.com

Phone: +38752213213

Vkpauna (Ukraine): 10 B CU Cepsuc MHTepHeIHHAT
61157, 06n. XapbkoBckasi, T. XapbkoB, yi1. CensHckas, 1. 110
Jucneruepckuit HeHTP

e-mail: service@beer-co.com

Ten.: +38-057-730-16-10

Lithuania, Latvia: UAB ,,VR Servisas*
Sandéliy g. 40

Klaipéda, Lietuva

Robertas Skurdenis

e-mail: info@vrservisas.|t

Phone: +370 656 07507

Greece: PRATSAS CLIMA & COOLING
MPIZANIOU 2, METAMORFOSI
ATHENS, GREECE

e-mail: info@pratsas-clima.gr

Phone: +30 213 035 5059

Croatia,Slovenia: BEVERAGES SERVIS D.O.O.
Slavonska avenija 24/A, 10000, Zagreb, Croatia
Endre Katona

e-mail: endre.katona@beverages.hr

Phone: +385914390830

Kasaxcran (Kazakstan): 050002, r. Anmarsr, yia.KyHaesa, 1 32, opuc
21

e-mail: service.kz@ubc-s.com

Ten.: +7 7717755713

Anpec npouzBozacta: YAO "YKcua6", yn. XKenesnomgopoxknas , 31-C, r. [lepraun, XapbKoBcKas 001acTh, YKpanHa.

Anpeca BupoonuntBa: [IpAT "YKmocrau", Byi. 3amizauyna, 31-C, m. [lepraui, XapkiBcbka 001acTh, YKpaina.

Production address: PISC "UKsnab", Zaliznichna str., 31-C, Dergachi, Kharkiv region, Ukraine.
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	Перед началом эксплуатации витрины холодильной внимательно изучите данное руководство по эксплуатации, особое внимание уделите разделу: «Меры безопасности». Выполнение правил и рекомендаций, изложенных в данном руководстве, обеспечит безопасную и безо...
	Руководство по эксплуатации должно быть доступно для персонала на период установки, эксплуатации и технического обслуживания витрины.
	При приемке витрины необходимо убедиться в целостности упаковки, отсутствии механических повреждений корпуса, проверить наличие в паспорте отметки, свидетельствующей о соответствии требованиям качества, комплектность и работоспособность согласно данно...
	Изготовитель не принимает претензий по выходу из строя витрины в период гарантийного срока при не соблюдении правил хранения, эксплуатации и обслуживания витрины.
	ВНИМАНИЕ! В связи с постоянной работой по совершенствованию изделия, повышающей его надежность и улучшающей качество, в конструкцию могут быть внесены изменения, не отражены в данном руководстве.
	1.НАЗНАЧЕНИЕ
	Витрина  холодильная (ВХ) “IRIDA” горка (Г) с динамическим типом охлаждения и встроенным агрегатом предназначена для охлаждения, хранения и демонстрации напитков или предварительно охлажденных до температуры полезного объема продуктов продуктов на пер...
	В таблице 1, приведены технические данные для конфигурации витрины холодильной, модели «IRIDA». Также основные технические характеристики и данные для идентификации указаны в маркировочной таблице на корпусе витрины (рис. 1).
	Таблица 1 - Технические данные для конфигурации витрины холодильной

	Рисунок 1- Маркировочная таблица
	1. Наименование витрины;
	2. Модель витрины;
	3. Название бренда;
	4.Серийный номер номер, QR код;
	5.Порядковый номер, QR код;
	6.Инвентарный номер, QR код;
	7.Условия соответствия продукции (ТУ);
	8.Условия соответствия изготовителя (ISO…);
	9.Конфигурация;
	10.Напряжение (В);
	11.Частота тока (Гц);
	12.Максимально потребляемая мощность (Вт);
	13.Мощность оттайки (Вт);
	14.Класс защиты (IP);
	15.Степень защиты;
	16.Климатический класс витрины;
	17.Масса витрины;
	18.Тип хладагента на котором работает витрина;
	19.Масса хладагента на котором работает; витрина
	20.Знаки сертификации;
	21.Страна изготовитель;
	3. КОНСТРУКЦИЯ ВИТРИНЫ
	Рисунок 2 – Размещение основных узлов и комплектующих
	4. МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	Степень защиты по IEC 60529:2013 указана на шильдике витрины.
	Класс витрины по типу защиты от поражений электрическим током (IEC 61140-2012) указан на шильдике витрины.
	При работе с витриной соблюдать следующие меры техники безопасности:
	перед включением в сеть проверить целостность штепсельной вилки и соединительного кабеля питания витрины. При обнаружении повреждения подключение витрины в электросеть ЗАПРЕЩАЕТСЯ, из-за опасности поражения электрическим током. Замените поврежденный ш...
	в случае появлении признаков пощипывания при касании корпуса витрины, необходимо её отключить от электросети и вызвать специалистов для проведения ремонтных работ;
	не касаться витрины мокрыми или влажными руками;
	не вынимать и не вставлять вилку кабеля питания витрины в сетевую розетку влажными руками;
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины со снятыми или неисправными приборами автоматики, а также при повреждении изоляции электропроводов или обрыве заземляющего провода;
	не допускается эксплуатация витрины с открытыми щитками агрегатного отсека;
	не допускается эксплуатация витрины, стекло которой повреждено и имеет острые кромки.
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины в помещениях с повышенной опасностью и в особо опасных помещениях, характеризующихся присутствием одного из следующих факторов:
	 повышенной влажности (помещения, в которых относительная влажность воздуха более 80 %), особенно в помещениях, где относительная влажность приближается к 100 % (потолок, стены, пол и предметы, находящиеся в помещении, покрыты влагой) или токопроводя...
	 химически активной среды (помещения, в которых длительное время содержаться пары или образуются отложения, разрушающие действующие на изоляцию и токоведущие части электрооборудования);
	 токопроводящих полов (металлических, железобетонных, земляных и т. п.). В случае установки витрины на токопроводящем полу эксплуатацию и обслуживание производить с изолирующих площадок (резиновых ковриков), которые должны быть размещены таким образо...
	ВНИМАНИЕ! СЛЕДУЕТ ОТКЛЮЧАТЬ ВИТРИНУ ОТ ЭЛЕКТРИЧЕСКОЙ СЕТИ:
	 при уборке внутри и снаружи;
	 при перемещении на другое место;
	 на время устранения неисправностей.
	ВНИМАНИЕ! Не используйте внутри витрины электрические приборы.
	ВНИМАНИЕ! Не храните внутри витрины взрывоопасные вещества и предметы такие, как аэрозольные баллоны.
	Рисунок 3 – Размещение витрины
	Витрину необходимо установить на ровную горизонтальную поверхность, при необходимости используйте регулируемые ножки для выравнивания изделия по уровню. Витрина не должна качаться, неполное выравнивание может привести к ухудшению работы изделия.
	Витрину необходимо установить таким образом, чтобы обеспечить к ней свободный доступ. Руководствуясь рекомендациями описанными в приложение Б, подготовьте изделие к работе.
	Рекомендуется первое включение витрины производить не ранее чем через 4 часа после завершения её установки.
	Включение витрины в работу производить в следующем порядке:
	 подключить не загруженную продуктом витрину в розетку электросети сетевым кабелем питания;
	 на пульте управления (поз.6 рис.2) установить автоматический выключатель питания в положении соответствующее состоянию «ВКЛ». Включите освещение выключателем;
	 установить на контроллере необходимый диапазон температуры, согласно п.10;
	 после достижения необходимой температуры (отображается на контроллере) в полезном объеме витрины (от 1,5 до 2 часов) провести загрузку витрины продуктом.
	Загрузку витрины продуктом следует производить с учетом данных из таблицы 1 и руководствуясь рекомендациями, приложения В.
	Заданный контроллером температурный режим поддерживается автоматически.
	Примечание:
	 Температурный режим в полезном объеме витрины устанавливать в зависимости от типа продукта;
	 В случае комплектации витрины ночной шторкой, рекомендуется её использование для обеспечения экономичного режима работы в ночное время и более быстрого набора температуры после загрузки продукта.
	Текущая температура внутри полезного объема отображается на дисплее контроллера. Порядок изменения температуры полезного объема описан в пункте 10. Корректировка показаний температурного датчика проводится в режиме программирования исключительно работ...
	Температуру полезного объема следует выставлять в рамках температурного режима согласно требований технологии хранения продукта и рекомендаций на упаковке.
	Температуру в полезном объеме витрины можно устанавливать с помощью контроллера в режиме программирования. В случае комплектации витрины другим контроллером, его описание будет отображено в приложении.
	Ниже описана последовательность программирования электронных контроллеров DANFOSS ERC 112С. На лицевой панели контроллера имеется дисплей и четыре кнопки управления (см. рис.5)
	Рисунок 5 – Электронный контроллер DANFOSS ERC 112С
	Для изменения температуры в полезном объеме витрины, вначале следует нажать и удерживать кнопку 4 до появления необходимого значения температуры.
	Теперь на дисплее контроллера можно увидеть цифры-значения (например, +1,0) ранее заданной температуры, при которой происходит отключение режима охлаждения витрины.
	Используя кнопку 3 или 4, установить новое значение температуры (например, +1,5). Для ввода нового значения следует вновь кратковременно нажать кнопку 1.
	Чтобы выйти из режима регулировки температуры, необходимо нажать кнопку 2 или не использовать кнопки в течение 15 секунд.
	Витрина оснащена электронным термостатом с автоматической системой оттайки.
	Изменение длительности оттайки и интервала времени между циклами оттайки производится работниками сервисной службы.
	ВНИМАНИЕ! Во время установки промежутка времени между циклами оттайки доступны системные настройки контроллера, которые определяют работу витрины. Необходимо следить, чтобы их значения не изменились.
	Для изменения промежутка времени между двумя циклами оттайки вы должны получить доступ к меню. Нажав и удерживая кнопки 3 и 4 (одновременно), введите код (доступен только сервисной службе). Далее с помощью меню найти опцию «dEF», далее в подменю «dii»...
	ВНИМАНИЕ! Ручную оттайку витрины необходимо производить, как правило, при образовании большого снежного покрова на испарителе из-за неправильного выбора цикла автоматического оттаивания.
	Для включения оттайки вручную, однократно нажмите кнопку 2. Если есть условия для оттайки, то оттайка включится, при этом загорится светодиод оттайки.
	К обслуживанию витрины допускается лица, изучившие принцип действия, конструкцию витрины и прошедшие инструктаж по технике безопасности.
	В случае выхода из строя каких-либо элементов витрины, они должны заменяться одинаковыми компонентами, чтобы свести к минимуму риск возможного воспламенения вследствие использования неправильно выбранных комплектующих.
	ЗАПРЕЩЕНО использовать для заправки хладагент, отличающийся от указанного на шильдике.
	Техническое обслуживание витрины (кроме работ, указанных в таблице 3) и устранение неисправностей проводится специалистами сервисных центров или предприятия изготовителя согласно заявке на обслуживание или ремонт.
	ВНИМАНИЕ! Ложный вызов * специалиста оплачивается владельцем.
	*Ложным вызовом считается вызов, когда на момент прихода специалиста витрина работоспособна и соответствует техническим характеристикам, приведенным в руководстве по эксплуатации. Отсутствие владельца в назначенный день выполнения заявки приравниваетс...
	Владелец должен выполнять обслуживание витрины в течении срока эксплуатации на месте ее установки согласно рекомендациям, изложенным в таблице 3.
	Технические требования
	Периодичность уборки витрины и очистка поверхностей определяется визуальным состоянием витрины и санитарными требованиями технологии хранения продукта, но не реже чем один раз в месяц.
	ВНИМАНИЕ! Прежде чем приступить к уборке витрины, следует отключить ее от электрической сети.
	Во время уборки используйте перчатки. Для мытья витрины можно использовать нейтральное моющее средство и мягкую ветошь. Не используйте горючие и абразивные материалы, а также чистящие средства неизвестного химического состава. Не мыть витрину прямой с...
	ВНИМАНИЕ! После окончания влажной уборки не включайте витрину до полного её высыхания.
	Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения приведены в таблице 4.
	Таблица 4 - Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения
	Хранение витрины производить в штатной упаковке при температуре от -25  С до +55  С и относительной влажности воздуха не более 80%. В воздухе не должно быть паров кислот, щелочей, а также других примесей, вызывающих коррозию. Штабелирование не разреша...
	ВНИМАНИЕ! Штабелирование некоторых изделий разрешается только в специальной заводской обрешетке при наличии на упаковке маркировки штабелирование.
	Запрещено хранить витрину на открытых площадках, подвергать воздействию атмосферных факторов и прямого солнечного света. Воздействие ультрафиолета может вызвать деформацию пластиковых элементов витрины.
	На предприятии действует система качества: ISO 9001:2015; ISO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;
	Витрина холодильная соответствует основным требованиям техники безопасности, охраны труда и защиты окружающей среды следующих европейских директив и европейских стандартов:
	 Директива 2006/42/EC;
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Эксплуатационные характеристики определены испытаниями, проведенными по стандарту UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛИЗАЦИЯ
	Витрина подлежит утилизации при достижении предельного состояния – разрушения элементов витрины, в результате чего становится электро- или пожароопасной.
	 Витрину отключить от сети электропитания.
	 Содержащийся в холодильной системе витрины хладагент извлечь из холодильного контура витрины с привлечением для этого специалистов сервисной службы .
	 После отключения от электросети и разгерметизации холодильного контура с извлечением хладагента витрина не представляет опасности для жизни, здоровья людей и окружающей среды.
	 Витрину утилизировать в соответствии с действующим законодательством с привлечением для этого организации , имеющей соответствующие лицензии по  утилизации.
	20.СЛУЖБЫ И ГАРАНТИЯ ИЗГОТОВИТЕЛЯ
	Срок службы корпуса холодильной витрины до списания составляет 12 лет. Предприятие – изготовитель гарантирует исправную работу холодильной витрины, при соблюдении требований и правил эксплуатации, оговоренных в настоящем руководстве и берет на себя га...
	Модель витрины, заводской номер витрины, дата продажи указываются в паспорте на холодильную витрину предприятием изготовителем, либо соответствующие данные заполняются в нем организацией, продавцом холодильной витрины.
	Изготовитель гарантирует возможность использования витрины по назначению на протяжении срока службы при условии проведения послегарантийного технического обслуживания.
	ВНИМАНИЕ! По окончанию срока службы витрины необходимо вызвать специалиста сервисного центра для определения ее пригодности к дальнейшей эксплуатации.
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	До  початку експлуатації вітрини холодильної уважно вивчите це керівництво з експлуатації, особливу увагу приділите розділу: "Заходи безпеки". Виконання правил та рекомендацій, викладених в цьому керівництві, забезпечить безпечну та безвідмовну роботу...
	Керівництво з експлуатації має бути доступним для персоналу на період установки, експлуатації та технічного обслуговування вітрини.
	При прийманні вітрини необхідно переконатися в цілісності упаковки, відсутності механічних ушкоджень корпусу, перевірити наявність в паспорті відмітки, що свідчить про відповідність вимогам якості, комплектності та працездатності згідно з цим керівниц...
	Виробник не приймає претензій по виходу з ладу вітрини в період гарантійного терміну при недотриманні правил зберігання, експлуатації та обслуговування вітрини.
	УВАГА! У зв'язку з постійною роботою по вдосконаленню виробу, що підвищує його надійність і покращує якість, в конструкцію можуть бути внесені зміни, не відображені в цьому керівництві.
	1.ПРИЗНАЧЕННЯ
	Вітріна- холодильна (ВХ) "IRIDA" гірка (Г) з динамічним типом охолодження і вбудованим агрегати призначена для охолодження, зберігання та демонстрації напоїв або попередньо охолоджених до температури корисного об'єму продуктів продуктів на період реал...
	Таблиця 5 - Технічні дані для конфігурацій вітрини холодильної

	Рисунок 6- Маркіровочна таблиця
	1. Найменування вітрини;
	2. Модель вітрини;
	3. Найменування бренду;
	4.Серійний номер, QR код;
	5.Порядковий номер, QR код;
	6.Інвентарний номер, QR код;
	7.Умови відповідності продукції (ТУ);
	8. Умови відповідності виробника (ISO…);
	9.Конфигурація;
	10.Напруга (В);
	11.Частота струму (Гц);
	12.Максимально споживча потужність (Вт);
	13. Потужність відтавання (Вт);
	14.Клас захисту (IP);
	15. Ступінь захисту;
	16.Кліматичний клас вітрини;
	17.Маса вітрини;
	18.Тип хладагенту на якому працює вітрина;
	19.Маса хладагенту на якому працює вітрина
	20.Знаки сертифікації;
	21.Країна-виробник;
	3. КОНСТРУКЦІЯ ВІТРИНИ
	Рисунок 7 – Размещение основных узлов и комплектующих
	1. Опори каркаса;
	2. Каркас;
	3. Боковини з склопакета з декоративними вставками;
	4. Бічні панелі;
	5. Полиці (з індивідуальним посвідченням опціонально);
	6. Блок вентиляторів;
	7. Випарник;
	8. Пульт управління;
	9. Нічна шторка;
	10. Основний світильник;
	11. Холодильний агрегат (соленоїдний вентиль);
	12. Нижня лицьова панель;
	13. Ніжки;
	14. Пристінний упор.
	4. ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	Ступінь захисту за IEC 60529:2013 вказана на шильдику вітрини.
	Клас вітрини за типом захисту від поразок електричним струмом (IEC 61140-2012) вказано на шильдику вітрини.
	При роботі з вітриною дотримуватися наступних заходів техніки безпеки:
	перед включенням до мережі перевірити цілісність штепсельної вилки і з'єднувального кабеля живлення вітрини. При виявленні ушкодження, підключення вітрини до електромережі ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ, із-за небезпеки ураження електричним струмом. Замініть пошкоджен...
	у випадку появі ознак пощипування при торканні корпусу вітрини, необхідно її відключити від електромережі і викликати фахівців для проведення ремонтних робіт;
	не торкатися вітрини мокрими або вологими руками;
	не виймати і не вставляти вилку кабелю живлення вітрини в мережеву розетку вологими руками;
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини зі знятими або несправними приладами автоматики, а також при ушкодженні ізоляції електропроводів або обриві заземлюючого дроту;
	не допускається експлуатація вітрини з відкритими щитками агрегатного відсіку;
	не допускається експлуатація вітрини, скло якої пошкоджене і має гострі кромки.
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини в приміщеннях з підвищеною небезпекою і в особливо небезпечних приміщеннях, що характеризуються присутністю одного з наступних факторів:
	 підвищеній вологості (приміщення, в яких відносна вологість повітря більше 80 %), особливо в приміщеннях, де відносна вологість наближається до 100 %  (стеля, стіни, підлога і предмети, що знаходяться в приміщенні, покриті вологою) або струмопровідн...
	 хімічно активного середовища (приміщення, в яких тривалий час містяться пари або утворюються відкладення, що руйнують ізоляцію та струмоведучі частини електрообладнання);
	 струмопровідних підлог (металевих, залізобетонних, земляних і т. п.). У разі установки вітрини на струмопровідній підлозі експлуатацію та обслуговування робити з ізолюючих майданчиків (гумових килимків), які мають бути розміщені так, щоб торкання до...
	УВАГА! СЛІД ВІДКЛЮЧАТИ ВІТРИНУ ВІД ЕЛЕКТРИЧНОЇ МЕРЕЖІ:
	 при прибиранні усередині та зовні;
	 при переміщенні на інше місце;
	 на час усунення несправностей.
	УВАГА! Не використовуйте усередині вітрини електричні прилади.
	УВАГА! Не бережіть усередині вітрини вибухонебезпечні речовини і предмети такі, як аерозольні балони.
	Рисунок 8 – Розміщення вітрини
	Вітрину необхідно встановити так, щоб забезпечити до неї вільний доступ. Керуючись рекомендаціями, описаними у додатку «Б», підготуйте виріб до роботи.
	Рекомендується перше включення вітрини робити не раніше чим через 4 години після завершення її установки.
	Включення вітрини робити в наступному порядку:
	 підключити не завантажену продуктом вітрину до розетки електромережі мережевим кабелем живлення;
	 на пульті управління (поз.6 рис.7) встановити автоматичний вимикач живлення у положення відповідне стану "ВКЛ". Включіть освітлення вимикачем;
	 встановити на контролері необхідний діапазон температури, згідно п.10;
	 після досягнення необхідної температури (відображається на контролері) в корисному об'ємі вітрини (від 1,5 до 2 годин) провести завантаження вітрини продуктом.
	Завантаження вітрини продуктом слід робити з урахуванням даних з таблиці 5 та керуючись рекомендаціями, додатку В.
	Заданий контролером температурний режим підтримується автоматично.
	Примітка:
	 Температурний режим в корисному об'ємі вітрини встановлювати залежно від типу продукту;
	 У разі комплектації вітрини нічною шторкою, рекомендується її використання для забезпечення экономичного режиму роботи в нічний час і швидшого набору температури після завантаження продукту.
	IRIDA
	Поточна температура усередині корисного об'єму відображається на дисплеї контролеру. Порядок зміни температури корисного об'єму описано в пункті 10. Коригування свідчень температурного датчика проводиться в режимі програмування виключно працівниками с...
	Температуру корисного об'єму слід виставляти у рамках температурного режиму згідно вимог технології зберігання продукту і рекомендацій на упаковці.
	Температуру в корисному об'ємі вітрини можна встановлювати за допомогою контролеру в режимі про-грамування. У разі комплектації вітрини іншим контролером, його опис буде відображено у додатку.
	Нижче описана послідовність програмування електронних контролерів DANFOSS ERC 112С. На лицьовій панелі контролера є дисплей і чотири кнопки управління (див. рис.5)
	Рисунок 10 – Електронний контролер DANFOSS ERC 112С
	Для зміни температури у корисному об'ємі вітрини, спочатку слід натиснути та утримувати кнопку 4 до появи необхідного значення температури.
	Тепер на дисплеї контролера можна побачити цифри-значення (наприклад, +1,0) раніше заданої температури, при якій відбувається відключення режиму охолодження вітрини.
	Використовуючи кнопку 3 або 4, встановити нове значення температури (наприклад, +1,5). Для введення нового значення слід знову короткочасно натиснути кнопку 1.
	Щоб вийти з режиму регулювання температури, необхідно натиснути кнопку 2 або не використати кнопки впродовж 15 секунд.
	Вітрина оснащена електронним термостатом з автоматичною системою відтавання.
	Зміна тривалості відтавання та інтервалу часу між циклами відтавання робиться працівниками сервісної служби.
	УВАГА! Під час установки проміжку часу між циклами відтавання доступні системні налаштування контролера, які визначають роботу вітрини. Необхідно стежити, щоб їх значення не змінилися.
	Для зміни проміжку часу між двома циклами відтавання потрібно отримати доступ до меню. Натиснувши та утримуючи кнопки 3 і 4 (одночасно), введіть код (доступний тільки сервісній службі). Далі за допомогою меню знайти опцію "dEF", далі в підменю "dii" (...
	УВАГА! Ручне відтавання вітрини необхідно робити, як правило, при утворенні великого снігового покриву на випарнику із-за неправильного вибору циклу автоматичного відтавання.
	Для включення відтавання вручну, одноразово натисніть кнопку 2. Якщо є умови для відтавання, то відтавання включиться, при цьому засвітиться світлодіод відтавання.
	До обслуговування вітрини допускаються особи, що вивчили принцип дії, конструкцію вітрини і які пройшли інструктаж по техніці безпеки.
	У разі виходу з ладу будь-яких елементів вітрини, вони повинні замінюватися однаковими компонентами, щоб звести до мінімуму ризик можливого займання внаслідок використання неправильно вибраних комплектуючих.
	ЗАБОРОНЕНО використовувати для заправки хладагент, що відрізняється від вказаного на шильдику.
	Технічне обслуговування вітрини (окрім робіт, вказаних в таблиці 3) та усунення несправностей проводиться фахівцями сервісних центрів або підприємства виготівника згідно із заявкою на обслу-говування або ремонт.
	УВАГА! Неправдивий виклик * фахівця оплачується власником.
	* Неправдивим викликом вважається виклик, коли на момент приходу фахівця вітрина працездатна і відповідає технічним характеристикам, наведеним в керівництві з експлуатації. Відсутність власника в призначений день виконання заявки прирівнюється до непр...
	Власник повинен виконувати обслуговування вітрини упродовж терміну експлуатації на місці її установки згідно з рекомендаціями, викладеними в таблиці 7.
	Технічні вимоги 
	Періодичність прибирання вітрини і очищення поверхонь визначається візуальним станом вітрини та санітарними вимогами технології зберігання продукту, але не рідше ніж один раз на місяць.
	УВАГА! Перш ніж приступати до прибирання вітрини, слід відключити її від електричної мережі.
	Під час прибирання використовуйте рукавички. Для миття вітрини можна використовувати нейтральний миючий засіб та м'яку тканину. Не використовуйте горючі та абразивні матеріали, а також чистячі засоби невідомого хімічного складу. Не мити вітрину прямим...
	УВАГА! Після закінчення вологого прибирання, не включайте вітрину до повного її висихання.
	IRIDA
	Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення приведені у таблиці 8.
	Таблиця 8 - Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення
	Зберігати вітрину в штатній упаковці при температурі від - 25   С до +55   С та відносній вологості повітря не більше 80%. В повітрі не повинно бути парів кислот, лугів, а також інших домішок, що викликають корозію. Штабелювання не дозволяється.
	УВАГА! Штабелювання деяких виробів дозволяється тільки у спеціальному заводському обрешетуванні за наявності на упаковці маркіровки штабелювання.
	Заборонено зберігати вітрину на відкритих майданчиках, піддавати дії атмосферних факторів та прямого сонячного світла. Дія ультрафіолету може викликати деформацію пластикових елементів вітрин
	На підприємстві діє система якості : ISO 9001 : 2015; ISO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Експлуатаційні характеристики визначені випробуваннями, проведеними за стандартом UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛІЗАЦІЯ
	Вітрина підлягає утилізації досягши граничного стану - руйнування елементів вітрини, внаслідок чого стає електро- або пожежонебезпечною.
	 Вітрину відключити від мережі електроживлення.
	 Хладагент, що міститься в холодильній системі вітрини, вилучити з холодильного контуру вітрини із залученням для цього фахівців сервісної служби .
	 Після відключення від електромережі та розгерметизації холодильного контуру з вилученням хладагенту вітрина не представляє небезпеки для життя, здоров'я людей та довкілля.
	 Вітрину утилізувати відповідно до чинного законодавства із залученням для цього організації, що має відповідні ліцензії з утилізації.
	20. СЛУЖБА ТА ГАРАНТІЯ ВИРОБНИКА
	Термін служби корпусу холодильної вітрини до списання складає 12 років. Підприємство - виробник гарантує справну роботу холодильної вітрини, при дотриманні вимог та правил експлуатації, обумовлених в цьому посібнику і бере на себе гарантійні зобов'яза...
	Модель вітрини, заводський номер вітрини, дата продажу вказуються в паспорті на холодильну вітрину підприємством виробником, або відповідні дані заповнюються в ньому організацією, продавцем холодильної вітрини.
	Виробник гарантує можливість використання вітрини за призначенням упродовж терміну служби за умови проведення післягарантійного технічного обслуговування.
	УВАГА! По закінченню терміну служби вітрини необхідно викликати фахівця сервісного центру для визначення її придатності до подальшої експлуатації.
	Table 9 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of IRIDA model. In addition, the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated display cabinets ...
	Table 9 – Technical data for the refrigerated display cabinets configurations

	1. Frame supports;
	2. Frame;
	3. Side windows from a double-glazed window with decorative inserts;
	4. Side panels;
	5. Shelves (with individual backlight optional);
	6. Fan unit;
	7. Evaporator;
	8. Remote control;
	9. Night curtain;
	10. The main lamp;
	11. Refrigeration unit (solenoid valve);
	12. Lower faceplate;
	13. Adjustable feet;
	14. Wall stop.
	Technical requirements 
	 Directive 2006/42/EC;
	 Directive 2014/30/EU;
	 Directive 2014/35/EU;
	 Standard EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Standard EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Standard EN 62233:2008;
	 Standard EN 61000-6-1:2007;
	 Standard EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Standard EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.

