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OBO3HAYEHUA
B TEKCTE

[epen u3yvyeHueM pykoBOCTBa O3HA-
KOMBTECh ¢ MH(POPMAIIMOHHBIMHU 3HA-

KaMHu:

3Hak oOpamieHHs BHUMAaHUS
[Tonp30BaTensi Ha BBHITIONHEHUE JACH-
CTBHSL COTJIACHO ONHCAHHWIO B TEKCTE
pEeKOMEHIAIMi, Ui  o0ecredeHHs
Oe3omacHOM paboThI 00OPYTOBAHUS.

3Hak oOpamieHussT BHUMAaHUSA
ITonp30BaTens Ha BEITIONHECHHE ACH-
CTBUS CTPOTO YKa3aHUSIM B TECKCTE, BO
n30eKaHUe MOBPEXACHUS 000pyI0-
BaHMS W C IIETBIO COOIONEHUS TIpa-

BHJI TEXHHUKHU O€30MMACHOCTH.

ITO3HAYEHHA
Y TEKCTI

Ilepen BHBYEHHAM KepiBHUITBA
o3HarioMTecs 3 iH(QOpMaliiHUMH

3HaKaMu:

3HaKk 3BepHEeHHs yBaru Kopucty-
Baya Ha BUKOHAHHS il 3TiAHO 3
OMKMCOM B TEKCTI PEKOMEHAIiH,
JUTst 3a0e3rneueHHs] 0e3MeYHoi po-

00TH yCTaTKyBaHHS.

3Hak 3BepHeHHs yBaru Kopwucty-
Bauya Ha BUKOHAHHA Jii CTPOTO
BKa3iBKaM Y TEKCTi, 00 YHUK-
HYTH YUIKO/DKEHHS yCTAaTKyBaHHS
13 METOIO TIOTPUMAHHS TIPaBHJI Te-

XHIKH O€3MeKH.

NOTATION
IN THE TEXT

Before reading the manual, fa-
miliarize yourself with the in-
formation signs:

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action as recommended in the
text to ensure safe operation of
the equipment.

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action in strict compliance with
the instructions to avoid dam-
age of the equipment and to
comply with safety regulations.

COOBILIEHUE MO
BE30MACHOCTH

OmnacHocTh TOXapa WU B3pbIBa, MC-
MOJIL3YETCS  OTHEONAacHBIM  XJjaja-
re’T. M3yuuTe pyKoBOJICTBO IO DKC-
TUTyaTauy mepejl TeM, KaKk yCTaHaB-
JIUBATh U 00CITY>KHBAThL 3TO 000py10-
Banue. Heobxoaumo coOmoaars Bce

MEPHI MTPEOCTOPOKHOCTH.

MHOBIAOMJIEHHA
ITPO BE3IIEKY

HebGe3neka moxexi abo BHOYXY -
BUKOPHUCTOBYETHLCS BOTHEHEOE3ITe-
YHUI XJajareHT. BuBUITH KepiB-
HUIITBO 3 EKCIUTyaTallii mepe TuMm,
SIK BCTAHOBJIFOBATH 1 OOCIyTroBYy-
BaTH 1€ ycTaTKyBaHHsA. HeoOxi-
JTHO JIOTPUMYBATHCSI YCIX 3aXOJIiB

00epeKHOCTI.

SAFETY MESSAGE

Fire or explosion hazard, use of
flammable refrigerant. Read
the Operating Manual before
installation and maintenance of
this equipment. Be sure to
observe all precautions.

HOEJb PYKOBOACTBA

JlaHHOE pYKOBOJICTBO TMpeIHA3HA-
YEHO JIJISl U3yUCHHUS IPABHUI MOHTaXa,
nopsiika paboThl, OOCTYKUBaHHUS M
0e30MacHO IKCIUTyaTallii BUTPUHBI-
XOJIOJWJIBHOW TIpHUIIaBKa, Janee IIo

TEKCTy BUTPHHA.

PykoBonicTBO sIBIIIeTCS HEOTHEMIIE-
MOM dYacTbl0O KOMIUIEKTAIlUH BHT-
PUHBI, TOJDKHO COXPaHAThCS U OBITH
JOCTYIHBIM U TIOJh30BaHHUS Ha
MPOTSHKEHUH BCETO CPOKa CITyXKObI

BUTPUHBI.

SAIIPEHHAETBCS! Komuposath
WJIY [IepeJaBaTh TPETbUM JIMLAM JaH-
HOE€ PYKOBOZCTBO 0€3 corjlacus u3ro-
TOBUTENA. PyKOBOICTBO IperHa3Ha-
YEHO JUIsSl TOJIb30BaTeNEH XOIOAMIb-

HOW BUTPHHBI.

META KEPIBHUIITBA

Lle xepiBHUUTBO MpU3HAYEHE TS
BUBUCHHS NPABHJI MOHTaXYy, MO-
pAaKy poOOoTH, OOCIYrOBYBaHHS
Ta Oe3me4yHoi eKcIuTyaTawii BiT-
IpHIIaBKa,

PHHU-XOJIOJIUIIBLHOT
Jlaji o TeKCTY BITpUHA.

KepiBHUIITBO € HEBiA'€MHOIO Hac-
THHOIO KOMIUIEKTAITi1 BITPHHH, 110~
BUHHE 30epiratucs i 0yTu 1ocTym-
HUM JJI1 KOPUCTYBaHHS YIIPOIOBXK
YChOI'O TEPMIHY CIY>KOH BITPHHHU.

3ABOPOHSAETHCA!

JILHOT BITPHHHU.

Koriiro-
BaTu abo TepeaaBaTu TPETIM 0CO-
0aM 11e KepiBHHUIITBO O€3 3rou BU-
rotiBHuka. KepiBHUITBO TpHU3HA-
YyeHe IS KOPUCTYBAUiB XOJIOIH-

SAFETY MESSAGE

This manual is intended for
studying the installation rules,
operating procedure, mainte-
nance and safe operation of the
refrigerated display cabinets.

The Manual is an integral part
of the refrigerated display cabi-
nets assembly that should be
kept and should be available for
use during the entire service
life of the refrigerated display
cabinets.

PROHIBITED! To copy or to
tansfer this manual to third par-
ties without the manufacturer's
consent. The manual is in-
tended for users of the refriger-
ated display cabinets.
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| BBEJEHUE

Ilepen HavaIOM SKCIUTYaTalliy BUTPUHBI XOJIOIMIHHON BHUMATENFHO U3yUNTE JAHHOE PYKOBOJCTBO IO 3KCILTY-

aTanuu, 0oco00e BHIMaHWe yneiuTe paszeny: «Mepsl 6e30macHoCTr». BrImonHeHne npaBuil U peKOMEHIAIHH,

W3JI0’)KEHHBIX B JIJAHHOM PYKOBOJICTBE, 00eCreunuT 0€30MacHyI0  0€30TKa3HYI0 pabOTy BUTPUHBI B TCUCHHUH JIJTH-
TEJPHOTO CPOKA IKCILTyaTaIlHH.

PyKkoBOJICTBO 1O AKCIUTyaTalUU JOIHKHO OBITH JOCTYITHO JIJIS TIEPCOHANA Ha TIEPUO]] YCTAHOBKHY, IKCILUTyaTalluu U
TEXHUYECKOTO 0OCTYKUBAHHS BUTPHHEI.

[Tpu mpueMKke BUTPUHBI HEOOXOTUMO YOS TUTHCS B IIEIOCTHOCTH YIIAKOBKU, OTCYTCTBUH MEXaHHUECKUX MOBPEKIC-
HUH KOpITyca, MPOBEPUTHh HATMYKE B MACTIOPTE OTMETKH, CBHJICTSIILCTBYIOIIEH O COOTBETCTBUH TPEOOBAaHUSIM KadeCTBa,
KOMIUIEKTHOCTh U pabOTOCIIOCOOHOCTH COTJIACHO JAHHOMY PYKOBOJICTBY, YOGIUTCS B OTMETKE JaThl BRIITYCKA M IPOAAKU
BUTPHUHBI, COOTBETCTBUH 3aBOJCKOr0 HOMEpa Ha MIWIbAUKE BUTPUHBI ~-HOMEPY, YKa3aHHOMY B MACIIOpTE Ha Hee.

Q H3roroBuTeab HE OpUHUMACT HpeTeH3I/Iﬁ 110 BBIXOAY M3 CTPOS BUTPHUHBI B IICPUO/ I apaHTPIfIHOF O CpOKa IIpHu HE
CO6HIOI[€HI/II/I IMpaBUJI XpaHCHUS, SKCIUTyaTalluu U O6CJ'Iy)KI/IBaHI/I$I BUTPHUHBI.

BHUMAHME! B cBs3u ¢ mocTossHHON pab0TOl MO COBEPIICHCTBOBAHUIO U3JICIHS, TOBBIIIAIONICH €r0 HAIeK-
V. i \ HOCTh W yIIy4dlIaroIlell Ka4yecTBO, B KOHCTPYKIIUIO MOTYT OBITh BHECCHBI M3MECHEHUS, HE OTPAXXCHBI B JJAHHOM
PYKOBOJCTBE.
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1. HABHAYEHUE

Butpuna- xonoamisHas (BX) “AURA” ropka (I') ¢ THHaMUYECKUM TUIIOM OXJIaXICHUS U BCTPOCHHBIM arperatomMm
npeqHa3HaYeHa Uil OXJIaXICHHS, XPaHCHUS! U JEMOHCTPALUN HAMTKOB WM MPEABAPUTEIBHO OXJIaKACHHBIX 10 TeMIIe-
paTypsl MoJE3HOTO 00beMa MPOIYKTOB MPOAYKTOB Ha MEPUO]] pean3aliH.

2. TEXHUYECKHUE JJAHHBIE

B Tabmune 1, mpuBeneHbl TEXHUYECKHE JaHHBIC 1T KOHPUTYpAIlUi BUTPUHBI-XOJOIWIBHON MPIIaBKa, MOACITH
«AURAY. Takxke OCHOBHbIC TEXHHYCCKHE XapaKTEPUCTUKU W JaHHBIC JUIS UICHTU(DUKAIMH YKa3aHbl B MAPKHPOBOYHON
Ta0IUIE Ha KOpITyce BUTPHUHEI (puc. 1).

Tabnuya 1 - TexHuuecKUe JaHHBIC TSl KOHQHUTYPALUKM BUTPUHBI-XOJIOMILHOMN MpHIaBKa

AURA 0,6 | AURA0,94 | AURA125 | AURA 188 AURA 2,5
TexHUYeCKasd XapaKTepUCTHKA BXT-
BX-T-0,6- | BX-T-0,94- | BX-I-1,25- | BX-I-1,88- 5.
0,9-2,1 0,9-2,1 0,9-2,1 0,9-2,1 0921
1  Oxmaxparonmii o0beM™ 1, He GoJee 650 863 1300 1726
2  BuyrpeHHui 00beM, 11, HE OO 955 1273 1910 2547
3 IInomaxs BEIKIAIKH, M2, He Goiee 2,6 3,45 5,2 6,84
4 Macca paBHOMEPHO 3arpy>*KaeMoro NpojayKTa, Kr/ M2 70
He Ooree
5 Temmeparypa B moyie3HoM oobeme, °C Ot +2 o +8**
6 XOJI0I0NpON3BOIUTEILHOCTE, BT, He Gonee | 1500%** | 1800*** | 2300*** | 3400***
7 Hanpspkenue ceTn nepeMeHHOro Toka, B 220 + 22.
8 MakcumanbHbli pabouuii ToK, A 12 | 16
9  Yacrora ToKa, I'I1 50+1
10 MaxkcumainbHast moTpedsieMas MOITHOCTh, BT 912+1000 1576+1000 | 1800+1000 3000
11 HowmmuHanbHast MOIIHOCTG, BT
12 CyTOYHBIH pacxon aneKTpoaHepr:m IIpH TeMIlepa- 125 18 24 32
Type okpykatoniero Bo3ayxa 22 °C, kBt 4, He Oonee
I'abapurtHbIe pa3mMepsl, MM, He OoJiee:
13 ¢ AuvHa 700 997 1310 1935 2560
¢ uMpuHa 930 930 930 930 930
¢  BbICOTA 2090 2090 2090 2090 2090
14 Macca, kr, He OoJiee 300 345 474 685
*  Oxnaxnaroumii 00beM — 00beM, OrpaHUYEeHHBIN rabapuTamMu MOJ0K
**  TIpn oOpa3oBaHMK CHEKHOTO ITOKPOBA Ha UCTIApUTENE TEMIIEPATypa B MOIE3HOM 00beMe MOKET OTINIATHCS OT IIPUBEICHHOM.
*** [Tpu Temneparype kunenus -10°C u konnencanuu 45°C
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Product: Configuration / Koxdirypauis
. Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra 10
5 M%, Frequency/YactoTta ~{_ 11
Brand: Power / MoTyxHicT ~l_12
3 | Bpena: - Defrost power / |13
Serial Ne / CepiitHuit Ne m#[E] MoTyxHicTk BiATaBaHHS —
Eyhe Protect class / Knac saxucty ~._14
4___£/ IE Degress of protection /
' CTynine 2axucty 18
EEE Ordinar Ne: / Mopsakoeui Ne: Climatic class / Knimar. knac ~{_ 16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) —|_ 17
5 Refrigerant / Xnagarext —l_ 18
, . e Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IiBenTapHnit Ne:  [] iy ] Maca xnagareHTa (rp) —{__ 19
s | —
7 L— T 20
84— Date / lata | | —]_ 21

Pucynox 1- Mapxuposounas mabauya

1. HaumeHoBaHWE BUTPUHEI,

2. Monenb BUTPUHBI,

3. Ha3Banue Openza;

4.Cepuiinbiii HOMep HOMep, QR xox;
S5.IopsiaxoBsiit HoMep, QR ko,

6.MuBenTtapHbiii HOMep, QR kox;

7.YcnoBust coorBeTcTBUs npoaykuuu (TY);
8.YcnoBus coorBerctBusi uzrorosutens (1SO...);
9.Kondurypanwus;

10.Hanpspxenue (B);

11.Y9acrora toka (I't);

12.MaxkcumaibHO noTpebiisemas MOIHOCTE (BT);
13.MomHocTs otraiiku (BT);

14.Knacc 3ammTs! (IP);

15.CTerneHp 3alIUTHI;

16. Knumatrndeckuil Ki1acc BUTPUHBI,

17.Macca BUTpHHBI,

18.Tun xymagaredra Ha KOTOPOM paboTaeT BUTPUHA;
19.Macca xnafareara Ha KOTOpOM paboTaeT; BUTpHUHA
20.3Haku cepTuUKALNY;

21.CTpaHa U3roTOBUTEID;
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3. KOHCTPYKISA BUTPUHBI
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PMC‘yHOK 2- Pawvteu;eﬂue OCHOBHbIX 37106 U KOMNJIEKMYIOWuUx
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Omopk! KapKkaca

Kapxkac

BoKOBHHEI U3 CTEKIIOMAKETA C JEKOPATUBHBIMU BCTABKaAMHU
BoxoBrle manenu

[Nonku (¢ MHAUBUAYANTBEHON MTOICBETKOH OMIIUOHAIBHO)
biiok BeHTUIISITOPOB

Hcnapurens

[lyneT yrpaBieHus

Hounag mrropka

10.OCHOBHOM CBETWILHUK

11.XonoaunbHeI arperat (COJICHOUIHBIN BEHTHIIb)
12.Hwxusas nuieBas naHeib

13.Perynupyemble HOKKH

14.TIpucTeHHBIH yIIOp.

©CoNOR~WNE
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4. MEPbI BE3OITACHOCTH

Crenens 3amuts o 1EC 60529:2013 ykazaHa Ha IIMJIbIUKES BUTPHHBI.

Kiace BUTpHHBI [T0 THITY 3aLTUTHI OT opakeHuii sekrpuaeckum TokoM (IEC 61140-2012) yka3zaH Ha IIHIIBIAKE BUTPUHEI.

[Ipu paboTe ¢ BUTPHHOI COOMIOAATH CIEAYIOIIUE MEPHI TEXHUKH O€30MacHOCTH:

>PRRBEEBB B

nepes BKIIOUEHHEM B CETh MPOBEPUTH LEIOCTHOCTh MITENICETbHON BUIIKK M COSIMHUTENBHOTO KaOemsi MUTaHHS
BUTpuHEL. [Ipn oOHapy)eHHHU MoBpexaeHUs NoakiIoueHue BUTpuHbl B 31ekTpoceTs SAIIPEINAETCH, u3-3a
OIIaCHOCTH MOPa)KEHUS IEKTPUIECKUM TOKOM. 3aMEHUTE NOBPEXKICHHBIN IIHYP U BUIKY Ha HOBBIE TOJIBKO TOT'O
JKe THIA,;

B CJIy4ac MNOSBJICHUHU IIPU3HAKOB IMOUIUIIBIBAHUA ITPU KaCAHUU KOPITyCa BUTPUHBI, HCO6XO,Z[I/IMO €€ OTKJIIOYHUTh OT
QJICKTPOCCTHU U BbI3BATH CIICIIUAJIMCTOB JI1 IIPOBCACHUS PECMOHTHBIX pa60T;

HC KaCaTbCA BUTPUHBI MOKPBIMU WJIN BJIA)KHBIMH PYKaMU;
HE BEIHUMATh U HE BCTABJIATH BUJIIKY KaOeIIsl TUTaHUs BUTPHUHBI B CETCBYIO PO3CTKY BJIAXXHBIMU PYKaAMMU,

SANMPEIIAETCH skcrutyatanysi BATPUHBL CO CHATBIMH HJIM HEUCIPAaBHBIMHU NMPHOOpaMH aBTOMATHKH, a TAKKe
NPY TOBPEXAESHUH U30JISIIMHN 3JIEKTPOIIPOBOIOB HIIM OOPBIBE 3a3€MIISIIOIIETO IPOBOJIA;

HE OIIYCKACTCA SKCILTyaTallusd BUTPHUHBI C OTKPBITBIMU HIUTKAMU arpe€raTHOro OTCEKa,
HE JOITYCKACTCA SKCILTyaTallusl BUTPHUHBI, CTCKIIO KOTOpOi/‘I MMOBPEKIACHO U UMECT OCTPHLIC KPOMKH.

SAIIPEHIAETCS skcrutyaraiiysi BATPUHBI B IOMEMIEHUSIX C MOBBIIIEHHON OMACHOCTHIO M B 0000 OMAaCcHBIX O-
MEIIEHUSIX, XapaKTePU3YIOLIMXCsI IPUCYTCTBHEM OAHOTO U3 CIEAYIOIUX (HaKTOPOB:

¢  TIOBBIIICHHON BIAXHOCTH (TIOMEIIEHHUS, B KOTOPBIX OTHOCUTENbHAs BIaKHOCTh Bo3ayxa 6omee 80 %), oco-
OCHHO B MOMEIICHUSX, [I€ OTHOCHUTENbHAs BIakHOCTh npuOmmxkaercs K 100 % (mMOTONIOK, CTEHbI, MO U
[PEIMEThI, HAXOSIINECS B IOMEIICHUH, TOKPBITHI BIIaroi) WK TOKOIPOBOSIICH MbUIH;

®  XMMHYECKH aKTUBHOMU Cpeabl (MOMEIIEHHS, B KOTOPHIX IJIUTEIBHOE BPeMs COAECPIKaThCsI maphbl Uiu o0pasy-
I0TCS OTJIOXKEHMS, pa3pylIaloye AeHCTBYIOMNE Ha U300 U TOKOBEIYIIUE YacTH JIEeKTpooOopyaoBa-
HUA);

®  TOKOIPOBOJSIIMX MOJIOB (METAIUIMYECKHX, )KEJIe300€TOHHBIX, 3eMIISIHBIX H T. 11.). B cily4ae ycTaHOBKY BHT-
PHUHBI Ha TOKOITPOBO/ISILIEM ITOJTY SKCILTYaTalUI0 U 00CTyKMBaHUE POU3BOIUTH C H30JIUPYIOIINX MJIOMIAT0K
(pe3MHOBBIX KOBPHKOB), KOTOPBIE JIOJDKHBI OBITh Pa3MEICHbI TAKUM 00pa30oM, YTOOBI IPHKOCHOBEHHE K Jie-
TaJsIM BUTPUHBI TPOU3BOAMIIOCH TOJIBKO C IUIOIIAIKH.

& BHUMAHUE! CJIEAYET OTKJIFOYATh BUTPMHY OT DJIEKTPUYECKON CETU:

npy yOOpKe BHYTPH U CHapPYKU;
IIPY MTepEeMEIIeHIN Ha JIPyroe MecTo;

Ha BpeMsl yCTPaHEHHsI HEHCIIPaBHOCTEH.

O BHUMAHME! He ucnions3yiiTe BHyTPH BUTPUHBI JICKTPHUECKUE TPUOOPEI.

O

BHUMAHMWE! He xpanurte BHyTpY BUTPUHBI B3PHIBOONIACHBIE BEIIECTBA U MPEAMETHI TaKHe, KaK adpo30Jib-
HbIEe OAJIIIOHBI.
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S. TPEBOBAHMUME K PASMEIINEHUIO

RR

Pucynok 3 — Pasmewenue sumpunul

Burtpuay He00X0AMMO YCTaHOBUTH Ha POBHYIO TOPU3OHTAIBFHYIO TOBEPXHOCTH, MTPH HEOOXOAMMOCTH HCITOIb-
3yHTE peryupyeMble HOKKHU JJIs1 BRIpPABHUBAHUS M3/ICIH 110 YPOBHIO. BUTpHHA HE JTOHKHA KayaThCs, HETIOIHOE BBIPAB-
HUBaHUE MOXKET MPUBECTH K YXYIIICHUIO Pa0OThHI H3/IEIHSL.

HpI/I HaJIMYUHU KOJICC Ha BUTPUHEC, ITOCJIC YCTAHOBKU HU3ACIINA, KOJIECa HCO6XOZ[I/IMO 33(1)I/IKCI/Ip0BaTB.

SBAMIPEIIAETCH! YcranaBivuBath BUTPUHY B MecTax (puc. 3):

e B OJM3M OT HCTOYHHUKOB TeIlIa (TaKUX KaK OTONUTEIbHBIC OaTaper, 000pyA0BaHKE IS MOJ0TPEBA UIIH TIPH-
TOTOBJICHUS TTUIIIN);

e B Onu3M JABEepel M Ha CKBO3HSIKAX, BEI3BIBAEMBIX OTKPHITHEM JBEPEH W OKOH;

® B 30HAX, IJIc BO3MOXKHO CHJIBHOE JIBUKCHHE BO3/1yXa (HAIIPUMEp, BRIXOAHBIC KaHABI KITUMATHYSCKUX, BEHTH-
JIIUOHHBIX ¥ OTOIUTENBHBIX CUCTEM);

® 01 MPAMBIMU COJTHCYHBIMHU JTydaMHU.

Hanuuue B 30He YCTaHOBKH BUTPHUHBI IBMXKCHUA BO3JyXa CO CKOPOCTBIO Ooiee 0,2 M/C YXyAIIaroT SKCIUTyaTallr-
OHHBIC XapaKTCPUCTUKN XOHOJII/IJH)HOI‘/'I BUTPUHBI.

Butpuny HE00XOIMMO yCTaHABIMBATH C YYETOM OOECIeueHUs] CBOOOHONW LUPKYJSIIUN BO3/IyXa B arperaTHOM
otceke. Crenyer obecriedrBaTh CBOOOIHYIO 30HY HE MEHEe 15 ¢M OT 3a/IHE¥ CTEHKH BUTPUHBI IS OTBOA TEIUIOTO BO3AyXa
OT KOHJICHCATOPA.

C SBANPEHIAETCS craBuTh B arperaTHblii OTCEK KaKue-JTU0O0 MOCTOPOHHHME MPEIMETHI, PEIATCTBYIOIINUE HOP-
MaJbHOMY OXJIKJIEHHIO XOJOIUIBHOTO arperaTa.

[Ipu pa3MemieHNH BUTPHHBI HA OOBEKTaX TOPIOYE-CMA30UYHBIX MAaTEpPHAIOB, BUTPUHA JOJDKHA YCTaHABJIM-
BaThCS U IKCILTyaTHPOBATHCS B COOTBETCTBUH C HAI[MOHAIBHBIMH MPaBaMU SKCIUTyaTalllH 3JIEKTPOTEXHUYE-
CKOT0 000pYyJOBaHHMS U MPABUJIAMU IKCIUTyaTallud Ha 00BEKTaxX roproye-CMa30uHbIX MaTepranoB. CornacHo
TpeboBanmii UL 471 BuTpuHa, 3anpaBieHHast JIETKOBOCIIAMEHSIOIIEMCS XJIaJareHToM, Ha 00BbEKTax roproye
CMa304HBIX MaTepPHaJOB JODKHA ObITh pa3MellcHa Ha ypoBHe He MeHee 18 miolimoB (450 MM) HaJl ypoBHEM
3eMIIHU.
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CornacHo tpeboBanuii EN 378-1-2014, s BUTpUH XOJOAMIBHBIX, PA0OTAIOIIUX HA BOCIUIAMEHSIEMOM XJIa-
narenrte (Harmpumep, R290), permameHTHpYyeTCS MUHUMATBHBIA 00BEM MTOMEIIEHHUH JITsl pa3MEIICHUS UCXOMS
M3 HIKHETO KOHIIEHTPAIMOHHOTO TIpe/ieia BOCIUIaMEHIEMOCTH. Tak I BUTPHUHBI, pabOTaroOIIeH Ha XJIaaa-
rente R290, MUHMMANIBHEIH 00BEM MOMELIEHNS, B KOTOPOM OHA MOKET OBITH Pa3MelleHa, cocTapiser 12,5 m3
Ha kaxaeie 100 rp. 3anpaBieHHOTo XJIaiareHra. B cioyyae pa3MenieHus B OJJHONH KOMHATE HECKOIBKUX BUTPHH,
paboTarmux Ha BOCIUIAMEHSIEMOM XJIaJareHTe, BETUIHHBI UX 3aIIPABOK CYMMHUPYIOTCS U 00BEM ITOMEIIICHUS
JIOJDKEH MOAOMPATHCS COOTBETCTBEHHO X CYMMAapHOW 3aIpaBKe (BEJIMYMHBI 3aIIPaBOK YKa3aHBI HA IIHJILIM-
Kax).

B CiIy4dac HC CO6J'IIOI[CHI/I$I IMpaBuUJI YCTAHOBKU BUTPUHBI, SKCILTYATallTUOHHBIC XapaKTCPUCTHUKU MOT'YT HC COOTBCT-
CTBOBAThH 3asBJICHHBIM.

6. YCJIOBUSA DKCIIVIYATAIIUN

Butpuna xonoawnsHas NMpeIHa3HaYeHA JIsl SKCILTyaTallii BHYTPU MTOMEIIEHUS C TEeMIIEPATypOl OKPYKArOIIEro
Bo3ayxa B ipezenax ot +12°C mo +25°C npu OTHOCUTENBEHOW BIAYKHOCTH He 6osiee 60%, 9TO COOTBETCTBYET TPeOOBAHUSIM
AKCIDTyaTallH COTTIACHO KIMMaTHYeCKOMY Kiaccy 3 (Tadi.2 Knmumarudueckue Kiacchl OKpYKaromei cpeapl cormacHo UNI
EN ISO 23953 - 2.).

Tabnuya 2 - Knumatudeckue KIIacChl OKPYKAOIICH CpeJibl

KaumaTuueckuii Kjaace

TemmnepaTtypa cyxoro Tep-

OTHocUTeIbHAS BJIAXK-

TemnepaTypa ucnapeHust

Mometpa °C HOCTh % °C
0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7.1NOAK/JIIOYEHHUE

PaboTsI o MOHTAaXy BUTPHHBI U €€ IMOAKIHOYCHUIO K OJICKTPOCETU MOJIKHBI BBIIIOJIHATHECA TOJIBKO KBaHI/I(i)I/II_II/I-
POBAaHHBIM ICPCOHATIOM B COOTBETCTBHU C ,Z[eflCTByIOH.[HMH HOpMaMH1 0e30MacHOCTH.

[MoaKiTF0YEeHHE BUTPUHBI K 3JIEKTPOCETH TIPOM3BOIUTCS TOJIBKO YePE3 PO3ETKY COBMECTUMYIO C BHJIKOM BUTPHUHBI.
DjieKTpUYecKas CXeMa BUTPHHBI 0TOOpakeHa B MPHUIIOKEHUH A.

3a3zemiieHHE BUTPHHBI uepe3 OOHKY 3a3eMJICHHsI JOJHKHBI POM3BOANTH KBATU(HIIMPOBAHHBIE crienuanucTtsl. He mo-
IyCKAEeTCs MCIOJIb30BaTh B KAUECTBE KOHTYpA 3a3eMJICHHs TPYObl OTONHMTEIBHOM U BOJIOCHA0KAIOIICH CHCTEMBI, a TAKKe
ra3ornpoBo/ia.

BHUMAHME! [Ins noaximtodeHnss BATPHHBI K JEKTPOITUTAHUIO HEOOXOANMO HCIIONb30BaTh PO3ETKY IEpe-

& MEHHOT'O TOKa, HOMUHAJIbHBIM HAlPSKEHHEM W YaCTOTOW COTIACHO PETHOHAIBHOMY CTaHAAPTY MPOMBIILICHHON
AIIEKTPOCETH.
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3

Pucynox 4 — Ilooxknrouenue sumpumol

Ilepen moaxmroueHreM BUTPUHBI K PO3ETKE, yOeAUTECh B TOM, YTO NpPEAEibl 3HAUCHUI HaNpsDKEHUs MUTaoLIeH
CEeTH COOTBETCTBYET HANPSDKEHUIO, yKa3aHHOMY Ha MapKHPOBOYHOHM TaOnmuke BUTpUHBI (mnbauke). s obecneuenus
Ha/Ie)KHOM paOOTHI BUTPUHBI MCTIOJIB30BATh CETh C AUANa30HOM OTKJIOHEHHS MUTAIOLIET0 HAPSDKEeHUS B penenax ot -10%
1o +10 % HOMUHATBHOTO 3HaYeHH. BUTpHUHY MOAKIIIOYATh B CETEBYIO PO3ETKY C UCIPaBHBIM 3a3emiieHHeM. CoOirogenre
storo TpedoBanusi OBA3ATEJIBHO niis obecnieueHust 6e30MacHOi SKCIUTyaTauyi 000pyA0BaHuUS.
Cedenue MPOBOAAIIMX MPOBOAOB K MECTY MOIKITIOYEHUSI BUTPUHBI JOJDKHO OBITH pACCUUTAHO HA Pa0OYMiA TOK BUTPHHEI.
Poserka gomkHa pacnosnararscs B JIETKO JOCTYITHOM MECTE I ObICTPOro OTKIIIOYEHUs! BUTPUHBI M 00€CIIeYrBaTh HaleK-
HBI KOHTAaKT TOKOBEAYIMX YacTel BUIIKU U po3eTKH (puc. 4). HenoctaTouHO XOpoUIMi KOHTAKT MOKET IPUBECTH K He-
WCTIPaBHOCTH BUTPUHBI HJIH TIOXKAapY.

BHUMAHME! 3amnpemniaercs MOAKIIOYCHIEC BUTPUHBI K DJIEKTPOCETH Yepe3 VIJIMHATEIN U TPOHHUKH, HE o0ec-
MIEYUBAOIINE HAJISKHOTO KOHTAKTHOTO COSIMHEHUS U UMEIOIIUE HEJIOCTATOYHOE CEYCHHUE ITPOBOIOB IS Pa0OTHI
BUTPHUHBI.

8.BKUVIIOYEHHUE

ButpuHy HE0OX0OMMO YCTaHOBUTH TAKUM 00pa3oM, 4TOOBI 00eCIeunTh K Hell cBOOOIHBIH nocTym. PykoBoacTBy-
SCh PEKOMEHALUAMU ONMCAaHHBIMU B ITpuiiokeHue b, noarorossre usnenue k padore.

( ) PexoMenayeTcs nepBoe BKIIIOUYEHHE BUTPUHBI IPOM3BOAUTE HE paHee 4eM uepe3 4 waca 1mociie 3aBeplieHnus eé
- YCTaHOBKH.

Bxmouenue BUTPUHBI B pa60Ty MPOU3BOAUTH B CICAYIOIICM MOPSIKE:
® [OAKIKOYHUTD HEC 3arpyKCHHYIO MPOAYKTOM BUTPHUHY B PO3CTKY 3JICKTPOCCTU CCTCBLIM Kabenem IIUTaHWUI,

® Ha NOYyJbTC YIIPABJICHUA (1'[03.6 pI/IC2) YCTaHOBUTH aBTOMATHYCCKUN BBIKIIOYATEIb IMUTAHUS B IIOJ0XKCHUU COOT-
BCTCTBYHOIIIEC COCTOSAHUIO «BKJI». Bximounte OCBCIICHUEC BBIKJIIOYATCIICM,

®  YCTaHOBWTH Ha KOHTPOJIIEpE HEOOXOMUMBIH THANa30H TeMIIEpaTypbl, cornacHo 11.10;

e  [OcIie JIOCTH)KEHUSI HeOOXOAMMOM TeMmeparypsl (0ToOpa)xaercsi Ha KOHTPOJUIEpEe) B TIOJIE3HOM 00beMe BUTPHHBI
(ot 1,5 10 2 yacoB) mpoOBECTH 3arpy3Ky BUTPUHBI IPOLYKTOM.

3ar PY3KY BUTPUHBI IPOAYKTOM CJICAYCT MPOU3BOAUTL C YUCTOM JAaHHBIX U3 Ta6J'II/I]_IBI lu PYKOBOACTBYACH PCKOMCH-
AaluvsaMu, MPUII0KCHUA B.

3amaHHBIA KOHTPOJUIEPOM TEMIEPATYPHBIN PEXHIM MTOAAEPKUBACTCS aBTOMATHYECKH.
[Ipumeuanue:
e TemmepaTypHbIi peKUM B OJIE3HOM 00beME BUTPUHBI YCTaHABIMBATH B 3aBUCHMOCTH OT TUIIA IPOAYKTA;

e B CJIy4ac KOMIUICKTaluU BUTPUHBIL HOYHOM mTOpKOﬁ, PCKOMCHAYCTCA €€ UCMOoJIb30BaHUE JUUISL o0ecreueHus SKOHO-
MHYHOT'O pCKrUMa pa6OTI>I B HOYHOC BpCMs U Ooiee 6I>ICTpOI‘O Ha60pa TEMIICPATYPHI MMOCJIC 3arpy3KU IIPOAYKTaA.
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9. TEMIIEPATYPA XPAHEHUS TPOAYKTA

Tekymas Temrieparypa BHYTPH MOJIC3HOTO 00beMa 0TOoOpaxkaeTcs Ha JucIuiee KOHTposiepa. [Topsamok n3MeHeHus
TEeMIIEpaTyphl OJIe3HOTO 00BheMa onrcaH B myHKTe 10. KoppekTrpoBKa moka3aHuii TEMIEpaTypHOTO AATYHKA TPOBOAUTCS
B PEKUME TIPOTPAMMHUPOBAHUS UCKITFOUUTEIIBHO pAOOTHHKAMH CEPBUCHOM CITYKOBI.

Temnepatypy mose3HoOro oobeMa ClieAyeT BHICTABIATh B paMKaX TEMIIEPATYPHOTO PEKHMa COTIACHO TpeOoBa-
- HUH TEXHOJIOTHH XpaHEHUs MPOTyKTa U PEKOMEHAAINH Ha YIaKOBKE.

10.YCTAHOBKA TEMIIEPATYPbI B IIOJIE3HOM OB bEME BUTPUHbI

Temnepatypy B 101€3HOM 00beMe BUTPHUHBI MOYKHO YCTaHABIMBATH C IIOMOIIBIO KOHTPOJUIEPA B PEXKHUME IPOTrpaM-
MUpOBaHUs. B ciydyae KoMIuIeKTaliii BUTPUHBI IPYTHM KOHTPOJUIEPOM, €TO ONHcaHue OyAeT 0TOOpaKeHO B MPHIIOKEHHU.

Hwxe onmcana nocienoBaTeIbHOCTh MPOrpaMMUPOBaHUs 3J1eKTpoHHBIX KoHTpoiuiepoB DANFOSS ERC 112C.
Ha sineBoii naHean KOHTpOJUIepa MMEETCs IUCIUIeH M YeThIpe KHOIIKH yIpaBJIeHHs (CM. pHc.5)

Na BO3BpaTa k MeHw/rpynne %
Eammme psep)u-uoro nesﬁr{; . M HaxmuTe u ygepxueaiite 5 cek
kHonky (BACK(HA3AL)) —_—— ,_”-"-, T 3 — ___ AnsnonyyeHus AOCTYNa K MeHIo
[ns nogTBEPKOAEHUA HAKMUTE , 4 HB'a)KaT;: UPI)DOWN
- — (Beepx/BHU3

neByt HIkHIOW KHonky (OK)
ANA NePEMEKEHUSA N0 MEHIO

Yepes 30 ceryf, OTCYTCBHA AeHCTBHI AUCNNEH AaBTOMATHYECKH BO3BPALLALTCA K 0TOBPAKEHHIO TEKYLLEH TemnepaTypbl

Puc.5 — Dnexkmponnwiii konmponnep DANFOSS ERC 112C

JlJis i3MEHEeHUS TeMITEpPaTyphl B MOJIE3HOM 00beME BUTPUHBI, BHAYAJIE CIICyET HAaXaTh U YJIePKUBATh KHOMKY 4
JI0 TIOSIBJICHUS] HEOOXOIMMOTO 3HAUCHHS TEMITEPATYPHI.

Tenepp Ha auCIUIee KOHTPOJUIEpa MOKHO YBHIACTh U(phI-3HaYeHUs (Hanpumep, +1,0) paHee 3agaHHOMN TeMIiepa-
TYPHI, IPA KOTOPOI MTPOUCXOIUT OTKIFOUCHHE PEKUMA OXJIKICHHSI BUTPUHEI.

Hcnonp3yst kHONIKY 3 win 4, yCTAHOBUTH HOBOE 3HAUEHHUE TeMIlepatypsl (Hampumep, +1,5). st BBoga HOBOTO
3HAYEHUS CJIelyeT BHOBb KPATKOBPEMEHHO HaXKaTh KHOIIKY 1.

UToOB! BBIUTH M3 PEXKUMA PETYJIUPOBKH TEMIEPATYPhl, HEOOXOUMO HaXKaTh KHOIKY 2 WU HE HCIIOIB30BaTh

KHOTIKHU B TeueHue 15 cexkyH.

11.PEXKUM OTTAMKHA

BI/ITpI/IHa OCHAIlCHA 3JICKTPOHHBIM TCPMOCTATOM C aBTOMATHYCCKON CUCTEMOM OTTaMKH.

C V3MeHeHne AMUTeNbHOCTH OTTAKK M MHTEPBaJIa BpEMEHH MEX/y [IUKJIaMU OTTalKH IIPOU3BOANTCS paOOTHUKAMHU
CEPBUCHOH CITyKOBI.

BHUMAHMUE! Bo BpeMs yCTaHOBKH IPOMEXKYTKA BPEMEHH MEXKIy IMUKJIAMH OTTAHKH JOCTYITHBI CHCTEMHBIC
V. i \  HACTPOWKH KOHTPOJLIEpPa, KOTOPBIC OMPENENSIOT paboTy BUTpUHBI. HeoOX0aMMO ClieAnTh, YTOOBI UX 3HAYCHUS

HE U3MEHIINCE.
Jlist u3MeHEeHHs IPOMEKYTKA BPEMEHU MEKIY JIBYMS IIUKJIaMH OTTAHKH BbI JO/DKHBI MOJYYUTh JOCTYIT K MEHIO.
Haxag u ynepxuBas KHONKY 3 ¥ 4 (OJHOBPEMEHHO), BBEAUTE KO (IOCTYIIEH TOJIBKO CEPBUCHOM ciyx0e). [lanee ¢ momo-
b0 MeHto HaliTh om0 «dEF», nanee B mogmenro «dii» (MUHHUMAaTBHBINA HHTEPBAT MEXTy OTTallKaMH) U MOIMEHI0 «daix»
(MaKCUMaJIbHBIH MHTEPBAJ MEXKYy OTTalKaMu), KHOIKaMHU 3 U 4 HEOOXOIMMO YCTAaHOBUTH HEOOXOIMUMBIN IIUKJI OTTANKH,
HarpuMep MUHUMAIIbHBIN 8, MakcUMalbHbIN 9. J711 cOXpaHEeHUs! HOBOTO 3HAYEHUSI HAKMUTE KHOTIKY 1.

BHUMAHME! Pyunyio oTTaiiky BUTPUHBI HEOOXOIUMO MPOU3BOAUTH, KaK MPABHIIO, IPH 00pa30BaHUU OOMb-
III0T'0 CHEJKHOTO ITOKPOBA Ha UCTIApPUTENE W3-3a HEMPABUIHHOTO BHIOOpA IMKJIA aBTOMAaTHYECKOT'O OTTaUBaHMUS.

s BKITIOYeHHs OTTailKu BpY4YHYI0, OJHOKPATHO HaXXMHTE KHOTIKY 2. Eciiu ecTh yciioBus 11 OTTaiiku, TO OTTaika
BKJIFOUUTCS, ITPH 9TOM 3arOPUTCA CBETONOJ OTTANKH.
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12.0BCJOYKUBAHMUE U YXO/1

K o6cmyxuBaHnio BUTPUHBI JOMTYCKAETCS JINIA, U3yYUBIINE TPUHIIHAI ISHCTBHS, KOHCTPYKIIMIO BUTPUHBI U TIPO-
IIEIITNE UHCTPYKTAX MO TEXHUKE OE30IMaCHOCTH.

B CJIydac BbIXOJa U3 CTPOs KaKHX-TH00 3JIEMEHTOB BUTPUHBI, OHU JOJIKHBI 3aMCHATHCA OAUHAKOBBIMU KOMIIO-
HCHTaMH, 9TOOBI CBECTH K MHUHHUMYMY PHCK BO3MOXXHOI'O BOCINIAMCHCHHS BCJICACTBUC HCIIOJIB30BaHUA HEIIpa-
BHJIBHO BI)I6paHHBIX KOMIUICKTYIOINX.

TexHnueckoe 0OcIy)kHUBaHHE BUTPUHBI (KpoMe paboT, yKa3aHHBIX B Tabnuue 3) U yCTpaHEHHE HEUCIIPaBHOCTEH
MPOBOJUTCS CHIEIMATUCTAMU CEPBUCHBIX LICHTPOB WX MPEINPUSTHS H3TOTOBUTEINS COTIIACHO 3asBKE Ha 00CITyKU-
BaHUE WJIN PEMOHT.

BHUMAHME! Jlo>HBIH BBI30B * CIIENAAINCTA OILIAYMBAECTCS BIIAIENIBLIEM.

A SANPEHIEHO ucnons30BaTh AJi 3alpaBKU XJIaJareHT, OTIUYAOIINICS OT YKAa3aHHOTO Ha IIWIIbIUKE.

*JIO>KHBIM BBI30BOM CUHTACTCS BbI3OB, KOI'’la HAa MOMCHT IpUXoJa ClricurualinucTa BUTpUHA pa60Tocnoco6Ha " COOTBCTCTBYCT
TCXHUYCCKHUM XapaKTCPUCTHUKAM, IMMPUBCACHHBIM B PYKOBOJCTBC IO SKCILTyaTalluu. OTCYTCTBI/IC BJIaaciiblia B Ha3HAYCHHBIN
JCHDb BBINIOJIHCHUSA 3asIBKU NPUPABHUBACTCA K JIOJKHOMY BbI3OBY.

Brnazgener 10/0KeH BBIMOIHATS 00CIY)KUBAHUE BUTPUHBI B TCUCHUH CPOKa IKCILTyaTalliH Ha MECTE €€ YCTaHOBKHU
COTJIaCHO PEKOMEHIAITUSAM, H3JI0KEHHBIM B Ta0OuIE 3.

Tabauya 3 - PexoMeHaaImu 7151 O0CTY)KWBaHHUS BUTPHUHBI

Buasl o0cay:kuBaHus TexHuveckue TpedoBaHUs OO0opynoBaHue U MaTepHAJIbI
OuncTKa HApYKHBIX TOBEpXHOCTEH BUT- | Hapy>kHbIe TOBEPXHOCTH BUTPUHBI ®dnanenb, MBUTBHO- COJOBBIN
pUHBI JTOJKHBI OBITh YUCTHIMHU pacTBop
Y06opka BUTPUHEI M OYUCTKA BHYTPpEeH- | BHyTpeHHHE moBepXHOCTH pabodueii ka- | JesnHdummpyromiee cpeacTBo
HUX MTOBEPXHOCTEH paboueli kamepe. MEPBI JIOJKHBI OBITh YUCTHIMHU
OuncTka BO3AYIIHOIO KOHAeHcaTopa oT | [loBepXHOCTh BO3AYIITHOTO KOHJICHCA- [Teiecoc, meTtka
MBUIA U MyCOpa. TOpa JOJDKHA OBITh CBOOOHA OT IBLIH H

3arps3HEHUH.
[IpoBepka ciuBHOTO MaTpyOKa moanoHa | [laTtpyOok gomkeH ObITh YUCTBIM IS CaHTeXHUYECKUN TPOC
WCTIAPUTEINS CIIMBa KOHJEHCAaTa

[epuoanuHoCcTh YOOPKH BUTPUHBI M OYHCTKA MIOBEPXHOCTEH OIMPEIENsIeTCs BU3YAIBHBIM COCTOSSHUEM BUTPUHBI U
CAaHUTAPHBIMU TPEOOBAHMSIMU TEXHOJIOTHH XPAaHCHHUS MPOYKTA, HO HE PEKE YeM OJTUH Pa3 B MECHIIL.

Q BHUMUMAHME! IIpexae uem npucTynuTh K yOOpKE BUTPHUHBI, CIIEAYET OTKIIOUUTD €€ OT AIEKTPUIECKOI CeTH.
Bo Bpemst yoopku ucnoJib3yiiTe mepuyaTku. /{1 MBIThSI BUTPUHBI MOXKHO HCIIOJB30BaTh HEUTPAIHFHOE MOIOIIEE
CPEACTBO M MATKYIO BeTOlIb. He ucmonb3yiiTe ropiounie U adpa3uBHBIE MaTepUalIbl, a TAK)KE YUCTAIINE CPEJICTBA HEH3-
BECTHOTO XMMHUYECKOT0 cocTaBa. He MbITh BUTpHHY IpsMOii cTpyel Boabl. [Ipu yOopke cieaure 3a TeM, YTOObI HE 3aJIUTh
BOJIOH 3JIEKTPUYECKHUE FIIEMEHTHI BUTPHUHBI (BEHTHIISATOP, KOHTPOJUIEDP, CBETHIBHUK). He MoliTe cTeKITHHBIE ITOBEPXHOCTH

ropsiueii BOJOM.

O BHUMAHME! ITocne okoHuaHUs BIaXXHONH YOOPKH He BKJIIOUAHTe BUTPHHY /0 TOJHOTO €€ BBICHIXaHHUS.
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13.YUCTKA KOHAEHCATOPA

B TedyeHnu sxcrutyatanuu u3ienus, Ha KOHJIEHCATOpe, 00pa3yeTcsl CJIOW MbUTH, KOTOPBIH MPETSITCTBYET OTBOY TEILIa,
B CJICZICTBHH 3TOTO CHIDKAETCS XOJIOAOMPOU3BOUTEIHHOCTh BUTPUHBL. CHIIbHOE 3arpsi3HEHUE KOH/ICHCATOpa TPUBEIET K
cepbe3HbIM TMosloMKaM. ClieyeT peryisipHO YUCTHTh KOHJAEHCATOp (IEPHOANYHOCTh OUYMCTKU 3aBUCHUT OT CTETICHHU 3allbl-
JICHHOCTH MOMEIICHUS, B KOTOPOM PACIIOIOKEHO U3MICITHE).

BHUMAHMUE! Ecnu Ha BUTpHHE yCTAaHOBIICH HE 00CITY)KMBAEMBIN KOHIICHCATOP, €T0 OYMCTKY HEOOXOIUMO TIPO-
V. i \ BOJWTH B paMKaX TEXHUYECKOTO 00CITy)KHBaHUSI.

CHHMUTE 3aIIUTHYIO PEHIETKY IS TOTO YTOOBI MTPOM3BECTH OCMOTP KOH/IEHCATOpa M arperarHoro orceka. [Ipu oOHa-
PYXEHHUHU KaKUX-THO0 MOBPEkKACHUM OBEPXHOCTEN MM TPYOOK 00paTUTECh B CEPBUCHYIO CIIY:KOY JUIsSl yCTpaHEHHUs HEIO-
JaloK KoHAeHcaTtopa. YNCTKy KOHIEHCAaTOpa HEOOXOANMO MPOBOJAUTE aKKypaTHO. Mcronp3yst eTKy ¢ TBepAOH ETHHON
(HE METAJUTMYECKOM) M MBIJIECOCOM YCTPAHUTE BCE BO3MOXHBIC 00pa30BaHUs IMbLUIH COOJIOAsl OCTOPOKHOCTD, UTOOBI HE
MOBPCANTH TEIUIOOOMEHHHUK.

[Tociie yrcTkM 1 OCMOTpPa HEOOXOIUMO YCTAHOBUTH CHATHIC AJIEMEHTHI Ha TIPEAYCMOTPEHHBIE JIJISl HUX MECTa, a TAKXKe
MIPOYHO UX 3aKPENUTh.

A SAINTPEIMAETCS uncTka KoHAEHCATOpa CTPYEH BOJBI.
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14.BO3MO’KHBIE HEUCITPABHOCTHU U UX YCTPAHEHUSA

HepequL BO3MOKHBIX HeHCHpaBHOCTCﬁ BUTPUHBI U CITIOCOOBI HX YCTpaHCHUA ITPUBCACHBI B Ta6J'H/ILIC 4,

Tabauya 4 - llepedeHb BO3MOXKHBIX HEUCIIPABHOCTEH BUTPUHBI U CIIOCOOBI X YCTPAHCHHS

OnucaHue HECUCIIPABHOCTU

BepositHasi npuunHa

MeToa ycTpaHeHHsI

Butpuna He BKIto4aeTcs

OTcyTCcTBHUE HAIIPSHKEHUS TTHTA-
HUS B DJICKTPOCETH.

OO0ecnieypTe HATMIHE B CETEBOU PO3ETKE He-
00X0IUMOTO 711 pa0OTHI BUTPHHEI HAITPSIKE-
HUsL.

Het xoHTaKTa BUIKH C QJICKTPO-
CCTBIO.

OO0ecmedbTe KOHTAKT C DJIEKTPOCETHIO.

CpaboTast aBTOMaTHYECKUN BBI-
KITFOYAaTelb.

TloBTOpHTE BKIIIOYCHHE B OMPEACICHHOM IIO-
psiake. Ecnu npu BKITFOUEHUH aBTOMATHYCCKHIN
BBIKJTFOYATEIb OTKIIIOYHIICS, TO BUTPUHA HEHC-
npaBHa. HeoOX0aMMO 0OpaTHTLCS B CEPBHC-
HYIO CITYX0Y.

He roput cBeTHIIbHUK
BHYTPH BUTPUHBI

HewucnpaBHa namna

3aMEHUTB JIAMITY

HewncnpaBeH 010K MUTaHUS

3aMeHUTh OJIOK TUTAHHUS

[ToBpexaeHne IPOBOJIKH

3aMEHUTh NOBPEXKACHHBIA TPOBOJT

[loBBIIEHHBIN ITyM

HenpaeunsHO ycTaHOBIICHA
BHUTpPHHA.

YcTaHOBUTE BUTPUHY COTIIACHO TPeOOBAHUSIM
HACTOSIIETO PyKOBOJICTBA

[ToBpexkaeHwe KOPIYCHBIX JIe-
TaJIel

3aMEHUTH TOBPEKIACHHYIO JIeTah

Burpuna BrirogaeTcs, KOMIpec-
cop paboTaeT, OXJIXKJICHHUE B I10-
JIe3HOM 00BbeMe KaMephl OTCYT-
CTBYET

Vreuka XJ1agarcHra.

HewucnpaBHOCTH KJTaliaHOB KOM-
npeccopa

OdopMuTh 3asBKYy Ha peMOHT B CepBUCHYIO
CITyKOYy.

IlosBrieHUE HE XapaKTCpPHOTI'O 3a-
maxa

3anH3HeHI/IC BUTPUHBI.

Butpuny TIaTenbHO OYHCTUTH (BEIMBITH U
MIPOBETPUTH) OT OCTATKOB MPOAYKTA U 3arpsi3-
HEHHUH.

[IpoxyKT BHYTpH BUTPHUHBI 3aMep-
3aeT

HenpasuneHble HACTpOWKH TEP-
MOCTaTa.

CJ'ICI[yeT YBCIWYHUTL HA KOHTPOJIJICPC TCMIIC-
PaTypy OTKIIFOUCHUA PCIKUMaA OXJTAXKICHU.

HenpasunsHas pabota koMmmpec-
copa.

BrI3Bath TexHMKA CepBHCHOﬁ CJ'IY)K6I>I.

Kommnpeccop He paboTraert, BEeHTH-
JSITOp KOHJIEHCATOpa padoTaeT

ITyckoBoe pelie BBIILIO U3 CTPOSI.

Komnpeccop Belmen u3 cTpos.

BrbI3BaTh TEXHUKA CEPBUCHOM.

Kommpeccop 1 BEeHTHIASTOP KOH-
JleHcaropa He paboTaet

He pabotaet TepmocTar.

[ToBpexxneHHBIN TPOBOJ MUTAHUS
arperara.

OTKITIOYHTH XONOAWILHYIO BUTPHHY. BrI3BaTh
TEXHUKA CEPBUCHOW CITY>KOBI JUIsI IPOBEICHUS
PEMOHTHBIX padoT.

OO6pa3zoBanue OOIBIIOTO KOIHYIC-
CTBA BJIAT'M Ha CTEKIIC

OueHb BIAXHBIN BO3YX OKpYKa-
IOIIEH Cpeibl.

OO6ecmnedpTe YCIOBHS IKCIUTyaTaIld! COTJIACHO
pazaena 6.

CnuikoM HU3Kas TeMIreparypa B
00beMe BUTPUHBL.

CrnenyeT yBeIMYUTh Ha KOHTPOJIEPE TEMIIe-
paTypy OTKIIOUSHHS PEKUMA OXJIAKISHHSI.

He 3akpsiBaeTcs 1Bepb

[ToBpexnen MexaHNW3M 3aKphIBa-
HUs JBEpH.

[IpoBucanue nBepH.

Br3BaTh TEXHHUKA CEPBUCHON CITYKOBI.
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15. TEXHUYECKOE OBCJIY’KUBAHUE

Jliis 6e30TKa3HOM padOThI XONOAMIEHOW BUTPUHEI MPO(QUIAKTHUECKOE 00CTyKUBaHIE HEOOXOAMMO IIPOBOIUTH pPa3 B
3 mecsma (mpu HeOOXOAMMOCTH YaIlle), IO TIEPEUHI0 padoT;

e  OCMOTp BHEIITHETO BH]IA BUTPHUHEI,

®  OCMOTp y3JIOB M DJIEMEHTOB KOHCTPYKIIMH Ha MIPEIMET OTCYTCTBHSI BHCIITHUX TOBPEIKICHUHN M HAICKHOCTH KPETI-
JICHHH;

®  YKCTKA JIPEHAXKHOW CUCTEMBI CIIMBA TAJIIOW BO/IbI;
OYMCTKA KOHJICHCATOPAa OT IMBUTH U 3arps3HCHUM, TTPOBEpPKA IBIKCHUS BO3IyXa Yepe3 KOHACHCATOD;

e TMPOBEPKa HCIPABHOCTH PAOOTHI XOJOIMIHHOTO arperara (0XjIax/IeHne MOJIE3HOT0 00heMa BUTPHUHBI, OTCYTCTBUE
ITOCTOPOHHUX IIIYMOB, YHEpronoTpebiIeHne B AUAara3oHe JOMYyCTHMBIX OTKIOHCHHH,;

®  OCMOTp B3JIEKTPO3IEMEHTOB U AJIEKTPOMPOBOJKH, MPOBEPKA HAJE)KHOCTU KOHTAKTHBIX COCIMHEHUN, B TOM YHCIIE
Y TIOJIKJTFOUCHMSI 323EMJISIOIIETO IMMPOBO/IA;

® [IPOBEpPKa M HACTPOMKA DJIIEMEHTOB yIPABIICHUS;

® TIpOBEpKa NMapameTpoB PabOTHI XOJOIUIBHON BUTPHUHBI.

[lepedens paboT, HEOOXOAMMBIX IIPH PEMOHTE XOJIOAUIBHOTO 000PYJOBAHUS ONIPENEIIATE M0 Pe3yIbTaTaM IpoBee-
HUSI aHAITN3a 1e(PEKTOB CIIeHATUCTAMK CEPBUCHOMN CITyKOBI WIIN MPEPUATHS U3TOTOBUTEIS! BUTPHHBI.

16.XPAHEHUE U TPAHCIIOPTUPOBAHUE

TpaHcopTHpOBaHNE YIIAKOBAaHHOM BUTPHUHBI MOXKET MPOU3BOIUTHCS BCEMU BUIAMH TPAaHCIIOPTA B MOJIOKEHUE OJUH
spyc.
IIpu TpaHCTIOPTHPOBKE BUTPHHBI TOJKHO OBITH HCKIIIOYCHO €€ MEePEMEICHHS U yIapbl O KaKue-In00 MpeaMeTHI.
O Bce norpy3o4Ho-pa3rpy304Hble pabOThI JOJKHBI OCYIIECTBISATHCA KBATH()UINPOBAHHBIM IEPCOHATIOM, KOTOPBIH
CIOCOOEH OTpeNenTh TOUYKH NOIheMa U HanOoJiee MOAXO0IAIIee ¢ TOUKH 3PEHHs 6€30MaCHOCTH M MOIIIHOCTH
CPEJICTBO Pasrpys3KH.

A BHUMAHME! Butpuny X0n0AWIbHYIO TPaHCIIOPTUPOBATE TOJIBKO B Pa00YEM MOI0KEHHH.

A 3AMMPELIEHO rniepeBopaunBaTh BATPUHY BBEPX OMOPAMH WIIH JIOKUTH Ha OOK.

XpaHeHHe BUTPUHBI TPOU3BOIUTD B IITATHOM YIIAKOBKE MpH Temrepatype ot -25 °C g0 +55 °C u oTHOCUTENBHOM
BIIQXKHOCTH Bo3ayxa He Oojee 80%. B Bozmyxe He MOMHKHO OBITH MapoB KHCIIOT, IIEJIOYEH, a Takke APYTUX MPUMECEH,
BBI3BIBAIOIIHX Koppo3uto. lllTabenmpoBanue He pa3peniaeTcs

e BHUMAHME! [lltaGenupoBanrue HEKOTOPHIX U3ICIUHA pa3pelaeTcsl TOIbKO B CIELMabHON 3aBOACKOI oOpe-
Q LIETKE TIPY HATWYMK Ha YIAKOBKE MAPKUPOBKH MITAOEIHPOBAHHE.

3amnpemnieHo XpaHuTh BUTPUHY Ha OTKPBITBHIX IUIOMIAKAX, [TOJIBEPraTh BO3ACUCTBHIO aTMOC(EpHBIX (HaKTOpPOB U
NPSMOTO COJIHEYHOTO cBeTa. Bo3zmeicTBue ynpTpaduonera MOXeET BbI3BaTh Ae(hOpMAIHIO MIIACTUKOBBIX 3JIEMEHTOB BUT-
PHUHBL

17.0IIIUA 1 KOMIVIEKTHOCTb |

Iepeuens omimii MOKHO y3HATh Ha caiite WWWw.beer-co.com miu y MeHemKepa.
KoMrmnekTHOCTh BUTPUHBI YKa3aHA B MACTIOPTE.
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18.CTAHJAPTBI, NIPUJIOKEHU S, JEKTAPALIUA

Ha npennpusitun petictByer cucrema kadectsa: 1SO 9001:2015; 1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007,

Butpuna xomonuibHas COOTBETCTBYET OCHOBHBIM TPEOOBAaHMAM TEXHUKH OE30IIaCHOCTH, OXPaHBI TPY/Ia U 3aIIHUTHI OKPY-
JKaromiei cpeapl CIeaYIONUX eBPONEHCKIX TUPEKTUB U EBPOIEUCKUX CTaHJAPTOB:

Jupextusa 2006/42/EC;

HMupextusa 2014/30/EU;

Jdupextuna 2014/35/EU;

Crangapt EN 60204-1:2006/AC:2010;

Crangapt EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
Cranpgapt EN 62233:2008;

Cranngapt EN 61000-6-1:2007,

Cranpapt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
Crangapt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

OKCIUTyaTallMOHHBIC XapaKTEPUCTUKU ONPEICICHBI HCIIBITAHUAME, TpoBeaeHHbIME 110 cTanaapty UNI EN 1SO 23953-2.

19.YTUJIM3ALIUA

BuTprHa MOMIEKUT YTUIHU3AIMH TPU JTOCTHKCHUH MPEACIBHOTO COCTOSIHUS — Pa3pyIICHUS 3JIEMEHTOB BUTPHHBI, B
pe3yabTaTe 4ero CTAHOBUTCS JICKTPO- HITH MOXKAPOOTIACHOH.

BI/ITpI/IHy OTKJIIOYUTH OT CCTU IJICKTPOIIMUTAHUSA.

Coaepmamnﬁcg B XOJIOI[PIJ'IBHOﬁ CUCTCMC BUTPHUHBI XJIAJArCHT HM3BJICYb M3 XOJOJUJIBHOIO KOHTYpa BUTPUHBI C
MMPUBJICUCHUECM JI1 5TOT'0 CICHUAJIMCTOB CCpBI/ICHOﬁ CJ'Iy>K6I>I .

Ilocne oTKIIOYECHUS OT QJICKTPOCCTHU U Pa3repMeTrU3all XOJIOAWIBHOTO KOHTYpa C U3BJICYHCHUCM XJIaAarcHTa BUT-
puHa HC MPCACTABIACT OIMMACHOCTHU JI JKU3HU, 3J0POBbIA J'IIOI[Cﬁ n oxpyxcaromeﬁ CpCabl.

Butpuny yTHiM3upoBaTh B COOTBETCTBUH C ACHCTBYIOIINM 3aKOHOIATEIHCTBOM C ITPUBJICYSHUEM JJISl 3TOTO Opra-
HU3AIH , UMEIOIIEeH COOTBETCTBYIOIINE JINIICH3UH TI0  yTHITA3AIIHH.

20.CJOYXKBbI U TAPAHTUSA U3T'OTOBUTEJIA

CpOK CJ'Iy>K6I>I KopIryca XOHOI{HHBHOﬁ BUTPHUHBI 10 CIIMCAHUA COCTABJISACT 12 ner. HpCZ[HpI/I}ITI/Ie — U3TrOTOBUTCIIb

rapaHTUPyeT UCTIPABHYIO pabOTy XOJOAUIBHOW BUTPUHBI, TPH COOIOACHUH TPeOOBAHMI U MTPABKI SKCILTyaTalllH, OTO-
BOPEHHBIX B HACTOSIIIEM PYKOBOJICTBE M OepeT Ha ceOs rapaHTUHHBIE 0053aTeLCTBA B TEUCHHUH 2 JIET ¢ MOMEHT IIPO-
JIaKH, THOO0 CPOKa, YKa3aHHOTO B KOHTPAKTE.

Monenb BUTPHHBI, 3aBOJICKON HOMEp BUTPUHBI, AaTa MPOJAXH YKa3bIBAIOTCS B IMACIIOPTE HA XOJIOAMIBHYIO BUT-

PHUHY MPEIIPUSTHEM U3TOTOBHUTENEM, THOO COOTBETCTBYIOIINE IAHHBIE 3aIIONHSIOTCS B HEM OpraHu3alliei, MpoJIaBioM
XOJIOUIIBHOM BUTPHUHBI.

o

HzroroButenn rapaHTUpPyC€T BO3MOKHOCTD MCIIOJIb30BaHUSA BUTPUHBI 10 HA3HAYCHHUIO HA MPOTSKCHUU CPOKa
CJ'Iy)K6I:I npu yCJIOBUH NPOBCACHHUA HOCHCFapaHTHﬁHOFO TCXHHUYCCKOTO O6CJ'Iy>KI/IBaHI/I$L

BHUMAHME! [lo okOHYaHUIO CPOKA CITY>KOBI BUTPUHBI HEOOXOMMO BEI3BAThH CITEIIUATNCTAa CEPBUCHOTO ICH-
Tpa JyIsl ONpe/ieNIEHUs] €€ IPUTOJJHOCTH K JlaJbHEUIIeN SKCITyaTaluu.
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SMICT

BCTVYII

1. Ilpuznauenns

2. Texuniuni iHdopmanis

3. KoHcTpykiiist BiTpuHH

4., 3axoau 6e3rexkn

5. Bumoru st po3MilieHHs

6. YMoBH ekcrutyarairii

7. IligkiroueHHs

8. BxiroueHHs

9. Temneparypa 30epirants MpoayKTy

10. YcraHoBKa TeMIiepaTypy B KOpUCHOMY 00'eMi BITpHHU
11. Pexxum BigTaBaHHSA

12. OGciryroByBaHHS Ta TOTIIST

13. Unctka KOHACHCATOPY

14. MoxuBi HECIIPaBHOCTI Ta METOAM iX YCYHEHHS
15. TexniuHe 00CITyrOBYBaHHS BITPUHH

16. 30epiranHs Ta TPaHCIIOPTHPOBKA BITPUHH
17. Onuii Ta KOMIUIEKTHICTb

18. Cranaapty, MOJI0XKEHHS, JIeKIaparii

19. Yrunizarmis
20. TepmiH ciy>xOu Ta rapaHTii BUTOTIBHHKA

JonaTok A
Jomatok b
Homnatok C
Homatok /I
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| BCTYII |

Jlo mouaTKy eKcInTyaTtaiii BITPHHH XOJIOAMIBHOI YBaKHO BUBUHTE II¢ KEPIBHUIITBO 3 €KCIUTyaTallii, 0COOIHUBY
yBary npuiinuTe posainy: "3axoan 6e3nexn". BUkoHaHHS mpaBuil Ta peKOMeHalil, BUKJIAAEHUX B IbOMY Kepi-
BHHUIITBI, 320€3me4nTh Oe3neuHy Ta 0€3BiAMOBHY POOOTY BITPHUHH YIIPOIOBXK TPHUBAJIOTO TEPMiHY EKCIDTyaTarlii.

KepiBHHUIITBO 3 eKCIUTyaTallii Mae OyTH JOCTYITHUM JJIsI TIEPCOHATY Ha MEepioj YCTaHOBKH, SKCIUTyaTallil Ta TeXHi-
YHOTO OOCITYTOBYBaHHS BiTPHHH.

[Tpu npuiiManHi BiTpHN HEOOXiTHO EPEKOHATHCS B LITIICHOCTI YIIAKOBKH, BiZICYTHOCTI MEXaHIYHHUX YIIKOIKCHb
KOpITyCY, IMEPEBIPUTH HASIBHICTE B MACIIOPTI BIAMITKH, III0 CBIIYNTH MPO BiAMOBITHICTE BUMOTAM SIKOCTi, KOMITZIEKTHOCTI
Ta Mpaue3JaTHOCTI 3TiJHO 3 IMM KEPiBHULITBOM, IEPEKOHATHUCS Y BiAMITLI JaTH BUIIYCKY 1 MPOJa)Ky BITPWHH, BiAMIOBIIHO-
CTi 3aBOJICKKOT'O HOMEpA Ha IIMIBINKY BITPUHU -HOMEPY, BKa3aHOMY B IACIIOPTi HA Hed.

Bupo06uuk He mpuiiMae peTeH31# 1Mo BUXOAY 3 JIaly BITPUHU B TIEPi0J] TAPAHTIHHOTO TEPMiHY IIPH HEAOTPUMAHH1
TpaBwII 30epiranHs, eKCIUTyaTallii Ta 00CIyroByBaHHS BITPHUHHU.

é YBAI'A! V¥ 3B'13Ky 3 IOCTIHHOIO pOOOTOIO 10 BAOCKOHAJICHHIO BUPOOY, 110 MiABUIIY€E HOTro HAMIMHICTH 1 TTOKpa-
MIy€ SKICTh, B KOHCTPYKIIIIO MOXYTh OyTH BHECESHI 3MiHHU, HE BiJOOPaKEeHI B IIbOMY KEPiBHHUIITBI.
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1.IIPUBHAYEHHSA

Birpina- xonoannsaa (BX) "AURA" ripka (I') 3 tuHaMi4HUM THUIIOM OXOJIOJKEHHS 1 BOYIOBaHUM ar-peratu mpu-
3HAYCHA VIS OXOJIOMKCHHSI, 30epiranHs Ta JEMOHCTpAIlii HalmoiB a00 MOMePEaHRO OXOJIOMHKEHUX 10 TEMIIEPATYPH KOPHC-
HOTro 00'eMy MPOIYKTIB MPOAYKTIB Ha MEPi0] peaizaiii.

2.TEXHIYHA IH®OPMANLIA

VY Tabnumi 1, HaBeaeHI TeXHIYHI 1aHi s KoH)Iiryparliil BiTpuHE-X0I0amIsHO1 puiaBka, mogem "AURA". Ta-
KO>K OCHOBHI TEXHIUHI XapaKTEepUCTUKHU Ta iHpopMalis 1 ineHTrudikamii BKasaHi y MapKyBaJbHIl TaOIUII HA KOPITyci
BiTpuHH (puc. 1).

Tabnuysa 1 - Texuiuni ga”i g KOHQIrypauii BITpHHA-XOJIOAMWIBHOT IPHIaBKa

AURA 0,6 | AURAO0,94 | AURA 125 | AURA 1,88 AURA 2,5
TexHiuHa XapaKkTepucTHKa
BX-I-0,6- | BX-I-0,94- | BX-T-1,25- | BX-I-1,88- B2><5r
0,9-2,1 0,9-2,1 0,9-2,1 0,9-2,1 09-2.1
1  Oxomomkyrounii 00'eM *, 1, He OUIBII HiXK 650 863 1300 1726
2  BuyrpimHiii 06'em *, 11, He OLIBII HIXK 955 1273 1910 2547
3 IInowa BUKIAaneHHS, M2, He GiIbIIe HixK 2,6 3,45 52 6,84
Maca piBHOMIpHO 3aBaHTaXEHOTO MPOIYKTY, KT, HE
4 . . 70
OimpI HiK **
5 Tewmmeparypa B kopucHOMY 00'emi, © C Ot +2 mo +8**
6  XoJ040npoayKTHBHICTE, BT, HE Oijblne Hik | 1500*** | 1800*** | 2300*** | 3400***
7  Hampyra Mepexi 3MiHHOTO cTpymy, B 220 + 22.
8  MakcuManbHbIH pabounii TOK, A 12 | 16
9  Yacrora Toka, 'y 50+1
10 MaxkcuMmaabHa CIIOKHMBYA MOTYXKHICTh, BT 912+1000 1576+1000 | 1800+1000 3000
11 HowmiHanbHa MOTYXKHICTh, BT
Jlo6GoBa BUTpaTa eIeKTpOeHeprii Mpu TeMIeparypi
12  naBkoymmHKOTO MOBITPs 22 © C, KBT-4, HE OB 12,5 18 24 32
Hi)K****
["abaputHi po3mipu, MM, He OLIBLT HiX
13 e Hosxuna 700 997 1310 1935 2560
e [Mupuna 930 930 930 930 930
* Bucora 2090 2090 2090 2090 2090
14  Maca, kr, He GibII HiX 300 345 474 685
*  Oxonomkyrounii 00'eM — 00'eM, oOMexeHHil rabapuTaMH MONHUIb
** [lpu yTBOpEHHI CHIrOBOT0 MOKPUBY Ha BUMIAPHHUKY TEMIIEpaTypa B KOPUCHOMY 00'eMi MOXKE BIIPI3HATHCS BiJl HABEICHOT.
*** T1pu temneparypi kuninust -10 ° C i kongencauii 45 ° C
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Product: Configuration / Kondirypauis
. Bupob: |- 9
Model: Type !/ Tun Supply voltage / Hanpyra .10
5 Mogens: - Frequency / YactoTta ~{_ 11
Brand: Power / MoTyxHicTs ~_12
3 | Bpena: - Defrost power / | 13
Serial Ne / Cepiithnit Ne O MoTyXHicTe BiATaBaHHS —
Protect class / Knac zaxuety . 14
4_,,,/ iEl Degress of protection /
' CTyniHe zaxucty T8
EEE Ordinar Ne: / Mopsakosui Ne: Climatic class / Knimar. knac -1 16
I-E] Weight (kg) / Maca (kr) -~ 17
5 Refrigerant / Xnagarent —{_ 18
. . - Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / lugeHTapHui Ne:  [w] g Maca xnanarenTa (rp) —1. 19
6 | —
7 L — T 20
s L Date / [lata | | —] 21

Pucynox 1- Mapxiposouna mabauys

1. HailiMeHyBaHHS BiTpUHU;

2. Monensb BiTpUHY,

3. HaiimenyBaHHs OpeHIy;

4.Cepittauit HoMep, QR kox;

5.opsanxosuit Homep, QR kox;
6.IuBentapuuit Homep, QR kox;

7.YMoBu BianoBigHocTi npoaykiii (TY);

8. YMoswu BigmosigHocti BupooHuKa (ISO...);
9.Konduryparis;

10.Hampyra (B);

11.Yacrota crpymy (I'm);

12.MakcumanbHO CIIOKUBYA MOTYXHICTH (BT);
13. Ioty>xHictp BiaTaBanus (Br);

14 Knac 3axucty (IP);

15. Ctyninb 3axucry;

16.KiniMmaTrnyHmii K11ac BITPHHY;

17.Maca BiTpuHH;

18.Tun xymagare’Ty Ha sSIKoMy IpaIfioe BITPHHA,;
19.Maca xnafarenTy Ha SIKOMY Mpaiio€e BiTpUHA
20.3naku cepTudikarii;

21.Kpaina-BUpOOHUK;

21
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3. KOHCTPYKIIA BITPUHA
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Pucynok 2 — Pasmewenue 0CHOBHbIX V31108 U KOMNIEKIMYIOUUX
1. Omopu kapkaca;
2. Kapkac;
3. DBOKOBUHM 3 CKIIOMAKETa 3 JICKOPATUBHIUMH BCTABKAMU;
4. BiuHi naHen;
5. Tomumi (3 iHAUBIAyaTPHUM TOCBITYCHHSM OIIIIOHAIILHO);
6. bBiox BeHTUIIATODIB;
7. Bunapnuk;
8. IlynwT ympaBiiHHS;
9. Hiyna mropka;

. OCHOBHMH CBITHJIBHUK;

. XonmonuasHUH arperar (COJICHOITHIN BEHTHIIB);
. HmwxHs muipoBa naHens;

. Hixku;

. Ilpuctinawmii ymop.
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4. 3AXO/IN BE3IIEKHA

Crymninb 3axucty 3a IEC 60529:2013 BkazaHa Ha IMIWIBIUKY BITPUHU.

Kirac BiTpyHU 32 THITOM 3aXHCTy BiZl Topa3zok enekTpuaauM ctpymoM (IEC 61140-2012) Bka3aHO Ha IIMIIBIUKY BITPUHU.

[Tpu po6oTi 3 BITPMHOIO AOTPUMYBATHCS HACTYITHHUX 3aX0/iB TEXHIKH O€3MEKHU:

A

>PBEEERB

A

Tepe]] BKIIFOUCHHSIM JI0 MEPEXkKi MEePEBIPUTH IUTICHICTh IITETICETBHOI BIIKH 1 3'€THYBAILHOTO KaOeIs YKUBICHHS

BiTpuHH. [Ipy BUSBIEHH] YIIKOMKEHHS, MiIKIIOUeHHS BiTpuHH 10 enekrpomepexxi SABOPOHAETDHCHS, i3-3a

HEOE3MMeKN YpaKCHHS SICKTPUIHUM CTPYMOM. 3aMiHITh IONIKOPKEHUN MTHYP Ta BHJIKY Ha HOBI TUIBKH TOTO X
TUTY;

Y BHIIAAKY HOSIBI O3HAK MOIIMITYBaHHS MIPH TOPKaHHI KOPIYCY BITPWHH, HEOOXiAHO ii BIAKIIIOYUTH BiJ eEKTpOMe-
pexi 1 BUKITUKATH (axiBLiB A1 POBEICHHS PEMOHTHHX POOIT;

HE TOPKaTHCA BITPUHI MOKPUMH 200 BOJIOTUMH PYKaMH,
He BUIIMATH 1 He BCTABIISATH BUJIKY KaOeJio JKUBJICHHS BITPHHH B MEPEKEBY PO3ETKY BOJIOTHUMHU PyKaMH;

3ABOPOHSAETDBCS excrimyaTauis BITpHHH 31 3HATUMHU a00 HECIPAaBHUMU MIPHUJIaJaMH aBTOMATHKH, a TAKOX IPU
VIIKOJKEHHI 130711111 eleKTPOnpoBoAiB 200 0OPHBI 3a3eMIIIOI0UOT0 JAPOTY;

HE JIOIYCKA€EThCS CKCILTyaTallisl BITPUHU 3 BiJKPUTUMU IIUTKAMU arperaTHOTO BifICIKY;
HE JOITYCKAETHCS EKCIUTyaTallisl BITPHHH, CKJIO SKO1 MOMIKOIKEHE 1 Ma€ TOCTPi KPOMKH.

3ABOPOHSIETBCS excrutyaTaliisi BITpHHY B IPUMIIICHHSX 3 IABUIIEHOK HEOE3IEKOO 1 B 0c00IMBO Hebe3Ie-
YHUX TPUMIIICHHSX, [0 XapaKTePU3YIOThCS MIPUCYTHICTIO OJTHOTO 3 HACTYIMHUX (PaKTOPiB:

. MiABHIIECHIN BOJIOTOCTI (MPUMIIIICHHS, B IKUX BIJIHOCHA BOJIOTiCTh MOBITpst Oinbiie 80 %), 0coOIMBO B ITpH-
MIIIICHHSX, JIe BiTHOCHA BOJIOTICTh HaOmmkaeTbes 0 100 % (crens, CTiHM, MiuIoTa i MPeaIMETH, 10 3HAXOIAThCS
B TIPUMIIIIEHH], TIOKPHTI BOJIOT0I0) 800 CTPYMOIPOBITHOMY THITY;

XIMIYHO aKTUBHOTO cepelloBUIla (IPUMILLEHHS, B SIKUX TPUBAINHN Yac MICTATHCS Mapu abo yTBOPIOIOTHCA BiJKIa-
JEHHS, 10 PYHHYIOTb 130JIALI0 Ta CTPYMOBEAYYi YaCTHHHU €IEKTPooOIaIHaHH);

CTPYMOIIPOBITHUX IIJJTOT (METaJICBHX, 3aJ11300€TOHHUX, 3¢MJISIHUX 1 T. I1.). Y pa3i yCTAaHOBKU BITPHHU Ha CTPYMO-
NPOBIAHIN MiJJI031 eKCIUTyaTalio Ta 00CIyroByBaHHS POOUTH 3 130JI0I0UMX MalJaH4YMKiB (T'YMOBUX KWJIMMKIiB),
K1 MaloTh OYTH PO3MIIIeHI TaK, 00 TOPKAHHS JI0 JAeTalel BITPHHHU 3A1HCHIOBAIOCS TUTLKU 3 MaliJaHIHKA.

YBATA! CJIIJI BIAKJIFOUATU BITPUHY BIJI EJIEKTPUUYHOI MEPEXI:

NpY IPUOUpPaHHi ycepeluHi Ta 30BHi;
MU TIEpEMIIIICHH] Ha iHIIIe MicIIe;

Ha 4aC YCyHEHHS HECIIPABHOCTEH.

O YBATI'A! He BukopucToByiiTe ycepennHi BITpHHHU €IEKTPUYHI NPHUIaIu.

Q YBATI'A! He Oepexith ycepenuni BiTpuHH BHOYXOHeOe3MeuHi peYOBUHH 1 MPEAMETH TaKi, sIK aepo30JbHi Oa-

JIOHH.
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5. BUMOI'A 10 POSMIIIIEHHA

198

Pucynok 3 — Po3miwenns gimpunu

BiTpuny He00XiIHO BCTAHOBUTH Ha PiBHY FOPHU30HTAIbHY IIOBEPXHIO, ITPH HEOOXITHOCTI BUKOPUCTAUTE PErysIbo-
BaHI HIKKH JIJIs1 BUPIBHIOBaHHS BUPOOY 110 piBHIO. BiTprHa HE MOBUHHA TOWIATHCS, HETIOBHE BHPIBHIOBAHHS MOYKE ITPUBE-
CTH JI0 TIOTipIIeHHS poOOTH BUPOOY.

3a HasABHOCTI KOJIiC Ha BITPHHI, IMCI yCTAaHOBKU BUPOOY, Kojeca HeoOXiHO 3adikcyBaTH.

3ABOPOHSETDBCSI! BeranosmoBaTy BiTpHHy B Micisax (puc. 3) :
* To0JIN3Y JKepelt Teruia (TaKuX K ONallloBaibHi OaTtapei, ycTaTKyBaHHS Ui MiirpiBaHHsA a00 MPUTOTYBaHHS

Ki);

* mo0yM3y ABepeil 1 Ha MpoTArax, MO BUKIUKAIOTHCS BiIKPUTTSIM ABepeil abo BiKOH;

* y 30HAaX, J¢ MOXKJIWBHHA CHIBLHUN PyX MOBITPS (HAIPUKIIAI, BUXiAHI KaHATH KIIMAaTUIHUX, BEHTIWIAMIMHAX 1
OTIAIOBAJILHUX CUCTEM);

* [IiJ] IPSIMAMU COHSYHUMU MPOMEHSIMHU,

HasBHICTB B 30H1 yCTaHOBKH BiTPHUHH PyXy MOBITPs 13 MBUAKICTIO Oinbie 0,2 M/C TOTIpIIYIOTh eKCIUTyaTamiiHi
XapaKTEePUCTUKH XOJIOMIBHOI BITPHHU.

BitpuHy HeoOXigHO BCTAHOBJIIOBATU 3 YpaxyBaHHsSIM 3a0€3MEUCHHS BUTbHOI UPKYJALIi MOBITPsI B arperaTHOMY
Biaciky. Ciix 3a0e3nedyBaTH BUIbHY 30HY HE MEHII, HXK 15 ¢M Bij 3a1HBOT CTIHKM BITPUHH JJIs BIABEACHHS TEILUIOTO I10-
BITpS BiJ] KOHAEHCATOPA.

A 3ABOPOHSAETDBCH craButu 10 arperatHoro BiACiKy Oynb-sIKi CTOPOHHI IPEIMETH, IO MEPEHIKOIKAIOTh HO-
PMaTbHOMY OXOJIOPKEHHIO XOJIOIMIBHOTO arperary.

IIpn po3mimeHHi Ha 00'ekTaXx NAJMBHO-MACTHIBHHX MaTepialiB, BITpMHA MOBHHHA BCTaHOBIIOBATUCS Ta
EKCIUTyaTyBaTHUCS BiIMOBITHO JI0 HAIIIOHALHHUX TIPaB €KCILTyaTallii eleKTPOTEXHIYHOTO YCTATKYBaHHS 1 TPABUI
eKcIuTyaTalii Ha 00'ekTax MaJTMBHO-MACTHIBHUX MaTepianiB. 3rigHo go sumor UL 471 BiTpuHa, 3anpasiieHa
JIETKO3aMUCTHM XJIaZareHTOM, Ha 00'€KTax TOPIOYMX MACTHIIPHUX MaTepialiB Mae OyTH pO3MillleHa Ha PiBHI
He MeHII, HiX 18 mroiiMiB (450 MM) Hag piBHEM 3eMITi.
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3rigao no Bumor EN 378-1-2014, ans BITpUH XONOAWIBHUX, MPALIOIOYMX HA JIETKO3aHMHUCTOMY XJIaJareHTi
(manpukian, R290), pernaMeHTYyeThCsSI MiHIMAJIbHHUK 00'€M IPUMIIICHD U1 PO3MIIICHHS, BUXOISIYH 3 HUKHBOT
KOHIICHTpAIIiHOT MeKi 3aiimucTocTi. Tak, [j1s BITpUHH, Mpalo4oi Ha XxjaagareHti R290, minimManbHui 00'eM
NpUMIIIEHHS, B SKOMY BOHa Moxe OyTH po3mimieHa, ckiamae 12,5 m3 na xoxHi 100 rp. 3ampaBieHOro
XJIagareHTy. Y BHUIAAKY PO3MIIIECHHSA B OJAHIM KIMHATI JEKIIbKOX BITPHH, MPALIOYMX Ha 3aMHCTOMY
XJIaJareHTi, BEJIMYUHH 1X 3allPaBOK IIJICYMOBYIOTHCS 1 00'€M MPHUMIIIICHHS IOBUHEH ITiI0MPATHCS BIAIOBIIHO
10 TX cyMapHOI 3arpaBKy (BEITMYMHM 3alIPaBOK BKa3aHi Ha MIMIBINKAX).

VY pasi He TOTpUMaHHS MPaBWI YCTAHOBKY BITPHHM, EKCIUTyaTaIliitHI XapaKTepUCTHKHA MOXKYTh HE BIIIIOBIAATH 3a-
SIBIICHUM.

6. YMOBU EKCILTYATAIIII

Bitpuna xonoauisHa Mpu3HaueHa JUIS €KCIUTyaTallii y Cepe/inHI MPUMIIICHHS 3 TEMIIEPaTypO0 HABKOJIHMITHHOTO
cepeoBuina B Mexxax Big +12°C go +25°C npu BimHOCHIH Bostorocti He Oinbiine 60%, 1110 BiIOBigae BUMOTaM €KCILTyaTa-
11 3TiIHO 3 KIIMaTHYHUM KitacoMm 3 (tabumuis 2 - Kimimatrani kimacu goBkius sriqao UNI EN 1SO 23953 - 2.).

Tabnuys 2 - Kiimatiusi Kiacu JOBKiJLIS

KaimaTtnunnii kaac Temmnepatypa cyxoro tep- | BixnocHa BoJioricTs % Temmnepatypa Bunapy °C
MomeTpy °C

0 20 50 9,3

1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7.HIAKJIIOYEHHSA

Pobotn mo MoHTaxy BITpUHH Ta ii MIAKIIOYEHHIO J0 EJEKTPOMEpPEKi MOBUHHI BUKOHYBATHCS TiIBKH
KBaJTi()iKOBaHUM IIEPCOHAIOM BIAIOBIIHO 1O YMHHUX HOPM O€3ICKH.

[ligxmtoyeHHs BITPHHU O €JIEKTPOMEPEXKi 3AIHCHIOETHCS TIBKH Yepe3 pO3eTKY CyMiCHY 3 BUIKOIO BiTpuHH. Ene-
KTPUYHA CXE€Ma BITPUHH BiI0OpakeHa B 0JAaTKy A.
3a3eMIIeHHs BITPUHHU Yepe3 OOHKY 3a3¢MIICHHS IIOBUHHI poOMTH KBajtidikoBaHi ¢axipii. He momyckaeTscs BUKOpH-
CTaHHS B SIKOCTI KOHTYPY 3a3€MJICHHS TPpyOH ONaNOBAIBLHOT i BOJONOCTA4YAIBHOT CUCTEMH, @ TAKOXK ra30IPOBOIY.
VYBAT'A! JIns migkiaroueHHs BITPUHHU 10 €IEKTPOKHMBIEHHS HEOOXIIHO BUKOPHCTOBYBATH PO3ETKY 3MIHHOIO
& CTPYMY, HOMIHAJIBHOIO HAIPYTOIO 1 YaCTOTOIO 3T1THO 3 PEriOHAILHIM CTaHAAPTOM IIPOMHUCIIOBOT €IEKTPOMEPEKI.
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Pucynox 4 — ITiokniouenns gimpunu
[Tepen migKIIOYCHHSM BITPHHH 10 PO3CTKH, IEPEKOHAWTECS B TOMY, III0 MEX1 3HAUCHBb HAIIPYTH KUBJIAIO0T MEPEKi BiIIO-
BiJja€ HamNpy3i, BKa3aHiil Ha MapKyBaJbHIN TaOIMUILl BITpHHU (IUMIBAKMKY). [is 3a0e3meyenns HaniitHOT poOOTH BITPUHH,
BUKOPHCTATH MEPEXKY 3 JI1alla30HOM BiIXIJICHHS KHUBIITIO01 HAPYTH B Mexkax Big -10% 10 +10 % HOMiHATBEHOTO 3HAYEHHSI.
BiTpuny miakmrodaTe 70 MEPEKEBOI PO3ETKH 13 cripaBHUM 3a3eMiieHHsIM. JloTpumanns miei Bumoru OBOB'SI3KOBO s
3a0e3neueH s 0e3MeYHOI eKCIuTyaTalii yCTaTKyBaHHSI.
[lepepi3 mpoBoaiB migBeAEHIX A0 MicLs MiKIIOUEHHS BITPUHE Ma€e OyTH pO3paxoBaHO Ha POOOYMI CTPYM BITPHHHU.
PozeTka moBuHHA pO3TAIIOBYBATHCS B JIETKO MOCTYITHOMY MICII ISl IIBHAKOTO BIAKITIOYCHHS BITPHHHM 1 3a0e3medyBaTH
HaIIHHUA KOHTAKT CTPYMOBEYYHX YaCTHUH BIJIKH Ta po3eTku (puc. 4). HenocTatHbo rapHuil KOHTaKT MOKE MIPUBECTH IO
HECTIPaBHOCTI BITPUHH a00 MOXKEXI.

YBATI'A! 3a060poHSIETHCS MM AKITIOYCHHS BITPHHHM IO SJIEKTPOMEPEIK] depe3 TOOBKYBadi Ta TPIMHUKH, IO HE 3a-
0e3MevyIoTh HaliHHOTO KOHTAKTHOTO 3'€JHaHHS 1 MalOTh HEIOCTaTHIN Iepepi3 MpoBOAIB i poOOTH BITPHHHU.

8.BK/IIOYEHHAA

Bitpuny HE0OXigHO BCTAHOBUTH Tak, IMo0 3a0e3meunTH A0 Hei BUIBHHMHA MocTyIl. Kepyrodnch peKOMEHIAIlisIMHA,
ONKMCAaHUMU Y A0AaTky «by», miaroryire Bupid 10 poOOTH.

C' ) PexomeHayeThes mepliie BKIIOYCHHS BITPUHU POOUTH HE paHille YuM 4depe3 4 TOJMHU MicIs 3aBepIIeHHS i yc-
TaHOBKHU.

BxurodenHs BiTpUHN pOOWUTH B HACTYITHOMY TOPSAKY:
®  IIJKIIOYUTH HE 3aBaHTAKEHY MPOJYKTOM BITPUHY JIO PO3ETKH EIEKTPOMEPEK] MEpEKeBUM KabeeM KUBIICHHS,

e Ha IMyNbTi ynpaBiiHHA (1103.6 pHUC.2) BCTAHOBUTH aBTOMATHYHWN BHUMHKAY JKUBIJICHHS Y TIOJIOKCHHSI BiATIOBITHE
crany "BKJI". BKiIto4iTh OCBITJICHHSI BUMHUKAYEM;

® BCTaHOBUTH Ha KOHTpOJIEPI HEOOXiAHMIA Aiama3oH TeMIeparypH, 3rijaHo m.10;

® micis AOCATHEHHS! HeoOXiaHoi TeMnepaTypu (BimoOpaxaeThCsi Ha KOHTpoJiepi) B KOpUCHOMY 00'eMi BITpHHU (Bixg
1,5 10 2 roanH) IPOBECTH 3aBAHTAKEHHSI BITPUHU IIPOAYKTOM.

3aBaHTaXEHHS BITPHHU MPOJYKTOM CJiJl pOOUTH 3 YpaXyBaHHSM JIaHUX 3 TaONHIll | Ta KepyrUUCh PEKOMEHIAIIISIMY,
nonatky B.

3amaHuii KOHTPOJIEPOM TEMIIEPATYPHHUN PEXXUM MiATPUMYETHCSI aBTOMAaTHYHO.
[Tpumitka:
o TemneparypHuii pe’xuM B KOPUCHOMY 00'€Mi BITPHHU BCTaHOBIIOBATH 3aJIEXKHO BiJl THITY TIPOIYKTY;

e V¥ pa3si KOMITIEKTaIlil BITPUHN HIYHOIO MITOPKOK, PEKOMEHIYETHCS 11 BAKOPUCTAHHS JUIsl 3a0€31CUeHHsT SKOHOMUY-
HOTO PEeXHUMY POOOTH B HIYHHIA Yac 1 IIBUANIOTO HA0OPY TEMIIEPATYPH ITICIIs 3aBAaHTAKEHHS MPOIYKTY.
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9. TEMIIEPATYPA 3BEPII'AHHA ITPOAYKTY

Ilorouna Temmepatypa ycepeauHi KOpUCHOTO 00'eMy BimoOpaxaeThcst Ha auciiei koHnTponepy. [lopsmok 3mian
TeMIIepaTypu KOPUCHOTO 00'eMy ommcaHo B myHKTI 10. KopuryBaHHs CBiTYCHh TEMIIEPATYPHOTO MATYHKA ITPOBOIUTHCS B
PEXUMI IpOrpaMyBaHHsI BUKIIOYHO TPaliBHUKAMH CEPBICHOI CITYKOH.

Temmnepatypy KOpUCHOTO 00'eMy CITi/T BUCTABIIATH Y PAMKaX TEMIIEPATYPHOTO PEKHUMY 3T1THO BUMOT TEXHOJIOTI1
( ) 30epiraHHs MPOIYKTY 1 peKOMEHIaIliH Ha YIaKOBIII.

10. YCTAHOBKA TEMIIEPATYPHU B KOPUCHOMY OB'€MI BITPUHHU

Temneparypy B KOPHCHOMY 00'€Mi BITPHHM MO’KHA BCTaHOBJIFOBATH 32 JJOIIOMOT'O0 KOHTPOJIEPY B PEXKUMI TPO-
rpaMyBaHH:. Y pa3i KOMIDICKTAIlli BITPUHHU 1HIITIM KOHTPOJIEPOM, HOTO OTIHC Oy1e BiIOOpaKEHO Y JOIaTKY.

Huxde onucana nociiioBHICTh porpamyBaHHs elieKTpoHHUX KoHTpojiepiB DANFOSS ERC 112C. Ha nunpoBii
naHesi KOHTpoJiepa € AUCIUICH 1 YOTUPH KHOTIKH YTIPaBIiHHS (IUB. pHC.5)

J1a noBepHERHA 0 MEHI/TPYTIH M

HATHCHITE BEpXHIO TBY KHOMEY ———C 3

(BACK(HA3AI) - , " "

HaTHcHITE Ta YTpHMYy#iTe 5 CeE. 18
T OTPHMAHHA JOCTYIY 40 MEHK)

JaA miaTRepIAeHHS HATHCHITE -, ,‘ ', ' Harucrits: UP/DOWN
MBY HIGKHI KHOMEY (OF) — — — d—y S— 4 —— — (BTOpY/BHH3) 18 NepeMillleHHS 0
MEHKD

Yepes 30 ook, BLACYTHOCT Jif, micrell ABRTOMATHHHO NOBEPTAETRCA J0 BIOSPAREHHR MOTOTOMHOT
TeMIepaTypH

Puc.5 — Enexmponnuii xonmponep DANFOSS ERC 112C

Jlns 3MiHE TeMItepaTypu Y KOPUCHOMY 00'eMi BITPHHH, CIIOYATKY CJIiJ HATHCHYTH Ta YTPUMYBAaTH KHOTIKY 4 10
MOSIBM HEOOX1THOTO 3HAYCHHS TeMIICPaTyPH.

Tenep Ha nucIuiei KOHTposIepa MOXKHA mo0aunTh nudpu-3HaueHHs (Hanpukian, +1,0) paniiie 3agaHoi TeMIepa-
TYpH, TIPH SKIH BiAOYBAETHCS BIAKIIOUYCHHS PEKUMY OXOJIOIKEHHS BITPUHHU.

BuxopucroByroun kHOTIKY 3 a00 4, BCTAHOBUTH HOBE 3HAUYCHHS TeMIiepatypu (Hanpukian, +1,5). [l BBeneHHS
HOBOT'O 3HAYCHHS CJIiJl 3HOBY KOPOTKOYACHO HATHCHYTH KHOTIKY 1.

{006 BUIATH 3 peKUMY pETyIIOBAHHS TEMIIEPATYPH, HEOOX1THO HATUCHYTH KHOIIKY 2 200 He BUKOPHCTATH KHOITKA
BIIPOJOBK 15 cexyHn.

11.PEXXKMM BIITABAHHSA

BiTpI/IHa OCHaIllCHa CJICKTPOHHUM TCPMOCTATOM 3 ABTOMATUYIHOIO CUCTCMOIO BiZ[TaBaHH}I.

3MiHa TPUBAJIOCTI BiITABaHHS Ta IHTEPBAIy Yacy MiXK ITUKJIAMH BiATaBaHHSI POOUTHCS MpaIliBHUKAMH CEPBICHOL
CITYKO0MH.

YBAT'A! Ilix yac ycTaHOBKH ITPOMIXKKY Yacy MiXK ITUKJIaMH BiJTaBaHHS JOCTYITHI CHCTEMHI HaJallITyBaHHS KO-
HTpOJIepa, IKi BU3HAYAIOTh pOOOTY BiTprHU. HEOOXITHO CTEKUTH, 1100 TX 3HAUCHHS HE 3MIHHIIUCS.

Jis 3MiHE IPOMDKKY 4acy MiX JBOMa LUKJIaMH BiATaBaHHS HOTPiOHO OTpUMATH JOCTYH A0 MeHI0. HatucHyBmun
Ta YTPUMYIOUH KHOTIKH 3 1 4 (0JIHOYACHO), BBEIIITh KOJI (JIOCTYITHU TUIBKH CEpBICHIH ciTy»k01). [laii 3a JOMOMOT0I0 MEHIO
3HaiiTu oniro "dEF", nami B miamenro "dii" (MiHIManbHUHN iHTEpBAJ MiXk BiJTaBaHHIMH) Ta "dai" (MakcHMallbHUI 1HTEpBaT
MIDX BiJITaBaHHSMH), KHOTIKaMH 3 1 4 He0OXiTHO BCTAHOBUTH HEOOXiTHMIA MK BiJITABaHHS, HAIPUKIIA] MiHIMAaTbHUHA 8,
MakcuMaibHui 9. [Iis 30epeskeHHs HOBOTO 3HAYEeHHS HATHCHITH KHOTIKY 1.
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YBAT'A! Pyuyne BifgTaBaHHS BITPUHU HEOOXIIHO POOUTH, SIK IIPABUIIO, IIPU YTBOPEHH] BEJIMKOTO CHITOBOIO ITOK-
9 b
PHUBY Ha BUIIAPHUKY 13-3a HEIIPABUIILHOTO BUOOPY LUKy aBTOMATUYHOIO BiJTaBaHHSI.

Jl1s1 BKITFOUEHHS BiATaBaHHS BPYYHY, OJTHOPA30BO HATHCHITH KHOMKY 2. SIKIIIO € YMOBH JUTsI BiTaBaHHS, TO BiJITa-
BaHHS BKIIOUUTHCS, TIPU I[LOMY 3aCBITUTHCSI CBITIOI0]] BiATABaHHSI.

12. OBCJIYT'OBYBAHHS TA JOI'JIAJX

J1o 06CITyroByBaHHS BITPUHU AOITYCKAIOTHCS OCOOH, IO BUBYIJIN TIPHHIIMI 111, KOHCTPYKIIIIO BITPHUHU 1 SIKi ITPOMA-
LUTH IHCTPYKTaX 0 TEXHIL O€3MeKH.
Y pa3i Buxomy 3 Jnamy OyAb-SIKMX €JEMEHTIB BITPMHH, BOHM IIOBMHHI 3aMIiHIOBATUCS OJHAKOBUMH
KOMITOHEHTaMH, 100 3BECTH JO MiHIMyMY PH3HK MOJIMBOTO 3aiMaHHS BHACJIITOK BUKOPUCTAHHS HETIPABUIILHO
BHOPaHUX KOMIUIEKTYIOUHX.

C 3ABOPOHEHO BuKOpUCTOBYBATH [UIs 3alIPAaBKU XJIaJareHT, MO BiAPI3HAETHCS Bl BKa3aHOTO Ha MIMJIbIUKY.

NPOBOAMUTHCS (axiBLUSAMHU CEPBICHUX LIEHTPIB a0 MiANpPUEMCTBA BUTOTIBHUKA 3TiAHO 13 3asBKOIO Ha 00CIy-
rOByBaHHS a00 PEMOHT.

O TexHiune 00ciyroByBaHHsS BiTpUHH (OKpiM poOiT, BKa3aHWX B TaOmuui 3) Ta yCyHEHHS HECIPaBHOCTEH

ﬁ YBATI'A! HenpaBauBuii BUKIHK * (QaxiBIs OIIa4y€ThCS BIACHUKOM.

* HenpaBauBUM BUKJIMKOM BBXKAEThCSI BUKJIMK, KOJIM Ha MOMEHT MPHUXoAy (daxiBis BITpHHA Mpale3aTHa i BiANOBIAAE TEXHIYHUM Xa-
paKkTepUCTHKaM, HaBEJCHHM B KEPIBHUITBI 3 eKCIUTyarauii. BiACyTHICTh BIacHHKA B MPU3HAYCHHUN ACHb BUKOHAHHS 3asIBKH MPUPIBHIOETHCS 10
HENPaBIUBOTO BHKIHKY.

BrnacHrk NOBUHEH BUKOHYBAaTH 00OCIYrOBYBaHHS BITPUHU YIPOJOBK TEPMiHYy EKCIUTyaTalii Ha MicLi ii yCTaHOBKH
3TiHO 3 PEKOMEHAAIISIMH, BUKJIaICHUMH B TaOIuI 3.

Tabauysa 3 - Pexomennanii 1uist 00CITyTroOBYBaHHS BITPHHH

Buan o0cayropyBanHst TexHiuni BUMOTHM Oobs1aiHaHHA Ta MaTepian
OuurieHHs 30BHIITHIX TOBEPXOHB BiT- | 30BHIIIHI MOBEPXHI BITPUHU MalOTh OyTH | D1aHens, MIIBHO- COIOBUH PO-
pUHH YUCTUMHU 34YMH
[IpubupaHHs BITPUHM 1 OUMILICHHS BHY- | 3OBHIIIHI NOBEPXHI BITPUHU MAIOTh Jesundikyrounii 3acid
TPILIHIX TOBEPXOHb POOOYil Kamepi. OyTH YHCTHMU
OunieHHs MOBITPSHOTO KoHACHCaTopa | IloBepXHS MOBITPSHOTO KOHIEHCATOPA ITumococ, mmiTka
BiJT MY 1 CMITTSI. Mae OyTH BUTBbHA BiJl THITY Ta 3a0py-
HEHb.
[epesipka 3nuBHOTO natpyOka minnony | [latpyOok mae Oyt unctum 1uisi 3muBy | CaHTeXHIYHUH TPOC
BUITapHUKA KOHJICHCATy

[epionnuHicTs MPUOUPAHHS BITPHHU 1 OUUILIEHHS IOBEPXOHb BU3HAYAETHCS Bi3yaJIbHUM CTAaHOM BITPHHHM Ta CaHi-
TapHAUMHU BUMOTaMH TEXHOJIOT1] 30epiranHs MPOoayKTy, ajle He PiAIIe Hi>K OUH pa3 Ha MICSIIb.

A YBAT ' A! [lepm Hixk npuUcTynaTy 10 NpUOUPaHHS BITPUHH, CIIi BIAKIIOYHUTH 11 BiJ] €IEKTPUYHOI MEPEXKI.

Ilixg yac npuOUpaHHS BUKOPUCTOBYHTE PyKaBHUKH. J{iIst MUTTS BITPHHHM MOYKHA BUKOPHUCTOBYBATH HEHTpalbHUN
MUIOYHH 3aci0 Ta M'aKy TKaHuHy. He BUKOpHCTOBY#iTE Topiodi Ta abpa3uBHI MaTepiaiy, a TAKOX YUCTAY1 3aCO0M HEBiIO-
MOTO0 XiMiuHOTO cKiany. He MuTH BiTpHHY HpsiMUM cTpyMeHeM Boau. [Ipu npuOupaHHi CTEKUTH 32 THM, 100 HE 3aJIUTH
BOJIOIO €JIEKTPHYHI €JIEMEHTH BITPHHU (BEHTWISATOP, KOHTPOJIEP, CBITHIBHUK). He MuiiTe CKIIsSHI MOBEpXHi rapsvoro Bo-

A010.

A YBAT A! [licns 3akiH4€HHS BOJIOTOro MPUOMPAHHsI, HE BKJIIOYANTE BITPUHY 10 MOBHOTO ii BUCHXaHHS.
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13.YUCTKA KOHIAEHCATOPA

Y1posoBxk ekcrutyarailii BEpoOy, Ha KOHACHCATOP! YTBOPIOETHCS Iap MUY, SIKUH TIEPEIIKO/[KA€ BiIBEICHHIO TeIlIa,
B HACJTIJIKY I[bOT'O 3HIKYETHCS XOJIOAONPOAYKTUBHICTS BiTpuHU. CHilbHE 3a0pyIHEHHS KOHEHCATOpa MIPUBE/IE 10 Cepiio-
3HUX MOJIOMOK. CJIi/T peryJIsipHO YUCTUTH KOHJEHCATOP (MIePiONYHICTh OUHIICHHS 3aJICKUTh B/l MipH 3alTUIICHOTO TTPUMIi-
LICHHS, B IKOMY PO3TaIlIOBaHO BUPIiO).

YBATI'A! SIkmio Ha BiTpHHI BCTAaHOBJIECHO HE 00CIYyroByBaHUI KOHICHCATOP, HOTO OYHUIICHHS HEOOXIITHO MPOBO-
. j \ JWTH y paMKaX TEXHIYHOTO 0OCITyrOBYBaHHSI.

3HIMITh 3aXHCHY PEUITKY ISl TOrO, 00 OTIISIHYTH KOHJAEHcATop 1 arperatHuil BiAcik. [Ipu BusBieHH! OyIb-sIKHX
YIIKOJKEHb TIOBEPXOHB a00 TPYOOK, 3BEPHITHCA IO CEPBICHOI CIIy>KOM U1l yCyHEHHSI HeCpaBHOCTEH KOHAeHcaTopa. Yu-
LICHHS KOHICHCATOpa HEOOX1IHO MPOBOJUTH aKypaTHO. BUKOPUCTOBYIOUH LIITKY 3 TBEPIOIO IIECTHHOIO (HE METAJIEBOIO) 1
MTUJIOCOC CITiJT 00EPEKHO YCYHYTH MOKIIMBI YTBOPEHHS TIAITY TAKHMM YHHOM, III00 HE TOIIKOJANUTH TETI000MiHHHUK.

[Ticyist ynIIeHHS Ta OTJIAAY HEOOX1IHO BCTAHOBUTH 3HSTI €JICMEHTH Ha mepea0dadeHi I HUX MICIs, @ TAKOX MIIHO 1X
3aKpIMUTH.

A 3ABOPOHSAETBCSI ynctka KoHAEHCaTOpa CTPYMEHEM BOJIH.
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14. MOJKJIUBI HECITPABHOCTI TA iX YCYHEHHSA

[Nepenik MOKIMBUX HECTIPABHOCTEH BITPHHU Ta CIIOCOOU iX yCyHEHHsI IPUBEACHI y Ta0nui 4.

Tabruys 4 - Ilepenik MOKJIMBUX HECIIPAaBHOCTEW BITPUHH Ta CIIOCOOH X YCYHEHHS

Omnuc HecnpaBHOCTI

HWmosipHa mpuunHa

MeTtoa yCyHEeHHS

Bitpuna He BMUKa€ThCS

BincyTHicTh HAaIlpyTH KUBICHHS
B €IICKTPOMEPEXKI.

3abe3mneuTe HasIBHICTh B MEPEXKEBil PO3ETLi
HE0OXiTHOT 711 pOOOTH BITPUHU HAIPYTH.

Hemae KOHTaKTy BHIIKH 3 €TICKT-
POMEPEkKOI0

3abe3medTe KOHTAKT 3 CIIEKTPOMEPEIKOIO.

CrhpaitoBaB aBTOMaTUYHUM BU-
MHKad.

[loBTOpPiTH BKJIFOUCHHS B TICBHOMY MOPSIKY.
SIKIT0 TIpM BKJTFOUEHHI aBTOMATHYHUA BAMHUKAY
BIJIKITIOUMBCS, TO BiTpHHA HecripaBHa. HeoOxiaHo
3BEPHYTHUCS JIO CEPBICHOI CITYKOH.

He roputh CBITHILHUK yCEpeInHI
BITpUHU

HecnpaBHa namna

3aMiHUTH JIaMITy

HecnpaBHuii 010K KUBJICHHS

3aMiHATH OJIOK YKUBJIEHHS

YIIKOIKEHHS! TPOBOJIKHU

3aMiHUTH TOITKOHKCHIH ITPOBIT

[TigBumennii rym

HenpaBunsHO BCcTaHOBNICHA BiT-
pHHA.

BcranoBuTe BiTpHHY 3T1IHO BUMOTaM IIbOTO
KepiBHHULITBA

VIIKOIKSHHS KOPITYCHHUX JIeTa-
Jnen

3aMiHUTH YITKODKCHY ACTATh

BiTpuHa BKIFOYAETHCS, KOMIIPECOP
MPAITIOE, OXOJIO/KEHHS B KOPHC-
HOMY 00'eMi KaMepH BiJACYTHE

Burik xnmagaresry.

HecmnpaBHicTh KI1araHiB KOMII-
pecopa

OdopmuTn 3asBKY Ha peMOHT 10 CepBicHOT
CITYKOMH.

[TosiBa HE XapakTepHOro 3anaxy

3a0pyAHEHHS BiTPUHH.

BiTpuHy peTenbHO OYUCTHTH (BUMHTH Ta MPO-
BITPHUTH) BiJ| 3QJIMIIKIB IPOIYKTY Ta 3a0py /-
HEHb.

[IpoxykT ycepenuHi BiTpuHu 3a-
Mep3ae

HeraBI/IJ'H:He HaJIAIITYBaHHA
TEpMOCTATaA.

Caiz 301TBIINTH HA KOHTPOJIEPi TeMIepaTypy
BiZIKITIOUEHHS PEKUMY OXOJIOIKCHHS.

HenpasunsHa poboTa KoMIpe-
copa.

BuszBatu TexHika cepBIiCHOI CITyKOH.

Kowmmpecop He npailtoe, BEHTHIIS-
TOp KOH/IEHCATOPA MPAIIOE

ITyckoBe pene BUHILIO 3 JIany.

Komnpecop Buiiios 3 nany.

BuszBatu TexHika cepBICHOI CITyKOH.

Kommpecop Ta BEHTHISTOP KOH/IE-
HCaTopa He Tpalroe

He mpamnroe TCpMOCTaT.

[NomkomxeHuH MPOBIJT KHUB-
JICHHS arperary.

BiakarounTy X0NOAMIbHY BITpUHY. Bukiu-
KaTH TEXHIKa CEPBICHOT CITY:KOH ISl ITPOBE-
JICHHS] PEMOHTHHUX POOIT.

YTBOpeHHS BEIUKOI KITBKOCTI BO-
JIOTH Ha CKJI

Jly’xe BojIore TOBITPS TOBKIJIJIS.

3abe3mnedre YMOBH €KCIDTyaTallii 3TiIHO 3 pO3-
IIOM 6.

Hanro Husbpka Temmeparypa B
00'emi BITpUHHU.

Caiz 301TBIINTH HA KOHTPOJIEPi TeMIepaTypy
BIIKJTIOUCHHS PEKUMY OXOJIOJUKECHHS.

He 3akpuBatoTbcs nBepi

[TomkomKkeHNH MEXaHI3M 3aKpH-
BaHHsI JIBEpeH.

[IpoBucanHs nBepeil.

BuszBatu TexHika cepBICHOI CITyKOH.
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‘ 15. TEXHIYHE OBCJIYT'OBYBAHHSA BITPUHU ‘

Jist 6e3BiqMOBHOI poOOTH XONOAUIBHOI BITPUHH, MPODiTaKTUYHE 0OCIYrOByBaHHS HEOOXiJTHO MPOBOAUTH pa3 B 3
Micsi (Tpu HEOOXiAHOCTI YacTille), 1Mo Mepestiky pooiT:
OTJISA] 30BHIIIHBOTO BUIJISIY BITPUHH;
OTJISA[ BY3J1iB Ta €JIEMEHTIB KOHCTPYKLii Ha MPeAMET BiICYTHOCTI 30BHIIIHIX YIIKOKEHb 1 HAliIHHOCTI KpiIUICHD;
YHIIEHHS IPEHAXHOI CUCTEMH 3JTUBY TaJIOi BOIY;
OYMILEHHS KOHJAEHCATOPa BiA MUy Ta 3a0pyIHEHb, IEPEBipKa pyXy MOBITPS Yepe3 KOHIEHCATOP;
nepeBipKa COpaBHOCTI POOOTH XOJIOMWIIBHOTO arperary (0XOJIOKEHHS! KOPUCHOTO 00'eMy BITPHHH, BIICYTHICTBH
CTOPOHHIX ITyMiB, €HEPrOCIIO)KUBAHHS B JIialla30Hi JIOIYCTUMHUX BiIXUIICHD;
®  OIJISiI ENIEKTPOCIIEMEHTIB Ta eJIEKTPOIIPOBOJIKH, TIEpeBipKa HAIIHOCTI KOHTAKTHHX 3'€IHAHb, Y TOMY YHCIII 1 ITiJIK-
JIIOYEHHS 3a3eMJIIOI0U0r0 POBOAY;
e [epeBipKa Ta HaJalITyBaHHS CJICMEHTIB YIPABIiHHS;
e [epeBipKa nmapaMeTpiB poOOTH XOJIOIMILHOT BITPHHU.

[epenik po0iT, HEOOXIMHUX JIJIsl PEMOHTY XOJIOAMIBHOTO YCTATKYBAaHHS BU3HAYATH 33 PE3yJIbTATaMH [TPOBEICHHS
aHanizy nedekriB (axiBLIsIMH CEPBICHOI CITy>KOH ab0 MiANMPHUEMCTBA BUPOOHUKA BITPHHHU.

16. 3BBEPI'AHHSA TA TPAHCIIOPTYBAHHAA

TpancnopTyBaHHS yITaKOBaHOI BITPUHA MOKEe pOOHUTHCS yciMa BUIAMHU TPAHCIIOPTY B TIOJIOKEHHI B OJTUH SIPYC.
[Ipu TpaHcmopTyBaHHI BITPUHH MOBUHHO OYTH BUKJIIOUEHO 11 mepeMilieHHs Ta yaapu o0 Oyb-sIKi MpeaMeTy.

Q ¥Yci BaHTaXHI 1 TpaHCIOPTHI pOOOTH MOBUHHI 3A1HCHIOBATHCS KBaTi(hiKOBAaHUM IIEPCOHATIOM, SIKMI 30aTHUH
BU3HAYMTH TOUKH MiAHOMY Ta HalO1IbII BiAMOBIAHMI 3 TOYKH 30py O€3IeKH Ta MOTY>KHOCTI 3acid po3BaHTa-
HKCHHSL.

& YBAT'A! Bitpuny X0101MIIbHY TPAHCIIOPTYBATH TiNBKKA B pOOOYOMY MOJOXKEHHI.

& 3ABOPOHEHO niepesepraTu BiTpUHY Bropy ornopamu ado KJIacTH Ha OiK.

30epiratu BITpHHY B IITaTHINA YHIakoBLi MpH Temnepatypi Bif - 25 © C o +55 © C Ta BiZHOCHIH BOJIOTOCTI MOBITPS
He Oinpmre 80%. B moBiTpi HE MOBMHHO OyTH MapiB KUCIOT, JIYTiB, @ TAKOX 1HIINX AOMIIIOK, III0 BUKINKAIOTh KOPO3ilO.
IIItabenroBaHHs HE JO3BOISIETHCS.

O YBATI'A! lllTabemoBanHs ASSIKAX BHPOOIB TO3BOJSETHCS TUTHKH Y CIICIIATEHOMY 3aBOJICEKOMY OOpeIIeTyBaHH1
3a HASBHOCTI Ha YIIAKOBII MapKipOBKH IMTaOCITIOBAaHHS.

3abopoHeHo 30epiraTu BITpHHY Ha BiIKPUTUX MalJaHYMKax, MiaAgaBatu 1ii atMochepHuX (akTOpiB Ta MPSIMOTO
coHsyHOTO cBiTia. [lis yneTpadioneTy Moke BUKIUKATU AedopMalilo INIACTUKOBUX €JIEMEHTIB BITPHH

17.0I1IIi TA KOMILIEKTHICTbH

IMepenik omiiif MOXHA JTi3HATHCS Ha caiiTi WWw.beer-co.com a6o y MeHemkepa.
KoMIuiekTHICTh BITpHHH BKa3aHa y MAacIIOPTi.
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18. CTAH/IAPTH, TOJATKH, TEKJTAPATII|

Ha mignpuemctsi gie cuctema sikocti : 1SO 9001 : 2015; 1SO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
Bitpuna xonoauiabpHa BiAMNOBiIa€ OCHOBHUM BUMOT'aM TE€XHIKH O€3MEKH, OXOPOHH Mpalli i 3aXUCTY TOBKULIS HACTYITHUX
€BPOTEHCHKUX TUPEKTUB Ta €BPONEHCHKUX CTAaHIAPTIB:
— JIupextuna 2006/42/EC;
— upexrnBa 2014/30/EU;
— Jupextusa 2014/35/EU;
— Crangapt EN 60204-1:2006/AC:2010;
— Crangapt EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
— Crangapt EN 62233:2008;
— Crangapt EN 61000-6-1:2007;
— Cranpgapt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
— Crangapt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.
ExcrumyaraniiiHi XxapakTepuCTHKH BU3HAUEHI BUITPOOYBaHHsIME, ipoBeneHnMu 3a ctangaproM UNIT EN 1SO 23953-2.

19. YTUJIIBALIA

Bitpuna mimmnsrae yTummizamii JOCATIIN TPAHUIHOTO CTaHy - PYWHYBaHHS €JIEMEHTIB BITPHHHM, BHACHIIOK YOTO CTaE
eJIEKTPO- 200 MOKEKOHEOEITEUHOIO.

¢ BiTpuHY BiIKIIIOYATH BiJl MEPEKI EIECKTPOKUBIICHHSI.

e  XJIaJareHr, M0 MICTUTHCS B XOJIOAWIbHIN CHCTEMI BITPUHU, BIUIYIHUTH 3 XOJOAMILHOTO KOHTYPY BITPHHH 13 3a1Ty-
YSHHSIM JUTS 1IbOT0 (DaxiBI[iB CEPBICHOI CIIYKOH .

e [lichs BiAKIIIOYEHHS BiJl €JIEKTPOMEPEKi Ta Po3repMeTH3allii XoJoJUIFHOTO KOHTYPY 3 BUIYUYCHHIM XJIaJareHTy
BITpHHA HE TPEACTABIIsIE HEOE3MEKH ISl KUTTS, 30POB'S IIOACH Ta JOBKIJUIS.

e BiTpuHy yTHIi3yBaTH BiAMOBIIHO 10 YHHHOTO 3aKOHOAABCTBA i3 3ATydEHHSIM JIJIS I-OTO OPTaHi3arlii, 1o Mae Bij-
MOBIIHI JIIEH31T 3 yThIi3allii.

20. CJIYXKBA TA TAPAHTIA BUPOBHUKA

TepmiH ciry»x01 KOpITyCy XOJIOAMIBHOI BITPHHU 10 cricaHHs ckianae 12 pokis. [lianmpuemMcTBO - BUPOOHHK Ta-
paHTye crpaBHY poOOTY XOJIOAWIBHOI BITPUHH, IPU TOTPUMAaHHI BUMOT Ta MPaBHJ eKCILTyartalii, 00yMOBIEHHX B LILOMY
mociOHUKY 1 6epe Ha ceOe rapaHTiiiHi 3000B'I3aHHS YIIPOAOBXK 2 POKIB 3 MOMEHTY MPOIaxy, a00 TEPMiHY, BKa3aHOTO B
KOHTPAKTI.

Monenb BITpUHH, 3aBOACHKHI HOMED BITPHHU, 1aTa MPOJIAXKy BKAa3YIOTHCS B MACIIOPTi HA XOJOWIBHY BITPUHY
MIAIPUEMCTBOM BUPOOHHMKOM, a00 BIAMOBIAHI JaHi 3alIOBHIOIOTHCS B HHOMY OpraHi3ali€ro, IpoIaBLeM X0JIOAUIbHOI BIT-
PpUHH.

— BupoOHHK rapaHTy€e MOXKJIMBICTh BUKOPUCTAHHS BITPUHHU 32 MPU3HAYCHHSAM YIIPOJOBK TEPMiHY CIYyXKOH 3a
Q YMOBH ITPOBECHHSI MIC/ISrapaHTIHHOrO TEXHIYHOrO 00CTyrOByBaHHS.

YBAT'A! 1o 3akiHYCHHIO TEPMiHY CITY>KOM BITPHHU HEOOXiTHO BUKJIMKATH (DaXiBIIs CEPBICHOTO IEHTPY JJIS
& BU3HAYEHHsI ii NPUAATHOCTI JO NOAAJBIIOI eKCIUTyaTalii.
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| INTRODUCTION

Before using the refrigerated display cabinets, study carefully this Operating Manual and pay particular attention
to the section “Safety measures”. The observation of the rules and recommendations set out in this manual ensures
safe and trouble-free operation of the refrigerated display cabinets during a long service life.

The Operating Manual should be available to personnel during installation, operation and maintenance of the re-
frigerated display cabinets.

When accepting the refrigerated display cabinets, make sure of the packaging integrity, absence of the shell me-
chanical damage, check availability of a mark certifying compliance with the quality requirements in the technical pass-
port, complete delivery set and operability according to this manual, make sure of availability of the date of manufacture
and sale of the refrigerated display cabinets and compliance of the serial number on the nameplate of the refrigerated
display cabinets with the one specified in its technical passport.

The manufacturer does not accept claims for the refrigerated display cabinets failure during the warranty period in
cabinets of non-observance of the rules of its storage, operation and maintenance.

ATTENTION! In view of the ongoing work on improvement of the product increasing its reliability and improv-
4 i \ ing quality, some modifications may be introduced into the design that are not reflected in this manual.
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1.PURPOSE

The refrigerated display case (BX) “AURA” slide (I') with a dynamic type of cooling and an integrated agregat is
designed for cooling, storing and displaying drinks or products previously cooled to the useful volume of products

2. TECHNICAL DATA

Table 1 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of AURA model. In addition,
the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated display

cabinets (Fig. 1).

Table 1 — Technical data for the refrigerated display cabinets configurations

AURAO0,6 | AURAO0,94 | AURA 125 | AURA 1,88 AURA 2,5
Technical specifications
BX-T-06- | BX-T-094- | BX-T-125- | BX-T-Lg8- | o0
0,9-2,1 0,9-2,1 0,9-2,1 0,9-2,1 019’_211
1  Cooling volume *, I, not more than 650 863 1300 1726
2 Internal volume, |, not more 955 1273 1910 2547
3 Display area, m? not more 2,6 3,45 5,2 6,84
Weight of uniformly loaded product, kg, not more
4 than** 70
5 Temperature of the useful volume, °C Ot +2 no +8**
6 Cooling capacity, W, not more than | 1500*** | 1800*** | 2300*** | 3400***
7 AC mains voltage, V 220 + 22.
8  Maximum operating current, A 12 | 16
9  Current frequency, Hz 50+1
10 Maximum power consumption, W 912+1000 | 1576+1000 | 1800+1000 3000
11 Rated power, W
Daily electricity consumption at an ambient air tem-
12 perature of 22 ° C, kWh, not more 125 18 24 32
Overall dimensions, mm, not more than:
e Length
13 e  Width 700 997 1310 1935 2560
o Height 930 930 930 930 930
2090 2090 2090 2090 2090
14 Weight, kg, not more than 300 345 474 685
* Useful volume is a volume of the lower compartment plus that of the glazed compartment up to the load line.
** Into the glazed compartment, the weight of the product loaded into the lower compartment is determined by its volume.
*** |n cabinets of frost formation on the evaporator, the temperature of the useful volume may differ from the given one.
**** With non-operating defroster fans.
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Product: Configuration / Kondirypauis
. Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra .10
5 Mogens: |- Frequency / YactoTta L 11
Brand: Power / MoTyxXHicTe ~_12
3 | Bpena: - Defrost power / | 13
Serial Ne / CepiitHuit Ne [E] %] MoTyxHicTk BiATaBaHHSA —
ok Protect class / Knac zaxucty ~__14
4___£/ IE Degress of protection /
' CryniHe 3axucTy 15
EEE Ordinar Ne: / Mopsakosuit Ne: Climatic class / KnimaT. knac ~|_ 16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) —_ 17
5 Refrigerant / XnapgareHr —|_ 18
. — - Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IusenTapuuit Ne:  [m] 54 [m] Maca xnagareTa (fp) —l__19
s | —
7 L — T 20
s Date / lata | | —]_ 21

O©CoOoO~NOoO Uk, WN P

Figure 1- Marking plate

. Name of the refrigerated display cabinets;

. Model of the refrigerated display cabinets;

. Brand name;

. Serial number, QR code;

. Ordinal number, QR code;

. Inventory number, QR code;

. Terms of the product conformity (TY);

. Terms of the manufacturer's compliance (1SO...);
. Configuration;

. Supply voltage (V);

. Current frequency (Hz);

. Maximum power consumption (W);

. Defrost power (W);

. Protection class (IP);

. Degree of protection;

. Climatic class of the refrigerated display cabinets;

. Weight of the refrigerated display cabinets;

. Type of refrigerant used in the refrigerated display cabinets;
. Charge of refrigerant used in the refrigerant display cabinets
. Certification marks;

. Country of origin;
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3. DESIGN OF THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS
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Figure 2 — Arrangement of major units and components

. Frame supports;

. Frame;

. Side windows from a double-glazed window with decorative inserts;
. Side panels;

. Shelves (with individual backlight optional);

. Fan unit;

. Evaporator;

. Remote control;

© 00 N O O A W DN B

. Night curtain;

10. The main lamp;

11. Refrigeration unit (solenoid valve);
12. Lower faceplate;

13. Adjustable feet;

14. Wall stop.
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4. SAFETY MEASURES

The degree of protection according to IEC 60529:2013 is indicated on the nameplate of the refrigerated display cabinets.

The class of the refrigerated display cabinets according to the type of protection against electric shock (IEC 61140-2012)
is indicated on its nameplate.

When working with the refrigerated display cabinets, observe the following safety measures:

>R P B

before connecting to the mains, check the integrity of the plug and connecting power cable of the refrigerated
display cabinets. In case of any damage detected, DO NOT connect the refrigerated display cabinets to the mains
because of the danger of electric shock. Replace the damaged cord and plug with new ones of the same type;

in case of tingling sensation when touching the shell of the refrigerated display cabinets, disconnect it from the
mains and call upon specialists for repair work;

never touch the refrigerated display cabinets with damp hands;

do not remove or insert the plug of the power cable of the refrigerated display cabinets into the mains socket with
damp hands;

DO NOT operate the refrigerated display cabinets with removed or failed automation devices, nor with damaged
insulation of electrical wires or broken ground wire;

it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with open electric boards of the unit compartment;
it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with a sharp-edged damaged glass.

DO NOT operate the refrigerated display cabinets in high-risk rooms and in extremely high-risk rooms charac-
terized by the presence of one of the following factors:

e high humidity (rooms with relative humidity over 80%), in particular, in rooms where relative humidity is
near to 100% (the ceiling, walls, floor and objects located in the room are covered with moisture) or
conductive dust is present;

e chemically active environment (rooms, in which vapors stay for a long time or deposits are formed that have
a destructive effect on isolation and conductive parts of electrical equipment);

o conductive floors (metal, reinforced concrete, earth, etc.). If the refrigerated display cabinets is installed on
the conductive floor, perform operation and maintenance from insulating platforms (rubber mats), which
should be arranged in such a way that the details of the refrigerated display cabinets are only touched from
the platform.

A ATTENTION! DISCONNECT THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS FROM THE MAINS:

e when cleaning inside and outside;

e when moving to another place;

o for the time of troubleshooting.

O
©

ATTENTION! Do not use electrical appliances inside the refrigerated display cabinets.

ATTENTION! Do not store explosive substances and objects, e.g. aerosol spray cans, inside the refrigerated
display cabinets.
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5. ARRANGEMENT REQUIREMENTS

,ﬁ 148

L B A .

Figure 3 — Arrangement of the refrigerated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets on an even horizontal surface, if necessary, use adjustable legs to level up
the product. The refrigerated display cabinets should not tilt, incomplete alignment can result in deterioration of the prod-
uct work.

If the refrigerated display cabinets has wheels, they must be fixed after the product installation.
DO NOT install the refrigerated display cabinets in the following places (Fig. 3):

in close proximity to heat sources (e.g. heating batteries, equipment for food heating or cooking);

near the doors or in a draft caused by opening of the doors or windows;

in areas where strong air movement is possible (e.g. outlets of climatic, ventilation and heating systems);
exposed to direct sunlight.

Air movement at a speed of over 0,2 m/sec in the area of the refrigerated display cabinets installation deteriorates
its operating characteristics.

Install the refrigerated display cabinets in such a way as to ensure free air circulation in the unit compart-
ment. Ensure a free zone of no less than 15 cm from the back wall of the refrigerated display cabinets to discharge warm
air from the condenser.

A DO NOT place in the unit compartment any foreign objects that impede normal cooling of the refrigerating unit.

When arranging the refrigerated display cabinets at fuels and lubricants facilities, it must be installed and
operating rules at fuels and lubricants facilities. According to the requirements of UL 471, the refrigerated

& display cabinets charged with a highly flammable refrigerant must be arranged at the level of no less than 18
inches (450 mm)0 above ground level at fuels and lubricants facilities.

According to the requirements of EN 378-1-2014, for refrigerated display cabinets charged with a flammable
refrigerant (e.g. R290) a minimum volume of premises is specified based on the lower flammability limit. For
A example, the minimum volume of the room where the refrigerated display cabinets charged with R290 can be
arranged is 12,5 m? for every 100 g of the charged refrigerant. If a number of refrigerated display cabinetss
charged with a flammable refrigerant are located in one room, their charge values are summed up and the
volume of the room is selected accoding to their total charge (charge values are indicated on the nameplates).

In case of non-compliance with the refrigerated display cabinets installation rules, its operating characteristics may
differ from those stated.
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6. OPERATING CONDITIONS

The refrigerated display cabinets is intended for operation indoors at an ambient air temperature of +12°C to +25°C
and relative humidity of no more than 60% in compliance with the operating requirements for the Climatic Class 3 (Table
2 — Climatic (Environmental) Classes according to UNI EN ISO 23953 - 2).

Table 2 — Climatic (Environmental) Classes

Climatic class Dry-bulb temperature, Relative humidity, Evaporation temperature,

oC % oC

0 20 50 9,3

1 16 80 12,6

8 24 55 14,4

2 22 65 15,2

4 30 55 20,0

6 27 70 21,1

5 40 40 23,9

7 35 75 30

7. CONNECTION

O The work on installation of the refrigerated display cabinets and its connection to the mains should be performed
by qualified personnel in compliance with current safety standards.

The refrigerated display cabinets is connected to the mains via a socket compatible with the plug of the product.

The electric diagram of the refrigerated display cabinets is shown in Annex A.

The refrigerated display cabinets is grounded via a grounding block by qualified specialists. It is not allowed to use
pipes of the heating and water supply systems or those of the gas transmission system as a ground loop.

ATTENTION! To connect the refrigerated display cabinets to power supply, use an AC outlet with rated voltage
and frequency according to the regional standard of the industrial mains.
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Figure 4 — Connection of the refrigerated display cabinets

Before connecting the refrigerated display cabinets to a socket, make sure that the limit values of the supply voltage

correspond to the voltage value indicated on the marking plate of the refrigerated display cabinets (hameplate). To ensure
reliable operation of the refrigerated display cabinets, use the mains with the range of voltage supply deviations from -10%
to +10 % of the rated value. The refrigerated display cabinets must be connected to a properly grounded mains socket. The
compliance with this requirement is MANDATORY for safe operation of the equipment.
The cross-section of conductive wires to the connecting point of the refrigerated display cabinets is rated for the operating
current of the refrigerated display cabinets. The socket must be located in an easily accessible place for quick connection
of the product and must ensure a reliable contact of the conductive parts of the plug and the socket (Fig. 4). An inadequate
contact may cause a malfunction of the refrigerated display cabinets or a fire.

ATTENTION! Do not connect the refrigerated display cabinets to the mains via extension cords or tees that can
not provide a reliable contact connection and have insufficient cross-section of wires for operating the refrigerated
display cabinets.

8. COMMISSIONING

The refrigerated display cabinets is installed in such a way as to ensure free access to it. Guided by the recommen-
dations described in Annex B, prepare the product for use.

O It is recommended to turn on the refrigerated display cabinets for the first time no earlier than 4 hours after its
= installation has been completed.
Commission the refrigerated display cabinets as follows:

e connect the refrigerated display cabinets unloaded with products to the mains socket using a mains cable;

o set the power circuit-breaker on the control panel (pos. 6 Fig. 2) to the position corresponding to “ON”. Turn on
the lighting switch;

e set the required temperature range on the controller according to p. 10;

o after reaching the required temperature (displayed on the controller) in the useful volume of the refrigerated display
cabinets (1,5 to 2 hours), load the refrigerated display cabinets with products.

Loading of the refrigerated display cabinets with products is carried out in compliance with the data from Table 1 and
recommendations of Annex C.

The temperature mode set by the controller is maintained automatically.
Note:
o Atemperature mode in the useful volume of the refrigerated display cabinets is set depending on the type of product;

e Ifanight blind is coming with the refrigerated display cabinets, it is recommended to use it to ensure an economical
operation mode at night time and faster reaching the temperature after the product loading.
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9. PRODUCT STORAGE TEMPERATURE

A current temperature inside the useful volume is shown on the controller display. The procedure for changing the
useful volume temperature is described in p. 10. Reading of the temperature sensor is adjusted in programming mode
exclusively by the service provider's personnel.

' The useful volume temperature is set in terms of temperature conditions according to the requirements of the
Q product storage technology and recommendations on the package.

10. TEMPERATURE SETTING FOR THE USEFUL VOLUME OF THE REFRIGERATED
DISPLAY CASE

The temperature of the useful volume can be set using the controller in programming mode. If another controller is
coming with the refrigerated display cabinets, its description will be provided in the annex.

The programming sequence for electronic controllers DANFOSS ERC 112C is described below. The front panel
of the controller has a display and four control buttons (see Fig. 5).

To return to the menu/group, press S —— 3 l L Press and hold for 5 sec to ger
the upper left button (BACK) J _ l_ ﬂ_ ﬂ_ | acces to the menu

To confirm, press the lower left R ,_ ﬂ_ "_ , 4 _ Press: UP/DOWN for listing the
button (OK) menu

The display automatically returns to indication of the current temperature
after 30 seconds of inaction

Fig. 5 — Electronic controller DANFOSS ERC 112C

To change the temperature of the useful volume of the refrigerated display cabinets, first press and hold button 4
until the desired temperature value appears.

Now you can see figures-values (e.g. +1,0) of the previously set temperature on the controller display, at which the
cooling mode of the refrigerated display cabinets is turned off.

Using button 3 or 4, set a new temperature value (e.g. +1,5). To enter the new value, briefly press button 1 again.

To exit the temperature adjustment mode, press button 2 or do not use the buttons within 15 seconds.

11. DEFROST MODE

The refrigerated display cabinets has an electronic thermostat with an automatic defrost system.

A The defrosting time and time interval between the defrost cycles is changed by the service provider's personnel.

ATTENTION! When setting the time interval between the defrost cycles, the controller system settings are avail-
able that determine the operation of the refrigerated display cabinets. Make sure that their values have not changed.

To change the time interval between two defrost cycles, get access to the menu. When pressing and holding buttons
3 and 4 (simultaneously), enter the code (available only to the service provider). Then use the menu to find the “dEF”
option, and in the submenu “dii” (minimum interval between the defrosts) and submenu “dai” (maximum interval between
the defrosts) set the necessary defrost cycle, e.g. minimum 8, maximum 9, using buttons 3 and 4. Press button 1 to save the
new value.

ATTENTION! Generally, the refrigerated display cabinets is manually defrosted when a large snow cover is
A formed on the evaporator due to a wrong choice of the automatic defrost cycle.

To activate manual defrost, press button 2 one time. If there are relevant conditions for defrost, it will turn on, and
the defrost LED will light up.
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12. MAINTENANCE AND CARE

Employees that have studied the operating principle and design of the refrigerated display cabinets and have been
instructed in safety are only allowed to maintain the refrigerated display cabinets.

In case of failure of any element of the refrigerated display cabinets, it is replaced with the same element to
minimize the risk of fire related to the use of of incorrect components.

A DO NOT use a refrigerant different from the one indicated on the nameplate.

- The maintenance of the refrigerated display cabinets (except for works specified in Table 3) and troubleshooting
Q is carried out by specialists of service centers or manufacturer's specialists according to the maintenance or repair

action form.

A ATTENTION! A false call* of a specialist is paid by the owner.

*A false call is a call when by the time of the specialist's arrival the refrigerated display cabinets is operable and complies with
the specifications provided in the Operating Manual. The owner's absence on the fixed day of the request fulfillment amounts

to a false call.
The owner should perform maintenance of the refrigerated display cabinets during its service life at the installation
site according to the recommendations set out in Table 3.

Table 3 — Recommendations for maintenance of the refrigerated display cabinets

Type of service Technical requirements Equipment and materials
Cleaning of the outside surfaces of the | The outside surfaces of the refrigerated Flannel, soap-soda solution
refrigerated display cabinets display cabinets must be clean

Cleaning of the refrigerated display The inside surfaces of the working Disinfectant

cabinets and inside surfaces of the chamber must be clean

working chamber

Ckeaning of the air condenser from dust | The surface of the air condenser must be | Vacuum cleaner, brush
and waste free from dust and dirt

Check of the drain pipe of the evapora- | The pipe must be clean for condensate Plumber's snake
tor sump disposal

The frequency of cleaning of the refrigerated display cabinets and surfaces is determined by visual state of the
refrigerated display cabinets and sanitary requirements of the product storage technology, however, no less than once a

month.
A ATTENTION! Before you start cleaning the refrigerated display cabinets, disconnect it from the mains.

When cleaning, use gloves. You may use a neutral detergent and soft cloth to wash the refrigerated display cabi-
nets. Do not use flammable or abrasive materials or cleaning agents of unknown chemical composition. Do not wash the
refrigerated display cabinets with a direct jet of water. When cleaning, make sure that the electrical elements of the refrig-
erated display cabinets (fan, controller, lamp) are not doused with water. Do not wash glass surfaces with hot water.

A ATTENTION! After wet cleaning do not turn on the refrigerated display cabinets before it is completely dry.
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13. CLEANING OF THE CONDENSER

During the product operation, a layer of dust is formed on the condenser that impedes the rejection of heat and leads to
reduced refrigerating capacity of the refrigerated display cabinets. The severe contamination of the condenser results in a
serious breakdown. Clean the condenser regularly (the frequency of cleaning depends on dust conditions of the room where
the product is located).

ATTENTION! If a non-serviceable condenser is installed in the refrigerated display cabinets, it must be cleaned
A as part of maintenance.

Remove the protective grill to inspect the condenser and unit compartment. If any damage of the surfaces or pipes has
been detected, contact your service provider to eliminate the condenser faults. Clean the condenser carefully. Using a firm-
bristled (non-metallic) brush and vacuum cleaner, remove all possible dust formations taking care not to damage the heat
exchanger.

After cleaning and inspection, install the removed elements in their places and fix them firmly.

A DO NOT clean the condenser with a jet of water.
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14. COMMON PROBLEMS AND REMEDIES

A list of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies is given in Table 4.

Table 4 — List of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies

Description of the problem

Probable cause

Remedy

The refrigerated display cabinets does
not turn on

The supply voltage is absent in the
mains

Ensure the required voltage for operat-
ing the refrigerated display cabinets in
the mains socket

The plug has no contact with the
mains

Ensure contact with the mains

Circuit-breaker actuation

Repeat the procedure of turning on in a
relevant order. If the circuit-breaker trips
out during the procedure, the refrigerated
display cabinets is faulty. Contact your
service provider.

The lamp inside the refrigerated dis-
play cabinets does not shine

Faulty lamp

Replace the lamp

Faulty power unit

Replace the power unit

Damaged wiring

Replace the damaged wire

Increased level of noise

Incorrect installation of the refriger-
ated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets
according to the requirements of this
manual

Damaged shell parts

Replace the damaged part

The refrigerated display cabinets turns
on, the compressor is working, no
cooling in the useful volume of the
chamber

Refrigerant leak

Faulty compressor valves

Submit a repair action form to the ser-
vice provider

Appearance of a characteristic odor

Dirty refrigerated display cabinets

Thoroughly clean (wash and air out)
the refrigerated display cabinets from
product residues and dirt

The product gets frozen inside the re-
frigerated display cabinets

Incorrect thermostat settings

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

Incorrect compressor operation

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor does not work, the
condenser fan is working

The starting relay is out of order

The compressor is out of order

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor and condenser fan do
not work

The thermostat does not work

Damaged power cable of the modular
unit

Turn off the refrigerated display cabi-
nets. Call upon the service provider's
technician for repair work

Formation of a large amount of mois-
ture on the glass

Extremely humid ambient air

Ensure operating conditions as per
clause 6

The temperature in the volume of the
refrigerated display cabinets is too low

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

The door does not close

Damaged door closing mechanism

Sagging door

Call upon the service provider's tech-
nician
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15. MAINTENANCE

For trouble-free operation of the refrigerated display cabinets, perform preventive maintenance every 3 months (more
often, if necessary) according to the list of works:
e inspection of the appearance;
inspection of the assembly units and structural elements for absence of external damage and fastening security;
cleaning of the meltwater drainage system;
cleaning of the condenser from dust and dirt, check of the air movement through the condenser;
check of the refrigerating unit operation (cooling of the useful volune of the refrigerated display cabinets, absence
of extraneous noise, energy consumption in the range of tolerance limits);
e inspection of the electrical elements and wiring, check of reliability of contact joints, including ground wire
connections;
e check and adjustment of the controls;
e check of the operating parameters of the refrigerated display cabinets.

The list of works required for repair of the refrigerating equipment is determined by the results of the defect analysis
by the service provider's or manufacturer's specialists.

16. STORAGE AND TRANSPORTATION

A packed refrigerated display cabinets can be transported by all means of transport in a single tier position.
When transporting the refrigerated display cabinets, avoid its moving or bumping into any objects.

All handling operations must be carried out by qualified personnel able to determine the lifting points and the
most suitable means of unloading in terms of safety and power.

ATTENTION! Transport the refrigerated display cabinets only in the working position.

> ©

DO NOT turn the refrigerated display cabinets upside down or lay on its side.

Store the refrigerated display cabinets in a standard packaging at a temperature of -25°C to +55°C and relative air
humidity no more than 80%. The air must not contain acid vapors, alkaline fumes or other corrosive impurities. Stacking is
not allowed.

Q ATTENTION! Stacking of some products is only allowed in a special factory crating with a stacking mark on the
packaging.

Do not store the refrigerated display cabinets in open areas or expose it to atmospheric conditions or direct sunlight.
Exposure to ultraviolet radiation may cause deformation of the plastic elements of the refrigerated display cabinets.

17. COMPLETE SET AND OPTIONS

The list of options is available at www.beer-co.com or informed by the manager.
The complete set of the refrigerated display cabinets is specified in the technical passport.

46

www.beer-co.com


http://www.beer-co.com/

AURA

EN

18. STANDARDS, REGULATIONS, DECLARATIONS

The company has a quality system: 1SO 9001:2015; I1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;

The refrigerated display cabinets meets the basic health, safety and environment requirements of the following European
directives and standards:

— Directive 2006/42/EC;

— Directive 2014/30/EU;

— Directive 2014/35/EU;

— Standard EN 60204-1:2006/AC:2010;

— Standard EN 60335-2-89:2010+A1:2012;

— Standard EN 62233:2008;

— Standard EN 61000-6-1:2007;

— Standard EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
— Standard EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

The operating characteristics are determined by tests performed according to the standard UNI EN 1SO 23953-2.

19. DISPOSAL

The refrigerated display cabinets is subject to disposal when it reaches the limit state — destruction of its elements
resulting in electric or fire hazard.

o Disconnect the refrigerated display cabinets from the mains.

¢ Remove the refrigerant contained in the refrigerating system of the display cabinets from the cooling loop with the
assistance of the service provider's specialists.

e After disconnection from the mains and depressurization of the cooling loop with the refrigerant removed, the
refrigerated display cabinets does not pose threat to human life, health or environment.

o Dispose of the refrigerated display cabinets in compliance with applicable law involving the organization that has
relevant disposal licenses.

20. SERVICE LIFE AND MANUFACTURER'S WARRANTY

The service life of the shell of the refrigerated display cabinets until retirement is 12 years. The manufacturer
guarantees correct operation of the refrigerated display cabinets while meeting the requirements and operating rules speci-
fied in this manual and assumes warranty obligations for 2 years from the date of sale or from the date specified in the
contract.

The model, serial number, date of sale of the refrigerated display cabinets are indicated in its technical passport
by the manufacturer, or relevant data are filled in by the seller of the refrigerated display cabinets.

Q The manufacturer guarantees the use of the refrigerated display cabinets for its intended purpose during the en-
tire service life subject to its post-warranty maintenance.

A ATTENTION! At the end of the service life of the refrigerated display cabinets, call upon the service provid-
er's specialist to determine its further operability.
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Annex A

DIIeKTpUYECKast CXeMa XOJIOMITHLHON
BUTPUHBI

Enextpudna cxema XOJIOIMIBHOI BIiT-
pUHH

Electrical diagram of the refrig-
erated display

~ 2 0-240V 50Hz

L —=
M —=
PE—=

1
Tk X, L
SA1 SAZ2
ACIDC
EL1 ELZ
EM2 D1
-
A2
EK1 M

110

RU UA EN
L da3HbIi IPOBOIHUK da3Huii TIPOBITHUK Phase wire
N Hynesoit npoBogauk HynvoBuii mpoBigHuk Zero protective conductor
PE [TpoBOHHK 33a3eMIICHUS [TpoBigHMK 3a3eMIICHHS Ground wire
ABTOMATHHCCKHI BBIKITIOUA- ABTOMAaTHYHUI BUMUKAY Circuit-breaker
QF1 TeIb
SA1,SA2 | Beikirouarens OCBELICHUS Bumunkay ocBiTiIEHHS Light switch
Tepmocrar (kouTpoiutep KoM- | Tepmocrar (koHTpojiep Kommpe- | Thermostat (compressor con-
Al mpeccopa) copa) troller)
C Kowmmpeccop Kommnpecop Compressor
M1,M2,M3 | Bertusatop KoHIEHCAaTOpa BeHTHIATOP KOHIECHCATOPY Condenser fan
DJNEeKTpUUYECKHUHA TH (BBIIApH- . .
EK1 BaTens) Enexrpuunnii Ten (BunmapoBysau) | Electric heater (evaporator)
TepmocTar 3aIIuTHEIA (aBa- . - Protective thermostat (emer-
o TepmocTat 3axucHuil (aBapiiiHe
puitHOE OTKITIOYCHHE BhITIAPH- . gency shutdown of the evapora-
A2 BaTens) BIJIKJTFOUCHHS BUIAPIOBAYAX ) tor)
M4,M5 BenTtwiarop ucnapurens BenTwiisatop BUnapHuka Evaporator fan
KM1,
kM2 KonTakTop KouTakTop Contactor
OcgenieHue (MOACBETKA MOJIOK) OcBiTeHEs (1iACBITyBaHHA 110- Lighting (shelf lighting)
EL1 JIOK)
EL2 Ocgewierne (OCHOBHOE) OcgBiTneHHs (OCHOBHE) Lighting (main)
AC/DC Brok nutanus 220/120V Brox xuBnenns 220 / 120V Power supply 220 / 120V
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Annex B

[opsimox cOOpPKU BUTPUHBI

[Mopsimox 3060py BiTpuHU

Assembly procedure

RU

UA

EN

1.PacnakoBaTh BUTPUHY, CHATb C
nanetsl (1), CHATb TPaHCTIOPTHBIH
tukcarop (3);

2.Ha mecTo TpaHCIIOPTHBIX OONTOB-
BBUHTHTH PETyJIUPyeMbIe HOXKKH (2);
3. BeICTaBUTH BUTPHHY 110 YPOBHIO;
4.Y CcTaHOBUTbH YCHIUTEND U MOJKH

(5) Ha xponmreii (6).

1.PacniakoBath BITpHHY, 3HATH 3 TaJETH
(1), 3usTH TpaHCcTIOpTHUH (ikcaTop (3);
2.Ha micne Tpancnioptaux bonro-
BBBIHTITb PeryJbOBaHi HIXKH (2);

3. BucraBuTH BiTpUHY 32 piBHEM;

4. BcTaHOBUTH MiACHIIIOBAY 1 MOJIKH (5)
Ha KpOHLITEHH (6).

1.Unpack the storefront, remove it
from the pallet (1), remove the
transport lock (3);

2. In place of the transport bolt-screw
in adjustable legs (2);

3. Expose the showcase by level,

4. Install the amplifier and the shelves
(5) on the bracket (6).
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3arpy3ka BUTPHHBI 3arpy3ka BiTpUHH Coupling of the refrigerated display
cabinets
RU UA EN
N " To ensure normal and uninterrupted op-
Jlns obecrieueHns HOpMalbHOI U Gecriepe- Jns 3abe3nedeHHS HOpPMaibHOI Ta . . . .
Soiinoii A . eration of the refrigerated display cabinets,
OMHOW pa®OThl BUTPHHBEI a TaK)kKe paBHOMEp- | Oe3mepebiiHOI poOOTH BITPUHH a TaKOX . - ! :
. . . as well as uniform and high-quality cooling
HOI'0 M KQYECTBCHHOI'0 OXJIAXKAECHUSA IPOAYyKTa PIBHOMIPHOTO Ta AKICHOTO OXOJIOKCHHA -
ol . of the product, follow the recommendations
ClieyeT COOMI0AaTh PsiJl PEKOMEH Al IPOIYKTY cin JOTPUMYBATHUCS pany below:
PEKOMEHTaIIii: .

O

3ampenaercs 3aKpbIBaTh MPOLYKTAMHU BO3-
JyXOpa3Jaole U BO314yX03a0OpHBIE pe-
MIETKH;

3ampeleHo pacnonaratb NpOIyKThl «HaBa-
JIOM» HPENATCTBYS] HOPMAIbHON IUPKYIIS-
UM BO3/yXa,;

3arpy3Ky BUTPHHBI HPOIYKTaMH CIIETyeT
NIPOM3BOJUTh, HE MPEBHINIAasi HOPMBI 3a-
TpY3KH Ha IUION[aJH OTpaHHYEHHOH raba-
pUTAaMH TIOJIOK (KapTO4eK), M OCTaBIISA
MEXIy MPOJYKTOM U BBIIIE PacHOJIOKEH-
HOH MOJIKOH 3a30p HEe MeHee 25 MM /1L HOp-
MaJILHOW IIUPKYJISIIUY BO3yXa B BUTPUHE;
IIpn yxmagke NPORYKTOB HEOOXOIMMO
obecrieunBaTh UX pPaBHOMEpPHOE pacrpene-
JIeHHe MO BCEH IUIOMIAZM BBIKIAIKH BHT-
PHHBI;

IIpoxyKTHI criemyeT pacroaraTb POBHBIMH
psAaamMu 1o Bcelt riryOuHe BUTPUHBI, COOJTIO-
JIEHHEM 3a30pPOB MEXKy MPOAYKTaMU U dIie-
MEHTaMHU KOHCTPYKIIUU BUTPHHBI.

3arpy3ka HI)KHETO OTCeKa MpPOU3BOIMTCA
0e3 yuéra Macchl IPOJYKTa B paMKax 00b-
ema OOKCca OrpaHH4YeHHOTO MO ITyOuHE pa-
3rPaHUYUTENIEM.

PaccTostHne Mexy IpOLyKTaMH H
KOPITYyCHBIMH ~ DJIEMEHTaMH  BHT-
PHHBI TOJDKHO OBITH He MeHee 20-
30 MM., MEXIY psIaMH MIPOILYKTOB
He MeHee 10 MM.

3a00pOHAETHCS 3aKPUBATH MIPOYKTAMH I10-
BITPOpPO31at0yi Ta MOBiTPO3abipHi TparTu;
3a00pOHEHO PO3TAIIOBYBATH MPOAYKTH
"HaBaJIoM" TEPEMIKOKAIOUM HOPMAaNbHIH
UPKYJIAIIT MOBITPS;

3aBaHTa)KCHHS BITPUHH MPOLYKTAMH CIi[T
BUPOOJIATH, HE NMEPEBHIIYIOYH HOPMH 3a-
I'py3bke Ha oIl OOMEXKEHOK rabapur-
TaMH TOJHULG (KApTOK), 1 3aJIMIIAI0YN MiXK
HPOIYKTOM 1 BHILE PO3TAIIOBAHOI ITiB-KOKO
3a30p He MeHIe 25 MM Jyisi HOpMalib-HOT
LOUPKYJSLIT TOBITPS y BITpHHI;

IIpu yxmamaHHI MPOAYKTIB HEOOXiTHO 3a-
OesredyBaTy iX PIBHOMIpHHN PO3MOALTI IO
yCiii TUTOIIi BUKJIAKH BITPHHHU;

TIpomykTH Ci1iy MaTH B PO3MOPSIHKEHHI PiB-
HUMH PsIIAMU 110 YCiif ruOuHI BiTpUHH, 3
JOTPUMAaHHSIM MPOMIDKKIB MK IIPOTyKTaMU
Ta eleMEeHTaMU KOHCTPYKIT BITPHUHU.

* 3aBaHTaXXCHHSI HWXKHBOTO BiJICIKy BHPOO-
nsteTbes 6e3 00Ky Macu NPOAYKTY B paM-
Kax 00csary 60KCy 0OMEXKEHOro Mo TInonHi
pO3MeKyBaueM.

Bigcrane MK TIpOmyKTaMH Ta
KOPITYCHUMH eJIeMEHTaMH BiTPHHU
Mae Oytu He meHII, HixK 20-30 mwm,
MDK psaMH HpPOIYKTiB HE MEHII,

HiXK 10 MM.

e Do not close air discharge grills and air
intake grills with products;

e Do not place products in bulk impeding
normal air circulation;

e Loading of the showcase with products
should be carried out without
exceeding the rate of loading on the
area limited by the dimensions of the
shelves (cards), and leaving a gap of at
least 25 mm between the product and
above the floor, for normal air
circulation in the showcase;

e When laying products, ensure their
uniform distribution over the entire
display area of the refrigerated display
cabinets;

e Place products in even rows in depth of
the refrigerated display cabinets, with
clearances preserved between the
products and structural elements of the
refrigerated display cabinets.

e « The lower compartment is loaded
without taking into account the mass of
the product within the box volume
limited in depth by the delimiter.

The distance between the prod-
ucts and shell elements of the re-

O frigerated  display  cabinets

should be no less than 20-30 mm,
between the rows of the products

—no less than 10 mm.
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CTBIKOBKA BUTPUHBI CTUKOBKA BITPUHU Coupling of the refrigerated display cabi-
nets

BX-[ "AURA”
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1 | XomyT c pe3bboBbIMM 3aknenkamy — | XOMyT 3 pi3bOOBUMM 3aKnenkamm - 2LT. Clamp with threaded rivets -
2WT. 2pcs.

2 | Wnunbka 120 mm — 2 Wwr. Wnuneka 120 MM - 2 WwT. Hairpin 120 mm - 2 pcs.

3 | Wnunbka 245 mm — 2 Wt Wnuneka 245 Mmm - 2 Wt Hairpin 245 mm - 2 pcs

4 | BuHt M8x50 — 41uT. 'BuHT M8x50 - 4 wr. Screw M8x50 - 4pcs.

5 | Wanba 8 -12 wr. Llanba 8 -12 wr. Washer 8 -12 pcs.

6 | Nanka M8-8 wr. Manka M8-8 wT. Washer 8 -12 pcs.
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Criennanu3upoBaHble CEPBUCHBIE IEHTPBI
CrenianizoBaHi CEpBiCHI IICHTPH
Specialized maintenance service guarantee

Poland: UBC Logistyka Sp. z 0. 0.
BYKOW, UL. GAJOWA 5
55-095 MIRKOW

Wojtek Rytkowski

e-mail: w.rytkowski@beer-co.com
Phone: +48 71 740 00 76

Phone kom.: +48 603 227 267

Italy: UNIOR S.r.l.

Via Collodi, 4/g

40012 Calderara di Reno

Bologna - Italy

Luca Pancaldi

e-mail: l.pancaldi@uniorservice.com
Phone: +39 051 6467027 (10 linee r.a.)

Czech Republic: ViGo-servis s.r.o.
Havlickova 303

289 12 Tiebestovice

e-mail: vigo.psenicka@trebestovice.cz
Phone: +420603295770

Germany: KTO GmbH

Alte Romerstrale 9, 56154 Boppard-Buchholz
Simon Sal

e-mail: Simon.Sass@KTOGmbH.de

Phone: +49 (0) 6742- 80 48-28

Slovakia: Chladservis KP, s.r.o.
Bottova 347/16

953 01 Zlaté Moravce

e-mail: info@chladserviskp.sk
Phone: +421903 119 163

Hungary: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
HU: H1103 Budapest, K6ér u. 3/F.

Zoltan Peszleg

tel.:+36304757022

e-mail: peszleg.zoltan@tchungary.com

Romania: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
RO: str Toplita, nr. 155, Miercurea Ciuc

Csaba Balint

e-mail: csbalint@tcromania.com

Phone: +40266317827

France: Interfroid services

143 Bd Pierre Lefaucheux - 72230 France
Johann JOUANNEAU

e-mail: Johann.jouanneau@interfroidservices.fr
Phone: 02 43 89 29 26

Bulgaria: Ice Technic Ltd

1225 Sofia

61 Zhelezopatna Str.

Vladimir Dimitrov

e-mail: vladimir@icetechnic.com
Phone: +359888629539

Spain: REFRIVAL, S.A.

C/Arrastaria, 21 Las Mercedes P.I.
28022 Madrid

Fernando de Vicente

e-mail: fernando.devicente@refrival.es
Phone: +34 91 309 87 26

Serbia: COOL BEER D.O.O.
Crkviste 5a, 11210 Krnjaca

Dusko Raden

e-mail: dusko.radjen@coolbeer.co.rs
Phone: +381654977001

Niderlands: CE Services Group
Daltonstraat 25, 3316 GD Dordrecht
Paul F. Veth

e-mail: group@cerepair.nl

Phone: 088 - 3425200

Bosnia: NICROM COOLING D.O.0.

Milana Vrhovca 79, 79101 Prijedor, Republika Srpska, BiH
Dragan Tankosic

e-mail: dragan.tankosic@nicromcooling.com

Phone: +38752213213

Vkpauna (Ukraine): 10 BU CU Cepsuc NHTepHemrHAT
61157, 06n. XappkoBckasi, r. XapbkoB, yi. Censiackast, 1. 110
Jlucneruepckuii HEHTP

e-mail: service@beer-co.com

Ten.: +38-057-730-16-10
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	Перед началом эксплуатации витрины холодильной внимательно изучите данное руководство по эксплуатации, особое внимание уделите разделу: «Меры безопасности». Выполнение правил и рекомендаций, изложенных в данном руководстве, обеспечит безопасную и безо...
	Руководство по эксплуатации должно быть доступно для персонала на период установки, эксплуатации и технического обслуживания витрины.
	При приемке витрины необходимо убедиться в целостности упаковки, отсутствии механических повреждений корпуса, проверить наличие в паспорте отметки, свидетельствующей о соответствии требованиям качества, комплектность и работоспособность согласно данно...
	Изготовитель не принимает претензий по выходу из строя витрины в период гарантийного срока при не соблюдении правил хранения, эксплуатации и обслуживания витрины.
	ВНИМАНИЕ! В связи с постоянной работой по совершенствованию изделия, повышающей его надежность и улучшающей качество, в конструкцию могут быть внесены изменения, не отражены в данном руководстве.
	1.НАЗНАЧЕНИЕ
	Витрина- холодильная (ВХ) “AURA” горка (Г) с динамическим типом охлаждения и встроенным агрегатом предназначена для охлаждения, хранения и демонстрации напитков или предварительно охлажденных до температуры полезного объема продуктов продуктов на пери...
	В таблице 1, приведены технические данные для конфигурации витрины-холодильной прилавка, модели «AURA». Также основные технические характеристики и данные для идентификации указаны в маркировочной таблице на корпусе витрины (рис. 1).
	Таблица 1 - Технические данные для конфигурации витрины-холодильной прилавка

	Рисунок 1- Маркировочная таблица
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	20.Знаки сертификации;
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	3. КОНСТРУКЦИЯ ВИТРИНЫ
	Рисунок 2 – Размещение основных узлов и комплектующих
	4. МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	Степень защиты по IEC 60529:2013 указана на шильдике витрины.
	Класс витрины по типу защиты от поражений электрическим током (IEC 61140-2012) указан на шильдике витрины.
	При работе с витриной соблюдать следующие меры техники безопасности:
	перед включением в сеть проверить целостность штепсельной вилки и соединительного кабеля питания витрины. При обнаружении повреждения подключение витрины в электросеть ЗАПРЕЩАЕТСЯ, из-за опасности поражения электрическим током. Замените поврежденный ш...
	в случае появлении признаков пощипывания при касании корпуса витрины, необходимо её отключить от электросети и вызвать специалистов для проведения ремонтных работ;
	не касаться витрины мокрыми или влажными руками;
	не вынимать и не вставлять вилку кабеля питания витрины в сетевую розетку влажными руками;
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины со снятыми или неисправными приборами автоматики, а также при повреждении изоляции электропроводов или обрыве заземляющего провода;
	не допускается эксплуатация витрины с открытыми щитками агрегатного отсека;
	не допускается эксплуатация витрины, стекло которой повреждено и имеет острые кромки.
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины в помещениях с повышенной опасностью и в особо опасных помещениях, характеризующихся присутствием одного из следующих факторов:
	 повышенной влажности (помещения, в которых относительная влажность воздуха более 80 %), особенно в помещениях, где относительная влажность приближается к 100 % (потолок, стены, пол и предметы, находящиеся в помещении, покрыты влагой) или токопроводя...
	 химически активной среды (помещения, в которых длительное время содержаться пары или образуются отложения, разрушающие действующие на изоляцию и токоведущие части электрооборудования);
	 токопроводящих полов (металлических, железобетонных, земляных и т. п.). В случае установки витрины на токопроводящем полу эксплуатацию и обслуживание производить с изолирующих площадок (резиновых ковриков), которые должны быть размещены таким образо...
	ВНИМАНИЕ! СЛЕДУЕТ ОТКЛЮЧАТЬ ВИТРИНУ ОТ ЭЛЕКТРИЧЕСКОЙ СЕТИ:
	 при уборке внутри и снаружи;
	 при перемещении на другое место;
	 на время устранения неисправностей.
	ВНИМАНИЕ! Не используйте внутри витрины электрические приборы.
	ВНИМАНИЕ! Не храните внутри витрины взрывоопасные вещества и предметы такие, как аэрозольные баллоны.
	Рисунок 3 – Размещение витрины
	Витрину необходимо установить на ровную горизонтальную поверхность, при необходимости используйте регулируемые ножки для выравнивания изделия по уровню. Витрина не должна качаться, неполное выравнивание может привести к ухудшению работы изделия.
	Витрину необходимо установить таким образом, чтобы обеспечить к ней свободный доступ. Руководствуясь рекомендациями описанными в приложение Б, подготовьте изделие к работе.
	Рекомендуется первое включение витрины производить не ранее чем через 4 часа после завершения её установки.
	Включение витрины в работу производить в следующем порядке:
	 подключить не загруженную продуктом витрину в розетку электросети сетевым кабелем питания;
	 на пульте управления (поз.6 рис.2) установить автоматический выключатель питания в положении соответствующее состоянию «ВКЛ». Включите освещение выключателем;
	 установить на контроллере необходимый диапазон температуры, согласно п.10;
	 после достижения необходимой температуры (отображается на контроллере) в полезном объеме витрины (от 1,5 до 2 часов) провести загрузку витрины продуктом.
	Загрузку витрины продуктом следует производить с учетом данных из таблицы 1 и руководствуясь рекомендациями, приложения В.
	Заданный контроллером температурный режим поддерживается автоматически.
	Примечание:
	 Температурный режим в полезном объеме витрины устанавливать в зависимости от типа продукта;
	 В случае комплектации витрины ночной шторкой, рекомендуется её использование для обеспечения экономичного режима работы в ночное время и более быстрого набора температуры после загрузки продукта.
	Текущая температура внутри полезного объема отображается на дисплее контроллера. Порядок изменения температуры полезного объема описан в пункте 10. Корректировка показаний температурного датчика проводится в режиме программирования исключительно работ...
	Температуру полезного объема следует выставлять в рамках температурного режима согласно требований технологии хранения продукта и рекомендаций на упаковке.
	Температуру в полезном объеме витрины можно устанавливать с помощью контроллера в режиме программирования. В случае комплектации витрины другим контроллером, его описание будет отображено в приложении.
	Ниже описана последовательность программирования электронных контроллеров DANFOSS ERC 112С. На лицевой панели контроллера имеется дисплей и четыре кнопки управления (см. рис.5)
	Рис.5 – Электронный контроллер DANFOSS ERC 112С
	Для изменения температуры в полезном объеме витрины, вначале следует нажать и удерживать кнопку 4 до появления необходимого значения температуры.
	Теперь на дисплее контроллера можно увидеть цифры-значения (например, +1,0) ранее заданной температуры, при которой происходит отключение режима охлаждения витрины.
	Используя кнопку 3 или 4, установить новое значение температуры (например, +1,5). Для ввода нового значения следует вновь кратковременно нажать кнопку 1.
	Чтобы выйти из режима регулировки температуры, необходимо нажать кнопку 2 или не использовать кнопки в течение 15 секунд.
	Витрина оснащена электронным термостатом с автоматической системой оттайки.
	Изменение длительности оттайки и интервала времени между циклами оттайки производится работниками сервисной службы.
	ВНИМАНИЕ! Во время установки промежутка времени между циклами оттайки доступны системные настройки контроллера, которые определяют работу витрины. Необходимо следить, чтобы их значения не изменились.
	Для изменения промежутка времени между двумя циклами оттайки вы должны получить доступ к меню. Нажав и удерживая кнопки 3 и 4 (одновременно), введите код (доступен только сервисной службе). Далее с помощью меню найти опцию «dEF», далее в подменю «dii»...
	ВНИМАНИЕ! Ручную оттайку витрины необходимо производить, как правило, при образовании большого снежного покрова на испарителе из-за неправильного выбора цикла автоматического оттаивания.
	Для включения оттайки вручную, однократно нажмите кнопку 2. Если есть условия для оттайки, то оттайка включится, при этом загорится светодиод оттайки.
	К обслуживанию витрины допускается лица, изучившие принцип действия, конструкцию витрины и прошедшие инструктаж по технике безопасности.
	В случае выхода из строя каких-либо элементов витрины, они должны заменяться одинаковыми компонентами, чтобы свести к минимуму риск возможного воспламенения вследствие использования неправильно выбранных комплектующих.
	ЗАПРЕЩЕНО использовать для заправки хладагент, отличающийся от указанного на шильдике.
	Техническое обслуживание витрины (кроме работ, указанных в таблице 3) и устранение неисправностей проводится специалистами сервисных центров или предприятия изготовителя согласно заявке на обслуживание или ремонт.
	ВНИМАНИЕ! Ложный вызов * специалиста оплачивается владельцем.
	*Ложным вызовом считается вызов, когда на момент прихода специалиста витрина работоспособна и соответствует техническим характеристикам, приведенным в руководстве по эксплуатации. Отсутствие владельца в назначенный день выполнения заявки приравниваетс...
	Владелец должен выполнять обслуживание витрины в течении срока эксплуатации на месте ее установки согласно рекомендациям, изложенным в таблице 3.
	Технические требования
	Периодичность уборки витрины и очистка поверхностей определяется визуальным состоянием витрины и санитарными требованиями технологии хранения продукта, но не реже чем один раз в месяц.
	ВНИМАНИЕ! Прежде чем приступить к уборке витрины, следует отключить ее от электрической сети.
	Во время уборки используйте перчатки. Для мытья витрины можно использовать нейтральное моющее средство и мягкую ветошь. Не используйте горючие и абразивные материалы, а также чистящие средства неизвестного химического состава. Не мыть витрину прямой с...
	ВНИМАНИЕ! После окончания влажной уборки не включайте витрину до полного её высыхания.
	Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения приведены в таблице 4.
	Таблица 4 - Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения
	Хранение витрины производить в штатной упаковке при температуре от -25  С до +55  С и относительной влажности воздуха не более 80%. В воздухе не должно быть паров кислот, щелочей, а также других примесей, вызывающих коррозию. Штабелирование не разреша...
	ВНИМАНИЕ! Штабелирование некоторых изделий разрешается только в специальной заводской обрешетке при наличии на упаковке маркировки штабелирование.
	Запрещено хранить витрину на открытых площадках, подвергать воздействию атмосферных факторов и прямого солнечного света. Воздействие ультрафиолета может вызвать деформацию пластиковых элементов витрины.
	На предприятии действует система качества: ISO 9001:2015; ISO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;
	Витрина холодильная соответствует основным требованиям техники безопасности, охраны труда и защиты окружающей среды следующих европейских директив и европейских стандартов:
	 Директива 2006/42/EC;
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Эксплуатационные характеристики определены испытаниями, проведенными по стандарту UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛИЗАЦИЯ
	Витрина подлежит утилизации при достижении предельного состояния – разрушения элементов витрины, в результате чего становится электро- или пожароопасной.
	 Витрину отключить от сети электропитания.
	 Содержащийся в холодильной системе витрины хладагент извлечь из холодильного контура витрины с привлечением для этого специалистов сервисной службы .
	 После отключения от электросети и разгерметизации холодильного контура с извлечением хладагента витрина не представляет опасности для жизни, здоровья людей и окружающей среды.
	 Витрину утилизировать в соответствии с действующим законодательством с привлечением для этого организации , имеющей соответствующие лицензии по  утилизации.
	20.СЛУЖБЫ И ГАРАНТИЯ ИЗГОТОВИТЕЛЯ
	Срок службы корпуса холодильной витрины до списания составляет 12 лет. Предприятие – изготовитель гарантирует исправную работу холодильной витрины, при соблюдении требований и правил эксплуатации, оговоренных в настоящем руководстве и берет на себя га...
	Модель витрины, заводской номер витрины, дата продажи указываются в паспорте на холодильную витрину предприятием изготовителем, либо соответствующие данные заполняются в нем организацией, продавцом холодильной витрины.
	Изготовитель гарантирует возможность использования витрины по назначению на протяжении срока службы при условии проведения послегарантийного технического обслуживания.
	ВНИМАНИЕ! По окончанию срока службы витрины необходимо вызвать специалиста сервисного центра для определения ее пригодности к дальнейшей эксплуатации.
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	До  початку експлуатації вітрини холодильної уважно вивчите це керівництво з експлуатації, особливу увагу приділите розділу: "Заходи безпеки". Виконання правил та рекомендацій, викладених в цьому керівництві, забезпечить безпечну та безвідмовну роботу...
	Керівництво з експлуатації має бути доступним для персоналу на період установки, експлуатації та технічного обслуговування вітрини.
	При прийманні вітрини необхідно переконатися в цілісності упаковки, відсутності механічних ушкоджень корпусу, перевірити наявність в паспорті відмітки, що свідчить про відповідність вимогам якості, комплектності та працездатності згідно з цим керівниц...
	Виробник не приймає претензій по виходу з ладу вітрини в період гарантійного терміну при недотриманні правил зберігання, експлуатації та обслуговування вітрини.
	УВАГА! У зв'язку з постійною роботою по вдосконаленню виробу, що підвищує його надійність і покращує якість, в конструкцію можуть бути внесені зміни, не відображені в цьому керівництві.
	1.ПРИЗНАЧЕННЯ
	Вітріна- холодильна (ВХ) "AURA" гірка (Г) з динамічним типом охолодження і вбудованим аг-регати призначена для охолодження, зберігання та демонстрації напоїв або попередньо охолоджених до температури корисного об'єму продуктів продуктів на період реал...
	Таблиця 1 - Технічні дані для конфігурацій вітрини-холодильної прилавка

	Рисунок 1- Маркіровочна таблиця
	1. Найменування вітрини;
	2. Модель вітрини;
	3. Найменування бренду;
	4.Серійний номер, QR код;
	5.Порядковий номер, QR код;
	6.Інвентарний номер, QR код;
	7.Умови відповідності продукції (ТУ);
	8. Умови відповідності виробника (ISO…);
	9.Конфигурація;
	10.Напруга (В);
	11.Частота струму (Гц);
	12.Максимально споживча потужність (Вт);
	13. Потужність відтавання (Вт);
	14.Клас захисту (IP);
	15. Ступінь захисту;
	16.Кліматичний клас вітрини;
	17.Маса вітрини;
	18.Тип хладагенту на якому працює вітрина;
	19.Маса хладагенту на якому працює вітрина
	20.Знаки сертифікації;
	21.Країна-виробник;
	3. КОНСТРУКЦІЯ ВІТРИНИ
	Рисунок 2 – Размещение основных узлов и комплектующих
	1. Опори каркаса;
	2. Каркас;
	3. Боковини з склопакета з декоративними вставками;
	4. Бічні панелі;
	5. Полиці (з індивідуальним посвідченням опціонально);
	6. Блок вентиляторів;
	7. Випарник;
	8. Пульт управління;
	9. Нічна шторка;
	10. Основний світильник;
	11. Холодильний агрегат (соленоїдний вентиль);
	12. Нижня лицьова панель;
	13. Ніжки;
	14. Пристінний упор.
	4. ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	Ступінь захисту за IEC 60529:2013 вказана на шильдику вітрини.
	Клас вітрини за типом захисту від поразок електричним струмом (IEC 61140-2012) вказано на шильдику вітрини.
	При роботі з вітриною дотримуватися наступних заходів техніки безпеки:
	перед включенням до мережі перевірити цілісність штепсельної вилки і з'єднувального кабеля живлення вітрини. При виявленні ушкодження, підключення вітрини до електромережі ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ, із-за небезпеки ураження електричним струмом. Замініть пошкоджен...
	у випадку появі ознак пощипування при торканні корпусу вітрини, необхідно її відключити від електромережі і викликати фахівців для проведення ремонтних робіт;
	не торкатися вітрини мокрими або вологими руками;
	не виймати і не вставляти вилку кабелю живлення вітрини в мережеву розетку вологими руками;
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини зі знятими або несправними приладами автоматики, а також при ушкодженні ізоляції електропроводів або обриві заземлюючого дроту;
	не допускається експлуатація вітрини з відкритими щитками агрегатного відсіку;
	не допускається експлуатація вітрини, скло якої пошкоджене і має гострі кромки.
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини в приміщеннях з підвищеною небезпекою і в особливо небезпечних приміщеннях, що характеризуються присутністю одного з наступних факторів:
	 підвищеній вологості (приміщення, в яких відносна вологість повітря більше 80 %), особливо в приміщеннях, де відносна вологість наближається до 100 %  (стеля, стіни, підлога і предмети, що знаходяться в приміщенні, покриті вологою) або струмопровідн...
	 хімічно активного середовища (приміщення, в яких тривалий час містяться пари або утворюються відкладення, що руйнують ізоляцію та струмоведучі частини електрообладнання);
	 струмопровідних підлог (металевих, залізобетонних, земляних і т. п.). У разі установки вітрини на струмопровідній підлозі експлуатацію та обслуговування робити з ізолюючих майданчиків (гумових килимків), які мають бути розміщені так, щоб торкання до...
	УВАГА! СЛІД ВІДКЛЮЧАТИ ВІТРИНУ ВІД ЕЛЕКТРИЧНОЇ МЕРЕЖІ:
	 при прибиранні усередині та зовні;
	 при переміщенні на інше місце;
	 на час усунення несправностей.
	УВАГА! Не використовуйте усередині вітрини електричні прилади.
	УВАГА! Не бережіть усередині вітрини вибухонебезпечні речовини і предмети такі, як аерозольні балони.
	Рисунок 3 – Розміщення вітрини
	Вітрину необхідно встановити так, щоб забезпечити до неї вільний доступ. Керуючись рекомендаціями, описаними у додатку «Б», підготуйте виріб до роботи.
	Рекомендується перше включення вітрини робити не раніше чим через 4 години після завершення її установки.
	Включення вітрини робити в наступному порядку:
	 підключити не завантажену продуктом вітрину до розетки електромережі мережевим кабелем живлення;
	 на пульті управління (поз.6 рис.2) встановити автоматичний вимикач живлення у положення відповідне стану "ВКЛ". Включіть освітлення вимикачем;
	 встановити на контролері необхідний діапазон температури, згідно п.10;
	 після досягнення необхідної температури (відображається на контролері) в корисному об'ємі вітрини (від 1,5 до 2 годин) провести завантаження вітрини продуктом.
	Завантаження вітрини продуктом слід робити з урахуванням даних з таблиці 1 та керуючись рекомендаціями, додатку В.
	Заданий контролером температурний режим підтримується автоматично.
	Примітка:
	 Температурний режим в корисному об'ємі вітрини встановлювати залежно від типу продукту;
	 У разі комплектації вітрини нічною шторкою, рекомендується її використання для забезпечення экономичного режиму роботи в нічний час і швидшого набору температури після завантаження продукту.
	AURA
	Поточна температура усередині корисного об'єму відображається на дисплеї контролеру. Порядок зміни температури корисного об'єму описано в пункті 10. Коригування свідчень температурного датчика проводиться в режимі програмування виключно працівниками с...
	Температуру корисного об'єму слід виставляти у рамках температурного режиму згідно вимог технології зберігання продукту і рекомендацій на упаковці.
	Температуру в корисному об'ємі вітрини можна встановлювати за допомогою контролеру в режимі про-грамування. У разі комплектації вітрини іншим контролером, його опис буде відображено у додатку.
	Нижче описана послідовність програмування електронних контролерів DANFOSS ERC 112С. На лицьовій панелі контролера є дисплей і чотири кнопки управління (див. рис.5)
	Рис.5 – Електронний контролер DANFOSS ERC 112С
	Для зміни температури у корисному об'ємі вітрини, спочатку слід натиснути та утримувати кнопку 4 до появи необхідного значення температури.
	Тепер на дисплеї контролера можна побачити цифри-значення (наприклад, +1,0) раніше заданої температури, при якій відбувається відключення режиму охолодження вітрини.
	Використовуючи кнопку 3 або 4, встановити нове значення температури (наприклад, +1,5). Для введення нового значення слід знову короткочасно натиснути кнопку 1.
	Щоб вийти з режиму регулювання температури, необхідно натиснути кнопку 2 або не використати кнопки впродовж 15 секунд.
	Вітрина оснащена електронним термостатом з автоматичною системою відтавання.
	Зміна тривалості відтавання та інтервалу часу між циклами відтавання робиться працівниками сервісної служби.
	УВАГА! Під час установки проміжку часу між циклами відтавання доступні системні налаштування контролера, які визначають роботу вітрини. Необхідно стежити, щоб їх значення не змінилися.
	Для зміни проміжку часу між двома циклами відтавання потрібно отримати доступ до меню. Натиснувши та утримуючи кнопки 3 і 4 (одночасно), введіть код (доступний тільки сервісній службі). Далі за допомогою меню знайти опцію "dEF", далі в підменю "dii" (...
	УВАГА! Ручне відтавання вітрини необхідно робити, як правило, при утворенні великого снігового покриву на випарнику із-за неправильного вибору циклу автоматичного відтавання.
	Для включення відтавання вручну, одноразово натисніть кнопку 2. Якщо є умови для відтавання, то відтавання включиться, при цьому засвітиться світлодіод відтавання.
	До обслуговування вітрини допускаються особи, що вивчили принцип дії, конструкцію вітрини і які пройшли інструктаж по техніці безпеки.
	У разі виходу з ладу будь-яких елементів вітрини, вони повинні замінюватися однаковими компонентами, щоб звести до мінімуму ризик можливого займання внаслідок використання неправильно вибраних комплектуючих.
	ЗАБОРОНЕНО використовувати для заправки хладагент, що відрізняється від вказаного на шильдику.
	Технічне обслуговування вітрини (окрім робіт, вказаних в таблиці 3) та усунення несправностей проводиться фахівцями сервісних центрів або підприємства виготівника згідно із заявкою на обслу-говування або ремонт.
	УВАГА! Неправдивий виклик * фахівця оплачується власником.
	* Неправдивим викликом вважається виклик, коли на момент приходу фахівця вітрина працездатна і відповідає технічним характеристикам, наведеним в керівництві з експлуатації. Відсутність власника в призначений день виконання заявки прирівнюється до непр...
	Власник повинен виконувати обслуговування вітрини упродовж терміну експлуатації на місці її установки згідно з рекомендаціями, викладеними в таблиці 3.
	Технічні вимоги 
	Періодичність прибирання вітрини і очищення поверхонь визначається візуальним станом вітрини та санітарними вимогами технології зберігання продукту, але не рідше ніж один раз на місяць.
	УВАГА! Перш ніж приступати до прибирання вітрини, слід відключити її від електричної мережі.
	Під час прибирання використовуйте рукавички. Для миття вітрини можна використовувати нейтральний миючий засіб та м'яку тканину. Не використовуйте горючі та абразивні матеріали, а також чистячі засоби невідомого хімічного складу. Не мити вітрину прямим...
	УВАГА! Після закінчення вологого прибирання, не включайте вітрину до повного її висихання.
	AURA
	Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення приведені у таблиці 4.
	Таблиця 4 - Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення
	Зберігати вітрину в штатній упаковці при температурі від - 25   С до +55   С та відносній вологості повітря не більше 80%. В повітрі не повинно бути парів кислот, лугів, а також інших домішок, що викликають корозію. Штабелювання не дозволяється.
	УВАГА! Штабелювання деяких виробів дозволяється тільки у спеціальному заводському обрешетуванні за наявності на упаковці маркіровки штабелювання.
	Заборонено зберігати вітрину на відкритих майданчиках, піддавати дії атмосферних факторів та прямого сонячного світла. Дія ультрафіолету може викликати деформацію пластикових елементів вітрин
	На підприємстві діє система якості : ISO 9001 : 2015; ISO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Експлуатаційні характеристики визначені випробуваннями, проведеними за стандартом UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛІЗАЦІЯ
	Вітрина підлягає утилізації досягши граничного стану - руйнування елементів вітрини, внаслідок чого стає електро- або пожежонебезпечною.
	 Вітрину відключити від мережі електроживлення.
	 Хладагент, що міститься в холодильній системі вітрини, вилучити з холодильного контуру вітрини із залученням для цього фахівців сервісної служби .
	 Після відключення від електромережі та розгерметизації холодильного контуру з вилученням хладагенту вітрина не представляє небезпеки для життя, здоров'я людей та довкілля.
	 Вітрину утилізувати відповідно до чинного законодавства із залученням для цього організації, що має відповідні ліцензії з утилізації.
	20. СЛУЖБА ТА ГАРАНТІЯ ВИРОБНИКА
	Термін служби корпусу холодильної вітрини до списання складає 12 років. Підприємство - виробник гарантує справну роботу холодильної вітрини, при дотриманні вимог та правил експлуатації, обумовлених в цьому посібнику і бере на себе гарантійні зобов'яза...
	Модель вітрини, заводський номер вітрини, дата продажу вказуються в паспорті на холодильну вітрину підприємством виробником, або відповідні дані заповнюються в ньому організацією, продавцем холодильної вітрини.
	Виробник гарантує можливість використання вітрини за призначенням упродовж терміну служби за умови проведення післягарантійного технічного обслуговування.
	УВАГА! По закінченню терміну служби вітрини необхідно викликати фахівця сервісного центру для визначення її придатності до подальшої експлуатації.
	Table 1 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of AURA model. In addition, the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated display cabinets (...
	Table 1 – Technical data for the refrigerated display cabinets configurations

	1. Frame supports;
	2. Frame;
	3. Side windows from a double-glazed window with decorative inserts;
	4. Side panels;
	5. Shelves (with individual backlight optional);
	6. Fan unit;
	7. Evaporator;
	8. Remote control;
	9. Night curtain;
	10. The main lamp;
	11. Refrigeration unit (solenoid valve);
	12. Lower faceplate;
	13. Adjustable feet;
	14. Wall stop.
	Technical requirements 
	 Directive 2006/42/EC;
	 Directive 2014/30/EU;
	 Directive 2014/35/EU;
	 Standard EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Standard EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Standard EN 62233:2008;
	 Standard EN 61000-6-1:2007;
	 Standard EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Standard EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.

