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OBO3HAYEHUA
B TEKCTE

Ilepen n3ydyeHneM pykoBOJCTBa O3Ha-
KOMBTECh C MH(QOPMAIMOHHBIMU 3Ha-

KaMu:

3Hak  oOparmieHus

pEeKOMEH AU,
Oe3omacHoi paboTHl 00OPyHOBaHUS.

3nak  oOpamieHus

BUJI TEXHUKH OE30I1aCHOCTH.

BHUMAaHUS
ITonp30BaTenss Ha BEITIOJIHCHHE OCH-
CTBHS COTJIACHO OITMCAHHUIO B TEKCTE
g obecreyeHust

BHUMAaHUS
Ilonp30BaTenss Ha BEITIOTHECHHE OCH-
CTBHUS CTPOTO YKa3aHUSAM B TEKCTE, BO
n30ekaHue MOBPEXKICHUS 000pyIo0-
BaHMS W C IETBIO COOMIONEHUS TIpa-

IHO3HAYEHHA
Y TEKCTI

Ilepen BUBYEHHSM KEPiBHHUIITBA
o3HaiioMTecs 3 iHGOpMaIHHUMU
3HAKaMU:

3Hak 3BepHeHHs yBaru Kopucty-
Baya Ha BUKOHAHHS il 3TiAHO 3
OIHCOM B TEKCTI PEKOMEHAIIIH,
JUTs 3a0e3rneueHHs 0e3MeYHoi po-
00TH yCTATKyBaHHSI.

3Hak 3BepHeHHs yBaru Kopucry-
Baya Ha BUKOHAHHS Jii CTpPOro
BKa3iBKaM Yy TEKCTi, MO0 YHUK-
HYTH YIIKOPKEHHS yCTaTKyBaHHS
13 METOIO TIOTPUMAHHS TIPaBHJI Te-
XHIKH OC3TeKH.

NOTATION
IN THE TEXT

Before reading the manual, fa-
miliarize yourself with the in-
formation signs:

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action as recommended in the
text to ensure safe operation of
the equipment.

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action in strict compliance with
the instructions to avoid dam-
age of the equipment and to
comply with safety regulations.

COOBHIEHHUE ITO
BE30OITIACHOCTHA

OnacHOCTh TOXKapa WU B3phIBa, UC-
MOJIB3yeTCsl  OTHEOMAaCHBI  XJaja-
re’t. M3yuuTe pyKoBOJICTBO IO DKC-
TUTyaTaliy nepes] TeM, Kak yCTaHaB-
JIUBATh U 00CITY>KHBAThL 3TO 000PyI10-
Banme. HeoOxoammo cobmomaTs Bce

MepbI IPEAOCTOPOKHOCTH.

MHOBIJOMJIEHHS
PO BE3IIEKY
Hebe3neka noxexi abo BUOyXy -
BUKOPHUCTOBYEThCS BOTHEHEOE3Ie-
YHUI XJajareHT. BuBUITH KepiB-
HUIITBO 3 EKCILTyaTallil epes] TUM,
SIK BCTaHOBJIFOBATH 1 OOCIyTrOBY-
BaTH II¢ yCTaTKyBaHHsA. HeoOxi-
JHO JAOTPUMYBATHCS YCiX 3aXOMiB

00epeKHOCTI.

SAFETY MESSAGE

Fire or explosion hazard, use of
flammable refrigerant. Read
the Operating Manual before
installation and maintenance of
this equipment. Be sure to
observe all precautions.

HOEJb PYKOBOACTBA

JlaHHOE pPYKOBOJICTBO TMpEIHA3HA-
YCHO ISl U3yYCHUS MTPaBII MOHTAXa,
mopsiika padoThl, OOCTY>KWBaHHUS H
0e30MMacHOI 3KCILTyaTallid BUTPUHBI
XOJIOJIWITBHOM, Jaliee 0 TEKCTY BUT-

pHHa.

PYKOBOI[CTBO ABIACTCA HEOTBEMIIC-
MOM 4YacTblO KOMILICKTAaluK BHT-
PUHBI, JOJDKHO COXPaHATHBCA U OBITH
AOCTYIIHBIM JIs1 TIOJIb30BAHUSA Ha
MPOTSKCHHUU BCCIrO0  CpoOKa CJ'Iy>K6BI

BUTPUHBL.

SAINPEHIAETBCS!

HOW BUTPHHBI.

Konuposats
WJIM IepeaBaTh TPETHUM JIMLAM JaH-
HOE PYKOBOACTBO 0€3 COraacus u3ro-
ToBUTENA. PyKoBOACTBO mpeaHa3Ha-
YEHO Ul I0JIB30BaTENIEH XOIOIUIIb-

META KEPIBHUIITBA

Lle xepiBHUUTBO MpU3HAYEHE TS
BUBYCHHS MPaBWI MOHTaxy, IO-
pAOKY poOOTH, OOCIYTrOBYBaHHS
Ta Oe3me4yHoi eKcIuIyaTawii BiT-
PUHH XOJIOTWIIBHOI, i MO TEeK-
CTy BITpHHA.

KepiBHUIITBO € HEBiJT'€MHOIO Yac-
THUHOIO KOMILIEKTallii BITpHHH, TI0-
BHHHE 30epiratucs i 0yTH JOCTyT-
HUM JIJIsI KOPUCTYBaHHS YIIPOAOBXK
YCBhOTO TEPMiHY CIIy>KOU BITPHUHH.

3ABOPOHSAETHC!  Komito-
BaTH a00 TepenaBaTH TPETIM OCO-
0am 11e KepiBHUIITBO O€3 3rofu BU-
rotiBHUKa. KepiBHUITBO MpH3HAa-
YeHe Ui KOPHCTYBayiB XOJIO/U-
JIBHOT BITPHHU.

SAFETY MESSAGE

This manual is intended for
studying the installation rules,
operating procedure, mainte-
nance and safe operation of the
refrigerated display cabinets.

The Manual is an integral part
of the refrigerated display cabi-
nets assembly that should be
kept and should be available for
use during the entire service life
of the refrigerated display cabi-
nets.

PROHIBITED! To copy or to
tansfer this manual to third par-
ties without the manufacturer's
consent. The manual is in-
tended for users of the refriger-
ated display cabinets.
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| BBEJEHUE

Ilepen HauanoM 3KCIUTyaTallMU BUTPUHBI XOJOAWIBHON BHUMATEIBLHO U3YYUTE JAHHOE PYKOBOJCTBO IO AKCILTY-

aTaruu, 0co00e BHUMaHUE yIeauTe paszeny: «Mepbl 0e30macHOCTH». BhIMoTHeHNEe PaBUI U PEKOMEHIAIHIA,

W3JI0KCHHBIX B JAHHOM PYKOBOJICTBE, 00ECIIeUnT Oe30MacHy 0 U 0e30TKa3HYI0 paboTy BUTPUHBI B TCUCHHUH JUTH-
TEJIBLHOT'0 CPOKA HKCILTyaTAlUHU.

PykoBOACTBO 110 3KCILTyaTaIlMU JOJKHO OBITH JOCTYITHO JUIS IMIEPCOHAIa HAa TIEPHO YCTAHOBKH, KCIUTyaTaIliu U
TEXHUYECKOTO 00CTYKUBAHVSI BUTPHUHEI.

[Tpu npuemke BUTPUHBI HEOOXOUMO YOS TUTHCS B IETIOCTHOCTH YITAKOBKH, OTCYTCTBHH MEXaHUYECKUX MTOBPEXK/IC-
HUI KOpITyca, POBEPUTh HAIMYHE B TACIIOPTE OTMETKH, CBUIETEIILCTBYIOIICH O COOTBETCTBHH TPEOOBAHHSIM Ka4yecTBa,
KOMILUIEKTHOCTD ¥ pa0OTOCIIOCOOHOCTD COTJIACHO IAHHOMY PYKOBOJICTBY, YOEIUTCS B OTMETKE JIaThI BBIITYCKA U MTPOIaXKH
BUTPHUHBI, COOTBETCTBUH 3aBOJCKOT0 HOMEpa Ha MIUILANKE BUTPUHBI ~-HOMEPY, YKa3aHHOMY B TTACIIOpTE Ha Hee.

NzroroButens He MPUHUMAET MPETEH3HUH 110 BBIXOLY U3 CTPOSI BATPUHBI B IIEPHO TAPAHTUHHOTO CPOKA MPHU He
COOJIOACHNY TIPaBWJI XPaHEHUs, SKCIUTyaTallid U OOCITY)KMBaHUS BUTPHUHBI.

BHUMAHME! B cBsi3u ¢ MoCcTOSSHHON pabOTOM 10 COBEPIICHCTBOBAHUIO U3IC/IMS, TOBBIIAIOIICH €ro HaIeK-
HOCTh W YJyYIIAOMIel Ka4ecTBO, B KOHCTPYKIIHIO MOTYT ObITh BHECEHBI M3MEHEHHS, HE OTPa’KE€HBI B JAHHOM
PYKOBOJZICTBE.

A
A
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1. HABHAYEHHUE

Burpuna xonommneaas (BX) “FLORA munn ropka (MI') ¢ IHHAMHYECKHM THIIOM OXJIaXKICHHS M BBIHECEHHBIM
arperaTom IpeJHa3Ha4YeHa JIs KpaTKOBPEMEHHOTO XpaHEeHHs, ICMOHCTPAITUH M PEeaTU3alliuy, TIPEIBAPUTEILHO OXIIaXK/ICH-
HBIX JIO TEMIEPATYPhI MMOJIE3HOTO 00bEeMa, HO HE 3aMOPOKCHHBIX IMHIIEBBIX MPOIYKTOB I MOJTyhaObpUKATOB Ha MPEIITPH-
SITUSX TOPTOBIU W OOIIECTBEHHOTO MUTAHUSI.

2. TEXHUYECKHUE JJAHHBIE

Tabnuya 1 - TexHuuecKue TaHHBIC J1s1 KOHPUTypaIliy BUTPHHBI XOJIOIUIBHON

B tabnuue 1, npuBeaeHbl TEXHUUECKUE JaHHBIC 111 KOHOUTYPALMK BUTPUHBI X0moamibHOH, Moaenn «FLORAY.
Taxke OCHOBHBIC TEXHUUECKHE XapaKTEPUCTHKY U TaHHBIC JUTA WACHTU(HKAIINN yYKa3aHbl B MAPKUPOBOYHOHN TaOIHIe HA
KOpITyce BUTpHHEI (puc. 1).

FLORA 0,94 FLORA 1,25 FLORA 1,88 FLORA 25 FLORA 3,75
TexHuueckasi XapaKTePUCTHKA
BX-MTI-0,94- BX-MTI"-1,25- BX-MI"-2,5- BX-MI"-2,5- BX-MI-3,75-
1,1-1,1-B 1,1-11-B 1,1-1,1-B 1,1-11-B 1,1-1,1-B
ITonesuslii 066EM*, J1, HE OoJIee 540 744 1111
1 1  3aCTEKJICHHOTO OTCEKa 340 450 670
2 HWKHEro orceka (0okca) 200 294 441
2  Ilnomanp BeIKIAAKH, M2, He Gosee 1,68 2,24 3,36
3 Macca paBHOMEPHO 3arpy’kaeMoro mpoyKra, Kr, 120 157 236
He Oonee™*
4  Temmneparypa B nonezHom ooseme, ° C Ot +2 no + 8***
5 HanpsixeHnue cetu nepeMeHHOro Toka, B 230 £ 10%
6  Yacrora Toka, I'Il 50+1
7  XoIoIONPOU3BOAUTEILHOCTE**** BT, He Oonee 1400 1800 2500
8  MakcumanbHas motpediseMast MOIIHOCTb, BT 110 155 200
10 MakcumasbHBIH pabounii TOK, A 2
11 Mapka xnagarenra Yka3zaHa Ha MIAJIbINKE
CyTOuHBI# Pacxo/l MEKTPOIHEPTUH NIPU TEMIIEpa-
12 type okpysxarormiero Bo3ayxa 22 °© C, kBr-u, He 60- 2,6 3,7 4.8
nee
I'abaputHbIe pasmMepsl, MM, He OoJiee
13 ¢ 2057 2682 3932
e 1217 1217 1217
¢ Bbicoma 1158 1158 1158
14  Macca, kr, He Oosee 297 362 509

* TTosre3nbIit 00beM — 00BEM HIDKHETO OTCEKa IIITIOC 00hEM OCTEKICHHOTO OTCEKa JI0 IMHUH 3arpy3KH.

** B 3acTeKJICHHBI OTCEK, Macca MPOAYKTa 3arpyKaeMoro B HIHKHHM OTCEK OIpeIemseTcs] ero 00bEMOM

*** [Ipu 00pa3oBaHUN CHEXKHOTO TTOKPOBa Ha MCIIAPUTEIIE TEMIIEpaTypa B TOJIE3HOM 00beMe MOYKET OTIUYATHCS OT MPHUBE-
JIEHHOM.
**** [1pu temnepatype kunenns -10°C.
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Product: Configuration / Koxdirypauis
. Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra 10
5 M%, Frequency/YactoTta ~{_ 11
Brand: Power / MoTyxHicT ~l_12
3 | Bpena: - Defrost power / |13
Serial Ne / Cepiitnuii Ne m#[E] MoTyxkHicTe BiATaBaHHA -
Eyhe Protect class / Knac saxucty ~._14
4___£/ Degress of protection /
CTyniHe 3axmety 18
EEE Ordinar Ne: / Mopsakoeui Ne: Climatic class / Knimar. knac ~{_ 16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) —|_ 17
5 Refrigerant / Xnagarext —l_ 18
, . e Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IiBenTapHnit Ne:  [] iy ] Maca xnagareHTa (rp) —{__ 19
s | —
7 L— T 20
84— Date / lata | | —]_ 21

Pucynox 1- Mapxuposounas mabauya

1. HaumeHoBaHuEe BUTPUHEI,

2. Monenb BUTPUHBI,

3. Ha3Banue Openna;

4.Cepuiinbiii HOMep HOMep, QR xox;
5.IopsiaxoBsiit HoMep, QR ko,

6.MuBenTtapHbiii HOMep, QR kox;

7.YcnoBust coorBeTcTBUs npoaykuuu (TY);
8.YcnoBus coorBerctBusi urorosurens (1SO...);
9.Kondurypanwus;

10.Hanpspxenue (B);

11.Y9acrora toka (I't);

12.MaxkcumaibHO moTpebisemas MOIHOCTE (BT);
13.MomHocTs otraiiku (BT);

14.Knacc 3amuts! (IP);

15.CrereHp 3alIUTHI;

16. Knumatrndeckuil Ki1acc BUTPUHBI,

17.Macca BUTpHHBI

18.Tun xymagarenra Ha KOTOPOM paboTaeT BUTPUHA;
19.Macca xnafareHra Ha KOTOpOM paboTaeT; BUTpHUHA
20.3Haku cepTUUKALNY;

21.CtpaHa U3roTOBUTEID;
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3. KOHCTPYKL U BUTPUHbBI
6 9 10
. S ——————— 11
7 | e 12
& 5 .
3
16 : £ . 16 —
L : s : 3P et =) 16
=T T & T T = 1. =
8 16 8/ 16/ -/
e b = - 15/ 2/ 13/ 14/ 4

PucyHOK 2- Pasmeu;enue OCHOBHDBIX Y3108 U KOMNJAEKMYIouux

. MeTammueckoe 0OCHOBaHUE;
. Perynupyemas omnopa;
. Ucmapurens B cOope;

. Ilynbt ynpaBnenus;

1

2

3

4

5. Tlonka;
6. CrojemHuna;

7. TlopmoH BBIKIAIKH;

8. JIOTOK BBIIBUKHOM;

9. CreKJIONaKeET;

10. CtexJio 3aIuTHOE;

11. Crexno moboBoe;

12. Crolika aJllOMUHHEBAS;
13. Kopmyc;

14. CiBHOM IIIJIAHT;

15. ITanens OoxoBas;

16. OTOOMHUK TEJIEKEK.
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4. MEPbI BE3OITACHOCTH

Crenens 3amuts o 1EC 60529:2013 ykazaHa Ha IIHJIbIUKES BUTPHHBI.

Kitacc BUTpHHBI IO THITY 3aIIUTHI OT HOpakeHuH dnekTpudeckum TokoM (IEC 61140-2012) yka3aH Ha IIHIIbIUKE BUTPUHEL.

[Ipu paboTe ¢ BUTPHHOI COOMIOAATH CIEAYIONIUE MEPhI TEXHUKH O€30MaCHOCTH:

>REEEEE B

Tepe]T BKIFOYEHUEM B CETh IIPOBEPUTH IIEJIOCTHOCTH IITETICEIbHON BIIIKUA M COSTUHUTEIHHOTO KaOesl MUTaHUS BUT-
punbl. [Ipu 06HApY)KEHUH TTOBPEKIACHUS MOAKIIOUeHUE BUTPUHEI B 35iekTpoceTh SAITPEIHIIAETCSI, n3-3a omacHo-
CTHU MOPaXEHUS SJICKTPUUECKUM TOKOM. 3aMEHUTE MOBPEKACHHBIA ITHYP U BUJIKY Ha HOBBIE TOJIBKO TOTO XK€ THUIA,;

B CJIy4dac MOSABJICHUU MPU3HAKOB MOMLIUIIBIBAHUSA MPU KaCaHHWKU KOPITyCa BUTPHUHBI, HCO6XO,I[I/IMO e€ OTKJIIOYHUTh OT
OJICKTPOCETU U BBIZBATH CIICIUAIMCTOB MJIA IMTPOBEACHUA PEMOHTHBIX pa60T;

HC KaCaTbCA BUTPUHBI MOKPBIMU WUJIK BJIAKHBIMU PYKaMU;
HC BEIHMMATh U HE BCTABJIATH BUIIKY KaOeIst MUTaHus BUTPUHBI B CCTEBYIO PO3CTKY BJIAXKHBIMU PYKaMMH,

SAINIPEIAETCS skciutyatanust BUTPUHBL CO CHATBHIMU WJIM HEHCIPaBHBIMU NMPHUOOpaMH aBTOMAaTHKH, a TAKXKe
MIPY TOBPEXACHUH U30JISILUU 3JIEKTPOIIPOBOIOB MIIM OOPBIBE 3a3eMIISIOIIET0 IIPOBO/A;

HE JIOIYCKAeTCs SKCILTyaTalusi BATPUHBI C OTKPBITBIMU IIUTKAMU arperaTHOTO OTCEKa;
HE JIOIyCKAeTCs KCIUTyaTalusi BATPUHBI, CTEKJIO KOTOPOH MMOBPEXKAECHO M UMEET OCTPHIE KPOMKHL.

SANTPEHIAETCS sxcrmyaTtaiisi BATPUHBI B IOMEIIEHUSAX C MOBBIIIEHHON OMAaCHOCTHIO M B 0CO00 OTTACHBIX MTOMeE-
HICHUSX, XapaKTEPU3YIOIIUXCS IPUCYTCTBUEM OJHOTO U3 CIEAYIOUINX (PaKTOpOB:

¢  TOBBIIICHHON BIAXHOCTH (TIOMEIIEHUS, B KOTOPBIX OTHOCUTENbHAs BIaKHOCTH Bo3ayxa 6omee 80 %), oco-
OCHHO B MOMEIICHUSX, [I€ OTHOCHUTENbHAs BIaKHOCTh npuOmmkaercs K 100 % (mMOTONIOK, CTEHBI, MO U
MpeIMEThI, HAXOIAIIUECS B TOMEIICHUH, TIOKPBITHI BIATON) UIIH TOKOTIPOBOISIICH MBLITH;

®  XMMHYECKH aKTUBHOMU Cpeabl (MOMEIIEHHS, B KOTOPHIX JJIUTEIBHOE BPeMs COACPIKaThCsI maphbl Wiu oOpasy-
I0TCS OTJIOXKEHMS, pa3pylIaloye AeHCTBYIOMNE Ha U300 U TOKOBEIYIIHE YacTH JIEKTpooOopyaoBa-
HUA);

®  TOKOIPOBOJSIINX MOJIOB (METAIUIMYECKHX, )KEJIe300€TOHHBIX, 3eMIISIHBIX H T. 11.). B cily4ae ycTaHOBKY BHT-
PHUHBI Ha TOKOIIPOBO/ISILIEM ITOJTy SKCIUTYaTaLUI0 U 00CTyKMBaHUE POU3BOANTH C H30JINPYIOIINX MJIOMIAT0K
(pe3MHOBBIX KOBPHKOB), KOTOPBIE JIOJDKHBI OBITh Pa3MEICHbI TAKUM 00pa30oM, 4TOOBI IPHKOCHOBEHHE K Jie-
TaJsAM BUTPUHBI IPOU3BOAUIIOCH TOIBKO C ILIOIIAIKH.

& BHUMAHHME! CJIEAYET OTKJIFOYATh BUTPMHY OT DJIEKTPUYECKON CETU:

O
O

npu yOOpKe BHYTPH U CHapyKu;
[IPY IEPEMELICHNH Ha IPYroe MECTO;

Ha BpeMsl yCTPaHEHHsI HEHCIIPaBHOCTEH.

BHUMAHME! He ucnone3yiite BHyTpH BUTPUHBI JJIEKTPHUUECKUE TPHOOPHI.

BHUMAHME! He xpanute BHyTpU BUTPUHBI B3pHIBOONACHBIE BEIIECTBA U IPEIMETHI TAKHUE, KaK a3po-
30JIbHbIE OAJUIOHBI.
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5. TPEBOBAHME K PASMEIIEHHUIO

| AIR-CONMTION |

418

Pucynox 3 — Pasmewenue sumputivl

Butpuny He00X0IMMO YCTAHOBUTH Ha POBHYIO TOPU30HTAIBHYIO MTOBEPXHOCTh, MTPH HEOOXOAMMOCTH HCITOIb-
3yHTe perynupyeMble HOKKHY AJIs1 BRBIpPABHUBAHUS M3/EIH 110 YPOBHIO. BUTpHHA He OMMKHA KayaThCs, HETIOITHOE BBIPAB-
HUBaHUE MOXKET MPUBECTHU K YXYIIICHUIO PA0OTHI H3/IEIHSL.

[Tpu HamMuuM KoJiec Ha BUTPHHE, MTOCIIE YCTAHOBKH U3/ETHsI, KoJieca HE0OX0 MO 3a(pUKCHPOBATS.

SBANIPEIIAETCH! YcranaBiviBath BUTPUHY B MecTax (puc. 3):

e B OJIM3H OT UCTOYHHMKOB TeIlIa (TAKMX KaK OTOMUTENbHEIC Oatapen, 000pya0BaHHUE /ISl TOIOTPEBA WU TIPH-
TOTOBJICHUS TTUIIIH);

e B OJu3MU ABEpEH M HAa CKBO3HSIKAX, BHI3BIBAEMBIX OTKPHITHEM JBEPEH MM OKOH;

® B 30HAX, IJIc BO3MOXKHO CHJIBHOE JIBUKCHHE BO3/1yXa (HAIIPUMEp, BEIXOAHBIC KaHAbI KITUMATHYECKUX, BEHTH-
JIIUOHHBIX ¥ OTOIUTENBHBIX CUCTEM);

® TI0J] IPSMBIMH COJTHEYHBIMHU JTYYaMH.

O Hanuuue B 30He YCTAaHOBKH BUTPUHBI ABMXKCHHUA BO3yXa CO CKOPOCTBIO Oonee 0,2 M/c YXyAHIarT SKCIUTyaTaln-
OHHBIC XaPAKTCPUCTUKN XOJ'IO,I[HJ'ILHOﬁ BUTPUHBI.

ButprHy HEOOXOIMMO yCTaHABIMBATE C YYETOM OOECTieYeHUs CBOOOHOM MUPKYISIMU BO3yXa B arperaTHOM
orceke. CrenyeT obecrieunBaTb CBOOOIHYIO 30HY HE MeHee 15 ¢M OT 3ajHel CTeHKH BUTPUHBI U1 OTBO/A TEINIOTO BO3AyXa
OT KOHJICHCATOpA.

C SANNPEHIAETCS craBuTh B arperaTHblii OTCEK KaKve-THOO MOCTOPOHHHE MPEIMETHI, IPEIATCTBYIOMINE HOP-
MaJIbHOMY OXJIQXJACHUIO XOJIOJUIBHOTO arperara.

[Ipu pa3MemieHNH BUTPHHBI HA OOBEKTaX TOPIOYE-CMA30YHBIX MATEPHAIOB, BUTPUHA JOJDKHA YCTaHAaBJIM-
BaThCS M 3KCILTYyaTHPOBAThCSA B COOTBETCTBUH C HAIIMOHAIBHBIMHU MIPaBaMH HKCILTyaTalluU 3JIEKTPOTEXHUYE-
CKOro 000py/10BaHUs U NIPABUIAMU IKCILTyaTalluu Ha 00BbEKTaX TOprode-CMa304HbIX MaTepuanoB. CoriacHo
TpeboBanuit UL 471 ButpuHa, 3ampaBicHHas JETKOBOCIUIAMEHSIONIEMCS XJ1aJareHTOM, Ha 00BEKTax Toproye
CMa30YHBIX MaTepUaoOB JIOJHKHA OBITH pa3MelleHa Ha ypoBHE He MeHee 18 mioiimoB (450 MM) Haj YpOBHEM
3eMIIH.
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CornacHo tpebopanuii EN 378-1-2014, njst BUTpUH XOJI0JUIBHBIX, PA0OTAONIMX HA BOCIUIAMEHSIECMOM XJIa-
nmarente (Hampumep, R290), periaMeHTHPYETCS] MUHUMATbHBIH 00BEM MOMEIIEHUH 1S pa3MEIEeHHST UCXOIST
M3 HIKHETO KOHICHTPAIMOHHOTO Mpe/ieia BoCIiaMeHsieMoCcTd. Tak JUiss BUTPHHBI, paboTaroliel Ha Xjiaja-
reare R290, MUHMMAIBHEIH 00BEM HOMELIEHHMS, B KOTOPOM OHA MOKET OBITh pa3MelleHa, cocTasseT 12,5 M3
Ha Kaxeie 100 rp. 3ampaBIeHHOT0 XJIaareHTa. B ciyyae pa3sMeleH s B OTHOM KOMHATE HECKONBKUX BUTPHH,
paboTaroIIMX HA BOCIUIAMEHSAEMOM XJ1aJareHTe, BETMYNHBI X 3alIPaBOK CYMMHUPYIOTCS U 00bEM MOMEIICHHUS
JTOJIKSH MOAOUPAThCsS COOTBETCTBEHHO MX CYMMAapHO# 3ampaBKe (BeJWYHMHBI 3alIPaBOK YKa3aHbI Ha IIUJIbIU-
Kax).

B ciydae He coOnroieHus MTPaBUil YCTAHOBKH BHTPUHBI, SKCILTYaTAIIMOHHBIC XapaKTEPUCTUKH MOTYT HE COOTBET-
CTBOBATH 3asIBJICHHBIM.

6. YCJIOBUS DKCIIVIYATAIUNU

ButprHa xonomuiapHas MpeaHa3HaueHa I SKCIUTyaTaIlliid BHYTPH IIOMEIIEHHUS C TEMITepaTypoil OKpYy KaroIIero
BO3yxa B mpeaenax ot +12°C o +25°C npu OTHOCUTENEHOM BIaKHOCTH He 0ojee 60%, 4TO COOTBETCTBYET TPEOOBAHUAM
AKCIUTyaTaIlil COTJIACHO KIIMMAaTHIeCKOMY Kiaccy 3 (Tabir.2 KnmmmaTudeckue Kiacchl OKpY>KaroIIei cpebl cormacHo UNI
EN ISO 23953 - 2.).

Tabruya 2 - Knumatudeckue KIIacchl OKPYKAOIICH CpeJibl

Kaumarnueckuii Kjiace

TemmnepaTtypa cyxoro tep-

OTHOCHTEJILHASA BJIAXK-

Temmneparypa ucnapenust

moMmeTtpa °C HOCTh Y% °C
0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7.MNOAKJIIOUYEHUE

o

PaboThl MO MOHTa)Xy BUTPUHBI U €€ MOJIKIIOYCHHUIO K 3JICKTPOCETH JIOJDKHBI BBITIOTHATHCS TOJIBKO KBATHU(PUIIH-
POBAHHBIM IIEPCOHATIOM B COOTBETCTBHH C JEHCTBYIOLIIMHA HOpMaMH 0€30MacHOCTH.

[MoakiroueHre BUTPUHBI K DJIEKTPOCETH MPOU3BOJIUTCS TONBKO Yepe3 PO3ETKY COBMECTUMYIO C BHIIKOW BUTPHHBI.
DJIeKTpHYECKas CXeMa BUTPHUHBI 0TOOpakeHa B MPUIIOKEHUHU A.
3a3eMIIeHHE BUTPUHBI Yepe3 OOHKY 3a3eMJIICHUSI JOJDKHEI POU3BOIUTH KBATU(UITMPOBAHHbIE CrieluanucThl. He no-
ITyCKAaeTCs MCIIOJIb30BaTh B KAUYECTBE KOHTYPA 3a3eMIICHUS TPYObl OTOMUTEIHHON U BOJIOCHA0XKAFOIIICH CUCTEMEI, a TAKXKE

rasornpoBozaa.

A

3JEKTPOCETH.

10

BHUMAHME! [{ns noak/iroueHnst BUTPUHBI K DJIEKTPOITUTAHUIO HEOOXOIMMO HCIIOIB30BaTh PO3ETKY IMepe-
MEHHOT'O TOKa, HOMUHAJIbHBIM HAMPSHKEHUEM U YaCTOTOU COTIIACHO PETHOHATBHOMY CTaHIAPTY MPOMBIILICHHON
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Pucynox 4 — I[ooxniouenue sumpunoi

[lepen moaxmoueHrEeM BUTPUHBI K PO3ETKE, YOGAUTECH B TOM, YTO NMPEAENbl 3HAUCHUI HANpsDKEHUS MUTAOIeH
CETH COOTBETCTBYET HANPSDKCHUIO, YKa3aHHOMY Ha MapKHPOBOYHOW TaOnnyke BUTPUHBI (IIMiIbauke). s obecrieuenus
HaJISKHOI paOOThI BUTPUHBI HCIOJIB30BATh CETh C ANAIIa30HOM OTKJIOHEHUS IIMTAOIIETO HANPsDKEHUS B penenax ot -10%
10 +10 % HOMHHATBHOTO 3HaUeHHUA. BUTpHHY MOAKIIOUAaTh B CETEBYIO PO3ETKY C UCIIPaBHBIM 3a3emiieHHeM. CobmroneHune
storo TpedoBanusi OBA3ZATEJIBHO niis obecnieueHust 6e30MacHOi SKCITyaTauyu 000pyA0BaHuU.
CeueHue NpoOBOAAIIMX IPOBOIOB K MECTY HMOIKIIOUEHUSI BUTPUHBI JOJDKHO OBITh PACCUUTAHO HA Pa0OYM TOK BUTPHUHBI.
Posetka gomkHa pacnonaratbcs B JIETKO JOCTYITHOM MECTE AJIsl OBICTPOro OTKIIOUECHUS BUTPUHBI 1 00€CTIeYrBaTh HAJIeK-
HBIH KOHTAKT TOKOBEAYIIMX YacTed BUIIKK U PO3eTKH (puc. 4). HemoctaTouHO XOpomMiA KOHTaKT MOKET MPUBECTH K He-
UCIPaBHOCTHU BUTPUHBI MM IOXKAPY.

BHUMMAHME! 3anpemaercsi TIOAKIIOYEHHUE BUTPUHBI K JICKTPOCETH Yepe3 YAJTMHUTENN U TPOMHUKH, HE 00ec-
MEYNBAIOIINE HAJISKHOTO KOHTAaKTHOTO COSJMHEHHMS U UMEIOIINE HEJOCTaTOYHOE CEUCHNE IPOBOJIOB IS pabOTHI
BUTPUHBI.

8.BKJIIOYEHHUE

ButprHy HE0OX0OMMO YCTaHOBUTH TAKUM 00pa3oM, 4TOOBI 00eCIeUnTh K Hell cBOOOIHBIHN nocTym. PykoBoacTBy-
SCh PEKOMEHIALNSIMH ONMCAaHHBIMU B MpuiiokeHue b, moarorossre u3penue x padore.

( ) PCKOMGHZ{yeTC}I NEPBOC BKIOYCHUC BUTPHUHBI IPOU3BOAUTL HE paHEC UCM UCPEC3 4 4aca 1ociie 3aBCPUICHUA et
— YCTaHOBKHU.

BxutrodeHnue BUTPUHBI B pa0OTy MTPOU3BOINTH B CIEIYIOIIEM TOPSIIKE:
® TOJKIIOYHTDH HE 3arPYKEHHYIO MPOAYKTOM BHTPHHY B PO3ETKY JIEKTPOCETH CETEBBIM KaOeeM IMUTaHus;

e Ha mysbTe yrpasieHus (103.4 puc.2) yCTaHOBUTh aBTOMATHYCCKUI BBIKIFOUYATENb MUTAHHUS B MOJIOKEHUU COOT-
BeTcTBYIOIIee cocToaHuio «BKJI». BrirounTe ocBeleHre BHIKIOYATEIEM;

® YCTAaHOBUTH Ha KOHTPOJUJICPE HeO6XO,Z[PIMLII7[ AWana3oH TEMIICPATypPhbl, COTJIACHO H].O,

e  [IOCJie IOCTHXKEHHUS] HEOOXOAMMOM TeMmeparypsl (0ToOpa)xkaeTcsi Ha KOHTPOJUIEpEe) B MOJIE3HOM 00beMe BUTPHHBI
(ot 1,5 10 2 yacoB) mpoBeCTH 3arpy3Ky BUTPUHBI IPOTYKTOM.

3arpy3Ky BUTPHHBI IPOIYKTOM CIIEAYET MPOU3BOAUTH C YIETOM JTAHHBIX M3 TaOIHIBI 1 U pyKOBOJICTBYSICH PEKOMEH-
JAlMSIMU, TTPUIIOKEeHUS B.

3aaHHBI KOHTPOJUIEPOM TEMIIEPATYPHBIN PEXUM MTOAAEPKUBACTCS aBTOMATHYECKH.
[Ipumeuanue:
e TemmepaTypHbIil pe)KUM B TIOJIE3HOM 00BEME BUTPUHBI YCTAHABINBATH B 3AaBUCHMOCTH OT THIIA TIPOAYKTA,

e B cimydae KOMIUIEKTAITMU BUTPUHBI HOYHOM IITOPKOH, pEKOMEHIyeTCsI €€ MCTIONB30BaHME TSI 00€CTICUCHUS DKOHO-
MUYHOTO peKuMa paboThl B HOYHOE BpeMs U OoJiee OBICTPOro Habopa TeMIepaTyphl IOC/E 3arpy3KH MPOIyKTa.

11
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9. TEMIIEPATYPA XPAHEHUSA ITPOAYKTA

Tekymas Temrieparypa BHYTPH MOJIS3HOTO 00beMa 0ToOpaxkaeTcs Ha JucIuiee KoHTpoiepa. [Topsamok n3MeHeHUs
TEeMIIEpaTyphl OJIE3HOTO 00BheMa onrcaH B myHKTe 10. KoppekTrpoBKa moka3aHuii TEMIEpaTypHOTO AATYHKA TPOBOAUTCS
B PEKUME TIPOTrPAMMHUPOBAHUS UCKITFOUUTEIIBHO pAOOTHHKAMH CEPBUCHOMN CITYKOBI.

" Temmepatypy Hone3HOro 00beMa cielyeT BBICTABISTh B paMKaxX TEMIIEPaTypPHOr'O PeKMUMa COrjlacHO TpeOoBa-
HUH TEXHOJIOTMH XPaHEHHsI MPOAYKTa U PEKOMEHAINH Ha yIIaKOBKE.

10.YCTAHOBKA TEMIIEPATYPbBI B IIOJIE3BHOM OB bEME BUTPUHbI

TeMnepatypy B 101€3HOM 00beMe BUTPHUHBI MOYKHO YCTaHABIMBATH C TIOMOIIBIO KOHTPOJUIEPA B PEXKUME IIPOTrpaM-
MHUpOBaHUs. B ciydae KoMIuIeKTallii BUTPUHBI IPYTHM KOHTPOJUIEPOM, €TO ONMcaHue OyAeT 0TOOpaKeHO B MPHIIOKEHHU.

Hwxe onmcana nocieoBaTenbHOCTh IPOrpaMMUPOBaHUs 3IeKTpoHHBIX KoHTpoiuiepoB DANFOSS EKC 202D.
Ha nuneBoii naHean KOHTpOJUIepa MMEeTCsl UCIUICH M TPU KHOIIKY YIIpaBJIeHHs (CM. pHc.5)

VBemmuenne sHaueHnii / [TpokpyTKa
MEHEO / JIOCTYII K MeH:o /
Br3yanH3anua KoJa aBapHH

3MeneHne H oToOpaskeHHe padoueit
To4kH / [ToATBep:K/IeHHe KOMAHIbI

VYMeHbINeHAE 3HAUeHiT / TIPOKpyTKa
MEHIO / PY9IHO#H IyCK OTTAHBAHHA

1HaAKaTOp OXTAKICHHA

]

I1aaEKaTOp OTTaHBAHHA

oD

Puc.5 — Dnexkmponnwiii konmponnep DANFOSS EKC 202D

JlJis i3MEHEHUS TeMITepaTyphl B MOJIE3HOM 00hEME BUTPUHBI, BHAYAJIE CJICYET HAXKaTh U YJCPKUBATh KHOMKY 2
JI0 TIOSIBJICHUS] HEOOXOIMMOTO 3HAUCHHS TEMITEPATYPHI.

Teneps Ha TUCIUIEEe KOHTPOJUIEpA MOXKHO YBHIETh U(phI-3HaUeHUS (Hanpumep, +1,0) panee 3ajaHHON TeMIiepa-
TYPBI, IPH KOTOPO MTPOUCXOIUT OTKIFOUCHHE PEKUMA OXJIKICHHSI BUTPUHEI.

Hcnonp3ys kHonKy 1 min 3, yCTaHOBHTH HOBOE 3HAYCHHE TeMIiepaTypsl (Hampumep, +1,5). [t okoHYaTeIbHOH
YCTaHOBKH KPaTKOBPEMEHHO HA)KMUTE KHOTIKY 2.

UToOb!I BEIATH U3 pEKHUMa PETYIIHMPOBKU TEMIEPATYPhl, HEOOXOIMMO HE HCIIOJIb30BaTh KHOMKY B TeueHue 15 ce-
KyHZI.

| 11.PEJKMM OTTAUKH

BuTpuna ocHaleHa 3J1€KTPOHHBIM TEPMOCTATOM C aBTOMAaTUYECKON CUCTEMON OTTallKH.

KaMHU CEpBHCHOM CITyKOBI.

BHUMAHME! Bo BpeMsl yCTaHOBKHM NMPOMEXYTKa BPEMEHH MEXTy LUKIaMH OTTaHKH AOCTYIIHBI CUCTEMHBIE
HACTPOHKU KOHTPOJIEPA, KOTOPhIE ONMPEACISIOT padoTy BUTpHHBEL. Heo0xonnmo ciennTs, 4TOOBI UX 3HAUYCHHS
HE U3MEHWINCH.

iit H3meHenue JJIIUTCIBHOCTHU OTTalKH U HUHTCPBajla BPpEMCHU MCKAY HHUKJIaMU OTTalKH IMPOU3BOAUTCA pa60THI/I—

JJis i3MeHeHUsT TPOMEKYTKa BPEMEHU MEXY JBYMS [IUKIAMH OTTAHKK BBl JOJDKHBI MTOMYUYHUTh JIOCTYI K MEHIO.
HaxaB Ha kHONIKY | B TeueHHE HECKOJIBKUX CEKYH/, BBI MOIa/1a€Te B KOJIOHKY C NapameTpaMu KoJ10B. Mcronb3yst KHOIKH
1 wmu 3, Haiigure kox mapamerpa «d03y». Haxumaiite KHOMKY 2 10 TeX MOp, MOKA HE TOSBUTCS BEJIMYMHA MapaMeTpa,
Hanpumep 10. Knomkoit 1 unu 3 ycraHoBute TpeOyeMblid UK OTTaiKK, Hanpumep 8. [Jish cOXpaHeHUs] HOBOT'O 3HAYEHHUS
Ha)KMUTE KHOTIKY 2.

BHUMAHME! Pyunyio oTTaiiky BUTPUHBI HEOOXOIMMO MPOU3BOAUTH, KaK MPaBHIIO, IPH 00pa30BaHUU OONb-
IIOTO CHEXKHOT'O TIOKPOBA Ha MCTIApUTENIE U3-32 HEMIPABUIBHOTO BEIOOpA LIMKJIa aBTOMATHIECKON OTTaMKH.

JI1s BKIIFOUEHUS OTTallKU BPYUHYIO, HUKMUTE U yAEp)KMBalTe KHOMNKY 2 B TeueHHe 4 ceKyHI. Ecnu ecTh ycimoBus
JUISL OTTaWKH, TO OTTAalKa BKIIFOUUTCS, IPH 3TOM 3aTOPUTCS CBETOAMO OTTAUKH.

12
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12.0BCJOYKUBAHMUE U YXO/1

K 06CJ'Iy)KI/IBaHI/IIO BUTPUHBI JOITYCKACTCA JINLA, U3YYUBIINUC IMPUHIAIL ﬂeﬁCTBHH, KOHCTPYKIHUIO BUTPUHBI U ITPO-
MMeANne HHCTPYKTAXK MO TCXHUKC 0e30IMacHOCTH.

B CJIyda€ BbeIXOda U3 CTPOs KaKHX-TH00 3JIEMEHTOB BUTPHUHBI, OHU JOJIXKHBI 3aMCHATHCA OAVMHAKOBBIMU KOMIIO-
HCHTaMU, YTOOBI CBECTH K MUHUMYMY PHUCK BO3MOKHOT'O BOCINIAMCHCHHSA BCJICACTBUC HCIIOJIB30BaHUS HCIIpA-
BHJIBHO BI>I6paHHBIX KOMIUICKTYIOIHNX.

TexHudyeckoe 00CITy)KMBaHHUE BUTPHHBI (KpOME Pa0bOT, YKa3aHHBIX B Ta0iuIe 3) U yCTpaHCHHE HEHCIIPABHOCTEH
MIPOBOJIUTCS CTICIIUAIMCTAMY CEPBUCHBIX IIEHTPOB WU MIPEATIPUSITHS U3TOTOBUTESI COTJIACHO 3asiBKE Ha 00CITYKH-
BaHUC UJIU PEMOHT.

BHUMAHME! Jlo>HBIH BBI30B * CIIENAAINCTA OILIAYMBAECTCS BIIAIENIBLIEM.

A SANPEHIEHO ucnons30BaTh AJI4 3alpaBKU XJIAJareHT, OTIUYAIOIINICS OT YKAa3aHHOTO Ha IIMIIbIUKE.

*JIO>KHBIM BBI30BOM CUHTACTCS BbI3OB, KOI'’la HAa MOMCHT IpUXo0Ja ClicurualincTa BUTpUHA pa60T0cnoco6Ha " COOTBCTCTBYCT
TCXHUYCCKUM XapaKTCPUCTHUKAM, IMPUBCACHHBIM B PYKOBOJCTBC MO SKCILTyaTalluu. OTCYTCTBI/IC BJIaaciiblia B Ha3HAYCHHBIN
JCHDb BBINIOJIHCHUSA 3asBKU NPUPABHUBACTCA K JIOJKHOMY BbBI3OBY.

Brnanemen qomKkeH BBITIOIHSATH 06CJIY)KI/IBaHI/IC BUTPHUHBI B TCUCHHUHU CPOKa SKCILTyaTallul Ha MECTEC €€ YCTaHOBKH
COTJIaCHO PCKOMCHAAIUAM, U3JIOKCHHBIM B Ta6J'II/ILIC 3.

Tabauya 3 - PexoMeHaaImu Jj1sl OOCITYKWBaHHUS BUTPHHBI

Buasl o0cay:kuBaHus TexHu4yeckue TpedOBaHUSA Oo6opynoBaHue U MaTepHAJIbI
OurcTKa HApPYKHBIX TTOBEPXHOCTEH BUT- | HapykKHbIE MOBEPXHOCTH BUTPUHBI ®daHenb, MBUTLHO- COJIOBBII
PHUHBI JIOJDKHBI OBITh YHCTHIMH pacTBop

Y06opKka BUTPUHBI 1 OYUCTKA BHYTpeH- | BHyTpeHHHE moBepXHOCTH paboueii ka- | Jle3unduiupyroliee CpeacTBo
HUX MTOBEPXHOCTEH paboueli kamepe. MEpBI JIOJDKHBI OBITh YUCTHIMU

IIpoBepka cimmBHOTO MarpyOka nmogaoHa | [laTpyOok AOHKEH OBITh YACTHIM IS CaHTEeXHUYECKHUHA TPOC
UCTIAPUTEIIS CJIMBa KOHJICHCATA

[leprogmaHOCTh YOOPKH BUTPHHBI M OYHCTKA MTOBEPXHOCTEH OMpPEeNIeTcsl BU3YAIbHBIM COCTOSSHUEM BUTPUHBI U
CaHUTapPHBIMU TPEOOBAHUSMH TEXHOJIOTHH XPAHEHWUsI MTPOAYKTA, HO HE PEKE YeM OJIMH pa3 B MECHII.

A BHUMAHME! Ilpexnae geM MpUCTYIIUTh K YOOPKE BUTPUHBI, CIICAYET OTKIIIOUUTD €€ OT DJICKTPHUICCKON CETH.
Bo Bpems1 yOopku ucnoJib3yiiTe nepyaTku. [ MbIThSI BUTPUHBI MOXHO HCIOJB30BaTh HEUTPAIBLHOE MOIOIEE
Cp€ACTBO U MATKYIO BETOIIDb. He I/ICHOHB3Y171T€ TOopro4uc u a6pa3I/IBHBIe MaT€pualibl, a TAKXKE YUCTAIIUE CPEACTBA HEU3-
BECTHOTO XMMHUYECKOTO cocTaBa. He MbITh BUTpHHY IIpsIMOiA cTpyel Bojbl. [Ipu yOopKke cienute 3a TeM, YTOObI HE 3aJTUTh
BOJIOH 3JIEKTPUYECKUE FIIEMEHTHI BUTPHUHBI (BEHTHIISATOP, KOHTPOJLIED, CBETIILHUK). He MOITE CTEeKIITHHBIE ITOBEPXHOCTH

ropsiueii BOOM.

& BHUMAHMHE! ITocne okoHuaHUs BIaKHOH yOOPKH HE BKJIIOYAiTe BUTPUHY JI0 IIOJIHOTO €€ BBICBIXAHUSL.
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13.BO3MOKHBIE HEUCITPABHOCTHU U UX YCTPAHEHUS

HepequL BO3MOKHBIX HeHCHpaBHOCTCﬁ BUTPUHBI U CITOCOOBI HX YCTpaHCHUA ITPUBCACHLI B Ta6J'H/ILIC 4,

Tabruya 4 - llepeueHb BO3MOKHBIX HEUCTIPABHOCTEH BUTPHHBI U CIIOCOOBI X YCTPAaHEHHUS

OnucaHne HEHCIIPABHOCTH

BeposiTHasi npuyuHa

Meton ycTpaHeHust

BI/ITpI/IHa HC BKJIIOYACTCA

OTcyTCTBI/Ie HAIpsAKCHUSA ITUTa-
HUA B DJICKTPOCETHU.

ObecnieubTe HATMYUE B CETEBOM PO3ETKE He-
00xoarMoro aj1st paboThl BATPUHBI HAIPSIKE-
HUSL.

Het xoHTaKTa BHIKH C QJICKTPO-
CCTBIO.

OO0ecmnedbTe KOHTAKT C DJIEKTPOCETHIO.

CpaboTai aBTOMaTHICCKII BBI-
KITFOYAaTelb.

[loBTOpHTE BKITIOYEHHE B OMPEENICHHOM II0-
psake. Ecny npu BKIIIOYEHUH aBTOMAaTHYECKUM
BBIKJIIOUATENb OTKJIIOYMIICSA, TO BUTPHUHA HEUC-
npaBHa. HeoOxomumo oOpaTUThCS B CEepBHUC-
HYIO CIIyx0y.

TloBbIlIEHHBIN ITYM

HenpaBunbHO ycTaHOBJIEHA
BUTPHUHA.

YcTaHOBHTE BUTPUHY COTIIACHO TPEOOBAHHSIM
HACTOSIIIETO PYKOBOJCTBA

[ToBpexkaeHre KOPMyCHBIX Jie-
TaJIenl

3aMCHUTH MOBPCKACHHYIO ACTAJIb

Burpuna BrurouaeTcs, oxiaxie-
HUE B MOJIC3HOM 00bEeMe KaMephl
OTCYTCTBYET

Brixoj u3 ctpos coneHounna

Beixon u3 ctpos TPB

OdopMuTh 3as1BKy Ha peMOHT B CepBHUCHYIO
ciyx0y.

[NosiBieHHe HEe XapaKTEpHOTO 3a-
naxa

3arps3HeHNE BUTPHUHEI.

ButpuHy TIatensHO OYUCTHTH (BBIMBITH B
MIPOBETPUTH) OT OCTATKOB MPOAYKTA U 3arpsi3-
HEHUH.

[IpoxyKT BHYTpH BUTPHUHBI 3aMep-
3aeT

HenpasuneHble HACTpOWKH TEP-
MoOCTaTa.

Crnenyet yBeIMYUTh Ha KOHTPOJIEPE TEMIIe-
paTypy OTKIIOUCHHS PEKHUMA OXJIAXKICHUSI.

HenpasunrsHast padota TPB.

Br13BaTh TexXHHMKA CepBHCHOﬁ CJ'IY)K6I:I.

OO6pa3zoBanue OOIBIIOTO KOIHYIC-
CTBa BJIard Ha CTEKJIC

OdeHb BIaXHBINA BO3IYX OKpYXkKa-
IOIIEN Cpeibl.

OO6ecmnedbTe YCIOBHS IKCIUTyaTaIld! COTJIACHO
pasnena 6.

CiuikoM HHU3Kasi TeMIIepaTypa B
00beMe BUTPUHBIL.

CJ'Ie,Z[yeT YBCIWYHUTL HA KOHTPOJIJICPC TCMIIC-
PAaTypy OTKIIFOUCHUSA PCIKUMA OXJTTAXKIACHUS.

He 3akpsiBaeTcs 1Bepb

[ToBpexnen MexaHNU3M 3aKpbIBa-
HUSL IBEPH.

[IpoBucanue nBepH.

BrI3BaTh TEXHHUKA CEPBUCHOMN CITYKOBI.
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15.TEXHUYECKOE OBCJIY’KUBAHUE

Jly1s 6e30TKa3HOM padOThI XOJIOAMILHON BUTPHHBI MPO(UIAKTHUECKOE 00CTyKUBAaHIE HEOOXOAMMO IIPOBOIUTH pa3 B
3 mecsma (mpu HeOOXOAMMOCTH YaIlle), IO TIEPEUHI0 padoT;

®  OCMOTp BHEIITHETO BUJIa BUTPHHBI;

®  OCMOTp Y3JIOB U 3JIEMEHTOB KOHCTPYKIIMU Ha MIPEAMET OTCYTCTBHUS BHEIITHUX MOBPEXKICHUHN U HaJIS)KHOCTHU KpeTl-
JICHHH;

®  YHCTKA JPESHAXXHON CHCTEMBI CJIMBA TAJIOW BOBI,

® TIPOBEpKa HCIPABHOCTH PabOTHI XOJIOAUIBLHON CHCTEMBI (OXJIaXKACHHE TI0JIE3HOr0 00beMa BUTPUHBI, OTCYTCTBHE
MTOCTOPOHHUX ITYMOB, YHEPTOMOTPEOICHNE B AUAMA30HE TOMYCTUMBIX OTKJIOHCHHIA;

®  OCMOTp JJIEKTPOIJIEMEHTOB U JIEKTPOIIPOBOJIKH, MMPOBEPKA HAACKHOCTH KOHTAKTHBIX COSAMHECHUH, B TOM YHUCIIC
1 TIO/IKJTIOYEHUS 323EMIISIOIIETO TPOBOJIA;

e TIPOBEpKa U HACTPOWKA AJIEMEHTOB yIPABICHHUS;

® [pOBEpKa MapameTpoB pabOTHI XOJOAHIBHON BUTPUHBI.

Ilepeuens paboT, HEOOXOAUMBIX IIPH PEMOHTE XOJIOAUIBHOTO 000PYJOBAHUS ONPENEIISATH 10 Pe3yIbTaTaM INpOBee-
HUSI aHAITN3a JIe(PEKTOB CIIeIHATCTAMK CEPBUCHON CITyKOBI WIIM MPENPUATHS U3TOTOBUTEIS! BUTPHUHBI.

16.XPAHEHUE U TPAHCIIOPTUPOBAHUE

TpaHcopTHpOBaHNE YIIAKOBAaHHOM BUTPUHBI MOXKET IPOU3BOIUTHCS BCEMU BHIAMH TPAHCIIOPTA B MOJIOKEHUE OJUH
apyc.
[Ipu TpaHCTIOPTHPOBKE BUTPUHBI TOJKHO OBITH UCKITIOYEHO €€ TIEPEMEIICHUS U YAaphl O KaKue-TH00 MpeAMETHI.
Q Bce norpy3ouHo-pa3rpy304Hble pabOThI JOJKHBI OCYIIECTBISATHCA KBATH()UINPOBAHHBIM MIEPCOHATIOM, KOTOPBIH
CIIOCOOCH OIPEAEINTh TOUYKH T0beMa U HanboJee MoIXosIee ¢ TOUKH 3pEHHs 0€30MaCHOCTH U MOITHOCTH
CPEJICTBO Pasrpys3KH.

& BHUMAHME! Butpuny X0n0oAWIbHYIO TPaHCIIOPTUPOBATH TOJIBKO B Pa00YEM MOIOKEHHH.

A 3ANTPEIIEHO niepeBopaunBaTh BUTPUHY BBEPX ONOPAMH WM JIOKUTH Ha OOK.

XpaHeHre BUTPUHBI IPOU3BOIUTH B IITATHOW YIIAKOBKE MpH Temriepatype ot -25 °C 1o +55 °C u oTHOCUTENHHOI
BIIQKHOCTH Bo3ayxa He Oojee 80%. B Bozmyxe He MOMMKHO OBITH MapoB KHUCIOT, IIETIOYEH, a Takke APYTUX MPUMECEH,
BBI3BIBAIOIIHX Koppo3uto. IllTadenmpoBanre He pa3penaeTcs

s BHUMAHME! llltaGenupoBanrue HEKOTOPHIX U3ACIUHA pa3pelaeTcsl TOIbKO B CIEHUAbHON 3aBOACKOI oOpe-
Q LIETKE TPH HATWYMK Ha YIAKOBKE MAPKUPOBKH MITAOEIHPOBAHHE.

3anpeinieHo XpaHuTh BUTPUHY Ha OTKPBITHIX IUIOLIAAKaX, TOJBEPraTh BO3ACHCTBHIO aTMOC(epHbIX (HaKTOPOB U
MPSMOTO COJIHEYHOTO cBeTa. Bo3nelicTBue ynpTpaduonera MOXeET BbI3BaTh Ae()OPMALUIO MIACTUKOBBIX 3JIEMEHTOB BUT-
PHHBIL.

16.0IIIMU 1 KOMIVIEKTHOCTb |

Iepeuens omimii MOKHO y3HATh Ha caiite WWWw.beer-co.com mnu y MeHemKepa.
KoMmnekTHOCTh BUTPUHBI YKa3aHA B MACTIOPTE.
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17.CTAHJAPTHI, TPUJIOKEHUSA, AEKJIAPAIIHN

Ha npennpusatun neiictByer cucrema kadectsa: 1SO 9001:2015; 1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;

Butpuna xonmonuibpHas COOTBETCTBYET OCHOBHBIM TPEOOBaHMAM TEXHUKH OE30MIaCHOCTH, OXPaHbI TPY/a U 3aIIHUTHI OKPY-
JKaroIEel Cpelbl CIEAYIOMINX €BPOIEUCKUX TUPEKTUB U €BPOMEUCKUX CTAHIAPTOB:

Jdupextuna 2006/42/EC;

JupextuBa 2014/30/EU;

Jupextusa 2014/35/EU;

Cranngapt EN 60204-1:2006/AC:2010;
Cranpapr EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
Crangapt EN 62233:2008;

Cranpapt EN 61000-6-1:2007;

Crangapt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
Crangapt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

OKCIUTyaTallMOHHBIC XapaKTEePUCTUKHU OIPEeIeHbI HCTIBITaHUsIMH, TTpoBeaeHHbIMH 110 cTanaapty UNIT EN 1SO 23953-2.

18.YTUJIN3 AU

Butpunaa moanexuT yTHIM3alUK TP JOCTHXKEHUU TPEIEeIbHOTO COCTOSHUS — Pa3pylIeHUs 3JIEMEHTOB BUTPUHBIL, B
pe3yabTaTe Yero CTAaHOBUTCS DJICKTPO- WU MOKAPOOMACHOM.

ButpuHy OTKITIOYUTH OT CETH 3IEKTPOIUTAHUS.

Copeprkamuiicss B XOJIOAMIFHOW CHCTEME BUTPUHBI XJIAJareHT W3BIEYh M3 XOJOAMIBFHOTO KOHTYpa BUTPHHBI C
MPUBJICYCHHUEM TS OTOTO CHEIUAINCTOB CEPBUCHOM CITY>KOBI .

ITocne oTKIIOYECHUS OT QJICKTPOCCTHU U pa3repMeTrU3alli XOJIOJWIBHOTO KOHTYpa C U3BJICYHCHUCM XJIaAarcHTa BUT-
pyuHa HC MPCACTABIACT OIMMACHOCTHU JI JKU3HU, 3J0POBbIA J'IIO,Z[CfI n oxpyxcaromeﬁ CpeCabl.

BI/ITpI/IHy YTUINU3UPOBATH B COOTBETCTBUMU C ZLCP’ICTBy}OLL[HM 3aKOHOJATCIILCTBOM C IIPUBJICYCHUCM I 3TOTO Opra-
HuU3aluu , I/IMGIOH.[eﬁ COOTBCTCTBYIOIIUC JIMLCH3UU 110 YTUIIN3allUU.

19.CJIYKBbI U TAPAHTUA U3I'OTOBUTEJIA

Cpox ci1y»0BI KOpIyca XOJ0IUILHON BUTPHUHEI 10 CIIUCaHus cocTaBisieT 12 ner. [Ipeanpustie — n3roTOBUTEIb

rapaHTUpyeT UCTIPABHYIO pabOTy XOIOAWIBHON BUTPUHEI, IPU COOMIOACHUH TPeOOBAaHHI U MTPAaBUJI SKCIUTyaTalllH, OTO-
BOPEHHBIX B HACTOSAIIEM PYKOBOJICTBE U OepeT Ha ce0s rapaHTUHHBIE 0053aTELCTBA B TEUCHUH 2 JIET ¢ MOMEHT IIPO-
Jaku, 100 CPOKa, YKa3aHHOTO B KOHTPAKTE.

MOZ[CJ'IB BUTPUHBI, BaBOHCKOﬁ HOMCP BUTPUHEI, JaTa IIPOJAXKHU YKA3bIBAIOTCA B IMACIIOPTE HA XOJIOAUIbHYIO BUT-

PpUHY ONPCANTPUATHEM U3TOTOBUTCIICM, 6o COOTBCTCTBYIOIINEC JAHHBIC 3aII0JIHAKOTCA B HEM OpFaHHBaHHCﬁ, nmpoaaBuoOM
XOHOHHHBHOﬁ BUTPUHBI.

W3roToBuTens rapaHTUPYET BO3MOKHOCTh UCIOIb30BaHUSI BUTPUHBI [10 HA3HAYEHUIO HA IPOTSHKEHUH CPOKa
CJIy>KOBI P YCIIOBUU MPOBEICHUS MOCIErapaHTHIHHOI0 TEXHUUECKOT0 00CTyKUBAHUSI.

BHUMAHME! [lo okOHYaHUIO CPOKA CITY>KOBI BUTPUHBI HEOOXOIMMO BEI3BAThH CIIEIIUATINCTA CEPBUCHOTO IICH-
Tpa AJis ONPENEIICHUS €€ IPUTOJHOCTH K adbHEHIIeH SKCILTyaTaluH.
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SMICT

BCTVYII

1. Ilpuznauenns

2. Texniuni gani

3. KoHcTpykitis BiTpuHH

4., 3axonu 6e3rexkn

5. Bumoru st po3MilieHHs

6. YMoBH ekcrutyarairii

7. IligKmodeHHs

8. BxiroueHHs

9. Temneparypa 30epiranHs IpoOayKTy

10. YcraHoBKa TeMIiepaTypy B KOpUCHOMY 00'eMi BITpHHU
11. Pexxum BigTaBaHHSA

12. OGciryroByBaHHS Ta TOTIIST
13. MoxJiBi HeCIIpaBHOCTI Ta METOIHM iX YCYHEHHS
14. TexHiuHe 00CIYrOBYBaHHS BITPUHU

15. 36epiranHs Ta TPaHCIIOPTHPOBKA BITPUHH

16. Omnuii Ta KOMIJIEKTHICTB
17. Crannmaptu, MOJIOKEHHS, ACKIaparii
18. Yrunizauis
19. Tepmin cayx0u Ta rapaHTii BATOTIBHHKA

Jlomatox A
Jomatok b
Homnatok C
Homatok /I
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| BCTYII

Jlo moyatky ekcIuryararlii BITpMHHM XOJIOAWJIBHOI YBAKHO BUBUYHUTE II€ KEPIBHHIITBO 3 €KCILTyaTallii, 0COOIUBY
yBary npuaiaTe po3ainy: "3axonu 0e3neku”. BUKOHAHHS MpaBuII Ta PEKOMEHAIliH, BUKJIAJACHUX B LIOMY Kepi-
BHHUIITBI, 3a0€3MeunTh Oe3MeuyHy Ta 0€3BIAMOBHY poOOTY BITPUHHU YIIPOIOBK TPUBAJIOr0 TEPMIHY €KCILIyaTallil.

KepiBHHLTBO 3 ekcIutyartarnii Mae OyTH JOCTYITHHM AJIS IEPCOHATy Ha Mepiof YCTaHOBKH, EKCIUTyaTalii Ta TeXHi-
YHOTO 00CITyrOBYBaHHSI BITPUHHU.

[Ipu npuiiManH] BITPHHA HEOOXITHO MEPEKOHATHCS B IIIJTICHOCTI YIIAKOBKH, BIICYTHOCTI MEXaHIYHUX YIITKOIKCHD
KOPITyCy, MIEPEBIPUTH HASBHICTH B MACTIOPTIi BIAMITKH, 1[0 CBIYUTH MPO BiAMOBIAHICTH BUMOTaM SKOCTi, KOMIJICKTHOCTI
Ta Ipane3JaTHOCTI 3TiTHO 3 1M KEePiBHUIITBOM, TIEPEKOHATHCS Y BIIMITII JaTH BUIYCKY 1 MPOJIaXKy BITPUHU, BiJIIIOBITHO-
CTi 3aBOJICEKOT0 HOMEpa Ha IWIBAWUKY BITPUHU -HOMEPY, BKa3aHOMY B IaCIOPTi Ha Hel.

Bupo0Onuk He npuiimMae mpeTeHsiii mo BUXoay 3 Jaxy BITPUHH B NIEPioj TapaHTIHHOTO TEPMiHy MIPHU HEJOTPUMAaHHI
mpaBuII 30epiranHs, eKcIuTyartanii Ta 00CIyroByBaHHS BITPHHU.

YBATI'A! ¥ 3B'13Ky 3 HOCTi#HOIO pOOOTOIO MO BIOCKOHAIEHHIO BUPOOY, IO MiABUIIYE HOTO HAAIWHICTD 1 IOKpa-
LIy€ SIKiCTh, B KOHCTPYKLIIO MOXKYTb OyTH BHECEHI 3MiHH, HE BiJoOpakeHi B IbOMY KEPiBHHULTBI.
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1.ITIPUBHAYEHHAA

Bitpuna xomonuisHa (BX) "FLORA" mini ripka (MI') 3 AMHaMiYHHUM THIIOM OXOJIOPKEHHS 1 BUHECCHHM arpera-
TOM MpHU3HAYEHA JJII KOPOTKOYACHOTO 30epiraHHs, JeMOHCTpaLil 1 peajtizalii, monepeIHb0 0X0I0HKEHUX 0 TEMIIEpaTypu
KOPHCHOT0 00'eMy, ajie He 3aMOPOXKEHHX XapyOBUX MPOAYKTIB a00 HarliB-paOpuUKaTiB Ha MiAIPUEMCTBAX TOPTiBi Ta IPo-
MaJICBKOTO XapuyBaHHSI.

2.TEXHIYHA IH®OPMALIA

VY tabnuni 1, HaBeneHi TexHIUHI AaHi U1 KOHDIrypauii Bitpuan XonoaunsHoi, mozeni "FLORA". Takox ocHo-
BHi TEXHIYHI XapaKTepUCTUKH Ta iHpopMalis 1is izenTrdikanii BkazaHi y MapKyBalbHil TaOIUIl Ha KOPITYCi BITPUHU
(puc. 1).

Tabnuysa 1 - Texuiuni na”i 111 KOHQIrypaLii BITpHHA XOJIOJUIBHOT

FLORA 0,94 FLORA 1,25 FLORA 1,88 FLORA 25 FLORA 3,75
TexHiYHA XapaKTepHCTHKA
BX-MTI-0,94- BX-MTI"-1,25- BX-MTI"-2,5- BX-MI"-2,5- BX-MI-3,75-
1,1-1,1-B 1,1-11-B 1,1-1,1-B 1,1-11-B 1,1-1,1-B
KopucHwuii 00'em *, 11, He OinbIie 540 744 1111
1 1 3aCKIJICHOTO BIJICIKY 340 450 670
2 HIDKHBOTO BiICIKY (GOKCY) 200 294 441
2  Ilnoma BUKnameHHS, M2, He OiblIe HIXK 1,68 2,24 3,36
3 Macg PIBHOMIPHO 3aBaHTAKEHOTO MPOIYKTY, KT, 120 157 236
He O1TBII HiXK **
4  Temmneparypa B koprcHOMY 00'emi, ° C Ot +2 no + 8***
5 Hamnpyra mepexi 3mMiHHOTO CTpyM™mY, B 230 £ 10%
6  Yacrora crpymy, I'nl 501
7  XoJmoIOmpOAYKTUBHICTE**** Bt, He OinbIne HiXk 1400 1800 2500
8  MakcumanbHa CIOXHUBAaHA MOTYXKHICTh, BT 110 155 200
10 MakcumasbpHuUil pobounii ctpym, A 2
11 Mapka xononoareHty Bkasana Ha IIHJIbUKY
12 Jlo6oBi BUTpatu enekTpoeHeprii, KBT rox, He 0i- 26 3.7 48
JIbIIe
TabapuTHi po3Mipu, MM, He OLTBII HiXkK
13 * fopkima 2057 2682 3932
® mpHHa 1217 1217 1217
¢ Bucora 1158 1158 1158
14  Maca, Kr, He OUIBII HIXK 297 362 509

*

*%*

Ox0510/pKyBaHHH 00'€M — 00'€eM HIKHBOTO OOKCY 1 3aCKJIEHOTO BIJICIKY [0 JIiHii 3aBaHTaXEHHSI.
B 3acknenwuii Bizicik, Maca NpOJYKTY 3aBaHTa)KCHOTO B HIKHIN BIJICIK BU3HAYa€THCS HOTO 00'eMOM

*** Jlpu yTBOPEHHI CHIrOBOTO ITOKPHUBY Ha BUNIAPHHUKY TEMIIEpaTypa B KOPUCHOMY 00'eMi MOKe BiJIPI3HATHCS BiJl HaBEIEHOI.
**** T1pu temnepatypi kuminas -10°C
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Product: Configuration / Kondirypauis
. Bupob: | 9
Model: Type ! Tun Supply voltage / Hanpyra ~{._10
5 Mogene: - Frequency / HacToTta ~{_ 11
Brand: Power / MoTyxHicTe ~_12
3 | Bpeha: - Defrost power / | 13
Serial Ne / Cepiithuit Ne w5 ] MOTYXHICTL BiATaBAHHSA -
Ik Protect class / Knac 2axucry ~__14
4_#—/ Degress of protection /
CTyniHb 2axucTy A8
4] Ordinar Ne: / Mopsakoemit Ne: Climatic class / Knimart. knac ~|_ 16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) ~_ 17
5 Refrigerant / XnapareHT -1 18
, - Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IneenTapHui Ne: Maca xnanarexTa (rp) —l 19
6_'-'_'-“_/_/_//_/""
7 L— T 20
s Date / lata | | —] 21

Pucynox 1- Mapxipogouna madauys

1. HaiiMeHyBaHHS BiTpUHH;

2. Monenb BiTpUHY;

3. HaiimenyBaHHs OpeHLy;

4.Cepiitauit Homep, QR xox;

5.IlopsaxoBuii Homep, QR ko;
6.IuBenTapuuit Homep, QR ko;

7.¥YMoBu BiamoBigHOCTI nmpoaykiii (TY);

8. YMmosu BiamosigHocti BupooHHKa (ISO...);
9.Konduryparris;

10.Hamnpyra (B);

11.Yacrota ctpymy (['m);

12.MakcuMaJIbHO CIIO)KHBYA TOTYXKHICTE (BT);
13. Ioty>xHictp BiaTaBanus (Br);

14.Knac 3axucry (IP);

15. Crymiss 3aXuCTy;

16.KimiMatnaHuii K1ac BITPHHH,

17.Maca BiTpuny;

18.Tun xJmagare’Ty Ha sSIKOMy MpaIfioe BITPHHA;
19.Maca xJagareHTy Ha SKOMY IIPAIio€ BiTPHHA
20.3naku ceprudikarii;

21.Kpaina-BupoOHUK;
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3. KOHCTPYKIIA BITPUHU

6 9 10
1 11
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15/ 2/ 13/ 14
Pucynox 2 — Pazmewenue 0CHOBHBIX Y3108 U KOMHIJIEKMYIOUUX

. MeTtanesa migcraBka;

. PerynboBana omnopa;

. Bunapuuk B 300pi;

. [yabT ynpaBiiHHS;

. ITomka,;

. CtinpHMIL,

. ITinmoH BUKIAOKY;

. JJorok BUCYBHOI0;

O 0 9 O »n B~ W N~

. Ckomnaker;

10. Ckno 3axmcHe;

11. Ckno no6oge;

12. Crifika anroMiHi€Ba;
13. Kopmyc;

14. 31MBHMI IIIAHT;
15. ITanens 6iuHa;

16. OTOOMHUK BI3KiB.
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4. 3AXO/INX BE3IIEKHA

Crymninb 3axucty 3a IEC 60529:2013 BkazaHa Ha IIWIBIUKY BITPUHU.

Kirac BiTpyuHU 32 THITOM 3aXHCTY BiZl Topaszok enekTpuaauM ctpymoM (IEC 61140-2012) Bka3aHO Ha IIMIIBIUKY BITPUHU.

[Tpu po6oTi 3 BITPHHOIO AOTPUMYBATHCS HACTYITHHUX 3aX0/iB TEXHIKH O€3MEKHU:

>R B B

Tepe1 BKIIFOUYCHHSM JI0 MEPEKi TIEPEBIPUTH IUTICHICTD IITETICEFHOT BIIKH 1 3'€ THYBAJIBHOTO KaOEIsI YKUBJICHHS
BiTpuHH. [Ipy BUSABICHHI YIIKOIKEHHS, MiKIIOUEHHS BITpUHHU 10 enekrpomepexi 3SABOPOHACTBHCS, i3-3a He-
0e3MeKkn ypaXeHHS eJIeKTPHYHUM CTPYMOM. 3aMiHITh MOIIKOIKEHNUH [IHYP Ta BUWIKY Ha HOBI TUTBKU TOTO K TUILY;

Y BHITAJIKY [TOSIBI O3HAK IOIIMITYBAHHS [IPU TOPKAHHI KOPIIYCY BITPHHU, HEOOXIIHO ii BIAKITFOUNUTH BiJl €JICKTPOME-
PeXi 1 BUKIUKATH (axiBLiB I TPOBEIACHHS PEMOHTHHX POOIT;

HE TOpKAaTHUCs BITPUHU MOKPUMHU 200 BOJIOTUMH PYKaMH;
HE BUHMATH 1 He BCTABJISITU BIJIKY KaOEIIo )KUBJICHHS BITPHHU B MEPEKEBY PO3ETKY BOJIOTUMH PYKaMHU;

3ABOPOHSAETDBCS excrutyaraiiist BITpHHH 31 3HITUMH 200 HECHPAaBHUMH NPWIAAaMU aBTOMATHKH, a TaKOX
IIPH YIIKOPKEHHI 130JIA11iT €JIEKTPOIPOBOAIB 200 0OPHUBI 3a3eMJIFOI0YOI0 APOTY;

HC JOITYCKAETHCA CKCHJ’IyaTaL{iH BiTpI/IHI/I 3 BiZ[KpI/ITI/IMI/I IMUTKAMU arperaTtHoro BiI[CiKy;
HC JOMMYCKAETLCA eKcrmyaTauiﬂ BiTpI/IHI/I, CKJIO SKO1 IMOIIKOXKCHE 1 Mae I‘OCTpi KPOMKH.

3ABOPOHSAETDBCH excrutyararisi BITpUHH B MIPUMILIEHHSX 3 MiABUIICHOIO HEOE3MEKOI0 1 B 0cO0IMBO Hebe3-
MEYHUX NPUMILIEHHSX, 10 XapaKTePU3YIOTHCS IPUCYTHICTIO OTHOTO 3 HACTYIMHHUX (PaKkTOpiB:

e  [iJBHUINEHIH BOiOrOCTi (MPUMILLICHHS, B IKHX BiIHOCHA BOJIOTiCTh MOBITps Oinbiie 80 %), 0cOOIMBO B IPUMILLICHHSX,
i€ BITHOCHA BOJIOTiCTh HabmmkaeTbest 10 100 % (cTenst, CTiHY, TmipIora i MpeaAMETH, 110 3HAXOISITHCS B IPUMIIICHHI,
TTOKPHUTI BOJIOTOI0) 200 CTPYMOIIPOBITHOMY ITHITY;

e  XiMIYHO aKTHBHOI'O CE€PEIOBHINA (MIPUMIILECHHS, B AKUX TPUBAIMN Yac MICTATHCSA Mapu ab0 yTBOPIOIOTHCS BiJKia-
JICHHSI, 1110 PYHHYIOTh 130JIA1II10 Ta CTPYMOBEAYYl YaCTHHHU €JIEKTPOOOJIaHAHH);

®  CTPYMOIIPOBIAHUX MiAJIOT (METANEBUX, 32113006 TOHHUX, 3eMJISTHUX 1 T. I1.). Y pa3i YCTaHOBKH BITPHHHU Ha CTPYMOII-
POBIJTHIH IMiJT031 EKCIUTyaTAallif0 Ta 00CIyroBYBaHHS POOUTH 3 130JI0I0YHX MaWIaHYHKIB (TYMOBHX KUJIMMKIB), SIKi
MaroTh OyTH pO3MIllIEHI TaK, 00 TOPKAHHS JI0 JeTaei BITPUHH 3M1HCHIOBAJIOCS TLIBKHU 3 MaliJaHYMKA.

A YBATA! CJIIJI BIAKJIFOUATU BITPUHY BIJI EJIEKTPUUYHOI MEPEXI:

e  [pu NpUOUpaHHI ycepenuHi Ta 30BHi;

e  [IpH NepeMillieHH] Ha iHIIe MicIIe;

o Ha 4aC YCYHCHHS HeCHpaBHOCTCﬁ.

O

O

YBAT'A! He BUKOpHCTOBYIiTE yCepeInHi BITPHHU €IEKTPUYH] PUIIAJIN.

YBATI'A! He GepexiTh ycepeuHi BITpHHN BUOYXOHEOE3MEUHI pEUOBHHU 1 TIPEAMETH TaKi, SIK aepo30JibHi Oa-
JIOHH.
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5. BUMOI' 10 POSMIINEHHA

| AIR-CONHTION |

IR

Pucynok 3 — Posmiwenus gimpunu

BiTpuny He00XiIHO BCTAHOBUTH Ha PiBHY FOPHU30HTAIbHY IIOBEPXHIO, ITPH HEOOXITHOCTI BUKOPUCTAUTE PEryIbo-
BaH1 HIXKKH JUI BUPIBHIOBaHHA BUPOOY 10 piBHIO. BiTprHa He MOBHHHA roiiaTHCs, HETOBHE BUPIBHIOBAHHS MOXKE IIPUBE-
CTH JI0 TOTipIICHHS POOOTH BUPOOY.

3a HasABHOCTI KOJIiC Ha BITPHHI, IMCII yCTAaHOBKU BUPOOY, Kojeca HeOoOXiMHO 3adikcyBaTH.

3ABOPOHSETDBCSI! BeranoBmoBaTH BiTpHHY B Micisax (puc. 3) :
* MOOJIM3Y JKEpeN TeIuia (TaKuX K ONMATIOBAIBHI OaTapel, yCTaTKyBaHHS IS MiIIrpiBaHHS a00 MPUTOTYBAHHS

Ki);

* mo0yM3y ABepeil 1 Ha MpoTArax, MO BUKIUKAIOTHCS BiIKPHUTTSIM ABepeil abo BiKOH;

* y 30HaX, J¢ MOXJIMBUN CHIIBHUN pyX IMOBITps (HANPHUKJIAA, BUXiJHI KaHAIH KIIMATUYHHMX, BEHTHIALIHHUX 1
OTATIOBAJILHUX CHCTEM);

* i1 IPSIMUMH COHSIYHUMH IIPOMEHSIMH;

Q HasBHiCTB B 30HI yCTaHOBKM BITPUHH PyXY MOBITPS i3 WBUAKICTIO Oinbine 0,2 M/C MOTipUIyIOTh €KCILTyaTawiiHi
XapaKTePUCTUKH XOJIOAMIBHOI BITPHHH.

BitpuHy HeoOXigHO BCTAHOBJIIOBATU 3 YpaxyBaHHsSIM 3a0€3MEUCHHS BUTbHOI LUPKYJALIT MOBITPSI B arperaTHOMY
Biaciky. Ciiz 3a0e3nedyBaTH BUIbHY 30HY HE MEHII, HiXK 15 ¢M Bij 3a1HBOT CTIHKM BITPUHH JJIs1 BIABEACHHS TEILUIOTO I10-
BITpS BiJ] KOHAEHCATOpA.

f 3ABOPOHSAETDBCH craBuTH 10 arperaTHOro BiACiKy Oyb-sIKi CTOPOHHI MPEAMETH, IO MEePEIIKOIKAIOTh HOP-
MaJIbHOMY OXOJIOJPKEHHIO XOJIOAUIBHOIO arperary.

IIpn po3mimeHHi Ha 00'ekTaX NAJMBHO-MACTHIBHHX MaTepialiB, BITpMHA MOBHHHA BCTaHOBIIOBATUCS Ta
EKCIUTyaTyBaTHUCS BiAMOBITHO J0 HAIIIOHATLHHUX TIPaB €KCILTyaTallii eleKTPOTEXHIYHOTO YCTATKYBaHHS 1 TPABUI
eKcIuTyaTalii Ha 00'ekTax MaJTMBHO-MACTHIBHHUX MaTepiainiB. 3rigHo ao suMor UL 471 BiTpuHa, 3anpaBieHa
JIETKO3aIMUCTHM XJIaZareHTOM, Ha 00'€KTax TOPIOYMX MACTHIIPHUX MaTepialliB Mae OyTH poO3MillleHa Ha PiBHI
He MeHII, HiXk 18 aroiimMiB (450 MM) Haa piBHEM 3EMIT.
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3rigao no Bumor EN 378-1-2014, ans BITpUH XONOAWIBHUX, HMPALIOI0YMX HA JIETKO3aHMHUCTOMY XJIaJareHTi
(manpukian, R290), pernaMeHTyeThCsI MiHIMAJIbHHUK 00'€M IPUMIIICHD IS PO3MIIICHHS, BUXOIIYH 3 HUKHBOT
KOHIICHTpAIIiHOT MeKi 3aiimucTocTi. Tak, [j1s BITpUHH, Mpalo04oi Ha xjaagareHTi R290, minimanbHui 00'eM
NpUMIlIEHHS, B SKOMY BOHa Moxe OyTH po3mimieHa, ckianae 12,5 m3 na xoxui 100 rp. 3ampasieHOro
XJIaJAareHTy. Y BHIIAQAKY DPO3MIIEHHS B OAHIH KiMHATI JEKUIBKOX BITPWH, MPALIOIOYMX Ha 3alMHCTOMY
XJIaJJareHTi, BEJIMYUHM 1X 3allPaBOK IiJICYMOBYIOTHCS 1 00'€M MPHUMIIIICHHS TOBUHEH IMi0MPATHCS BiAIOBIIHO
70 X CyMapHoOi 3anpaBKy (BeTMYMHM 3aIPAaBOK BKa3aHi Ha IIMJIbANKAX).

VY pasi He TOTpUMaHHS MPaBWI YCTAHOBKY BITPHHM, EKCIUTyaTaIliiiHI XapaKTepUCTHKHA MOXKYTh HE BIIIOBIAATH 3a-
SIBIICHUM.

6. YMOBU EKCILTYATAIIII

Bitpuna xonoauisHa Mpu3HaueHa I eKCIUTyaTallii y Cepe/inHI MPUMIIICHHS 3 TEMIIEPaTypOr0 HABKOJHMITHHOTO
cepezoBuina B Mexxax Bijg +12°C go +25°C npu BimHOCHIH Bostorocti He Oinbiine 60%, 110 BiIOBigae BUMOTaM e€KCILTyaTa-
Iii 3TiIHO 3 KIIMaTHYHUM KitacoMm 3 (tabumuris 2 - Kimimatrani kimacu goBkius sriqao UNI EN 1SO 23953 - 2.).

Tabauys 2 - Kiimatiusi KIacu JOBKiJLIS

KaimaTtnunnii kaac Temmnepatypa cyxoro tep- | BigHocHa BoJioricTs % Temmnepatypa Bunapy °C
Mometpy °C

0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7.HIAKJIIOYEHHSA

Pobotn mo MoHTaxy BITpUHH Ta ii MIAKIIOYEHHIO J0 EJEKTPOMEpPEKi MOBUHHI BUKOHYBATHCS TiIBbKH
KBaJTi(hiKOBaHUM TIEPCOHATIOM BiJINIOBITHO 10 YAHHUX HOPM O€3IeKH.

[ligxmtoyeHHs BITPHHU O €JIEKTPOMEPEXKi 3AIHCHIOETHCS TINBKH Yepe3 pO3eTKY CyMiCHY 3 BUIKOIO BiTpuHU. Ene-
KTPUYHA CXE€Ma BITPUHH BiZ0OpakeHa B 0JaTKy A.
3a3eMIIeHHs BITPUHHU Yepe3 OOHKY 3a3¢MIICHHS IIOBUHHI poOuTH KBajtidikoBaHi ¢axipii. He momyckaeTscs BUKOpH-
CTaHHS B SIKOCTI KOHTYPY 3a3eMJICHHS TPpyOH ONaOBAIBHOT i BOJONOCTAYAIBHOT CUCTEMH, @ TAKOXK ra30IpOBOILY.
VYBAT'A! JIns migkiaroueHHs BITPUHHU 10 €IEKTPOKHMBIEHHS HEOOXIIHO BUKOPHCTOBYBATH PO3ETKY 3MIHHOIO
A CTPYMY, HOMIHAJIBHOIO HAPYTOIO 1 YaCTOTOIO 3T1THO 3 PEriOHAILHIM CTaHAAPTOM IIPOMUCIIOBOT €IEKTPOMEPEKI.
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Pucynox 4 — ITiokniouenns gimpunu

[lepen miaKIIOYEHHSIM BITPUHH 0 PO3ETKH, IEPEKOHAUTECS B TOMY, IO MEXi 3HAUCHb HAPYTH KUBJISTY01 MEpexi
BIJNOBiZiae HAINPY3i, BKa3aHii HAa MapKyBalbHiN TaOnu4Li BiTpuHH (IIWIbAUKY). i 3a0e3nedeHHs HaaAiiHOT poOOTH BiT-
pUHH, BUKOPHUCTATH MEPEXy 3 Jiara30HOM BiIXWIEHHS XUBJISTH0i Hanmpyru B Mexax Bix -10% mo +10 % HOMiHAIBEHOTO
3HAYCHHA. BITpuUHY MiIKITIOYaTH JO MEPEKEBOI PO3ETKH 13 CIpPaBHUM 3a3eMIICHHSIM. JloTpuMaHHS ITi€l BHUMOTH
OBOB'A3KOBO a5 3a0e3neueHHs 0e3MeYHOT eKCIUTyaTalii yCTaTKyBaHHSI.

[Iepepis mpoBOIB MiABEACHIX J0 MICI MITKIFOUYESHHS BITPUHU Ma€ OyTH pO3pPaxOBaHO HAa POOOUYHIT CTPYM BITPUHHU.
PozeTka moBuHHA PO3TAIIOBYBATHCS B JIETKO MOCTYITHOMY MICII ISl IIBHAKOTO BIAKITIOYCHHS BITPHHHM 1 3a0e3medyBaTH
HaJiHHUA KOHTAaKT CTPYMOBEIYYHX YaCTHUH BHJIKH Ta po3eTkH (puc. 4). HenocTatHbo rapHuii KOHTaKT MOKE IIPUBECTH 10
HECTIPaBHOCTI BITPUHH a00 MOXKEXI.

YBATI'A! 3a060poHSIETHCS M AKITIOYCHHSI BITPHHHM IO SJIEKTPOMEPEIK] depe3 TMO0BKYBadi Ta TPIMHUKH, IO HE 3a-
0e3MevyIoTh HaAiHHOTO KOHTAaKTHOTO 3'€JHaHHS 1 MalOTh HEIOCTaTHIN Iepepi3 NpoBOAiB i poOOTH BITPHHHU.

8.BKUVIIOYEHHAA

Bitpuny HE0OXigHO BCTAHOBUTH Tak, IMo0 3a0e3meunTH A0 Hei BUIBHHMHA MocTyIl. Kepyrodnch peKOMEHIAIlisIMH,
ONKMCAaHUMU Y AoAaTky «by», miaroryire Bupid 10 poOOTH.

PexoMeHayeThCs TIEpIlie BKIIFOYCHHS BITPHHM POOUTH HE PaHIIIEC YUM 4Yepe3 4 TOIUHH IICIIs 3aBEepIICHHS 11 yC-
C ) TaHOBKH.

BxurodeHHs BiTpuHN pOOWUTH B HACTYITHOMY TOPSAKY:
® IIJKIIOYUTH HE 3aBaHTAKEHY MPOJYKTOM BITPUHY JIO PO3ETKH EIEKTPOMEPEK] MEpEKeBUM KabeeM jKUBIICHHS,

e Ha IMyNbTi ynpaBiaiHHA (1103.4 pHC.2) BCTAHOBUTH aBTOMATHYHUN BUMHKAY JKUBIICHHS Y TIOJIOKCHHSI BiITIOBITHE
crany "BKJI". BKiIto4iTh OCBITIICHHSI BUMHUKAYEM;

e BCTaHOBUTH Ha KOHTPOJIEPI HEOOXIAHMIA Aiama3oH TeMIeparypH, 3rijaHo m.10;

® micis AOCATHEHHS! HeoOXiaHoi TeMnepaTypu (BimoOpaxaeThCsi Ha KOHTpoJiepi) B KOpUCHOMY 00'eMi BITpHHU (Bix
1,5 1o 2 roarH) IPOBECTH 3aBAHTAKEHHSI BITPUHU ITPOAYKTOM.

3aBaHTaXXEHHS BITPUHU TMPOJYKTOM CIiJI pOOUTH 3 ypaxXyBaHHSM JIaHUX 3 TaONIuUIll | Ta KEPYHOUUCh PEKOMEH IAIlisIMH,
nonatky B.

3amaHuii KOHTPOJIEPOM TEMIIEPATYPHHUN PEXXUM MiATPUMYETHCS aBTOMAaTHYHO.
[Tpumitka:
o TemneparypHuii pe’xuM B KOPUCHOMY 00'€Mi BITPHHH BCTAHOBIIOBATH 3aJIC)KHO BiJl THITY TIPOIYKTY;

e VYV pa3i KOMIUIEKTAIIil BITPHHU HIYHOIO IMTOPKOIO, PEKOMEHIYETHCS 11 BAKOPUCTAHHS JJIsl 320€3MeYeHHS] eKOHOMIY-
HOTO PEeXHUMY POOOTH B HIYHHI Yac 1 IIBUIIIOTO Ha%y TEMIIePaTypH IiCJIs 3aBAaHTAKEHHS MPOAYKTY.
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9. TEMIIEPATYPA 3bEPII'AHHA ITPOAYKTY

[ToTouna Temmeparypa ycepeanHi KOpUCHOTO 00'eMy BiTOOpa’kaeThCs Ha AWCIUICT KOHTpoJepy. Ilopsmok 3MiHH
TEMIIEpaTypy KOpUCHOTO 00'eMy omucano B myHKTi 10. KopuryBaHHs CBiT4EHb TEMIIEpaTypHOTO JaTUYNKA MTPOBOJUTHLCS B
PEKHMMI ITPOrpaMyBaHHS BUKJIIOYHO IIPAIliBHUKAMU CEPBICHOT CITYKOH.

-~ TemrepaTypy KOpUCHOTO 00'eMy CITiJT BUCTABIIATH Y PaMKax TEMIIEPAaTypPHOTO PEKUMY 3TiTHO BUMOT TEXHO-
O yorii 30epiranHs NpoAyKTY 1 peKOMEHIalill Ha yIaKkoBIi

10. YCTAHOBKA TEMIIEPATYPHU B KOPUCHOMY OB'€MI BITPUHHU

TemnepaTtypy B KOPUCHOMY 00CS31 BITpUHU MOXKHA BCTAHOBJIFOBATH 32 JIOTIOMOTOI0 KOHTPOJIEPA B PEXKUMI IIPOTpa-
MyBaHHSA. Y pa3i KOMIUICKTAIlii BITPHHY 1HIIAM KOHTPOJIEPOM, HOTOo ormmc Oy e BimoOpaxkeHa-HO B JOJIATKY.

Huxde onucana mocimiIoBHICTh IporpaMyBaHHs enekTpoHHuX KoHTponepiB DANFOSS EKC 202D. Ha nunpoBii
TaHe i KOHTPOoJIepa € AUCITICH 1 TpY KHOIIKY YIIPABIIHHS (TUB. PHC.5)

30inbmerr sHavens, [IpokpyTra
e/ | JocTyTn go mMerro
Bizvamizamia xogy asapi

3niHa i Eigobpaserma pobogol Touws
TlipTE e S A KONAHTH

- 3MeHmIeHHA sHauers /| [IpokpyTra
mMerm [ Pyrnnl myck E{ITaEaHHA

IymmaTop oXoMomHeHHA

i =]

[+]

IymmaTop BiTTAEANHA l(

L+]

Puc.5 —Enexmponnuti xoumponep DANFOSS EKC 202D

Jyig 3MiHH TeMTIepaTypH B KOPUCHOMY 00CSI31 BITPHUHU, CIIOYATKY CIIiJ] HATUCHYTH 1 yTPUMYBATH KHOIIKY 2 JI0 TIO-
SIB HEOOX1THOTO 3HAYCHHS TEMIICPATyPH.

Tenep Ha nucIuiei KOHTpOJIEpa MOXKHA Mo0aYnTH Huppu-3HaueHHs (Hanpukiag, +1,0) paHiie 3amaHol Temiepa-
TYpH, TIPH SKiH BiIOYBAETHCS BITKITIOUEHHS PEKUMY OXOJIOKCHHS BITPHUHH.

BuxopucroByroun kHOTIKY 1 a00 3, BCTAHOBUTH HOBE 3HAUCHHS TeMIiepaTypu (Hanpukian, +1,5). s octarounoi
YCTaHOBKH Ha MUTh HATHUCHITh KHOIIKY 2.

{006 BHiTH 3 peXKUMY PETYJIIOBAHHS TEMIIEPATYPH, HEOOXIJHO HE BUKOPHCTOBYBATH KHOTIKH TIPOTATOM 15 CeKyHI.

‘ 11.PEXKMM BIITABAHHA

Bitpuna ocHamieHa eneKTpOHHIM TEPMOCTATOM 3 aBTOMaTHYHOIO CHCTEMOIO BiJITABaHHS.

3MiHa TPUBAJOCTI BiATaBaHHS Ta iHTEPBALy Yacy MiX LUKJIAMH BiATaBaHHA pOOUTHCS MpaLliBHUKAMH CEPBICHOI
CITyX0Hu.

YBATA! Ilig yac ycTaHOBKH IMPOMDKKY 4acy MK LIMKJIaMHU BiATaBaHHA JOCTYIHI CHCTEMH] HaJallTyBaHHA KO-
HTpOJIepa, AKi BU3HAYaIOTh poOOTY BiTpuHH. HeoOxinHo cTexuTH, o6 iX 3HaYeHHS HEe 3MiHIITUCS.

Jliist 3MiHM IPOMIXKKY Yacy MIX JBOMa IMKJIaMHU BiJTalOBaHHS BH ITOBHHHI OTPUMATH JOCTYI 10 MeHI0. HaTucHy-
BIIIM HA KHOTIKY | TIPOTSTOM JEKiJTbKOX CEKYH/I, BU IIOTPAILISETE B KOJOHKY 3 ITapaMeTpamMu KofiB. BUKOpHUCTOBYHOUM KHO-
nku 1 abo 3, 3HainiTh ko napamerpa «d03». Hatuckaiite KHOTIKY 2 10 THX Mip, TIOKK HE 3'IBUTHCS BEIMUMHA [TapaMeTpa,
Hanpukiiaz 10. 3a gonoMororo KHONKU 1 a00 3 BCTaHOBITH HEOOX1AHUMN IIUKII BiiTalOBaHHs, Hanpukiaa 8. s 30epekeHHs
HOBOT'O 3HAYCHHSI HATUCHITH KHOIIKY 2.

BHUMAHME! Pyunyio oTTaiiky BUTPUHBI HEOOXOIUMO MPOU3BOAUTD, KaK MPaBUIIO, IPH 00pa30BaHUU OOIb-
IIOTO CHEKHOTO TIOKPOBA Ha HCTIAPUTEIIE M3-3a2 HETIPABUIBHOTO BEIOOpA LIMKIIa aBTOMATHYECKON OTTalKH.
JInst BKIIFOUEHUS OTTallKU BPYUHYIO, HUKMUTE U yAECp)KMBalTe KHONKY 2 B TeueHHe 4 ceKyHI. Ecnu ecTb ycmoBus

JJIsL OTTaﬁKH, TO OTTaMKa BKIIFOUHUTCH, [IPU 3TOM 3aropuTcCsa CBETOAUOL OTTaHKH.
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! Pyyne BinTaBaHHS BiTpUHU HEOOXiTHO POOUTH, SIK MPABUIIO, IPU YTBOPEHHI BEIUKOTO CHITOBOTO TIOK-
YBAT'A! P 0 outy, ,
PHUBY Ha BUNIAPHUKY 13-32 HENPABWILHOTO BUOOPY LUKITy aBTOMAaTHYHOT'O BiITaBaHHSI.

Jl1s1 BKITFOUEHHS BiATaBaHHS BPYYHY, OJTHOPA30BO HATHCHITH KHOMKY 2. SIKIIIO € YMOBH JUTsI BiITaBaHHS, TO BiJITa-
BaHHS BKIIIOYUTHCS, TIPU [[LOMY 3aCBITHUTHCSI CBITIOI0]] BiATaABaHHSI.

12. OBCJIYT'OBYBAHHS TA JOI'JIAJ

J1o 06CITyroByBaHHS BITPUHHU AOITYCKAIOTHCS OCOOH, IO BUBYIIIN IPHHIIMI [Tii, KOHCTPYKIIIIO BITPHUHU 1 SIKi ITPOMA-
IIUTH IHCTPYKTAXK TI0 TEXHII Oe3MeKH.

VY pasi Buxopy 3 naay Oyab-sSKUX €JICMEHTIB BITPUHU, BOHU IMOBUHHI 3aMiHIOBAaTHCS OJTHAKOBUMH KOMIIOHCHTAMH,
o0 3BECTH 10 MIHIMyMY PH3UK MOXKJIMBOTO 3aiiMaHHS BHACHTIJOK BHKOPHUCTAaHHS HENPABIIBHO BHUOpaHHUX
KOMIUTICKTYIOUHX.

A 3ABOPOHEHO BUKOpHCTOBYBATH JJIS 3aIPABKHU XJIAJareHT, IO BiAPi3HAETHCS BiJl BKA3aHOTO HA MHILIANKY.

TexHiune 0OcCmyroByBaHHS BITpMHHM (OKpiM poOiT, BKa3aHuX B Tabmumi 3) Ta YCYHEHHS HECIpPaBHOCTEH
Q MPOBOJUTHCS (DaxiBISIMH CEPBICHUX IIEHTPIB ab0 MIMNPUEMCTBA BHUTOTIBHHKA 3TiJIHO i3 3asBKOI0 Ha 00CHy-
TOBYBaHHS a00 PEMOHT.

YBAT'A! HenpapnuBuii BUKIHK * (axXiBI(s OIUIAYY€ETHCS BIACHUKOM.

* HenpaBAMBUM BHKIMKOM BBa)KAa€ThCsl BUKIIMK, KOJIM Ha MOMEHT Npuxo/y (axiBLsl BiTpHUHA Mparie3jaTHa i BiANOBi1a€ TEXHIYHUM XapaKTe-
pHCTHKaM, HABEICHUM B KepiBHUIITBI 3 eKCIUTyarauii. BigcyTHicTh BIacHHKa B IPH3HAYCHUIT IeHh BUKOHAHHS 3asIBKH HPUPIBHIOETHCS 10 HETpa-
BMBOTO BHKIIHKY.

BriacHuk noBHHEH BUKOHYBATH 00CITyTOBYBaHHS BITPUHU YIIPOAOBK TEPMiHY EKCIUTyaTallii Ha MicIi ii yCTaHOBKU
3TiHO 3 PEKOMEHAAIISIMH, BUKJIaICHUMH B TaOIuI 3.

Tabruys 3 - Pexomenaantii st 00CIyroByBaHHS BiTPUHH

Buan o0cayropyBanHst TexHiuni BUMOTrHM Oobs1aHaHHA Ta MaTepian
OuurieHHs 30BHIITHIX TOBEPXOHB BiT- | 30BHIIIHI MOBEPXHI BITPUHU MaIOTh OyTH | D1aHens, MIIBHO- COJIOBUH PO-
pHUHHU YUCTHUMU 3YUH

[IpubupaHHs BITPUHM 1 OUMILCHHS BHY- | 3OBHIIIHI NOBEPXHI BITPUHU MAIOTh Jesundikyrounii 3acid

TPINITHIX ITOBEPXOHEL POOOUiil Kamepi. OyTH YUCTUMHU

ITepesipka 3muBHOTO MaTpyOka mamony | [latpy6ok mae OyTu unctuM it 3muBy | CaHTEXHIYHUH TPOC
BUTIAPHHUKA KOHJICHCATy

[TepioguuHicTh TPUOUPAHHS BITPUHM 1 OUHINCHHS TOBEPXOHL BU3HAYAETHCS Bi3yaIbHUM CTAHOM BITPHHH Ta CaHi-
TapHUMH BUMOT'aMH{ TEXHOJIOT1T 30epiraHHs MPOAYKTY, aje He piliie Hi’K OJ1H pa3 Ha MiCSIb.

& YBATI'A! [lepmr HiX TpUCTYIATH 10 TPUOUPaHHS BITPHHM, CIIiJ] BIAKIIOYUTH 11 BiJ IEKTPUIHOT MEPEXKi.

[lix wac mpuOupaHHA BUKOPUCTOBYITE pyKaBUUKH. {51 MUTTS BITPHHM MOXKHA BUKOPUCTOBYBAaTH HEHTpanbHUN
MUIOYMH 3aci0 Ta M'aKy TKaHuHYy. He BUKOpHCTOBY#TE Topiodi Ta abpa3uBHI MaTepiaiy, a TAaKOX YUCTAYl 3aCO0M HEBiTO-
MOTO XIMIYHOTO CKJi1aay. He MUTH BITpHHY TpsSMUM cTpyMeHeM Boju. [Ipu npuOHpaHHi CTEXUTH 32 THM, 100 HE 3aJIUTH
BOJIOIO €JIEKTPUYHI €JIEMEHTH BITPHHHU (BEHTWIATOP, KOHTPOJIEP, CBITWILHUK). He MuiiTe CKIIsHI MOBEpXHi raps4oio Bo-

A010.

A YBAT ' A! [licns 3akiH4eHHs BOJIOTOTO PUOUPAHHS, HE BKJIIOYAWTE BITPUHY JJO IOBHOTO 11 BUCHXaHHSI.
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13. MOXKJIMBI HECITPABHOCTI TA IX YCYHEHHSA

[Nepenik MOKIMBUX HECTIPABHOCTEH BITPHHU Ta CIIOCOOU iX yCyHEHHsI IPUBEACHI y Ta0nui 4.

Tabruys 4 - Ilepenik MOKJIMBUX HECIIPAaBHOCTEW BITPUHH Ta CIIOCOOH X YCYHEHHS

Onuc HecnipaBHOCTI

Hmogipna npuunna

Metoa yCYHEHHSI

BitpuHa He BMUKa€ThCS

BincyTHicTh HallpyTH >KUBICHHS
B CJIEKTPOMEPEKI.

3abe3mneuTe HasIBHICTh B MEPEXKEBil PO3ETLI
HEeoOXiAHO1 U1 poOOTH BITPUHU HAIIPYTH.

Hemae KOHTaKTy BHIIKH 3 €TICKT-
POMEPEHKOI0

3a0e3mneuTe KOHTAKT 3 eJIEKTPOMEPEKOIO.

CropaitoBaB aBTOMaTUYHUM BU-
MHKad.

[loBTOpPiTHE BKJIFOUCHHS B TICBHOMY MOPSIKY.
SIKIT0 TIpM BKJTFOUEHHI aBTOMATHYHHUA BAMHUKAY
BIJKJTFOUMBCSI, TO BITpHHA HecnpaBHa. HeoOxiaHo
3BEPHYTHUCS JIO CEPBICHOI CITYKOH.

[TigBumennii rym

HenpaBuisHO BCTaHOBIICHA BIiT-
pHHA.

BcraHoBuUTE BiTpUHY 3TiTHO BUMOTaM IbOTO
KEpiBHHUIITBA

YIIKOKEeHHS KOPITyCHUX JeTa-
Jnen

3aMiHUTH YITKODKCHY ACTAb

BiTpuna mpariiroe, 0X0JIOIKSHHS B
KOpHUCHOMY 00'eMi KamepH BiJICy-
THE

HecnpaBuuii conenoignuii kia-
MaH.

Hecnpasue TPB

OdopmuTn 3asBKy Ha peMOHT 10 CepBicHOT
CITY)KOMH.

[TosiBa HE XapakTepHOro 3anaxy

3a0pyAHEHHS BiTPUHH.

BiTpuHy peTenbHO OUYUCTHTH (BUMHTH Ta MPO-
BITPHUTH) BiJ| 3QJIMIIKIB IPOIYKTY Ta 3a0py /-
HEHb.

[IpoxykT ycepenuHi BiTpuHU 3a-
Mep3ae

HeraBI/IJ'H:He HaJIAIITYBaHHA
TEpMOCTATaA.

Criz 301TBIINTH HA KOHTPOJIEPi TeMIepaTypy
BiZIKITIOUEHHS PEXKUMY OXOJIOIKCHHS.

HenpasunsHa pobota TPB

Bu3Batu TexHiKa CEpBICHOI CIIYKOH.

YTBOpEHHS BEIUKOI KiJTbKOCTI BO-
JIOTH Ha CKJIl

Jy>ke BoJIOre MOBITPS AOBKIJIIIS.

3abe3neuTe yMOBU €KCILTyaTallii 3TifHO 3 pO3-
IIOM 6.

Hanro Hu3bka Temmepatypa B
00'eMi BITpUHH.

Ciiji 30UIBIIMTH Ha KOHTPOJIEP] TEMIIEPATypy
BIJIKITIOYCHHS PSIKUMY OXOJIOKCHHSL.

He 3axpuBatotbes asepi

[MomkomkeHnit MexaHi3M 3aKpH-
BaHH$ JIBEpEH.

ITpoBucaHHs JBEpEH.

BusBatu TexHika CepBICHOI CITyKOH.
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‘ 15. TEXHIYHE OBCJIYT'OBYBAHHJ BITPUHU

Jlst 6e3BimMOBHOI pOOOTH XOJOMMIBHOI BITpHUHH, TpodilakTHdHe 00CTyroByBaHHS HEOOXiTHO MIPOBOIUTH pa3 B 3
Micsi (Tpu HEOOXiTHOCTI YacTille), 1Mo Mepestiky pooiT:
OTJISI7] 30BHINITHHOTO BUTJISAY BITPUHU;
OTJISII BY3JTiB Ta €JIEMEHTIB KOHCTPYKIIiT Ha IPEeaIMET BIICYTHOCTI 30BHIMTHIX YIITKOKECHD 1 HAIIHHOCTI KPITUICHB;
YUIIEHHS IPEHAKHOI CUCTEMHU 3JIMBY Tajlol BOJY;
nepeBipKa CIpaBHOCTI POOOTH XOJIOJUIILHOTO arperary (0XOJIOJDKEHHS KOPUCHOTO 00'€My BITPHHH, BIJICYTHICTh
CTOPOHHIX IITyMiB, €HEPrOCIIOKUBAHHS B Jlialla30Hi IOMMYCTHMHX BiJIXUICHB;
® OIS ENIEKTPOCTIEMEHTIB Ta €JIEKTPOIIPOBOKH, IIEpeBipKa HAAIHHOCTI KOHTAKTHUX 3'€IHAHB, Y TOMY YMCIII 1 MiAK-

JIIOYEHHS 3a3eMJTFOI0UOTO TIPOBOLY;

® [iepeBipKa Ta HANAIITYBAHHS CJIEMEHTIB YIIPABIIiHHS;
e [epeBipKa nmapaMeTpiB poOOTH XOJIOIMILHOT BITPHHU.

Iepenik poo6iT, HEOOXIMHUX JJISI PEMOHTY XOJIOJMIBHOTO YCTATKYBAHHS BU3HAYATH 33 PE3yJIbTATAMH MTPOBEICHHS
aHamizy aedexTiB GaxiBLUsIMU CEPBICHOI CIyKOM a0 MiANPUEMCTBA BUPOOHHUKA BITPHUHH.

16. 3BBEPI'AHHSA TA TPAHCIIOPTYBAHHSA

TpancnopTyBaHHS yITaKOBaHOI BITPUHA MOXKE pOOHUTHCS yciMa BUIAMHU TPAHCIIOPTY B TIOJIOKCHHI B OJTUH SIPYC.
[Ipu TpancmopTyBaHHI BITPUHH MOBUHHO OYyTH BUKJIIOUEHO 1 mepeMilieHHs Ta yaapu o0 Oyb-sIKi MpeaMeTy.

O Vi BaHTaXKHI 1 TPAaHCIIOPTHI POOOTH MOBUHHI 31MCHIOBATHCS KBaJIi(h)iKOBAHUM IIEPCOHAIOM, SIKHI 31aTHUI
BU3HAYMTH TOUKH MiAHOMY Ta HaiO1IbII BiAMOBIAHMI 3 TOYKH 30py O€3IeKH Ta MOTY>KHOCTI 3aci0 po3BaHTa-
HKCHHSL.

& YBAT'A! BitpuHy X0M0AMIBHY TPAHCIIOPTYBATH TiJIBKH B POOOYOMY TTOJIOKEHHI.

A 3ABOPOHEHO niepesepraTy BiTpuHY Bropy ornopamu ado KJIacTH Ha Oik.

30epiratu BITpHHY B IITaTHIN YHIakoBLi MpH Temmepatypi Bif - 25 © C o +55 © C Ta BiZHOCHIH BOJIOTOCTI MOBITPS
He Oinbire 80%. B moBiTpi He MOBUHHO OyTH MapiB KHUCIOT, JIYTiB, a TAKOX 1HIIMX JOMILIOK, [0 BUKJIUKAIOTH KOPO3ilo.
IIItabenroBaHHs HE JO3BOIIETHCS.

o YBAT ' A! lllTabenmoBaHHs A€IKUX BUPOOiB TO3BOJISETHCS TUIBKU Y CIIELiaJIbHOMY 3aBOACEKOMY OOpeleTyBaHH1
Q 3a HasIBHOCTI Ha YMaKOBLi MAapKipOBKH ITA0ETIOBAHHS.

3abopoHeHo 30epiratu BITPHHY Ha BiIKPUTUX MalJaHYMKaXx, MiAgaBatu 1ii atMochepHuX (akTOpiB Ta MPSIMOTO
COHSIYHOTO cBiT/a. Jlis yapTpadioseTy MOXKe BUKIMKATH Ae(POPMAaIIit0 JIAaCTUKOBUX €JIEMEHTIB BITPHH

17.011Ii TA KOMIUIEKTHICTh

Iepenik ommii MOXKHA Ti3HATHCS Ha caiiti WWw.beer-co.com abo y MeHemKepa.
KommexkTHicTh BITPHHU BKa3aHa y MacIopTi.

29

www.beer-co.com


http://www.beer-co.com/

FLORA

UA

18. CTAH/IAPTH, TOAATKH, TEKJTAPATII|

Ha mignpuemctsi gie cuctema sikocti : 1SO 9001 : 2015; 1SO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
Bitpuna xonoauiabpHa BiAMOBiIa€ OCHOBHUM BUMOT'aM TEXHIKH O€3MEKH, OXOPOHH IMpalli i 3aXUCTY TOBKULIS HACTYITHUX
€BPOTEHCHKUX TUPEKTUB Ta €BPOICHCHKUX CTAaHIAPTIB:
— JIupextuna 2006/42/EC;
— upexrnBa 2014/30/EU;
— Jupextuna 2014/35/EU;
— Crangapt EN 60204-1:2006/AC:2010;
— Crangapt EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
— Crangapt EN 62233:2008;
— Crangapt EN 61000-6-1:2007;
— Cranaapt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
— Crangapt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.
ExcrutyaraniiiHi XxapakTepUCTHKH BU3HAUEHI BUITPOOYBaHHIME, ipoBeneHrMu 3a ctangaproM UNIT EN 1SO 23953-2.

19. YTUJIIBALIIA

Bitpuna mimnsrae yTummizamii JOCATIIN TPAHUIHOTO CTaHy - PYWHYBaHHS €JIEMEHTIB BITPHHHM, BHACHIIOK YOTO CTaE
€JIEKTPO- 260 TOKEKOHEOE3METHOTO.

¢ BiTpuHY BIIKIIIOYATH BiJl MEPEKI €IECKTPOKUBIICHHS.

e  XJIaJareHr, M0 MICTUTHCS B XOJIOAWIbHIN CHCTEMI BITPUHU, BIUIYIHUTH 3 XOJOAMILHOTO KOHTYPY BITPHHH 13 3a1Ty-
YSHHSIM JUTS 1IbOT0 (DaxiBIiB CEPBICHOI CIIYIKOH .

e [lichs BiAKIIIOYEHHS BiJl €JIEKTPOMEPEKi Ta PO3repMeTH3alii XoJ0JUIFHOTO KOHTYPY 3 BUIYUYCHHIM XJIaJareHTy
BITpHHA HE TPEACTABIIsIE HEOE3MEKH ISl KUTTS, 30POB'S TIOACH Ta JOBKIJUIS.

e BiTpuny yTHIi3yBaTu BiANOBIIHO A0 YUHHOTO 3aKOHOAABCTBA 13 3aJTy4SHHSM JJIsl [BOTO OpraHi3alii, 1o Mae Bif-
TIOBIAHI JeH3i1 3 yThmi3arii.

20. CJIYXKXBA TA TAPAHTIA BUPOBHUKA

Tepwmin ciryx0u KOPIyCy X0J0IMILHOI BITPHHHM 0 CIIUCAaHHA cKiianae 12 pokis. [lignmpueMcTBO - BUpOOHHUK ra-
paHTYye crpaBHY POOOTY XOJIOJMILHOI BITPUHH, TIPH JOTPUMAaHHI BUMOT Ta MIPAaBHJI €KCILTyaTallii, 00yMOBJICHUX B I[bOMY
TOCiOHUKY 1 Oepe Ha ceOe rapaHTiiiHi 3000B'I3aHHS YIIPOIOBXK 2 POKIB 3 MOMEHTY IIPOJIaXKy, a00 TepMiHy, BKa3aHOTO B
KOHTPAKTI.

Monenb BITpUHH, 3aBOACHKHI HOMED BITPHHU, 1aTa MPOJIAXKy BKa3YIOTHCS B TACIIOPTi Ha XOJOIWIBHY BITPUHY
MiIPUEMCTBOM BUPOOHHUKOM, a00 Bi/IITOBiIHI JJaHi 3aIlIOBHIOIOTHCS B HhOMY OpTaHi3alli€lo, Ipo1aBleM XOJIOAWIHHOI BiT-
pUHH.

— BupoOHuK rapanTye MOXKJIMBICT BUKOPHCTaHHS BITPUHHU 32 IPU3HAYCHHSM YIPOJIOBK TEPMiHY CIYKOH 3a
Q YMOBH MPOBEICHHS MiCISATapaHTIHHOTO TEXHIYHOTO 00CITyrOByBaHHS.

YBAT'A! 1o 3akiHYCHHIO TEPMiHY CITY>KOM BITPHHU HEOOXiTHO BUKJIMKATH (DaxXiBIIs CEPBICHOTO IEHTPY JJIS
& BU3HAYEHHS i MPUAATHOCTI JO NOAAJIBIIOI eKCIUTyaTalii.
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| INTRODUCTION

Before using the refrigerated display cabinets, study carefully this Operating Manual and pay particular attention
to the section “Safety measures”. The observation of the rules and recommendations set out in this manual ensures
safe and trouble-free operation of the refrigerated display cabinets during a long service life.

The Operating Manual should be available to personnel during installation, operation and maintenance of the re-
frigerated display cabinets.

When accepting the refrigerated display cabinets, make sure of the packaging integrity, absence of the shell me-
chanical damage, check availability of a mark certifying compliance with the quality requirements in the technical pass-
port, complete delivery set and operability according to this manual, make sure of availability of the date of manufacture
and sale of the refrigerated display cabinets and compliance of the serial number on the nameplate of the refrigerated
display cabinets with the one specified in its technical passport.

The manufacturer does not accept claims for the refrigerated display cabinets failure during the warranty period in
cabinets of non-observance of the rules of its storage, operation and maintenance.

ATTENTION! In view of the ongoing work on improvement of the product increasing its reliability and improv-
A ing quality, some modifications may be introduced into the design that are not reflected in this manual.
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1.PURPOSE

Refrigerated display case (BX) “FLORA” mini slide (MI") with a dynamic type of cooling and a remote unit is
intended for short-term storage, demonstration and sale, but not cooled to the temperature of the useful volume, but not
frozen factories in trade and catering.

\ 2. TECHNICAL DATA

Table 1 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of « FLORA » model. In
addition, the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated
display cabinets (Fig. 1).

Table 1 — Technical data for the refrigerated display cabinets configurations

FLORA 0,94 FLORA 1,25 FLORA188 | FLORA25 | FLORA375
Technical characteristics
BX-MI-0,94- | BX-MI-1,25- BX-MT-2,5- BX-MI-25- | BX-MI-3,75-
1,1-1,1-B 1,1-1,1-B 1,1-1,1-B 1,1-1,1-B 1,1-1,1-B
Useful volume*, |, not more than 540 744 1111
1 Glazed compartment 340 450 670
Lower compartment (box) 200 294 441
2  Display area, m?, not more than 1,68 2,24 3,36
3 :/r:/aer:%]ﬂt of uniformly loaded product, kg, not more 120 157 236
4  Temperature of the useful volume, °C From +2 to + 8***
5 AC mains voltage, V 230 + 10%
6  Current frequency, Hz 50+1
7  Refrigerating capacity****, W, not more than 1400 1800 2500
8  Maximum power consumption, W 110 155 200
10 Maximum operating current, A 2
11 Refrigerant grade Specified on the nameplate
Daily energy consumption at an ambient air tem-
12 perature of 22 ° C, kW-h, not more than**** 2.6 3.7 4.8
Overall dimensions, mm, not more than
13 T long 2057 2682 3932
s widt 1217 1217 1217
o height 1158 1158 1158
14 Weight, kg, not more than 297 362 509

* Net volume - the volume of the lower compartment plus the volume of the glazed compartment to the loading line.

** In the glazed compartment, the mass of the product loaded into the lower compartment is determined by its volume
*** |n cabinets of frost formation on the evaporator, the temperature of the useful volume may differ from the given one.
**** At a boiling point of -10 ° C.
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Product: Configuration / Kondirypauis
. Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra 110
5 M%, Frequency / YactoTa {11
Brand: Power / MoTyxHicTb ~l_12
3 | Bpena: - Defrost power / L 13
Serial Ne / Cepiitrmin Ne obin) MoTyXHicTe BiATaBaHHA -
ek Protect class / Knac zaxucty ~l__14
4_f/ Degress of protection /
CTyniHb 3axucTy A8
EEE Ordinar Ne: / Mopsaakosui Ne: Climatic class / Knimar. knac -~ 16
I-E] Weight (kg) / Maca (kr) -~ 17
5 Refrigerant / Xnagarext —]_ 18
, . Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / InBeHTapH1iA Ne: Maca xnaparesra (p) ~l_ 19
s | —
;7 L T 20
84— Date / lata | | ~] 21
Figure 1- Marking plate
1. Name of the refrigerated display cabinets;
2. Model of the refrigerated display cabinets;
3. Brand name;
4. Serial number, QR code;
5. Ordinal number, OR code;
6. Inventory number, QR code;
7. Terms of the product conformity (TVY);
8. Terms of the manufacturer's compliance (1SO...);
9. Configuration;
10. Supply voltage (V);
11. Current frequency (Hz);
12. Maximum power consumption (W);
13. Defrost power (W);
14. Protection class (IP);
15. Degree of protection;
16. Climatic class of the refrigerated display cabinets;
17. Weight of the refrigerated display cabinets;
18. Type of refrigerant used in the refrigerated display cabinets;
19. Charge of refrigerant used in the refrigerant display cabinets
20. Certification marks;
21. Country of origin;
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3. DESIGN OF THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS

6 9 10
——F—— 11
74 —— 12
3
16 _’ 2 16 —
ol 1[0 1] [# ;.. ) &d' '.'6
& 0 Lr & T S - 1 -y
8 16 8 16 -/ /S
- — - — 15/ 2/ 13 14/ 4

Figure 2 — Arrangement of major units and components
. The metal base;
. Adjustable support;
. The evaporator assembly;
. The control panel;
. Shelf;
. Countertop;
. The pallet of the calculation;
. The tray is retractable;

© 00 N o O A W DN B

. Double-glazed window;
10. Protective glass;

11. Windshield;

12. The aluminum stand;
13. Case;

14. drain hose;

15. Side panel;

16. Chipper bogies.
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4. SAFETY MEASURES

The degree of protection according to IEC 60529:2013 is indicated on the nameplate of the refrigerated display cabinets.

The class of the refrigerated display cabinets according to the type of protection against electric shock (IEC 61140-2012)
is indicated on its nameplate.

When working with the refrigerated display cabinets, observe the following safety measures:

>R BP

before connecting to the mains, check the integrity of the plug and connecting power cable of the refrigerated
display cabinets. In case of any damage detected, DO NOT connect the refrigerated display cabinets to the mains
because of the danger of electric shock. Replace the damaged cord and plug with new ones of the same type;

in case of tingling sensation when touching the shell of the refrigerated display cabinets, disconnect it from the
mains and call upon specialists for repair work;

never touch the refrigerated display cabinets with damp hands;

do not remove or insert the plug of the power cable of the refrigerated display cabinets into the mains socket with
damp hands;

DO NOT operate the refrigerated display cabinets with removed or failed automation devices, nor with damaged
insulation of electrical wires or broken ground wire;

it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with open electric boards of the unit compartment;
it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with a sharp-edged damaged glass.

DO NOT operate the refrigerated display cabinets in high-risk rooms and in extremely high-risk rooms character-
ized by the presence of one of the following factors:

¢ high humidity (rooms with relative humidity over 80%), in particular, in rooms where relative humidity is
near to 100% (the ceiling, walls, floor and objects located in the room are covered with moisture) or
conductive dust is present;

e chemically active environment (rooms, in which vapors stay for a long time or deposits are formed that have
a destructive effect on isolation and conductive parts of electrical equipment);

e conductive floors (metal, reinforced concrete, earth, etc.). If the refrigerated display cabinets is installed on
the conductive floor, perform operation and maintenance from insulating platforms (rubber mats), which
should be arranged in such a way that the details of the refrigerated display cabinets are only touched from
the platform.

A ATTENTION! DISCONNECT THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS FROM THE MAINS:

e when cleaning inside and outside;

e when moving to another place;

o for the time of troubleshooting.

O
O

ATTENTION! Do not use electrical appliances inside the refrigerated display cabinets.

ATTENTION! Do not store explosive substances and objects, e.g. aerosol spray cans, inside the refrigerated
display cabinets.
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5. ARRANGEMENT REQUIREMENTS

| ARG ONEITION |

418

# = - —

- . i )
‘::_"}: T_T_____._f_-; ';_/_f' o

-:f

g Ny P
| | _E —

-

Figure 3 — Arrangement of the refrigerated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets on an even horizontal surface, if necessary, use adjustable legs to level up
the product. The refrigerated display cabinets should not tilt, incomplete alignment can result in deterioration of the prod-
uct work.

If the refrigerated display cabinets has wheels, they must be fixed after the product installation.
DO NOT install the refrigerated display cabinets in the following places (Fig. 3):

in close proximity to heat sources (e.g. heating batteries, equipment for food heating or cooking);

near the doors or in a draft caused by opening of the doors or windows;

in areas where strong air movement is possible (e.g. outlets of climatic, ventilation and heating systems);
exposed to direct sunlight.

Air movement at a speed of over 0,2 m/sec in the area of the refrigerated display cabinets installation deteriorates
its operating characteristics.

Install the refrigerated display cabinets in such a way as to ensure free air circulation in the unit compart-
ment. Ensure a free zone of no less than 15 cm from the back wall of the refrigerated display cabinets to discharge warm
air from the condenser.

A DO NOT place in the unit compartment any foreign objects that impede normal cooling of the refrigerating unit.

When arranging the refrigerated display cabinets at fuels and lubricants facilities, it must be installed and
operating rules at fuels and lubricants facilities. According to the requirements of UL 471, the refrigerated

& display cabinets charged with a highly flammable refrigerant must be arranged at the level of no less than 18
inches (450 mm)0 above ground level at fuels and lubricants facilities.

According to the requirements of EN 378-1-2014, for refrigerated display cabinets charged with a flammable
refrigerant (e.g. R290) a minimum volume of premises is specified based on the lower flammability limit. For
& example, the minimum volume of the room where the refrigerated display cabinets charged with R290 can be
arranged is 12,5 m?® for every 100 g of the charged refrigerant. If a number of refrigerated display cabinetss
charged with a flammable refrigerant are located in one room, their charge values are summed up and the
volume of the room is selected accoding to their total charge (charge values are indicated on the nameplates).

In case of non-compliance with the refrigerated display cabinets installation rules, its operating characteristics may
differ from those stated.
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6. OPERATING CONDITIONS

The refrigerated display cabinets is intended for operation indoors at an ambient air temperature of +12°C to +25°C
and relative humidity of no more than 60% in compliance with the operating requirements for the Climatic Class 3 (Table
2 — Climatic (Environmental) Classes according to UNI EN 1SO 23953 - 2).

Table 2 — Climatic (Environmental) Classes

Climatic class Dry-bulb temperature, Relative humidity, Evaporation temperature,

oC % oC

0 20 50 9,3

1 16 80 12,6

8 24 55 14,4

2 22 65 15,2

4 30 55 20,0

6 27 70 21,1

5 40 40 23,9

7 35 75 30

7. CONNECTION

O The work on installation of the refrigerated display cabinets and its connection to the mains should be performed
by qualified personnel in compliance with current safety standards.

The refrigerated display cabinets is connected to the mains via a socket compatible with the plug of the product.

The electric diagram of the refrigerated display cabinets is shown in Annex A.

The refrigerated display cabinets is grounded via a grounding block by qualified specialists. It is not allowed to use
pipes of the heating and water supply systems or those of the gas transmission system as a ground loop.

ATTENTION! To connect the refrigerated display cabinets to power supply, use an AC outlet with rated voltage
and frequency according to the regional standard of the industrial mains.
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Figure 4 — Connection of the refrigerated display cabinets

Before connecting the refrigerated display cabinets to a socket, make sure that the limit values of the supply voltage

correspond to the voltage value indicated on the marking plate of the refrigerated display cabinets (nameplate). To ensure
reliable operation of the refrigerated display cabinets, use the mains with the range of voltage supply deviations from -10%
to +10 % of the rated value. The refrigerated display cabinets must be connected to a properly grounded mains socket. The
compliance with this requirement is MANDATORY for safe operation of the equipment.
The cross-section of conductive wires to the connecting point of the refrigerated display cabinets is rated for the operating
current of the refrigerated display cabinets. The socket must be located in an easily accessible place for quick connection
of the product and must ensure a reliable contact of the conductive parts of the plug and the socket (Fig. 4). An inadequate
contact may cause a malfunction of the refrigerated display cabinets or a fire.

ATTENTION! Do not connect the refrigerated display cabinets to the mains via extension cords or tees that can
not provide a reliable contact connection and have insufficient cross-section of wires for operating the refrigerated
display cabinets.

8. COMMISSIONING

The refrigerated display cabinets is installed in such a way as to ensure free access to it. Guided by the recommen-
dations described in Annex B, prepare the product for use.

O It is recommended to turn on the refrigerated display cabinets for the first time no earlier than 4 hours after its
= installation has been completed.

Commission the refrigerated display cabinets as follows:

e connect the refrigerated display cabinets unloaded with products to the mains socket using a mains cable;

e set the power circuit-breaker on the control panel (pos. 4 Fig. 2) to the position corresponding to “ON”. Turn on
the lighting switch;

e set the required temperature range on the controller according to p. 10;

e after reaching the required temperature (displayed on the controller) in the useful volume of the refrigerated display
cabinets (1,5 to 2 hours), load the refrigerated display cabinets with products.

Loading of the refrigerated display cabinets with products is carried out in compliance with the data from Table 1 and
recommendations of Annex C.

The temperature mode set by the controller is maintained automatically.
Note:
e Atemperature mode in the useful volume of the refrigerated display cabinets is set depending on the type of product;

e Ifanight blind is coming with the refrigerated display cabinets, it is recommended to use it to ensure an economical
operation mode at night time and faster reaching the temperature after the product loading.
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9. PRODUCT STORAGE TEMPERATURE

A current temperature inside the useful volume is shown on the controller display. The procedure for changing the
useful volume temperature is described in p. 10. Reading of the temperature sensor is adjusted in programming mode
exclusively by the service provider's personnel.

: The useful volume temperature is set in terms of temperature conditions according to the requirements of the
Q product storage technology and recommendations on the package.

10. TEMPERATURE SETTING FOR THE USEFUL VOLUME OF THE REFRIGERATED
DISPLAY CASE

The temperature in the useful volume of the display can be set using the controller in programming mode. In the
case of complete display of the display by another controller, its description will be displayed-but in the annex.

The following is the sequence of programming of electronic controllers DANFOSS EKC 202D. On the controller's
front panel there is a display and three control buttons (see fig. 5)

Increase values' Proccurency menu / Menu
acces / Visualization of the accident code

Indicator of cooling - Change and display of the workstation /
Thawine indicator a Confirmation of the command
b \ ° - Reduced vales / Menu scroll / Marmal
throwing pressure

Fig. 5 — Electronic controller DANFOSS EKC 202D

To change the temperature in the useful volume of the show-window, first press and hold button 2 until the required
temperature value is reached.

Now, on the controller's display, you can see numerals-values (for example, +1,0) of the previously set temperature
at which the cooling mode of the show-window is deactivated.

Using the 1 or 3 button, set a new temperature setting (for example, +1.5). Press the 2 button briefly to set it for a
moment.

To exit the temperature control mode, you do not need to use the buttons for 15 seconds.

11. DEFROST MODE

The refrigerated display cabinets has an electronic thermostat with an automatic defrost system.

A The defrosting time and time interval between the defrost cycles is changed by the service provider's personnel.

ATTENTION! When setting the time interval between the defrost cycles, the controller system settings are avail-
able that determine the operation of the refrigerated display cabinets. Make sure that their values have not changed.

To change the time interval between two cycles of thawing, you must access the menu. By pressing the button 1 in
a few seconds, you fall into the column with the parameters of the codes. Using the buttons 1 or 3, find the parameter code
"d03". Press button 2 until parameter value appears, for example 10. Using the 1 or 3 button, set the desired thaw cycle, for
example 8. To save a new value, press 2.

ATTENTION! Generally, the refrigerated display cabinets is manually defrosted when a large snow cover is
formed on the evaporator due to a wrong choice of the automatic defrost cycle.

To activate manual defrost, press button 2 one time. If there are relevant conditions for defrost, it will turn on, and
the defrost LED will light up.
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12. MAINTENANCE AND CARE

Employees that have studied the operating principle and design of the refrigerated display cabinets and have been
instructed in safety are only allowed to maintain the refrigerated display cabinets.

In case of failure of any element of the refrigerated display cabinets, it is replaced with the same element to
minimize the risk of fire related to the use of of incorrect components.

The maintenance of the refrigerated display cabinets (except for works specified in Table 3) and troubleshooting
is carried out by specialists of service centers or manufacturer's specialists according to the maintenance or repair

action form.
ATTENTION! A false call* of a specialist is paid by the owner.

*A false call is a call when by the time of the specialist's arrival the refrigerated display cabinets is operable and complies with
the specifications provided in the Operating Manual. The owner's absence on the fixed day of the request fulfillment amounts
to a false call.

The owner should perform maintenance of the refrigerated display cabinets during its service life at the installation
site according to the recommendations set out in Table 3.

A DO NOT use a refrigerant different from the one indicated on the nameplate.

Table 3 — Recommendations for maintenance of the refrigerated display cabinets

Type of service Technical requirements Equipment and materials
Cleaning of the outside surfaces of the | The outside surfaces of the refrigerated Flannel, soap-soda solution
refrigerated display cabinets display cabinets must be clean

Cleaning of the refrigerated display The inside surfaces of the working Disinfectant

cabinets and inside surfaces of the chamber must be clean

working chamber

Check of the drain pipe of the evapora- | The pipe must be clean for condensate Plumber's snake
tor sump disposal

The frequency of cleaning of the refrigerated display cabinets and surfaces is determined by visual state of the
refrigerated display cabinets and sanitary requirements of the product storage technology, however, no less than once a
month.

A ATTENTION! Before you start cleaning the refrigerated display cabinets, disconnect it from the mains.

When cleaning, use gloves. You may use a neutral detergent and soft cloth to wash the refrigerated display cabi-
nets. Do not use flammable or abrasive materials or cleaning agents of unknown chemical composition. Do not wash the
refrigerated display cabinets with a direct jet of water. When cleaning, make sure that the electrical elements of the refrig-
erated display cabinets (fan, controller, lamp) are not doused with water. Do not wash glass surfaces with hot water.

A ATTENTION! After wet cleaning do not turn on the refrigerated display cabinets before it is completely dry.
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13. COMMON PROBLEMS AND REMEDIES

A list of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies is given in Table 4.

Table 4 — List of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies

Description of the problem

Probable cause

Remedy

The refrigerated display cabinets does
not turn on

The supply voltage is absent in the
mains

Ensure the required voltage for operat-
ing the refrigerated display cabinets in
the mains socket

The plug has no contact with the
mains

Ensure contact with the mains

Circuit-breaker actuation

Repeat the procedure of turning on in a
relevant order. If the circuit-breaker trips
out during the procedure, the refrigerated
display cabinets is faulty. Contact your
service provider.

Increased level of noise

Incorrect installation of the refriger-
ated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets
according to the requirements of this
manual

Damaged shell parts

Replace the damaged part

The refrigerated display cabinets turns
on, no cooling in the useful volume of
the chamber

Wrong solenoid valve.

Thermostatic expansion valve is
wrong

Submit a repair action form to the ser-
vice provider

Appearance of a characteristic odor

Dirty refrigerated display cabinets

Thoroughly clean (wash and air out)
the refrigerated display cabinets from
product residues and dirt

The product gets frozen inside the re-
frigerated display cabinets

Incorrect thermostat settings

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

Wrong thermostatic expansion valve

Call upon the service provider's tech-
nician

Formation of a large amount of mois-
ture on the glass

Extremely humid ambient air

Ensure operating conditions as per
clause 6

The temperature in the volume of the
refrigerated display cabinets is too low

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

The door does not close

Damaged door closing mechanism

Sagging door

Call upon the service provider's tech-
nician
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14. MAINTENANCE

For trouble-free operation of the refrigerated display cabinets, perform preventive maintenance every 3 months (more
often, if necessary) according to the list of works:

e inspection of the appearance;

e inspection of the assembly units and structural elements for absence of external damage and fastening security;

¢ cleaning of the meltwater drainage system;

o check of the refrigerating unit operation (cooling of the useful volune of the refrigerated display cabinets, absence
of extraneous noise, energy consumption in the range of tolerance limits);

e inspection of the electrical elements and wiring, check of reliability of contact joints, including ground wire
connections;

e check and adjustment of the controls;

e check of the operating parameters of the refrigerated display cabinets.

The list of works required for repair of the refrigerating equipment is determined by the results of the defect analysis
by the service provider's or manufacturer's specialists.

15. STORAGE AND TRANSPORTATION

A packed refrigerated display cabinets can be transported by all means of transport in a single tier position.
When transporting the refrigerated display cabinets, avoid its moving or bumping into any objects.

All handling operations must be carried out by qualified personnel able to determine the lifting points and the
most suitable means of unloading in terms of safety and power.

ATTENTION! Transport the refrigerated display cabinets only in the working position.

>k ©

DO NOT turn the refrigerated display cabinets upside down or lay on its side.

Store the refrigerated display cabinets in a standard packaging at a temperature of -25°C to +55°C and relative air
humidity no more than 80%. The air must not contain acid vapors, alkaline fumes or other corrosive impurities. Stacking is
not allowed.

Q ATTENTION! Stacking of some products is only allowed in a special factory crating with a stacking mark on the
packaging.

Do not store the refrigerated display cabinets in open areas or expose it to atmospheric conditions or direct sunlight.
Exposure to ultraviolet radiation may cause deformation of the plastic elements of the refrigerated display cabinets.

16. COMPLETE SET AND OPTIONS

The list of options is available at www.beer-co.com or informed by the manager.
The complete set of the refrigerated display cabinets is specified in the technical passport.
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17. STANDARDS, REGULATIONS, DECLARATIONS

The company has a quality system: 1SO 9001:2015; I1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;

The refrigerated display cabinets meets the basic health, safety and environment requirements of the following European
directives and standards:

Directive 2006/42/EC;

Directive 2014/30/EU;

Directive 2014/35/EU;

Standard EN 60204-1:2006/AC:2010;

Standard EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
Standard EN 62233:2008;

Standard EN 61000-6-1:2007;

Standard EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
Standard EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

The operating characteristics are determined by tests performed according to the standard UNI EN 1SO 23953-2.

18. DISPOSAL

The refrigerated display cabinets is subject to disposal when it reaches the limit state — destruction of its elements
resulting in electric or fire hazard.

Disconnect the refrigerated display cabinets from the mains.

Remove the refrigerant contained in the refrigerating system of the display cabinets from the cooling loop with the
assistance of the service provider's specialists.

After disconnection from the mains and depressurization of the cooling loop with the refrigerant removed, the
refrigerated display cabinets does not pose threat to human life, health or environment.

Dispose of the refrigerated display cabinets in compliance with applicable law involving the organization that has
relevant disposal licenses.

19. SERVICE LIFE AND MANUFACTURER'S WARRANTY

The service life of the shell of the refrigerated display cabinets until retirement is 12 years. The manufacturer

guarantees correct operation of the refrigerated display cabinets while meeting the requirements and operating rules speci-
fied in this manual and assumes warranty obligations for 2 years from the date of sale or from the date specified in the
contract.

The model, serial number, date of sale of the refrigerated display cabinets are indicated in its technical passport

by the manufacturer, or relevant data are filled in by the seller of the refrigerated display cabinets.

o
A

The manufacturer guarantees the use of the refrigerated display cabinets for its intended purpose during the en-
tire service life subject to its post-warranty maintenance.

ATTENTION! At the end of the service life of the refrigerated display cabinets, call upon the service provid-
er's specialist to determine its further operability.
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[puioxenune A

JlonaTok A

Annex A

DIIeKTpUYECKas CXeMa XOJIOMITHBHON

Enextpudna cxema X0JIOIMIBHOI BIiT-

Electrical diagram of the refrig-

BUTPUHBI PHHI erated display
L . ~220-240V 50Hz
N —=* e
PE -~ -
Plug y—¥ %
Fo X
QF1
q
SA1
.ﬁy x
Al b’—
]
Cc
B @)
& &
RU UA EN
L @®a3HBIi TPOBOIHUK da3Huil IpoBiTHUK Phase wire
N HyneBoii mpoBogHUK HynsoBuii mpoBiaHuK Zero protective conductor
PE IIpoBoAHMK 3a3eMIIEHUS [IpoBigHMK 3a3eMIICHHS Ground wire
QF1 fe};TBOMaTquCKHH BHIIUTIOHa- ABTOMAaTHYHMI BUMUKAY Circuit-breaker
SAl BrIKTIOUaTEH OCBENIEHUS BuMmukau oCBITIEHHS Light switch
Al Tepmocrar Tepmocrar (koHTpoJsIep kommpe- | Thermostat (compressor con-
copa) troller)
C Cosnenounst CoJeHoin Solenoid
M1-M BenTmisarop ucmapurenst Bentmisarop BunapHuka Evaporator fan
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IIpuaoxenne b

JHonatoxk b

Annex B

[Topsimox cOOPKH BUTPHHBI

[Topsimok 360py BiTpUHU

Assembly procedure

RU

UA

EN

1. PacniakoBaTh BUTPHUHY, CHATH C Jie-
peBsiHHOM naneTh (1).

2. Ha MecTo TpaHCITOPTHEIX OOJITOB
(M12) BBUHTHTB perynupyemble
omopsI (2).

3. BeICTaBUTH BUTPHUHY TIO YPOBHIO.
4. YCTaHOBHTD CTEKIIO 3aIuTHOE (3)
u ctekiio 1000Boe (4). C momMornibpo
nepkatens (5) u BuHTa (6) 3auKcH-
py#Te 1060BOE CTEKIIO.

1. Po3makyBatu BiTpuHY, 3HATH 3 Jepe-
B'ssHOT maneTH (1).

2. Ha micie TpaHcropTHHX OOJITIB
(M12) BKpyTUTH pETyJIbOBaHi OMOpU
(2).

3. BuctaBuTH BIiTpUHY 3a piBHEM.

4. BctaHOBUTH CKJI0 3axucHE (3) 1 CKI10
n060Be (4). 3a 1OIOMOTOI0 yTPUMYyBaya
(5) i rBunTa (6) 3adikcyiiTe T000BE
CKJIO.

1. Unpack the display case, remove it
from the wooden pallet (1).

2. Screw the adjustable legs (2) into
the place of the transport bolts (M12).
3. Display a showcase by level.

4. Install the windshield (3) and the
windshield (4). Use the holder (5) and
screw (6) to fix the windshield.
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puioxenne C

Jdonatok C

Annex C

3arpy3ka BUTPUHBI

3arpy3ka BITpUHHU

Coupling of the refrigerated display
cabinets

RU

UA

EN

o

Jiis oGecnieueHUs: HOpMAITLHOM U Oecriepe-

0oifHOI PabOTHI BUTPUHEI a TaKKe PaBHOMEp-
HOTO M KadeCTBEHHOT'O OXJIAXKACHUS MPOIyKTa
ClIelyeT COOMIONATh PSAJl PEKOMEHAIHH:

3amperaercs 3aKpbIBaTh MPOIYKTAMU BO3-
IyXOpa3Jaollie U BO314yX03a0OpHBIE pe-
IIETKH;

3amnpereHo pacnoyiaratb IpOIYKTHl «HaBa-
JIOM» HPEISITCTBYSI HOPMaJbHON IUPKYJIS-
LMK BO3yXa;

3arpy3Ky BHUTPHHBI HPOIYKTaMH CIIEIyeT
NPOU3BOJIUT, HE MPEBBIIAs HOPMBI 3a-
IPY3KH Ha IUION[aqu OrpaHMYEHHOH raba-
pHTaMH KapTO4eK;

IIpn yxmagke TNPORYKTOB HEOOXOIHMO
obecrieunBaTh UX PaBHOMEpPHOE pacrpene-
JIeHHe 1O BCEH IUIOMIAZM BBHIKIAIKH BHT-
PHHBI;

IIpomyKTHI cllenyeT pacrojiaraTtb POBHBIMU
psiiamMH 1o Beei riryOrHe BUTPUHBL, COOIIIO-
JICHHEM 3a30POB MKy IIPOAYKTAMH U dJie-
MEHTaMHU KOHCTPYKLMH BUTPHHBI.

3arpy3ka HIDKHETO OTCEKa HPOU3BOJUTCS
0e3 yuéra Macchl MPOAYKTa B paMKax 00b-
emMa OoKca OrpaHHYEHHOrO TabapuTamu
sIIHKa OoKca.

PaccTostHne Mexy IpOTyKTaMH H
KOPITYCHBIMH ~ DJIEMEHTaMH  BHT-
PHHBI IOJDKHO OBITH He MeHee 20-
30 MM., MEXIY psiaMH IIPOAYKTOB
He MeHee 10 M.

Jnst 3abe3nedeHHs HOPMaJlbHOI Ta
Oe3mepebiiitHOl  poOOTH  BITPHHH a TaKOXK
PIBHOMIPHOTO Ta SIKICHOTO  OXOJIOJKEHHS
NPOAYKTY  CJiJ ~ AOTPUMYBATHCS  PSIy
peKOMeHIaIii:

o 3a00pOHAETHCS 3aKPUBATH IPOAYKTAMH 110~
BITPOPO3/aI0ui Ta MOBITP03abipHi peNIiTKY;

e 3a00pOHCHO pO3TALIOBYBATH IPOIYKTH
"HaBaJIOM" MEPENIKO/DKAIOYN HOPMAaNbHIN
LOUPKYISLIT TOBITPS;

e 3aBaHT@KCHHS BITPUHU MPOLYKTAMH CIij
3IiHCHIOBATH, HE MEPECBHUIIYIOYH HOPM 3a-
BaHTAXXCHHS Ha IO 00MEXEHOI0 Tabapu-
TaMH KapToOK;

e [lpu yknagaHHI TPOAYKTIB HEOOXimHO 3a-
Oe3redyBary iX PIBHOMIpHHN PO3MOALI IO
yCiii TUTOIIi BUKJIAKH BITPHHHU;

e TIpomykTH ciif MaTu B pO3NOPSIKEHHI PiB-
HUMH PsIIAMU 110 YCiif ruOuHI BiTpUHH, 3
JOTPUMAaHHSIM MPOMIDKKIB MiXK TIPOTyKTaMU
Ta eleMEeHTaMU KOHCTPYKIT BITPHUHU.

e 3aBaHTaXEHHS HIKHBOTO BICIKY 3ailiCHIO-
€Thcs 0€3 BpaXyBaHHs MacH NPOJYKTY B pa-
MKax 00csary OOKCYy OOMEKEHOro po3Mi-
pamu simuka Gokca.

Bincrane MK TpomyKTamMH Ta

KOPIYCHUMH €JIeMEHTAaMH BIiTPHHU

Mae Oytu He meHII, HixK 20-30 mwm,

MDK psAaMH OpPOIYKTiB HE MEHII,
HiK 10 MM.

To ensure normal and uninterrupted op-
eration of the refrigerated display cabinets,
as well as uniform and high-quality cooling
of the product, follow the recommendations
below:

e Do not close air discharge grills and air
intake grills with products;

e Do not place products in bulk impeding
normal air circulation;

e Loading of the showcase with products
should be carried out without
exceeding the rate of loading on the
area limited by the dimensions of the
cards;

e When laying products, ensure their
uniform distribution over the entire
display area of the refrigerated display
cabinets;

e Place products in even rows in depth of
the refrigerated display cabinets, with
clearances preserved between the
products and structural elements of the
refrigerated display cabinets.

e Loading the lower compartment is
carried out without taking into account
the weight of the product within the box
size limited box.

The distance between the prod-
ucts and shell elements of the re-

O frigerated  display  cabinets

should be no less than 20-30 mm,
between the rows of the products

—no less than 10 mm.
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Ipuaoxenne [ Honmatok JI Annex D

CTBIKOBKA BUTPUHBI CTHKOBKA BITpUHH Coupling of the refrigerated display cabi-
nets

RU UA EN

Koxyx (1) namets na Cronemnuiy | Koxyx (1) maxitu na Crineauiro (2) i | Slip the cover (1) onto the work-
(2) u 3akpenuTh camope3amu 4,2x16 | 3akpinutu camope3om 4,2x16 DIN7981 | top (2) and secure with the self-
DIN7981 tapping screws 4.2x16 DIN7981
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CI'ICLIVIZlJ'II/I'jI/IpOBaIILIe CCPBUCHBIC LICHTPBI
CrertianizoBaHi CE€pBiCHI IICHTPH
Specialized maintenance service guarantee

Poland: UBC Logistyka Sp. z 0. 0.
BYKOW, UL. GAJOWA 5
55-095 MIRKOW

Wojtek Rytkowski

e-mail: w.rytkowski@beer-co.com
Phone: +48 71 740 00 76

Phone kom.: +48 603 227 267

Italy: UNIOR S.r.l.

Via Collodi, 4/g

40012 Calderara di Reno

Bologna - Italy

Luca Pancaldi

e-mail: |.pancaldi@uniorservice.com
Phone: +39 051 6467027 (10 linee r.a.)

Czech Republic: ViGo-servis s.r.o.
Havlickova 303

289 12 Tiebestovice

e-mail: vigo.psenicka@trebestovice.cz
Phone: +420603295770

Germany: KTO GmbH

Alte Romerstrale 9, 56154 Boppard-Buchholz
Simon Sal

e-mail: Simon.Sass@KTOGmbH.de

Phone: +49 (0) 6742- 80 48-28

Slovakia: Chladservis KP, s.r.o.
Bottova 347/16

953 01 Zlaté Moravce

e-mail: info@chladserviskp.sk
Phone: +421903 119 163

Hungary: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
HU: H1103 Budapest, Kéér u. 3/F.

Zoltan Peszleg

tel.:+36304757022

e-mail: peszleg.zoltan@tchungary.com

Romania;: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
RO: str Toplita, nr. 155, Miercurea Ciuc

Csaba Balint

e-mail: csbalint@tcromania.com

Phone: +40266317827

France: Interfroid services

143 Bd Pierre Lefaucheux - 72230 France
Johann JOUANNEAU

e-mail: Johann.jouanneau@interfroidservices.fr
Phone: 02 4389 29 26

Bulgaria: Ice Technic Ltd

1225 Sofia

61 Zhelezopatna Str.

Vladimir Dimitrov

e-mail: vladimir@icetechnic.com
Phone: +359888629539

Spain: REFRIVAL, S.A.

C/Arrastaria, 21 Las Mercedes P.1.
28022 Madrid

Fernando de Vicente

e-mail: fernando.devicente@refrival.es
Phone: +34 91 309 87 26

Serbia: COOL BEER D.O.O.
Crkviste 5a, 11210 Krnjaca

Dusko Raden

e-mail: dusko.radjen@coolbeer.co.rs
Phone: +381654977001

Niderlands: CE Services Group
Daltonstraat 25, 3316 GD Dordrecht
Paul F. Veth

e-mail: group@cerepair.nl

Phone: 088 - 3425200

Bosnia: NICROM COOLING D.O.O.

Milana Vrhovca 79, 79101 Prijedor, Republika Srpska, BiH
Dragan Tankosic

e-mail: dragan.tankosic@nicromcooling.com

Phone: +38752213213

Vkpauna (Ukraine): 10 B CU Cepsuc NHTepHeIIHHAT
61157, 06n. XapbkoBckasi, T. XapbkoB, yi1. CensHckas, 1. 110
Jucneruepckuit HeHTP

e-mail: service@beer-co.com

Ten.: +38-057-730-16-10

Lithuania, Latvia: UAB ,,VR Servisas“
Sandéliy g. 40

Klaipéda, Lietuva

Robertas Skurdenis

e-mail: info@vrservisas.|t

Phone: +370 656 07507

Greece: PRATSAS CLIMA & COOLING
MPIZANIOU 2, METAMORFOSI
ATHENS, GREECE

e-mail: info@pratsas-clima.gr

Phone: +30 213 035 5059

Croatia,Slovenia: BEVERAGES SERVIS D.O.O.
Slavonska avenija 24/A, 10000, Zagreb, Croatia
Endre Katona

e-mail: endre.katona@beverages.hr

Phone: +385914390830

Kasaxcran (Kazakstan): 050002, r.Anmartsr, yia.KyHaesa, 1 32, oduc
21

e-mail: service.kz@ubc-s.com

Ten.: +7 77177557 13

Anpec npousBoacrea: YAO "YKcna6", yi. XKenesnonoposxknas , 31-C, r. [lepraun, XappkoBckasi 001acTb, Y KpanHa.

Anpeca Bupobnunrsa: [IpAT "YKnocraa", Byn. 3amizangna, 31-C, m. [lepradi, XapkiBcbka o0macTs, YKpaina.

Production address: PJSC "UKsnab", Zaliznichna str., 31-C, Dergachi, Kharkiv region, Ukraine.
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	Перед началом эксплуатации витрины холодильной внимательно изучите данное руководство по эксплуатации, особое внимание уделите разделу: «Меры безопасности». Выполнение правил и рекомендаций, изложенных в данном руководстве, обеспечит безопасную и безо...
	Руководство по эксплуатации должно быть доступно для персонала на период установки, эксплуатации и технического обслуживания витрины.
	При приемке витрины необходимо убедиться в целостности упаковки, отсутствии механических повреждений корпуса, проверить наличие в паспорте отметки, свидетельствующей о соответствии требованиям качества, комплектность и работоспособность согласно данно...
	Изготовитель не принимает претензий по выходу из строя витрины в период гарантийного срока при не соблюдении правил хранения, эксплуатации и обслуживания витрины.
	ВНИМАНИЕ! В связи с постоянной работой по совершенствованию изделия, повышающей его надежность и улучшающей качество, в конструкцию могут быть внесены изменения, не отражены в данном руководстве.
	1.НАЗНАЧЕНИЕ
	Витрина холодильная (ВХ) “FLORA мини горка (МГ) с динамическим типом охлаждения и вынесенным агрегатом предназначена для кратковременного хранения, демонстрации и реализации, предварительно охлажденных до температуры полезного объема, но не замороженн...
	В таблице 1, приведены технические данные для конфигурации витрины холодильной, модели «FLORA». Также основные технические характеристики и данные для идентификации указаны в маркировочной таблице на корпусе витрины (рис. 1).
	Таблица 1 - Технические данные для конфигурации витрины холодильной

	Рисунок 1- Маркировочная таблица
	1. Наименование витрины;
	2. Модель витрины;
	3. Название бренда;
	4.Серийный номер номер, QR код;
	5.Порядковый номер, QR код;
	6.Инвентарный номер, QR код;
	7.Условия соответствия продукции (ТУ);
	8.Условия соответствия изготовителя (ISO…);
	9.Конфигурация;
	10.Напряжение (В);
	11.Частота тока (Гц);
	12.Максимально потребляемая мощность (Вт);
	13.Мощность оттайки (Вт);
	14.Класс защиты (IP);
	15.Степень защиты;
	16.Климатический класс витрины;
	17.Масса витрины;
	18.Тип хладагента на котором работает витрина;
	19.Масса хладагента на котором работает; витрина
	20.Знаки сертификации;
	21.Страна изготовитель;
	3. КОНСТРУКЦИЯ ВИТРИНЫ
	Рисунок 2 – Размещение основных узлов и комплектующих
	1.  Металлическое основание;
	2.  Регулируемая опора;
	3.  Испаритель в сборе;
	4.  Пульт управления;
	5.  Полка;
	6.  Столешница;
	7.  Поддон выкладки;
	8.  Лоток выдвижной;
	9.  Стеклопакет;
	10. Стекло защитное;
	11. Стекло лобовое;
	12. Стойка алюминиевая;
	13. Корпус;
	14. Сливной шланг;
	15. Панель боковая;
	16. Отбойник тележек.
	4. МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	Степень защиты по IEC 60529:2013 указана на шильдике витрины.
	Класс витрины по типу защиты от поражений электрическим током (IEC 61140-2012) указан на шильдике витрины.
	При работе с витриной соблюдать следующие меры техники безопасности:
	перед включением в сеть проверить целостность штепсельной вилки и соединительного кабеля питания витрины. При обнаружении повреждения подключение витрины в электросеть ЗАПРЕЩАЕТСЯ, из-за опасности поражения электрическим током. Замените поврежденный ш...
	в случае появлении признаков пощипывания при касании корпуса витрины, необходимо её отключить от электросети и вызвать специалистов для проведения ремонтных работ;
	не касаться витрины мокрыми или влажными руками;
	не вынимать и не вставлять вилку кабеля питания витрины в сетевую розетку влажными руками;
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины со снятыми или неисправными приборами автоматики, а также при повреждении изоляции электропроводов или обрыве заземляющего провода;
	не допускается эксплуатация витрины с открытыми щитками агрегатного отсека;
	не допускается эксплуатация витрины, стекло которой повреждено и имеет острые кромки.
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины в помещениях с повышенной опасностью и в особо опасных помещениях, характеризующихся присутствием одного из следующих факторов:
	 повышенной влажности (помещения, в которых относительная влажность воздуха более 80 %), особенно в помещениях, где относительная влажность приближается к 100 % (потолок, стены, пол и предметы, находящиеся в помещении, покрыты влагой) или токопроводя...
	 химически активной среды (помещения, в которых длительное время содержаться пары или образуются отложения, разрушающие действующие на изоляцию и токоведущие части электрооборудования);
	 токопроводящих полов (металлических, железобетонных, земляных и т. п.). В случае установки витрины на токопроводящем полу эксплуатацию и обслуживание производить с изолирующих площадок (резиновых ковриков), которые должны быть размещены таким образо...
	ВНИМАНИЕ! СЛЕДУЕТ ОТКЛЮЧАТЬ ВИТРИНУ ОТ ЭЛЕКТРИЧЕСКОЙ СЕТИ:
	 при уборке внутри и снаружи;
	 при перемещении на другое место;
	 на время устранения неисправностей.
	ВНИМАНИЕ! Не используйте внутри витрины электрические приборы.
	ВНИМАНИЕ! Не храните внутри витрины взрывоопасные вещества и предметы такие, как аэрозольные баллоны.
	Рисунок 3 – Размещение витрины
	Витрину необходимо установить на ровную горизонтальную поверхность, при необходимости используйте регулируемые ножки для выравнивания изделия по уровню. Витрина не должна качаться, неполное выравнивание может привести к ухудшению работы изделия.
	Витрину необходимо установить таким образом, чтобы обеспечить к ней свободный доступ. Руководствуясь рекомендациями описанными в приложение Б, подготовьте изделие к работе.
	Рекомендуется первое включение витрины производить не ранее чем через 4 часа после завершения её установки.
	Включение витрины в работу производить в следующем порядке:
	 подключить не загруженную продуктом витрину в розетку электросети сетевым кабелем питания;
	 на пульте управления (поз.4 рис.2) установить автоматический выключатель питания в положении соответствующее состоянию «ВКЛ». Включите освещение выключателем;
	 установить на контроллере необходимый диапазон температуры, согласно п.10;
	 после достижения необходимой температуры (отображается на контроллере) в полезном объеме витрины (от 1,5 до 2 часов) провести загрузку витрины продуктом.
	Загрузку витрины продуктом следует производить с учетом данных из таблицы 1 и руководствуясь рекомендациями, приложения В.
	Заданный контроллером температурный режим поддерживается автоматически.
	Примечание:
	 Температурный режим в полезном объеме витрины устанавливать в зависимости от типа продукта;
	 В случае комплектации витрины ночной шторкой, рекомендуется её использование для обеспечения экономичного режима работы в ночное время и более быстрого набора температуры после загрузки продукта.
	Текущая температура внутри полезного объема отображается на дисплее контроллера. Порядок изменения температуры полезного объема описан в пункте 10. Корректировка показаний температурного датчика проводится в режиме программирования исключительно работ...
	Температуру полезного объема следует выставлять в рамках температурного режима согласно требований технологии хранения продукта и рекомендаций на упаковке.
	Температуру в полезном объеме витрины можно устанавливать с помощью контроллера в режиме программирования. В случае комплектации витрины другим контроллером, его описание будет отображено в приложении.
	Ниже описана последовательность программирования электронных контроллеров DANFOSS EKC 202D. На лицевой панели контроллера имеется дисплей и три кнопки управления (см. рис.5)
	Рис.5 – Электронный контроллер DANFOSS EKC 202D
	Для изменения температуры в полезном объеме витрины, вначале следует нажать и удерживать кнопку 2 до появления необходимого значения температуры.
	Теперь на дисплее контроллера можно увидеть цифры-значения (например, +1,0) ранее заданной температуры, при которой происходит отключение режима охлаждения витрины.
	Используя кнопку 1 или 3, установить новое значение температуры (например, +1,5). Для окончательной установки кратковременно нажмите кнопку 2.
	Чтобы выйти из режима регулировки температуры, необходимо не использовать кнопки в течение 15 секунд.
	Витрина оснащена электронным термостатом с автоматической системой оттайки.
	Изменение длительности оттайки и интервала времени между циклами оттайки производится работниками сервисной службы.
	ВНИМАНИЕ! Во время установки промежутка времени между циклами оттайки доступны системные настройки контроллера, которые определяют работу витрины. Необходимо следить, чтобы их значения не изменились.
	Для изменения промежутка времени между двумя циклами оттайки вы должны получить доступ к меню. Нажав на кнопку 1 в течение нескольких секунд, вы попадаете в колонку с параметрами кодов. Используя кнопки 1 или 3, найдите код параметра «d03». Нажимайте ...
	ВНИМАНИЕ! Ручную оттайку витрины необходимо производить, как правило, при образовании большого снежного покрова на испарителе из-за неправильного выбора цикла автоматической оттайки.
	Для включения оттайки вручную, нажмите и удерживайте кнопку 2 в течение 4 секунд. Если есть условия для оттайки, то оттайка включится, при этом загорится светодиод оттайки.
	К обслуживанию витрины допускается лица, изучившие принцип действия, конструкцию витрины и прошедшие инструктаж по технике безопасности.
	В случае выхода из строя каких-либо элементов витрины, они должны заменяться одинаковыми компонентами, чтобы свести к минимуму риск возможного воспламенения вследствие использования неправильно выбранных комплектующих.
	ЗАПРЕЩЕНО использовать для заправки хладагент, отличающийся от указанного на шильдике.
	Техническое обслуживание витрины (кроме работ, указанных в таблице 3) и устранение неисправностей проводится специалистами сервисных центров или предприятия изготовителя согласно заявке на обслуживание или ремонт.
	ВНИМАНИЕ! Ложный вызов * специалиста оплачивается владельцем.
	*Ложным вызовом считается вызов, когда на момент прихода специалиста витрина работоспособна и соответствует техническим характеристикам, приведенным в руководстве по эксплуатации. Отсутствие владельца в назначенный день выполнения заявки приравниваетс...
	Владелец должен выполнять обслуживание витрины в течении срока эксплуатации на месте ее установки согласно рекомендациям, изложенным в таблице 3.
	Технические требования 
	Периодичность уборки витрины и очистка поверхностей определяется визуальным состоянием витрины и санитарными требованиями технологии хранения продукта, но не реже чем один раз в месяц.
	ВНИМАНИЕ! Прежде чем приступить к уборке витрины, следует отключить ее от электрической сети.
	Во время уборки используйте перчатки. Для мытья витрины можно использовать нейтральное моющее средство и мягкую ветошь. Не используйте горючие и абразивные материалы, а также чистящие средства неизвестного химического состава. Не мыть витрину прямой с...
	ВНИМАНИЕ! После окончания влажной уборки не включайте витрину до полного её высыхания.
	Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения приведены в таблице 4.
	Таблица 4 - Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения
	Хранение витрины производить в штатной упаковке при температуре от -25  С до +55  С и относительной влажности воздуха не более 80%. В воздухе не должно быть паров кислот, щелочей, а также других примесей, вызывающих коррозию. Штабелирование не разреша...
	ВНИМАНИЕ! Штабелирование некоторых изделий разрешается только в специальной заводской обрешетке при наличии на упаковке маркировки штабелирование.
	Запрещено хранить витрину на открытых площадках, подвергать воздействию атмосферных факторов и прямого солнечного света. Воздействие ультрафиолета может вызвать деформацию пластиковых элементов витрины.
	На предприятии действует система качества: ISO 9001:2015; ISO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;
	Витрина холодильная соответствует основным требованиям техники безопасности, охраны труда и защиты окружающей среды следующих европейских директив и европейских стандартов:
	 Директива 2006/42/EC;
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Эксплуатационные характеристики определены испытаниями, проведенными по стандарту UNI EN ISO 23953-2.
	18.УТИЛИЗАЦИЯ
	Витрина подлежит утилизации при достижении предельного состояния – разрушения элементов витрины, в результате чего становится электро- или пожароопасной.
	 Витрину отключить от сети электропитания.
	 Содержащийся в холодильной системе витрины хладагент извлечь из холодильного контура витрины с привлечением для этого специалистов сервисной службы .
	 После отключения от электросети и разгерметизации холодильного контура с извлечением хладагента витрина не представляет опасности для жизни, здоровья людей и окружающей среды.
	 Витрину утилизировать в соответствии с действующим законодательством с привлечением для этого организации , имеющей соответствующие лицензии по  утилизации.
	19.СЛУЖБЫ И ГАРАНТИЯ ИЗГОТОВИТЕЛЯ
	Срок службы корпуса холодильной витрины до списания составляет 12 лет. Предприятие – изготовитель гарантирует исправную работу холодильной витрины, при соблюдении требований и правил эксплуатации, оговоренных в настоящем руководстве и берет на себя га...
	Модель витрины, заводской номер витрины, дата продажи указываются в паспорте на холодильную витрину предприятием изготовителем, либо соответствующие данные заполняются в нем организацией, продавцом холодильной витрины.
	Изготовитель гарантирует возможность использования витрины по назначению на протяжении срока службы при условии проведения послегарантийного технического обслуживания.
	ВНИМАНИЕ! По окончанию срока службы витрины необходимо вызвать специалиста сервисного центра для определения ее пригодности к дальнейшей эксплуатации.
	Додаток А                 45
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	Додаток С                 47
	Додаток Д                 48
	До початку експлуатації вітрини холодильної уважно вивчите це керівництво з експлуатації, особливу увагу приділите розділу: "Заходи безпеки". Виконання правил та рекомендацій, викладених в цьому керівництві, забезпечить безпечну та безвідмовну роботу ...
	Керівництво з експлуатації має бути доступним для персоналу на період установки, експлуатації та технічного обслуговування вітрини.
	При прийманні вітрини необхідно переконатися в цілісності упаковки, відсутності механічних ушкоджень корпусу, перевірити наявність в паспорті відмітки, що свідчить про відповідність вимогам якості, комплектності та працездатності згідно з цим керівниц...
	Виробник не приймає претензій по виходу з ладу вітрини в період гарантійного терміну при недотриманні правил зберігання, експлуатації та обслуговування вітрини.
	УВАГА! У зв'язку з постійною роботою по вдосконаленню виробу, що підвищує його надійність і покращує якість, в конструкцію можуть бути внесені зміни, не відображені в цьому керівництві.
	1.ПРИЗНАЧЕННЯ
	Вітрина холодильна (ВХ) "FLORA" міні гірка (МГ) з динамічним типом охолодження і винесеним агрегатом призначена для короткочасного зберігання, демонстрації і реалізації, попередньо охолоджених до температури корисного об'єму, але не заморожених харчов...
	Таблиця 1 - Технічні дані для конфігурацій вітрини холодильної

	Рисунок 1- Маркіровочна таблиця
	1. Найменування вітрини;
	2. Модель вітрини;
	3. Найменування бренду;
	4.Серійний номер, QR код;
	5.Порядковий номер, QR код;
	6.Інвентарний номер, QR код;
	7.Умови відповідності продукції (ТУ);
	8. Умови відповідності виробника (ISO…);
	9.Конфигурація;
	10.Напруга (В);
	11.Частота струму (Гц);
	12.Максимально споживча потужність (Вт);
	13. Потужність відтавання (Вт);
	14.Клас захисту (IP);
	15. Ступінь захисту;
	16.Кліматичний клас вітрини;
	17.Маса вітрини;
	18.Тип хладагенту на якому працює вітрина;
	19.Маса хладагенту на якому працює вітрина
	20.Знаки сертифікації;
	21.Країна-виробник;
	3. КОНСТРУКЦІЯ ВІТРИНИ
	Рисунок 2 – Размещение основных узлов и комплектующих
	1. Металева підставка;
	2. Регульована опора;
	3. Випарник в зборі;
	4. Пульт управління;
	5. Полка;
	6. Стільниця;
	7. Піддон викладки;
	8. Лоток висувною;
	9. Склопакет;
	10. Скло захисне;
	11. Скло лобове;
	12. Стійка алюмінієва;
	13. Корпус;
	14. Зливний шланг;
	15. Панель бічна;
	16. Отбойник візків.
	4. ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	Ступінь захисту за IEC 60529:2013 вказана на шильдику вітрини.
	Клас вітрини за типом захисту від поразок електричним струмом (IEC 61140-2012) вказано на шильдику вітрини.
	При роботі з вітриною дотримуватися наступних заходів техніки безпеки:
	перед включенням до мережі перевірити цілісність штепсельної вилки і з'єднувального кабеля живлення вітрини. При виявленні ушкодження, підключення вітрини до електромережі ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ, із-за небезпеки ураження електричним струмом. Замініть пошкоджен...
	у випадку появі ознак пощипування при торканні корпусу вітрини, необхідно її відключити від електромережі і викликати фахівців для проведення ремонтних робіт;
	не торкатися вітрини мокрими або вологими руками;
	не виймати і не вставляти вилку кабелю живлення вітрини в мережеву розетку вологими руками;
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини зі знятими або несправними приладами автоматики, а також при ушкодженні ізоляції електропроводів або обриві заземлюючого дроту;
	не допускається експлуатація вітрини з відкритими щитками агрегатного відсіку;
	не допускається експлуатація вітрини, скло якої пошкоджене і має гострі кромки.
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини в приміщеннях з підвищеною небезпекою і в особливо небезпечних приміщеннях, що характеризуються присутністю одного з наступних факторів:
	 підвищеній вологості (приміщення, в яких відносна вологість повітря більше 80 %), особливо в приміщеннях, де відносна вологість наближається до 100 %  (стеля, стіни, підлога і предмети, що знаходяться в приміщенні, покриті вологою) або струмопровідн...
	 хімічно активного середовища (приміщення, в яких тривалий час містяться пари або утворюються відкладення, що руйнують ізоляцію та струмоведучі частини електрообладнання);
	 струмопровідних підлог (металевих, залізобетонних, земляних і т. п.). У разі установки вітрини на струмопровідній підлозі експлуатацію та обслуговування робити з ізолюючих майданчиків (гумових килимків), які мають бути розміщені так, щоб торкання до...
	УВАГА! СЛІД ВІДКЛЮЧАТИ ВІТРИНУ ВІД ЕЛЕКТРИЧНОЇ МЕРЕЖІ:
	 при прибиранні усередині та зовні;
	 при переміщенні на інше місце;
	 на час усунення несправностей.
	УВАГА! Не використовуйте усередині вітрини електричні прилади.
	УВАГА! Не бережіть усередині вітрини вибухонебезпечні речовини і предмети такі, як аерозольні балони.
	Рисунок 3 – Розміщення вітрини
	Вітрину необхідно встановити так, щоб забезпечити до неї вільний доступ. Керуючись рекомендаціями, описаними у додатку «Б», підготуйте виріб до роботи.
	Рекомендується перше включення вітрини робити не раніше чим через 4 години після завершення її установки.
	Включення вітрини робити в наступному порядку:
	 підключити не завантажену продуктом вітрину до розетки електромережі мережевим кабелем живлення;
	 на пульті управління (поз.4 рис.2) встановити автоматичний вимикач живлення у положення відповідне стану "ВКЛ". Включіть освітлення вимикачем;
	 встановити на контролері необхідний діапазон температури, згідно п.10;
	 після досягнення необхідної температури (відображається на контролері) в корисному об'ємі вітрини (від 1,5 до 2 годин) провести завантаження вітрини продуктом.
	Завантаження вітрини продуктом слід робити з урахуванням даних з таблиці 1 та керуючись рекомендаціями, додатку В.
	Заданий контролером температурний режим підтримується автоматично.
	Примітка:
	 Температурний режим в корисному об'ємі вітрини встановлювати залежно від типу продукту;
	 У разі комплектації вітрини нічною шторкою, рекомендується її використання для забезпечення економічного режиму роботи в нічний час і швидшого набору температури після завантаження продукту.
	FLORA
	Поточна температура усередині корисного об'єму відображається на дисплеї контролеру. Порядок зміни температури корисного об'єму описано в пункті 10. Коригування свідчень температурного датчика проводиться в режимі програмування виключно працівниками с...
	Температуру корисного об'єму слід виставляти у рамках температурного режиму згідно вимог технології зберігання продукту і рекомендацій на упаковці
	Температуру в корисному обсязі вітрини можна встановлювати за допомогою контролера в режимі програмування. У разі комплектації вітрини іншим контролером, його опис буде відображена-но в додатку.
	Нижче описана послідовність програмування електронних контролерів DANFOSS EKC 202D. На лицьовій панелі контролера є дисплей і три кнопки управління (див. рис.5)
	Рис.5 –Електронний контролер DANFOSS EKC 202D
	Для зміни температури в корисному обсязі вітрини, спочатку слід натиснути і утримувати кнопку 2 до появи необхідного значення температури.
	Тепер на дисплеї контролера можна побачити цифри-значення (наприклад, +1,0) раніше заданої температури, при якій відбувається відключення режиму охолодження вітрини.
	Використовуючи кнопку 1 або 3, встановити нове значення температури (наприклад, +1,5). Для остаточної установки на мить натисніть кнопку 2.
	Щоб вийти з режиму регулювання температури, необхідно не використовувати кнопки протягом 15 секунд.
	Вітрина оснащена електронним термостатом з автоматичною системою відтавання.
	Зміна тривалості відтавання та інтервалу часу між циклами відтавання робиться працівниками сервісної служби.
	УВАГА! Під час установки проміжку часу між циклами відтавання доступні системні налаштування контролера, які визначають роботу вітрини. Необхідно стежити, щоб їх значення не змінилися.
	Для зміни проміжку часу між двома циклами відтаювання ви повинні отримати доступ до меню. Натиснувши на кнопку 1 протягом декількох секунд, ви потрапляєте в колонку з параметрами кодів. Використовуючи кнопки 1 або 3, знайдіть код параметра «d03». Нати...
	ВНИМАНИЕ! Ручную оттайку витрины необходимо производить, как правило, при образовании большого снежного покрова на испарителе из-за неправильного выбора цикла автоматической оттайки.
	Для включения оттайки вручную, нажмите и удерживайте кнопку 2 в течение 4 секунд. Если есть условия для оттайки, то оттайка включится, при этом загорится светодиод оттайки.
	УВАГА! Ручне відтавання вітрини необхідно робити, як правило, при утворенні великого снігового покриву на випарнику із-за неправильного вибору циклу автоматичного відтавання.
	Для включення відтавання вручну, одноразово натисніть кнопку 2. Якщо є умови для відтавання, то відтавання включиться, при цьому засвітиться світлодіод відтавання.
	До обслуговування вітрини допускаються особи, що вивчили принцип дії, конструкцію вітрини і які пройшли інструктаж по техніці безпеки.
	У разі виходу з ладу будь-яких елементів вітрини, вони повинні замінюватися однаковими компонентами, щоб звести до мінімуму ризик можливого займання внаслідок використання неправильно вибраних комплектуючих.
	ЗАБОРОНЕНО використовувати для заправки хладагент, що відрізняється від вказаного на шильдику.
	Технічне обслуговування вітрини (окрім робіт, вказаних в таблиці 3) та усунення несправностей проводиться фахівцями сервісних центрів або підприємства виготівника згідно із заявкою на обслу-говування або ремонт.
	УВАГА! Неправдивий виклик * фахівця оплачується власником.
	* Неправдивим викликом вважається виклик, коли на момент приходу фахівця вітрина працездатна і відповідає технічним характеристикам, наведеним в керівництві з експлуатації. Відсутність власника в призначений день виконання заявки прирівнюється до непр...
	Власник повинен виконувати обслуговування вітрини упродовж терміну експлуатації на місці її установки згідно з рекомендаціями, викладеними в таблиці 3.
	Технічні вимоги 
	Періодичність прибирання вітрини і очищення поверхонь визначається візуальним станом вітрини та санітарними вимогами технології зберігання продукту, але не рідше ніж один раз на місяць.
	УВАГА! Перш ніж приступати до прибирання вітрини, слід відключити її від електричної мережі.
	Під час прибирання використовуйте рукавички. Для миття вітрини можна використовувати нейтральний миючий засіб та м'яку тканину. Не використовуйте горючі та абразивні матеріали, а також чистячі засоби невідомого хімічного складу. Не мити вітрину прямим...
	УВАГА! Після закінчення вологого прибирання, не включайте вітрину до повного її висихання.
	FLORA
	Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення приведені у таблиці 4.
	Таблиця 4 - Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення
	Зберігати вітрину в штатній упаковці при температурі від - 25   С до +55   С та відносній вологості повітря не більше 80%. В повітрі не повинно бути парів кислот, лугів, а також інших домішок, що викликають корозію. Штабелювання не дозволяється.
	УВАГА! Штабелювання деяких виробів дозволяється тільки у спеціальному заводському обрешетуванні за наявності на упаковці маркіровки штабелювання.
	Заборонено зберігати вітрину на відкритих майданчиках, піддавати дії атмосферних факторів та прямого сонячного світла. Дія ультрафіолету може викликати деформацію пластикових елементів вітрин
	На підприємстві діє система якості : ISO 9001 : 2015; ISO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Експлуатаційні характеристики визначені випробуваннями, проведеними за стандартом UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛІЗАЦІЯ
	Вітрина підлягає утилізації досягши граничного стану - руйнування елементів вітрини, внаслідок чого стає електро- або пожежонебезпечною.
	 Вітрину відключити від мережі електроживлення.
	 Хладагент, що міститься в холодильній системі вітрини, вилучити з холодильного контуру вітрини із залученням для цього фахівців сервісної служби .
	 Після відключення від електромережі та розгерметизації холодильного контуру з вилученням хладагенту вітрина не представляє небезпеки для життя, здоров'я людей та довкілля.
	 Вітрину утилізувати відповідно до чинного законодавства із залученням для цього організації, що має відповідні ліцензії з утилізації.
	20. СЛУЖБА ТА ГАРАНТІЯ ВИРОБНИКА
	Термін служби корпусу холодильної вітрини до списання складає 12 років. Підприємство - виробник гарантує справну роботу холодильної вітрини, при дотриманні вимог та правил експлуатації, обумовлених в цьому посібнику і бере на себе гарантійні зобов'яза...
	Модель вітрини, заводський номер вітрини, дата продажу вказуються в паспорті на холодильну вітрину підприємством виробником, або відповідні дані заповнюються в ньому організацією, продавцем холодильної вітрини.
	Виробник гарантує можливість використання вітрини за призначенням упродовж терміну служби за умови проведення післягарантійного технічного обслуговування.
	УВАГА! По закінченню терміну служби вітрини необхідно викликати фахівця сервісного центру для визначення її придатності до подальшої експлуатації.
	Table 1 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of « FLORA » model. In addition, the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated display cabin...
	Table 1 – Technical data for the refrigerated display cabinets configurations

	Figure 2 – Arrangement of major units and components
	1. The metal base;
	2. Adjustable support;
	3. The evaporator assembly;
	4. The control panel;
	5. Shelf;
	6. Countertop;
	7. The pallet of the calculation;
	8. The tray is retractable;
	9. Double-glazed window;
	10. Protective glass;
	11. Windshield;
	12. The aluminum stand;
	13. Case;
	14. drain hose;
	15. Side panel;
	16. Chipper bogies.
	The temperature in the useful volume of the display can be set using the controller in programming mode. In the case of complete display of the display by another controller, its description will be displayed-but in the annex.
	The following is the sequence of programming of electronic controllers DANFOSS EKC 202D. On the controller's front panel there is a display and three control buttons (see fig. 5)
	Fig. 5 – Electronic controller DANFOSS EKC 202D
	To change the temperature in the useful volume of the show-window, first press and hold button 2 until the required temperature value is reached.
	Now, on the controller's display, you can see numerals-values (for example, +1,0) of the previously set temperature at which the cooling mode of the show-window is deactivated.
	Using the 1 or 3 button, set a new temperature setting (for example, +1.5). Press the 2 button briefly to set it for a moment.
	To exit the temperature control mode, you do not need to use the buttons for 15 seconds.
	To change the time interval between two cycles of thawing, you must access the menu. By pressing the button 1 in a few seconds, you fall into the column with the parameters of the codes. Using the buttons 1 or 3, find the parameter code "d03". Press b...
	Technical requirements 
	 Directive 2006/42/EC;
	 Directive 2014/30/EU;
	 Directive 2014/35/EU;
	 Standard EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Standard EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Standard EN 62233:2008;
	 Standard EN 61000-6-1:2007;
	 Standard EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Standard EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.

