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DIANA CUBE

OBO3HAYEHUA
B TEKCTE

Ilepen n3ydyeHneM pykoBOJCTBa O3Ha-
KOMBTECh C MH(POPMAIMOHHBIMU 3Ha-

KaMHu:

3Hak  oOparmieHus

pEeKOMEHAIINMN,
Oe3omacHoi paboTHl 00OPyHOBaHUS.

3nak  oOpamieHus

BUJI TEXHUKH OE30I1aCHOCTH.

BHUMAaHUS
ITonp30BaTenss Ha BEITIOJIHCHHUE OCH-
CTBHS COTJIACHO OITMCAHHUIO B TEKCTE
I oOecrieyeHust

BHUMAaHUS
Ilonp30BaTenss Ha BEITIOTHECHHE ACH-
CTBHUA CTPOTO YKa3aHUSIM B TEKCTE, BO
n30ekaHue MOBPEXKICHUS 000pyI0-
BaHMS W C IETBIO COOIONEHUS TIpa-

IHO3HAYEHHA
Y TEKCTI

Ilepen BUBYEHHSIM KEPiBHHUIITBA
o3HaiioMTecs 3 iHGOpMaIHHUMHU
3HAKaAMH:

3Hak 3BepHeHHs yBaru Kopucty-
Baya Ha BUKOHAHHS il 3TiAHO 3
OIHCOM B TEKCTI PEKOMEHAIIiH,
JUTst 3a0e3reueHHsT 0e3MeYHoi po-
00TH yCTATKyBaHHSI.

3Hak 3BepHeHHs yBaru Kopucry-
Baya HA BUKOHaHHS JIii CTPOTro
BKa3iBKaM Y TEKCTi, 1100 YHHK-
HYTH YIIKOKCHHS yCTAaTKyBaHHS
13 METOIO TIOTPUMAHHS TIPaBHJI Te-
XHIKH OC3TeKH.

NOTATION
IN THE TEXT

Before reading the manual, fa-
miliarize yourself with the in-
formation signs:

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action as recommended in the
text to ensure safe operation of
the equipment.

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action in strict compliance with
the instructions to avoid dam-
age of the equipment and to
comply with safety regulations.

COOBHIEHHUE ITO
BE3OITACHOCTH

OmnacHocTh TOXapa WU B3pbIBa, HC-
MOJIB3YeTCsl  OTHEOMACHBI  XJaja-
re’t. M3yuute pyKoBOJICTBO IO DKC-
TUTyaTaliy nepes] TeM, Kak yCTaHaB-
JIUBATh U 00CITY>KHBAThL 3TO 000PyI10-
BaHue. Heobxoaumo coOmoaats Bce

MepbI IPEOCTOPOKHOCTH.

MNOBIJOMJIEHHS
IMPO BE3IIEKY
Heb6e3neka moxexi abo BHOYXY -
BUKOPHUCTOBYEThCS BOTHEHEOe31Ie-
YHUI XJajareHT. BuBUITH KepiB-
HUIITBO 3 EKCIUTyaTalii nepes Tum,
SIK BCTaHOBJIFOBATH 1 OOCIyrOBY-
BaTH 1€ yCTaTKyBaHHsi. HeoOxi-
JHO JAOTPUMYBATHCS YCiX 3aXOMiB

00epeKHOCTI.

SAFETY MESSAGE

Fire or explosion hazard, use of
flammable refrigerant. Read
the Operating Manual before
installation and maintenance of
this equipment. Be sure to
observe all precautions.

HOEJb PYKOBOACTBA

JlaHHOE pYKOBOJICTBO TMpEIHA3HA-
YCHO JIJISl U3yUCHHUS IPABHUII MOHTaXa,
rmopsiika padoThl, OOCTY>KWBaHHUS H
0e30MacHO IKCIUTyaTallid BUTPUHBI-
XOJOJWIBHOW TpWiIaBKa, Jaliee IIo

TEKCTy BUTPHHA.

PyKOBOHCTBO ABJACTCH HEOTHEM-
KOMIUICKTAllUA
BUTPHUHBI, TOJKHO COXPAHATHCHA U
OBITH AOCTYIIHBIM JIsl II0JIB30Ba-
HUA Ha NPOTHKCHUH BCEro CpoxKa

JeMoii  4acThblo

CJIy:KObI BUTPMHBI.

SAIIPEHIAETBCS!

HOW BUTPHHBI.

Konuposats
WK nepe€aaBaTtb TPETbUM JIMLIAM JaH-
HOE PYKOBOACTBO 0€3 Coraacus u3ro-
TOBUTENA. PyKOBOICTBO IpenHa3Ha-
YEHO Ul I0JB30BaTENIEH XOIOOUIIb-

META KEPIBHUIITBA

Lle xepiBHUUTBO MpU3HAYEHE TS
BUBYCHHS MPaBWI MOHTaxXy, IO-
pAOKY poOOTH, OOCIYTrOBYBaHHS
Ta Oe3me4yHoi eKcIuTyaTawii BiT-
PHUHH-XOJOIUIIBHOT MIpUJIaBKa,
Jlaji o TeKCTY BITpUHA.

KepiBHMUTBO € HeBil'€eMHOIO Ya-
CTHHOI0O KOMILIEKTAIll BITpUHH,
noBuHHe 30epiraTucs i 6yTu 10-
CTYNHUM JIJIs1 KOPUCTYBAHHA Y-
POIOBIK YCHOT'0 TEPMIHY CJIY:KOU
BiTpHHH.

3ABOPOHSAETHCH!  Komito-
BaTH 200 TepenaBaTH TPETIM OCO-
0aMm 11e KepiBHUIITBO O€3 3rofu BU-
rotiBHuKa. KepiBHUITBO MpH3HA-
YeHe IS KOPHCTYBayiB XOJIO/H-
JILHOT BITPHHHU.

SAFETY MESSAGE

This manual is intended for
studying the installation rules,
operating procedure, mainte-
nance and safe operation of the
refrigerated display cabinets.

The Manual is an integral
part of the refrigerated dis-
play cabinets assembly that
should be kept and should be
available for use during the
entire service life of the re-
frigerated display cabinets.

PROHIBITED! To copy or to
tansfer this manual to third par-
ties without the manufacturer's
consent. The manual is in-
tended for users of the refriger-
ated display cabinets.
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| BBEJEHUE

Ilepen HauanoM 3KCIUTyaTallMy BUTPUHBI XOJOAWIBHON BHUMATEIBLHO U3YYUTE JAHHOE PYKOBOJCTBO IO AKCILTY-

aTaruu, 0co00e BHIMAaHUE yIeiauTe paszeny: «Mepbl 0e30macHOCTH». BhIMoTHeHNEe PpaBUI U PEKOMEH/IAIHIA,

M3JI0KCHHBIX B JAHHOM PYKOBOJICTBE, 00ECIIEUnT Oe30MacHy 0 U 0e30TKa3HYI0 paboTy BUTPUHBI B TCUCHHUH JUTH-
TEJHHOTO CPOKA IKCILTyaTaIlHH.

PyKOBO,[[CTBO 110 3KCILTyaTalun JOJIKHO OBITh JOCTYIIHO Ui MEPCOHAIa Ha NMEPHUOJ YCTAHOBKHU, SKCILUTyaTalluu U
TCXHHUYCCKOT'O O6CJ'Iy>KI/IBaHI/IH BUTPHUHBI.

[Tpu npuemMke BUTPUHBI HEOOXOIUMO YOS TUTHCS B IETOCTHOCTH YITAKOBKY, OTCYTCTBHH MEXaHUYECKUX ITOBPEXKIIC-
HUH KOpITyca, MPOBEPUTh HATMYKE B MACTIOPTE OTMETKH, CBHJICTEIILCTBYIOIIEH O COOTBETCTBUH TPEOOBAaHUSIM KayeCTBa,
KOMIUIEKTHOCTH U pab0TOCIIOCOOHOCTH COTIIACHO JAHHOMY PYKOBOJICTBY, YOSIUTCS B OTMETKE JaThl BBIITYCKa M IPOAAKU
BUTPHUHBI, COOTBETCTBUU 3aBOJCKOr0 HOMEpa Ha MIWIbAUKE BUTPUHBI ~-HOMEPY, YKa3aHHOMY B MACIIOpTE Ha Hee.

C NzroroButens He MPUHUMAET MPETEH3UM 110 BBIXOLY U3 CTPOSI BATPUHBI B IIEPHOJ TAPAHTUHHOTO CPOKA MPH He
COOJFOICHUY TIPaBUJI XPAHEHUS, SKCILTyaTallii U OOCITY)KUBaHUS BUTPHUHBI.

BHUMAHME! B cBs3u ¢ mocTossHHON pabOTOl MO COBEPIICHCTBOBAHUIO MU3/IENHS, MOBBIIIAIOIICH €ro HaIeK-
. i \ HOCThb M YJy4IIAIOIIeH KauyeCTBO, B KOHCTPYKIIHUIO MOTYT OBITh BHECEHBI M3MECHEHHS, HE OTPAKCHBI B JJAHHOM
PYKOBOJICTBE.

www.beer-co.com
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1. HASBHAYEHHUE

Butpuna xonoamneHas (BX) “DIANA” cpenneremneparypHas 6onnera (b) octpoBHas (O) ¢ AMHAMUYECKHM TH-
noM oxJakaeHus1 (D) u BCTpoeHHBIM arperaTom rnpeHa3HadeHa 1uisi KpaTKOBPEMEHHOTO XpaHESHUSI M ICMOHCTPALIUH TIPE/I-
BapHUTEJILHO OXJIXKICHHBIX 10 TEMIIEPATYPHI IMOJIE3HOT0 00beMa MPOAYKTOB Ha MEPUO/] pean3alru.

2. TEXHUYECKHUE JJAHHBIE

B Tabnurne 1, npuBeneHbl TEXHUYECKUE JaHHBIC JUTsl KOH(QUTYpaIuii BUTPUHBI-XOJIOAMIBHON TIPUIIaBKa, MOJIEITH
«DIANA» tuma «Cube». Taxke OCHOBHBIE TEXHHUECKHME XapPaKTEPUCTHKH M JaHHBIE T HACHTH(PUKAIINN YKa3aHbl B Map-
KHUPOBOYHOH TabJIMIIEe HA KOPITyce BUTPHHHI (puc. 1).

Tabnuya 1 - Texaudeckue gaHHbIe 1 KOHGUTypanun BUTpuHBI XonoamwisHoit DIANA tuna «Cube»

DIANA Cube DIANA Cube | DIANA Cube DIANA Cube
-1.0 -1.3 -16 -2.0
T
CXHIICCIAT XapaKTepHeTHia BX-5-0-10- | BX-5-0-13- | BX-5-0-1,6- | BX-B-0-2,0-
1,2 1,2 1,2 1,2
1 Tlonessslit 00beM*, 1M3, HE Oosiee 172 223 264 325
2  Buytpennuii 006beM, 1m3, He Gosee 310 403 477 588
3 Inowans BHIKIAAKU, M2, He Ooliee 0,85 1,11 1,31 1,62
Macca paBHOMEpHO 3arpy»aeMoro npojayKra, Kr,
4 e 6onepe P Y pory 100 120 140 180
5 Temmeparypa B mosie3HoM oobeme, ° C Ot +2 o + 8**
6 HampsokeHue ceTu mepeMeHHOTO TOKa, B 230 + 10%
7 UYacrora Toka, I'm 50+1
8 XOJ‘IOL[OHpOI/ISBOLlI/ITeIILHOCTL, BT, HC MCHEC 800 1000 1300 1500
9 MakcumanbHas oTpedIsieMast MOIHOCTh, BT 850 1000 1200 1300
10 Hommunansnas momsocts, Bt 481 747 865 043
11 MaxkcumanbHbiil pabounii TOk, A 6
12 Mapka xnanarenra Vka3aHa Ha IIHIbIAKE
CyTOYHBIH PacXo/] IMEKTPOIHEPTHHU TIPU TEMIIC-
13 patype okpyxatomero Bo3nyxa 22 °C, kBr-u, He 6.0 75 9.0 11.0
6oee
I'abaputHbIe pasmMepsl, MM, He OoJiee
14 * A 1048 1361 1611 1986
* [wpHHa 1179 1179 1179 1179
¢ BbicoTa 940 940 940 940
15 Macca, kT, He OoJee 107 153 202 225
* Ilone3Hslit 00beM — 00BEM OCTEKJICHHOTO OTCEKa 10 JIMHUHU 3arpy3KH.
kel HpI/I 06pa301sal-nm CHEXXHOI'O IIOKPOBA Ha MCHAPUTEJIC TEMIIEPATYPA B MOJIC3HOM 00bEME MOKET OTIMYATHCS OT l'lpPIBeZ[eHHOﬁ.
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Product: Configuration / Koxdirypauis
) Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra .. 10
5 M%, Frequency / Yactora . 11
Brand: Power / MoTyxHicTs ~l_12
3 | Bpena: - Defrost power / 13
Serial Ne / CepiitHuit Ne m#[E] MoTyxkHicTe BiATaBaHHA —
s Protect class / Knac saxucty ~__14
4___£/ Degress of protection /
CTyniHb 2aXucTy 15
EEE Ordinar Ne: / Mopsakoewit Ne: Climatic class / Knimar. knac -1 16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) ~_ 17
5 Refrigerant / Xnapgarext —1 18
. - e Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IuenTapuuit Ne:  [m] o5y [w] Maca XnanarenTa (rp) ~—_19
&
s L Date / lata | | —]_ 21

Pucynox 1- Mapxuposounas mabauya

1. HaumeHoBaHuEe BUTPUHEI,

2. Mozenb BUTPUHBI;

3. Ha3Banue Openaa;

4.Cepuiinbiii HoMep HoMmep, QR kox;
5.IopsiaxoBsiit HoMep, QR ko,

6.MuBenTtapHbiii HOMep, QR kox;

7.YcnoBus coorBetcTBUsA npoaykuuu (TY);
8.YcnoBus coorBerctBusi uzrorosutens (1SO...);
9.Kondurypauwus;

10.Hanpspxenue (B);

11.Y9acrora toka (I't);

12.MakcumanbHo noTpebisiemast MOHocTh (BT);
13.MomHocTs otraiiku (BT);

14.Kiacc 3amursr (IP);

15.CrerieHp 3alIUTHI;

16. Knumatrndeckuil Ki1acc BUTPUHBI,

17.Macca BUTpHHBI,

18.Tun xymagaredra Ha KOTOPOM paboTaeT BUTPUHA;
19.Macca xnazareHTa Ha KOTOpOM padoTaeT; BUTPUHA
20.3Haku cepTUUKALNY;

21.CtpaHa U3rOTOBUTEI;
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3. KOHCTPYKIHSI BUTPUHBI

A — JIi E E
= o \\. 'IlE ‘\. L]
i
r 3 o ! 7 g \i 17

Pucynok 2 — Pasmewjernue 0CHOBHBIX V37106 U KOMNIEKMYIOUUX
MerTammueckoe OCHOBaHHE;
Koneco noBopoTHOE;
ArperaTHbli y3el,
Hcnapurens B cOope;
brok anexTpuueckuii;
[lynbT ynpaBneHus;
{urok;

Crekio 00KOBOE;

© o N o g~ wDdhPE

CrexkJio;

[y
o

. Kopnyc;

[EEN
[EEN

. Ilanens OokoBaf;

[y
N

. Ilanens nuiesas;

[y
w

. Kaprouxka;

[y
&

IMaTtpy0Oox cimBa KOHAEHCATA;

[EY
[$)]

. OTOOIHMK TEJIEKEK;

[EY
(2]

. O10O0lHUK;

[EY
~

CbpeMHas maHesb 00CTY>KUBaHUS arperara,

[EY
[oe]

. ITanens 00yBa ucapuTess;
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| 4. MEPBI BE3OITACHOCTH

Crenens 3amuTsl o |1EC 60529:2013 ykazaHna Ha IIWIbIUKE BUTPUHBI.
Kitacc BUTpHHBI IO THITY 3aIIUTHI OT HOpakeHuH snekTpudeckum TokoM (IEC 61140-2012) yka3aH Ha IIHIIbIUKE BUTPUHEL.
[Ipu paboTe ¢ BUTPUHOM COONIOAATH CIASAYIOMINE MEPHI TEXHUKH 0€30TIaCHOCTH:

repe BKIFOYEHHEM B CETh IIPOBEPUTH IEIOCTHOCTD IITETICETFHON BUJIKH M COETUHUTENFHOTO Kabemsl MUTaHuS BUTPUHBL.
[Ipu oOHapyxeHHH TTOBPEKICHUS MOAKIIOUeHE BUTPUHEI B d5ekTpoceTh SAIIPEIIIAETCS, u3-3a onacHoCTH
MTOPaXEHHS IEKTPUIECKUM TOKOM. 3aMEHHUTE MOBPEKACHHBIA IHYDP U BUJIKY Ha HOBBIE TOJIBKO TOTO K€ THIIA;

B CJIy4ac MOABJICHUU NPHU3HAKOB IMOMIUIIBIBAHUS IIPU KaCAHUUN KOPITyCa BUTPUHBI, HeO6XO,Z[I/IMO €€ OTKIIFOYHTH OT
QJICKTPOCCTU U BbI3BATH CICIIUAIMCTOB JJIA MPOBCACHUSA PCMOHTHBIX pa60T;

HE KaCaTbCA BUTPUHBI MOKPLIMU WUJIW BJIAXXHBIMU PYKaMU;
HC BEIHMMATh U HC BCTABJIATH BUIIKY KaOeIst MUTaHus BUTPUHBI B CCTEBYIO PO3CTKY BJIAXKHBIMU PYKaMMH,

SANIPEIIAETCSI skcruryaTaiiusi BATPHHBI CO CHATBIMA WJIM HEHUCITPABHBIME ITPHOOpPaMH aBTOMATHKH, a TaKKe
MIPY MTOBPEKACHUN U3OJISIIUH IEKTPOIIPOBOIOB MIIH 00OPBIBE 3a3eMJISIOIIECTO IIPOBO/IA;

HE JOITYCKACTCA SKCILTyaTallusd BUTPHUHBI C OTKPBITBIMU HIUTKAMU arp€raTHOro OTCEKa,
HEC JOITYCKACTCs SKCIUTyaTallusl BUTPUHBI, CTCKIIO KOTOpOﬁ MOBPCKACHO U UMECT OCTPHLIC KPOMKH.

SANIPEHIAETCS skcrutyaTanys BUTPUHBI B TIOMEIIEHUAX C IMTOBBIIIEHHON OMACHOCTBHIO M B 0CO00 OMACHBIX TMO0-
MEIICHUAX, XapaKTePU3YIOIUXCA MPUCYTCTBUEM OJTHOTO U3 CIEAYIOMUX (HaKTOPOB:

Ll d A

TIOBBIIIEHHOH BJI2YKHOCTH (TIOMEIIEHHSI, B KOTOPBIX OTHOCUTENbHASI BIAXKHOCTh Bo3ayxa Oonee 80 %), ocoOeHHO B
MOMEIIEHUSX, T/Ie OTHOCUTENbHAS BIaXHOCTh npubmmkaercs K 100 % (IOTONOK, CTEHBI, IO U MPEAMETHI, HaX0/5-
IMecs B OMEIICHUH, OKPBITHI BIIArOW) WM TOKOIPOBOISIICH TTBLIH;

®  XMMHYECKH aKTUBHOU cpeipl (MMOMEMICHUS, B KOTOPBIX JIIUTEIHHOE BPEMS COACPKATHCS Maphl MU 00Pa3yrOTCs OT-
JIO’KEHUS, pa3pylIaiomye IeHCTBYIOMNE Ha 30MIALNIO U TOKOBEAYIIHE YacTH 3JIEKTPOOOOpyI0BaHUS);

®  TOKOIPOBOJSAIIMX ITOJIOB (METAIIIMYECKUX, KEIe300€TOHHBIX, 3eMJISTHBIX U T. I1.). B ciyuae ycTaHOBKH BUTPHHBI Ha
TOKOITPOBO/ISIIIIEM TOJTY JKCILTyaTalllio U 00CTy)KHBAaHUE MPOU3BOAUTH C M30JHPYIOLIMX IUIOMAM0K (PE3MHOBBIX
KOBPHKOB), KOTOpBIE JOJDKHBI ObITh pa3MeIIeHbl TAKMM 00pa3oM, 4YTOObI TPUKOCHOBEHHUE K JIETANISIM BUTPHHBI ITPO-
H3BOJMIIOCH TOIBKO C ILIOIIAIKH.

A BHUMAHHE! CJIEAYET OTKJIIOYATh BUTPUHY OT DJIEKTPUUYECKOM CETHU:

e  1pu yOOpKe BHYTPH U CHAPYKU;
®  [IpH NEepeMelIeHUH Ha APYToe MECTO;

e  Ha BpeMsl YCTPAHEHUsI HEUCIIPABHOCTEH.
O BHUMAHME! He ucnonp3yiite BHyTpH BUTPUHBI JIEKTPUUYECKHE TPUOOPHI.

BHUMAHME! He xpanute BHyTpY BUTPUHBI B3pBIBOOIIACHBIE BELIECTBA M IPEIMETHI TAKUE, KaK a3po-
: 30JIbHbIE OAJUIOHBI.
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5. TPEBOBAHUE K PASMEIIEHHUIO
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Pucynok 3 — Pasmewenue eumpunul

Butpuny HeoOX01uMO yCTaHOBUTH HA POBHYIO TOPU30HTAIBHYIO TOBEPXHOCTh, IPU HEOOXOJUMOCTH
HCIOJIb3YHTE peryaupyeMble HOKKH JUIsl BBIpaBHUBAHUS U3/€ENNs 110 ypOBHIO. BUTpuHa He OKHA KayaThCs,
HEMOJIHOE BbIPABHUBAHUE MOXKET MIPUBECTH K YXYIIICHUIO paOOThI U3AETHS.

[Tpu Hanuuuu Kojec Ha BUTPHUHE, TIOCIIE YCTAHOBKHU U3JENUs, Kojeca He00X0IuMO 3aKCUPOBATh.
SBAMTPEIIAETCH! YcranaBivBath BUTPUHY B MecTax (puc. 3):

e B 0JH3HM OT UCTOYHUKOB TEILIa (TaKI/IX KaK OTOITMTCJIbHBIC 6aTapeH, O60py;[0BaHI/IC AJIg 1IoA0rpeBa UJin Ipu-
TOTOBJICHHUA HI/II]_II/I);

e B OnM3u HBepeﬁ " Ha CKBO3HAKaX, BbI3bBIBACMbIX OTKPBITUEM L[Bepeﬁ HJIN OKOH;

® B 30HaX, rac BOBMOXXHO CUJIBHOC JIBMXXCHUEC BO3AyXa (HaHpI/IMep, BBIXOJHBIC KaHaJIbl KIMMaTU4YCCKHUX, BCHTHU-
JIAIMMOHHBIX WU OTOIIUTCIBbHBIX CI/ICTCM);

® [10J NMPAMBIMHU COJIHCYHBIMU JIydaMHU.

( ) Hanuuue B 30He YCTAaHOBKH BUTPUHBI ABMXKCHHUA BO3yXa CO CKOPOCTBIO Oonee 0,2 M/c YXyAUaroT SKCIUTyaTalv-
OHHBIC XaPAKTCPUCTUKN XOJ'IO,I[HJ'ILHOfI BUTPUHBI.

ButprHy HEOOXOIMMO yCTaHABIMBATE C YYETOM OOECTieYeHUsi CBOOOHOM MUPKYISIIMU BO3yXa B arperaTHOM
orceke. Crenyet obecrieunBaTh cBOOOIHYIO 30HY HE MeHee 15 ¢M OT 3aHel CTeHKH BUTPUHBI JUIs OTBO/IA TEINIOTO BO3AyXa
OT KOHJICHCATOPA.

C SANPEHIAETCS craBuTh B arperaTHblii OTCEK KaKHe-THOO MOCTOPOHHHE MPEIMETHI, IPEIATCTBYIONIINE HOP-
MaJIbHOMY OXJIQXACHUIO XOJIOJUIBHOTO arperara.

[Ipu pa3MemieHMH BUTPHUHBI HA OOBEKTaX IOPIOYE-CMA30YHBIX MAaTEPHAIOB, BUTPUHA JOJDKHA YCTaHaBJIH-
BaThCs M 3KCILTYyaTHPOBATHCSA B COOTBETCTBUM C HAIIMOHAIBHBIMHU MIPaBaMH HKCILTyaTalluU 3JIEKTPOTEXHUYE-
CKOro 000py/10BaHUs U NIPABUIAMU IKCILTyaTalluu Ha 0OBbEKTaX TOprode-CMa304HbIX MaTepuanoB. CoriacHo
TpeboBanuit UL 471 BuTpuHa, 3ampaBicHHas JETKOBOCIUIAMEHSIONIEMCS XJ1aJareHTOM, Ha 00BEKTax Toproye
CMa30YHBIX MaTepUaJIOB JIOJHKHA OBITH pa3MelleHa Ha ypoBHE He MeHee 18 mioiimoB (450 MM) Haj YypOBHEM
3EMIIH.
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CornacHo tpebopanuii EN 378-1-2014, njst BUTpUH XOJI0JUIBHBIX, PA0OTAONIMX HA BOCIUIAMEHSIECMOM XJIa-
nareuTe (Hampumep, R290), permaMeHTHPYETCS MUHUMATBHBIN 00BEM TTOMEIIIEHUH AT pa3MEIIeHUsT NCXOIS
M3 HIDKHETO KOHIIGHTPAIMOHHOTO Tpejieia BOCIUIAMEHIEeMOCTH. Tak Juisi BUTPHUHBI, pa0oTaronei Ha XJiajaa-
rente R290, MUHMMANIBHEINA 00BEM MOMELIEHNS, B KOTOPOM OHA MOKET OBITH Pa3MelleHa, cocTapiser 12,5 m3
Ha kaxasie 100 rp. 3anmpaBieHHOro XJanarenTa. B cioyyae pazMerienns B OJHONH KOMHATE HECKOIBKUX BUTPHH,
paboTaromux Ha BOCIUIAMEHIEMOM XJIaIareHTe, BEIMIMHBI X 3alIPABOK CYMMHUPYIOTCS U 00BEM ITOMETIEHUS
TTOJIKECH MOAOUPAThCS COOTBETCTBEHHO UX CYMMApHOU 3ampaBKe (BEIMYHHBI 3aIIPABOK YKa3aHbI Ha IIWJIbIU-
Kax).

B ClIy4dac HC CO6J'IIOL[CHI/I$I IMpaBuJI YCTAHOBKH BUTPUHBI, SKCILTYATAlITUOHHBIC XapaKTCPUCTHUKHU MOT'YT HC COOTBCT-
CTBOBATh 3asABJICHHBIM.

6. YCJIOBUS DKCIINIYATALIUN

Butpuna xonoamnpHas peIHa3HadeHa IS OKCILTyaTal[ii BHYTPH MTOMEIIEHHUS C TEMIIEPaTypoil OKPYKArOIIEro
BO3/yxa B mpeaenax ot +12°C o +25°C npu OTHOCUTENEHOM BIaKHOCTH He 0ojee 60%, 4TO COOTBETCTBYET TPEOOBAHUSAM
AKCIDTyaTallK COTTIACHO KIIMMAaTHYeCKOMY Kiaccy 3 (Tadi.2 Knmumaruyeckue Kiacchl OKpysKaromiei cpeabl cormacHo UNI
EN ISO 23953 - 2.).

Tabnuya 2 - KnumatuuecKue KIIacChl OKPYKAIOIIEH Cpeibl

Kaumarnueckuii Kjiace

TemmnepaTtypa cyxoro tep-

OTHOCHTEJILHASA BJIAXK-

Temmneparypa ucnapenust

MoMmetpa °C HOCTh % °C
0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7.1NOAK/JIIOYEHHUE

PabGotel mo MOHTAXXY BUTPUHBI U €€ MOAKITIOYCHHIO K 3JICKTPOCCTU AOJIKHBI BBITIOJIHATHCSA TOJIBKO KBaJ'H/I(l)I/ILII/I—
POBAaHHBIM IICPCOHAJIOM B COOTBCTCTBHHU C I[CflCTBYIOH_[HMH HOpMaMH1 0€30IMacCHOCTH.

[ToaxmroueHne BUTPUHBI K AIEKTPOCETH MPOU3ZBOIUTCS TOJIBKO Yepe3 PO3ETKY COBMECTUMYIO C BUJIKOW BUTPUHBI.
DIEeKTpUUYECKas CXeMa BUTPUHBI 0TOOpakeHa B MPUIOKESHUU A.

3a3eMIIcHUE BUTPHUHBI Yepe3 OOHKY 3a3eMIICHHSI JOJDKHBI TPOU3BOIUTE KBATH(DUIMPOBaHHbIE crieranucThl. He mo-
ITyCKAaeTCs MCIIOJIb30BaTh B KAUECTBE KOHTYPA 3a3eMIICHUS TPYObl OTOMUTEIHHON U BOJIOCHA0XKAFOIICH CUCTEMEI, a TAKKE
ra3onpoBo/a.

BHUMAHME! [Ins noaximtodeHnss BATPHHLI K JIEKTPOITUTAHUIO HEOOXOANMO HCIIONb30BaTh PO3ETKY IEpe-

MEHHOTO TOKa, HOMUHAJILHBIM HAMPSKCHUEM U YaCTOTON COTJIACHO PETHOHAIBHOMY CTaHAPTY MPOMBIIIICHHON
AJIEKTPOCETH.
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Pucynox 4 — Ilooxknrouenue sumpumol

[lepen nmoaxroueHnEM BUTPHHBI K PO3ETKE, YOSTUTECH B TOM, YTO MpEAebl 3HAYCHUN HAPSKEHHS MTUTAIOIIEH
CEeTH COOTBETCTBYET HANPSDKEHUIO, yKa3aHHOMY Ha MapKHPOBOYHOH TaOnuuke BUTPUHBI (mnbauke). s obecneuenus
Ha/Ie)KHOM paObOTHI BUTPUHBI MCTIOJIB30BATh CETh C AUANa30HOM OTKIOHEHHS MUTAIOLIET0 HAPsDKEeHUS B penenax ot -10%
1o +10 % HOMUHATBHOTO 3HaYeHH. BUTpHUHY MOAKIIIOYATh B CETEBYIO PO3ETKY C UCIPaBHBIM 3a3emiieHreM. CoOironenre
storo TpedoBanusi OBA3ATEJIBHO nis obecnieueHust 6e30MacHOi SKCITyaTauyu 000pyA0BaHuU.
Cedenue NPOBOAAIIMX MPOBOAOB K MECTY MOIKITIOYEHUSI BUTPUHBI JOJDKHO OBITH PACCUUTAHO HA PaOOYMii TOK BUTPHHEI.
Pozerka momkHa pacnonaraTsCs B JIETKO AJOCTYITHOM MECTe ISl OBICTPOTO OTKIIFOYSHHSI BUTPUHBI U 00€CTIeunBaTh HaJIEK-
HBIM KOHTaKT TOKOBEAYIINX YacTel BUJIKU M po3eTkH (puc. 4). HemoctarouHo XOpomnii KOHTAKT MOYKET IIPUBECTH K He-
WCTIPaBHOCTH BUTPUHBI HJIH TIOXKAapY.

BHUMAHME! 3amnpemniaercs MOAKIIOYCHIEC BUTPUHBI K DJICKTPOCETH Yepe3 VIJIMHATEIN U TPOMHUKH, HE o0ec-
MIEYMBAOIINE HAJISKHOTO KOHTAKTHOTO COSIMHEHUS U UMEIOIIUE HEJTOCTATOYHOE CEYCHHUE ITPOBOIOB IS PabOTHI
BUTPHUHBI.

8.BKUVIIOYEHHUE

ButpuHy HE0OX0OMMO YCTaHOBUTH TAKUM 00pa3oM, 4TOOBI 00eCeUnTh K Hell cBOOOIHBIHN nocTym. PykoBoacTBy-
SCh PEKOMEHALUAMU ONMCAaHHBIMU B ITpuiiokeHue b, noarorossre usnenue k padore.

( ) PexomMenayeTcs mepBoe BKIIOUEHHE BUTPHUHBI IPOU3BOIUTH HE paHee yeM depes 4 Jaca mocie 3aBepiieHus eé
- YCTaHOBKH.

Bxmouenue BUTPUHBI B pa60Ty MMPOU3BOAUTE B CICAYIOIICM MOPSIKE:
® T[OAKIKOYHUTD HEC 3arpyKCHHYIO MPOAYKTOM BUTPHUHY B PO3CTKY 3JICKTPOCCTU CCTCBLIM Kabenem IIUTaHWUI,

® Ha NOyJbTC YIIPABJICHUA (1'[03.6 pI/IC2) YCTaHOBUTH aBTOMATHYCCKUN BBIKIIOYATEIb IMUTAHUS B IIOJ0XKCHUU COOT-
BCTCTBYHOIIIEC COCTOSIHUIO «BKJI». Bximounte OCBCIICHUE BBIKIOYATCIICM,

®  YCTaHOBWTH Ha KOHTPOJIIEpE HEOOXOMUMBIHN TUANa30H TeMIIEpaTypbl, coracHo 11.10;

e  [OCIie JIOCTH)KEHUSI HeOOXOAMMOM TeMIeparypsl (0ToOpa)xaercsi Ha KOHTpOJUIEpEe) B TIOJIE3HOM 00beMe BUTPHHBI
(ot 1,5 10 2 yacoB) mpoOBECTH 3arpy3Ky BUTPUHBI IPOLYKTOM.

3ar PY3KY BUTPUHBI IPOAYKTOM CJICAYCT MPOU3BOAUTH C YUCTOM JAaHHBIX U3 Ta6J'II/I]_IBI lu PYKOBOACTBYACH PCKOMCH-
AaluvsaMu, NMPUII0KCHUA B.

3aaHHBIA KOHTPOJUIEPOM TEMIEPATYPHBIN PEXIM MTOANEPKUBACTCS aBTOMATHYECKH.
[Ipumeuanue:
e TemmepaTypHbIi peKUM B OJIE3HOM 00beMe BUTPUHBI YCTaHABIMBATh B 3aBUCHMOCTH OT TUIIA IPOAYKTA;

e B CIy4aC KOMIUICKTalluU BUTPUHBIL HOYHOM MTOpKOﬁ, PCKOMCHAYCTCAH €€ UCMO0JIb30BaHUE JUIs o0ecreueHus SKOHO-
MHUYHOT'O pCKruMa pa6OTI>I B HOYHOC BpCMs U Ooree 6I>ICTpOI‘ (8} Ha60pa TEMIICPATYPHI MMOCJIC 3arpy3KU IIPOAYKTaA.
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9. TEMIIEPATYPA XPAHEHUS TPOAYKTA

Tekymas Temrieparypa BHYTPH MOJIC3HOTO 00beMa 0TOOpaXkaeTcs Ha JUcIuiee KOHTpoiepa. [Topsamok n3MeHeHus
TEeMIIEpaTyphl OJIe3HOTO 00BheMa onrcaH B myHKTe 10. KoppekTrpoBKa mokazaHuii TEMIEpaTypHOTO AATYHKA TPOBOAUTCS
B PEKMME TIPOTPAMMHUPOBAHUS UCKITFOUUTEIIBHO pAOOTHHKAMH CEPBUCHOM CITY:KOBI.

Temmepatypy Mmoje3HOro oobema ciielyeT BHICTaBIATh B paMKaX TEMIIEPaTypHOTrO PEXHMa COTJIAaCHO Tpebo-
( ) Banuii TexHOIOTAH XpaHeHUs MPOAYKTa U PEKOMEHIALNI Ha YIIaKOBKe.

10.YCTAHOBKA TEMIIEPATYPbI B IIOJIE3HOM OB BbEME BUTPUHbI

TeMnepatypy B 101€3HOM 00beMe BUTPHUHBI MOYKHO YCTaHABIMBATH C IIOMOIIBIO KOHTPOJUIEPA B PEXKHUME IPOTrpaM-
MUpOBaHUs. B ciydae KoMIuIeKTaliii BUTPUHBI IPYTHM KOHTPOJUIEPOM, €TO ONHcaHue OyAeT OTOOPaKeHO B MPHIIOKEHHU.

Hwxe onmcana nocienoBareIbHOCTh MPOrpaMMUPOBaHUs 3J1eKTpoHHBIX KoHTpoiuiepoB DANFOSS ERC 112C.
Ha suneBoii nanean KOHTpOJUIepa MMEETCs TUCIUIeH M YeThIpe KHOIIKH yIpaBJIeHHs (CM. pHc.5)

A BO3BpaTa k MeHto/rpynne /
fllammme F;ep)(HIOlO nes% ﬁ Dot HaxkmuTe 1 ygepskuBaiite 5 cek
kHonky (BACK(HA3AL)) —— ,—”-"-, T 3 — ___ Ansnony4YeHus AOCTYNa K MEHIo
[ina nogTBEpPHKAEHUA HAaKMUTE , HamaTb: UP/DOWN
neBylo HkHIOK KHonky (OK) 4 ~ (Beepx/sHu3)

ANA nepemMeKeHUa no MeH

Yepes 30 ceryp OTCYTCBHA feHCTBHI [UCNNEH ABTOMATHYECKH BO3BPALLALTCA K 0TOBPAKeHHIO TEKYLEH TemnepaTypel

Puc.5 — Dnexkmponnwiii konmponnep DANFOSS ERC 112C

JIJis i3MEHEHUS TeMITEPaTyphl B MOJIE3HOM 00beME BUTPUHBI, BHAYAJIE CIICYET HAXaTh U YJIePKUBATh KHOMKY 4
710 TIOSIBJIEHUST HEOOXOIMMOTO 3HAYCHHS TEMIIEPATYPHI.

Teneps Ha nTUCIUIEEe KOHTPOJUIEpA MOXKHO YBHIETh U(phI-3HaUeHUS (Hanpumep, +1,0) panee 3aaHHON TeMIiepa-
TYPBI, IPH KOTOPO MTPOUCXOIUT OTKIFOUCHHE PEKUMA OXJIKICHHSI BUTPUHEI.

Hcnonp3yst kHONIKY 3 wiH 4, yCTAHOBUTH HOBOE 3HAUEHHUE TeMIlepatypsl (Hampumep, +1,5). st BBoga HOBOTO
3HAYEHUs CJIeyeT BHOBb KPATKOBPEMEHHO HAXKaTh KHOMKY 1.

UToOb! BBIUTH M3 PEKUMA PETYJIHUPOBKH TEMIEPATYphl, HEOOXOUMO HaXKaTh KHOIKY 2 WM HE HCIIOJIB30BaTh
KHOTIKH B TeUeHue 15 cexyH.

11.PEJKUM OTTAUKHA

BI/ITpI/IHa OCHAIICHA 3JICKTPOHHBIM TCPMOCTATOM C aBTOMATHYCCKON CUCTEMOM OTTAaMKH.

KaMH CEpBHCHOM CITyKOBI.

BHUMAHMUE! Bo BpeMs yCTaHOBKH IPOMEXKYTKa BPEMEHH MEKIy IMUKJIAMH OTTAHKW JOCTYIHBI CHCTEMHBIC
HACTPOWKH KOHTPOJIIEPA, KOTOPhIE OMPEACISIOT PaboTy BUTPHHBL. HeoOXomumo crnennTh, 9TOOb HX 3HAYCHHUS
HE U3MEHIUTUCH.

ijj H3meHeHue JIHUTCIBHOCTHU OTTaMKH U HUHTCPBajia BPpEMCHU MCKAY HHUKJIaMU OTTaMKH IMPOU3BOAUTCA pa60THI/I—

Jlnst u3MeHEeHHsI IPOMEKYTKA BPEMEHU MEXKIY IBYMS IIUKJIaMH OTTAHKH BbI JO/DKHBI MOJYYUTh JOCTYIT K MEHIO.
HasxaB u yepxuBast KHOTKH 3 1 4 (0JTHOBPEMEHHO), BBEIUTE KO/ (IOCTYIICH TOJIBLKO CepBHCHOM ciryx0e). Jlanee ¢ momo-
b0 MeHto HaiiTh onuio «dEF», nanee B mogmenro «dii» (MUHHUMAaIBHBINA HHTEPBAT MEX]Ty OTTallKaMH) U MOIMEHI0 «daix»
(MakCUMaTLHBIA MHTEPBAJI MEXK]Iy OTTAaliKaMu), KHOITKaMu 3 U 4 HEOOXOIMMO YCTAaHOBUTH HEOOXOIMMBIN ITUKI OTTalKH,
HalpuMep MUHUMAIIbHBIN 8, MakcUMalbHbIN 9. J711 cOXpaHEeHUsI HOBOTO 3HAYEHUSI HAXKMUTE KHOTIKY 1.

BHUMAHME! Pyunyio oTTaiiky BUTPUHBI HEOOXOIMMO MPOU3BOAUTH, KaK MPABHIIO, IPH 00pa30BaHUU OONb-
III0T'0 CHE’KHOTO IMTOKPOBA Ha UCTIApUTENE W3-3a HEMPABUIHLHOTO BRIOOpA IMKJIa aBTOMAaTHYECKOT'O OTTaUBaHMUS.

s BKITIOYeHHs OTTailKu BpYy4YHYI0, OJHOKpPATHO HaXXMHTE KHOTIKY 2. Eciiu ecTh yciioBus 11 OTTaiiku, TO OTTaika
BKJIFOUMUTCSI, IIPX 3TOM 3arOPUTCSI CBETOAMO OTTAHKH.
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12.0BCJOYKUBAHMUE U YXO/1

K 06CJ'Iy)KI/IBaHI/IIO BUTPHUHBI JOITYCKACTCA JINLA, U3YYUBIINUC IMPUHIAIL ﬂeﬁCTBHH, KOHCTPYKIHUIO BUTPUHBI U IIPO-
MMEeANNe HHCTPYKTAXK IO TCXHUKC 0e30IMacHOCTH.

B CJIyda€ BbeIXOda U3 CTPOs KaKHX-TH00 3JICMEHTOB BUTPHUHBI, OHU JOJIXKHBI 3aMCHATHCA OAVMHAKOBBIMU KOMIIO-
HCHTaMU, YTOOBI CBECTH K MUHUMYMY PHUCK BO3MOXKHOT'O BOCINIAMCHCHHSA BCJICACTBUC HCIIOJIB30BaHUS HCIIpA-
BHUJIBHO BI>I6paHHBIX KOMIUICKTYIOIHNX.

TexHudyeckoe 00CTy)KMBaHHUE BUTPHHBI (KpOME pabOT, YKa3aHHBIX B Ta0JuIe 3) ¥ yCTpaHCHHE HEHCIIPABHOCTEH
MIPOBOJIUTCS CTICIIUAIMCTAMY CEPBUCHBIX IIEHTPOB WU MIPEATIPUSITHS U3TOTOBHUTESI COTJIACHO 3asiBKE Ha 00CITYKH-
BaHUC UJIU PEMOHT.

BHUMAHME! Jlo>HBIH BBI30B * CIIENIAAINCTA OILIAYMBAECTCS BIIAIENIBLIEM.

A SANPEHIEHO ucnons30BaTh AJI 3alpaBKU XJIAJareHT, OTIUYAOIINICS OT YKAa3aHHOTO Ha IIWIIbIUKE.

*JIO>KHBIM BBI30BOM CUHTACTCS BbI30OB, KOI'’la HAa MOMCHT IpUXo0Ja ClicurualncTa BUTpUHA pa60T0cnoco6Ha " COOTBCTCTBYCT
TCXHUYCCKUM XapaKTCPUCTHUKAM, IMPUBCACHHBIM B PYKOBOJCTBC IO SKCILTyaTalluu. OTCYTCTBI/IC BJIaaciiblia B Ha3HAYCHHBIN
JCHDb BBINIOJIHCHUSA 3asBKU NPUPABHUBACTCA K JIOJKHOMY BbI3OBY.

Brnanemen qomkeH BBITIOIHSATH 06CJIY)KI/IBaHI/IC BUTPHUHBI B TCUCHHHU CPOKa SKCILTyaTallul Ha MECTEC €€ YCTaHOBKHU
COTJIaCHO PCKOMCHAAUAM, U3JIOKCHHBIM B Ta6J'II/ILIC 3.

Tabauya 3 - PexoMeHaaImu Jj1s1 OOCITYKWBaHHUS BUTPHUHBI

Buasl o0cay:kuBaHus TexHu4yeckue TpedOBaHUSA Oo6opynoBaHue U MaTepHAJIbI
OuncTKa HapYKHBIX TOBEpXHOCTEH BUT- | HapyKHble MOBEPXHOCTH BUTPUHBI ®daHenb, MbUTBHO- COIOBBIN
pUHBI JIOJDKHBI OBITh YHCTHIMH pacTBop
Y06opKka BUTPUHBI 1 OYHCTKA BHYTpeH- | BHyTpeHHHE moBepXHOCTH paboueii ka- | Jle3unduimpyroiiee CpeacTBo
HUX MTOBEPXHOCTEH paboueii kamepe. MepBI JTOJDKHBI OBITh YUCTHIMHU
OuncTtka BO3AyITHOTO KOHIeHcaTopa oT | [loBepXHOCTh BO3AYIITHOTO KOHIEHCA- [Iptecoc, meTtka
MBUIA U MycOpa. TOpa JA0JDKHA OBITh CBOOOHA OT MBLTH H

3arpsi3HEHUM.
IIpoBepka cnuBHOTO MaTpyOKa noamoHa | [laTpyOok qomkeH OBITh YUCTHIM IS CaHTeXHUYECKUN TPOC
UCIIapUTEISt CJIMBa KOHJACHCATA

HepI/IOZ[I/I‘-IHOCTB Y60pKI/I BUTPUHBI U OYHUCTKA HOBCpXHOCTCﬁ OMnpeacIaCTCd BU3yaJIbHBIM COCTOSIHUCM BUTPUHBI U
CaHUTApHBIMU Tp€6OBaHI/I}IMI/I TCXHOJIOTUMH XpaHCHUS MPOAYKTA, HO HC PCEKEC 4YE€M OJIUH pa3 B MCCAII.

A BHUMAHME! Ilpexnae geM MpUCTYIIUTh K YOOPKE BUTPUHBI, CIICAYET OTKIIIOUUTD €€ OT JICKTPHUICCKONU CETH.
Bo Bpems yOopku uCTONb3yiTe nepyaTku. J[ias MBIThS BUTPUHBI MOKHO HCIIOJIB30BaTh HEHTPaIbHOE MOIOIICE
Cp€ACTBO U MATKYIO BETOIIDL. He I/ICHOHB3Y171T€ TOopro4uc u a6paSI/IBHBIe MaT€pualibl, a TAKXKE YUCTAIIUE CPEACTBA HEU3-
BECTHOTO XMMHUYECKOTO cocTaBa. He MBITh BUTPUHY NIpsMO#i cTpyel Bobl. [Ipu yOopke cienute 3a TeM, 4TOOBI HE 3AJIUTh
BOJIOH 3JIEKTPUYECKUE FIIEMEHTHI BUTPHUHBI (BEHTHIISATOP, KOHTPOJLIED, CBETIILHUK). He MOTE CTEeKIISTHHBIE ITOBEPXHOCTH

ropsiueii BOJ0M.

A BHUMAHMHE! ITocne okoHuaHUs BIaKHOH yOOPKH HE BKJIIOYAlTe BUTPUHY JI0 IIOJIHOTO €€ BBICBIXAHUS.
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13.YNCTKA KOHAEHCATOPA
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B TedyeHnu skcruryatanuu u3ienus, Ha KOHJIEHCATOpe, 00pa3yeTcsl CION MbUTH, KOTOPBIH MPETSITCTBYET OTBOIY TEILIa,
B CJICICTBUH 3TOT'O CHIDKAETCS XOJOJONPOU3BOIUTEIBHOCTS BUTPUHBI. CUIIbHOE 3arpsi3HEHUE KOHACHCATOPA MPUBEACT K
Cepbe3HBIM ToJIoMKaM. ClieyeT peryisspHO YUCTHTh KOHJAEHCATOp (MIEPUOANYHOCTh OUYMCTKU 3aBUCHUT OT CTETICHHU 3arlbl-
JIGHHOCTH MOMEUICHUS, B KOTOPOM PACIIOIOKEHO U3MICTHE).

f BHUMAHME! Ecnu Ha BUTpUHE yCTaHOBIIEH HE OOCITY>)KMBA€MbIM KOH/IEHCATOP, €r0 OYUCTKY HEOOXOMMO TIPO-
BOJIUTH B paMKaX TEXHUYCCKOI'O 06CHy>KI/IBaHI/I$I.

CHHMUTE 3aIUTHYIO PEHIETKY I TOTO YTOOBI MTPOM3BECTH OCMOTP KOH/IEHCATOpa M arperaroro orceka. [Ipu oOHa-
PY’KEHUH KaKUX-I1O0 TMOBPEXICHUH MOBEPXHOCTEH MK TPYOOK 0OpaTHUTECh B CEPBUCHYIO CIIYKOY A1l yCTpaHEHUS HEeIo-
Jal0K KoHAeHcaTtopa. YNCTKy KOHIeHCAaTOpa HEOOX0ANMO MPOBOJAUTE aKKypaTHO. Mcronp3yst eTKy ¢ TBepAOH eTHHOR
(He MeTaJUTMYECKOl) M IBUIECOCOM YCTPaHHUTE BCE BO3MOXKHbBIC 00pa30BaHUs MBLIH COOIOAA OCTOPOKHOCTh, YTOOBI HE
MOBPCANTH TEIJI0O0OMEHHUK.

[locne yncTku 1 OCMOTpa HEOOXOIMMO YCTAHOBUTD CHATBIC 3JIEMEHTHI Ha MIPEAYCMOTPEHHBIE I HUX MECTa, a TAKXKe
MIPOYHO UX 3aKPEIUTD.

A SAINIPEIIAETCSI unctka KOHACHCATOPA CTPYEH BOJIBI.
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14 BO3MOKHBIE HEUCITPABHOCTHU U UX YCTPAHEHUA

[lepeueHs BO3MOXKHBIX HEUCIIPABHOCTEW BUTPUHBI U CIIOCOOBI X YCTPAHEHHS MTPHUBEIEHBI B TaOIHIIE 4.

Tabruya 4 - llepeueHb BO3MOKHBIX HEUCTIPABHOCTEH BUTPHHBI U CIIOCOOBI X YCTPAaHEHHUS

OnucaHne HEHCIIPABHOCTH

BeposiTHasi npuyuHa

Meton ycTpaHeHust

BI/ITpI/IHa HC BKJIIOYACTCA

OTcyTCTBI/Ie HAIpsAKCHUSA ITUTa-
HUA B DJICKTPOCETHU.

OO0ecrieubTe HATMYUE B CETEBOM PO3ETKE He-
00X0UMOro JijIsl paboThI BATPHHBI HATIPSIKE-
HUSL.

Het xoHTaKTa BUIKH C QJICKTPO-
CCTBIO.

OOecredbTe KOHTAKT C AIIEKTPOCETHIO.

CpaboTain aBTOMaTHICCKII BBI-
KITFOYAaTeIh.

[loBTOpHTE BKIIOYEHHE B OMPEEIICHHOM II0-
psake. Ecny npu BKIIFOYEHUH aBTOMAaTHYECKUM
BBIKJIIOUATENb OTKJIIOYMIICSA, TO BUTPHUHA HEUC-
npaBHa. HeoOxomumo oOpaTuUThCS B CEpBHUC-
HYIO CITyx0y.

He roput cBeTHIIbHUK
BHYTPHY BUTPUHBI

HewucnpaBHa namna

3aMEHUTB JIAMITY

HeI/ICHpaBeH OJIOK ITUTAHMS

3aMeHHTH OJIOK MUTaHUs

[ToBpexaeHne IPOBOJIKH

3aMEHUTh NOBPEXKACHHBIA TPOBOJT

TloBBIlIEHHBIN ITYyM

HenpaBunbHO ycTaHOBJIEHA
BHUTpPHHA.

YcTaHOBHTE BUTPUHY COTIIACHO TPEOOBAHHSIM
HACTOSIIETO PYKOBOJICTBA

[ToBpexkaeHre KOPMyCHBIX Jie-
TaJIel

3aMCHUTH MOBPCKACHHYIO ACTAJIb

Burpuna BxirogaeTcsi, KOMIpec-
cop paboTaeT, OXJaKIeHHUE B TIO-
JIe3HOM 00BbeMe KaMephl OTCYT-
CTBYET

VYTeuka xjtamareHra.

HewucnpaBHOCTH KJTAMaHOB KOM-
npeccopa

OdopMuTh 3as1BKy Ha peMOHT B CepBHUCHYIO
CITyKOYy.

[NosiBeHHe HEe XapaKTEPHOTO 3a-
naxa

3arps3HeHNE BUTPHUHEI.

BuTrprHy TIIATETHHO OYUCTHTE (BHIMBITH U
MIPOBETPUTH) OT OCTATKOB MPOAYKTA U 3arpsi3-
HEHUH.

[IpoxyKT BHYTpH BUTPHUHBI 3aMep-
3aeT

HenpasunsHble HaCTpOWKH TEp-
MOCTaTa.

Crnenyet yBeIMYUTh Ha KOHTPOJIEPE TEMIIe-
paTypy OTKIIOUCHHS PEeKHUMa OXJIAXKICHUSI.

HenpasunsHas pabota koMmmpec-
copa.

BrI3Bath TexHMKA CepBI/ICHOﬁ CJ'Iy>K6I:I.

Kommnpeccop He paboTraert, BEeHTH-
JISITOP KOHJCHCATOpa paboTaet

ITyckoBoe pelie BBIILIO U3 CTPOS.

Kommpeccop Bbilen u3 cTposi.

BrI3BaTh TEXHUKA CEPBUCHOM.

Komrmpeccop 1 BEHTUIATOP KOH-
JIHCaTopa He paboTaeT

He paboraeT TepmocTar.

IToBpex1eHHBINM MPOBOJ] TUTAHUS
arperara.

OTKITIOYHTH XONOAMIBHYIO BUTPHHY. BrI3BaTh
TEXHHUKA CEPBUCHOM CITY>KOBI ISl IPOBEICHUS
PEMOHTHBIX paldoT.

O0pazoBaHue OOJBIIIOTO KOJTUYE-
CTBa BJIard Ha CTEKJIC

O4eHp BIaXXHBIM BO3YX OKpYyXka-
IOIIEN Cpeibl.

O06ecrieubTe YCIOBUS SKCILTyaTaI[UK COTIaCHO
pasnena 6.

CIMIIKOM HH3Kasi TeMIepaTypa B
00bEeMe BUTPHHBIL.

CrnexyeT yBenMYUTh Ha KOHTPOJUIEPE TEMIIE-
paTypy OTKIIFOUCHUSI PEKHMa OXJIAXICHUSI.

He 3akpriBaercs asepb

[ToBpexxneH MexaHU3M 3aKpbIBa-
HUS JBEPH.

IIpoBucanue aBepH.

BrI3BaTh TEXHUKA CEPBUCHON CITYKOBI.
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15. TEXHUYECKOE OBCJIYKUBAHUE

Jli1s 6e30TKa3HOM padOThI XOJIOAMILHOM BUTPHHBI MPO(UIAKTHUECKOE 00CTyKUBAaHIE HEOOXOAMMO IIPOBOIUTH pa3 B
3 Mecsina (nmpu HEOOXOJUMOCTH Yallle), 1o MePeUHio padoT:

® OCMOTp BHEIIHETO BUJa BUTPHHEI,

®  OCMOTp Yy3JIOB M 3JICMEHTOB KOHCTPYKIIMU Ha MPEAMET OTCYTCTBHUS BHEIIHUX IMOBPEKICHUN U HAJIS)KHOCTH KpeTl-
JICHUH,

®  YHCTKA JPESHAXHOH CHCTEMBI CJIMBA TAJIOW BOHI,

®  OUHCTKA KOHJIEHCATOpPa OT IbLIHM U 3arpSA3HEHUN, IPOBEPKA ABIKECHUS BO3/IyXa Yepe3 KOHIEHCATO;

® TIPOBEpPKa HCIPABHOCTH PaOOTHI XOJIOAMILHOTO arperara (OXJIaXIeHue IMOJIE3HOTO 00beMa BUTPHHEI, OTCYTCTBUE
[MOCTOPOHHUX IIIYMOB, YHEPronoTpeOIeHHEe B AUAIIa30He JOMYCTUMBIX OTKIIOHCHHH;

®  OCMOTp 3JIEKTPOIJICMEHTOB M 3JICKTPOIIPOBOJIKH, MPOBEPKA HAZACKHOCTH KOHTAKTHBIX COCAMHECHUH, B TOM YHUCIIC
Y TIOJIKITIOYCHHUS 3a3eMIISIOIIETO MMPOBO/A;

® POBEpPKa U HACTPOWKA FJIIEMEHTOB YIPABICHHMS;

® [pOBEpKa MapamMeTpoB pabOTHI XOJOAUIBLHON BUTPUHBI.

[epedens paboT, HEOOXOAUMBIX MPH PEMOHTE XOJIOAUIBHOTO 000PYI0BAHUSI OTIPEIENISATH 10 PEe3yJIbTaTaM IpoBe/Ie-
HUS aHann3a AeeKTOB CIEeIMaTuCTaMI CEPBUCHON CITYKObI HITH TPEANPHUSITAS U3TOTOBUTEISI BUTPHUHBIL.

16.XPAHEHUE U TPAHCIIOPTUPOBAHUE

TpaHcriopTHpOBaHNE YIIAKOBAHHON BUTPHHBI MOXKET MTPOU3BOAUTHCS BCEMH BHIAMHU TPAHCTIOPTA B TIOJIOKEHHE OJUH

sIpycC.
- [Ipu TpaHCIOPTUPOBKE BUTPHUHEI TOJKHO OBITH HCKITIOYCHO €€ MIePEMEIICHHS U YIapbl O KaKue-JIM0o mpe/I-
Q METEL.
Bce morpy3o4Ho-pasrpy304Hbie pabOTHI TOIKHBI OCYIIECTBIATHCS KBATU(UITMPOBAHHBIM IIEPCOHATIOM, KOTO-
PBIH CTIOCOOCH OIPEICTNTh TOYKH TOIheMa U Hanbosiee MOAXOASIIee ¢ TOUKH 3PSHUST 0€30TTaCHOCTH W MOIITHO-
CTH CPEIICTBO Pa3TPy3KH.

A BHUMAHME! Burpuny X0JI0IWIbHYIO TPaHCIIOPTUPOBATH TOJIBKO B Pa00YEM HOJI0KEHHH.

& 3AIIPEHIEHO nepeBopaunBaTh BUTPUHY BBEPX OMOpPAMH WJIH JIOKUTH Ha OOK.

XpaHeHre BUTPUHBI IPOM3BOIUTD B INTATHOM YNAKOBKE MpH Temmepatype ot -25 °C 1o +55 °C 1 oTHOCUTENbHOMN
BIIAXKHOCTH Bo31yxa He Oonee 80%. B Bo3myxe He MOMKHO OBITH MApOB KHUCIOT, IIEJIO0YEH, a TakkKe JPyTrux IpuMecei,
BBI3BIBAIOIINX KOpposuio. lllTabennpoBanue He pa3periaeTcs

e BHUMAHHME! IlItabenrpoBanie HEKOTOPHIX M3IEIHNI pa3peraeTcsi TOJIbKO B CIIEUaIbHOM 3aBOACKOM 00pe-
Q HIeTKE MPH HAIMYHMY Ha YIIAKOBKE MapPKUPOBKH MITA0EITHPOBAHHE.

3arnpenieHo XpaHUTh BUTPUHY Ha OTKPBITHIX IUIONIAKAX, TOABEPTaTh BO3JEHCTBIIO aTMOC(HEPHBIX aKTOPOB H
MPSMOTO COJHEYHOTo cBeTa. Bo3nelicTBue ynpTpaduonera MOXeET BbI3BaTh Ae()hOpMALUIO MIACTUKOBBIX 3JIEMEHTOB BUT-
PUHBL.

17.0I1IUU 1 KOMILVIEKTHOCTb |

Iepeuens omimii MOKHO y3HATh Ha caiite WWWw.beer-co.com miu y MeHemKepa.
KoMIIeKTHOCTh BUTPHHBI YKa3aHa B TTACTIOPTE.
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18.CTAHJAPTBHBI, TIPUJIOKEHUS, AEKJIAPALIUU
Ha npennpusitun petictByer cucrema kadectsa: 1SO 9001:2015; 1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007,

Butpuna xomonuibpHas COOTBETCTBYET OCHOBHBIM TPEOOBAaHUSIM TEXHUKH OE€30MIACHOCTH, OXPaHbI TPY/Ia U 3aIIUTHI OKPY-
JKarolie cpeapl CIeAYIONUX €BPONEHCKIX TUPEKTUB U EBPOIEUCKUX CTaHJAPTOB:

— Jupextuna 2006/42/EC,;

— JIupextusa 2014/30/EU;

— Jupextuna 2014/35/EU;

— Crangapt EN 60204-1:2006/AC:2010;

— Crangapr EN 60335-2-89:2010+A1:2012;

— Crangapr EN 62233:2008;

— Cranpgapr EN 61000-6-1:2007;

— Crangaprt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
— Cranpaprt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

OKCIUTyaTallMOHHBIC XapaKTEPUCTUKU ONPEICICHBI HCIIBITAHUAMHE, NpoBeaeHHbIMU 110 cTanaapty UNI EN 1SO 23953-2.

19.YTUJIM3ALIUA

BuTprHa MOMIEKHUT yTUIHU3AIMHA TPU JTOCTHKCHUH MPEACIBHOTO COCTOSIHUS — Pa3pyIICHUS 3JICMEHTOB BUTPHHBI, B
pe3yabTaTe 4ero CTAHOBUTCS JICKTPO- HITH MOXKAPOOTIACHOH.

° BI/ITpI/IHy OTKJIIOYUTDH OT CCTU IJICKTPOIIMUTAHUSA.

° Coaepmamuﬁcg B XOHOZ[HHBHOﬁ CUCTCMC BUTPUHBI XJIAAAarcHT MU3BJICUL U3 XOJOAWUJIIBHOI'O KOHTYPAa BHUTPUHBI C
MMPUBJICUCHUCM JJI1 5TOT'0 CICHUAJIMCTOB CepBI/ICHOﬁ CJ'Iy>K6I>I .

e [locie oTKIIOYEHHS OT IECKTPOCETH M pa3TePMETH3AITNHN XOJIOAMIIEHOTO KOHTYpa C U3BIICUCHUEM XJIaIareHTa BUT-
pYHA HE TPECTABIISET OMMACHOCTH JIJIS KM3HH, 3J0POBBS JIIOACH M OKPYIKAIOIICH CPEIbL.

e BuTpuHy yTHIU3MPOBATh B COOTBETCTBUH C IEHCTBYIOIINM 3aKOHOAATEIHCTBOM C IPHUBJICYEHUEM JIJIsl 3TOTO Opra-
HU3AIIH , UMEIOIIEeH COOTBETCTBYIOIINE JINIICH3UHN 10  yTHITA3AIIHH.

20.CJOYXKBbI U TAPAHTUSA U3T'OTOBUTEJIA

Cpok ciy»0bI KOpITyca XOJIOAMILHOW BUTPHUHEI JI0 CITUCaHus cocTapisieT 12 ner. [Ipeanpusitue — H3roTOBUTEINb
rapaHTUPyeT UCTIPABHYIO paboTy XOJOAUIBHOW BUTPUHBI, TPH COOIOACHUH TPeOOBAHMI U MTPABKI SKCILTyaTalllH, OTO-
BOPEHHBIX B HACTOSIIIIEM PYKOBOJICTBE M OepeT Ha ceOs rapaHTHHHBIE 00s3aTeNIbCTBA B TECUCHUH 2 JIET ¢ MOMEHT IIpO-
JIaKH, THOO0 CPOKa, YKa3aHHOTO B KOHTPAKTE.

Monenb BUTPHHBI, 3aBOJICKOM HOMEp BUTPUHBI, AaTa MPOJAXH YKa3bIBAIOTCS B IMACIIOPTE HA XOJIOAMIBHYIO BUT-
PHUHY MPEIIPUSTHEM U3TOTOBHUTENEM, THOO COOTBETCTBYIOIINE IAHHBIE 3aIIOJHSIOTCS B HEM OpraHu3alliei, MpoJIaBiioM
XOJIOJUIIBHOM BUTPHUHBI.

e HsroroButenn rapaHTUpPyCT BO3MOXKHOCTD MCIIOJIb30BaHUSA BUTPUHBI 10 HA3HAYCHHUIO HA MPOTSKCHUU CPOKa
Q CJ'Iy)K6I:I npu yCJIOBUHU NPOBCACHHUA HOCHeFapaHTHﬁHOFO TCXHHUYCCKOT'O O6CJ'Iy>KI/IBaHI/IH.

BHUMMAHME! Ilo oxoHYaHUIO CPOKa CITy>KObI BUTPUHBI HEOOXOAMMO BBI3BATh CIELUAINCTA CEPBUCHOTO LICH-
Tpa JyIsl ONpeieNIeHHs] €€ IPUTOJJHOCTH K JIalibHEUIIIe dKCITyaTaluu.
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BCTVII

1. [Tpu3HaueHHs

2. Texuiuni gaxi

3. KoHcTpykKiiist BiTpuHH

4. 3axomu Oe3neku

5. Bumoru [uist po3MillieHHS

6. YMOBH ekcrutyaTanii

7. IlipkmroveHHs

8. BxiroueHHs

9. Temmiepatypa 30epiraHas IPOAYKTY

10. YcTraHOBKa TeMnepaTypu B KOpUCHOMY 00'eMi BITpHHHA
11. Pexxum BigTraBaHHS

12. OOciyroByBaHHsI Ta TOTJISL

13. YucTka KOHAEHCATOPY

14. Mo>IuBI HECTIPABHOCTI Ta METO/M TX YCYHEHHS
15. Texnigae 00CITyTOBYBaHHS BiTPHHU

16. 36epiranHs Ta TPAHCIIOPTHPOBKA BITPUHH
17. Omuii Ta KOMIUIEKTHICTD

18. CrangapTH, MONOXKESHHS, ASKIapariii

19. Vrunizauis
21. TepmiH ciay>xOu Ta rapaHTii BUrOTiBHHKA

Jonatok A
Honatok b
Honatok C
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| BCTYII |

Jlo modaTKy ekcIuryarallii BITPHHH XOJOIWILHOI YBAXKHO BHUBUHUTE 1€ KEPIBHHUIITBO 3 €KCIDIyaTallii, 0COOIUBY
A yBary npuaiure po3ainy: "3axonu O0e3neku”. BUKOHAHHS MpaBuI Ta PEKOMEHAIlil, BUKJIAJACHUX B [IOMY Kepi-
BHUIITBI, 320e31eunTh Oe3neyny Ta 6e3BiIMOBHY POOOTY BITPHHHU YIIPOAOBXK TPUBAJIOTO TEPMiHY €KCILTyaTaLlii.

KepiBHUIITBO 3 eKCIUTyaTallii Mae OyTH JOCTYIIHHM ISl IIEPCOHATY Ha IEepioj YCTAHOBKHU, SKCILTyaTallil Ta TeXHi-
YHOTO 00CITyrOBYBaHHSI BITPUHHU.

[Tpu npuiiManHi BITpHHU HEOOXiTHO MEPEKOHATHCS B LITICHOCTI YIIAKOBKH, BiICYTHOCTI MEXaHIYHHUX YIIKOKCHb
KOPITyCY, MIEPEBIPUTH HASBHICTh B MACIOPTIi BIAMITKH, 1[0 CBIYUTH MPO BiAMOBIAHICTH BUMOTaM SKOCTi, KOMIJICKTHOCTI
Ta Mpare3JaTHOCTI 3TiTHO 3 UM KePiBHUIITBOM, ITEPEKOHATHCS Y BIAMITII JATH BHITYCKY 1 IPOAAKY BITPHHH, BiIITOBITHO-
CTi 3aBOJICEKOT0 HOMEpa Ha ITWIBANKY BITPUHU -HOMEPY, BKa3aHOMY B TIaCIIOPTI Ha Hel.

Bupo6Huk He mpuiiMae peTeH3i1 1Mo BUXOAY 3 JIaTy BITPUHU B MIEPioJ] TaPaHTIHHOTO TEPMiHY IIPH HEAOTPUMaHH1
mpaBuJI 30epiranHs, eKcIuTyartanii Ta 00CIyroByBaHHS BITPHHU.

YBATI'A! V¥ 3B's13Ky 3 OCTiIHHOIO pOOOTOIO TI0 BAOCKOHAICHHIO BUPOOY, 10 MiABUIIYE HOro HAMIMHICTH 1 TOKpa-
LIye SIKiCTh, B KOHCTPYKLIIO MOXKYTb OyTH BHECEHI 3MiHH, HE BiJoOpakeHi B IbOMY KEPIBHHULTBI.
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1.ITIPUBHAYEHHSA

Bitpuna xonogmneaa (BX) "DIANA" cepenuroTemneparypra 6onera (b) ocrpisaa (O) 3 AMHAMIYHIM THIIOM 0XO-
JIOJpKEHHsI 1 BOYIOBaHUM arperatoM MpH3HayeHa il KOPOTKOCTPOKOBOIO 30epiraHHs Ta JEMOHCTpalii 3a34a1eriip 0Xo-
JIOJPKEHHX JI0 TEMIIEPAaTypH KOPUCHOTO 00'eMy IPOIYKTIB Ha Mepiol pearizarii.

2.TEXHIYHA IHOOPMALIA

VY tabnuni 1, HaBeneHi TeXHIUHI AaHi U1 KOHDIrypauiil BITpHHUA-XOJOAMIBHOT npuiaBka, moaeii "DIANA"
Ty «Cube». Takox 0CHOBHI TEXHIUHI XapaKTEpUCTHKHU Ta iHGOpMaItis s inenTrdikanii BKa3aHi y MapKyBajbHil Ta0-
JMLI Ha Kopiyci BiTpunu (puc. 1).

Tabauys 1 - Texuiuni mani s Kougiryparitiit Bitpunan xonoquwisHol «DIANA» tumy «Cube»

DIANA Cube DIANA Cube | DIANA Cube DIANA Cube
-1.0 -1.3 -16 -2.0
TexHiuyHa XapaKTepHCTHKA
BX-5-0-1,0- BX-b-0-1,3- BX-5-0-1,6- BX-b-0-2,0-
1,2 1,2 1,2 1,2
1 KopucHuii 00'eM *, 11, He OLIbIIE HiXK 172 223 264 325
2  BuyrpimmHiii 00'eM, 1, He OibIe 310 403 A77 588
3 Inowa BUKIAgeHHA, M2, He OLIbIIE HIX 0,85 1,11 1,31 1,62
Maca piBHOMIpHO 3aBaHTaKEHOT'O MPOAYKTY, KT,
4 e Ginbm Hix 100 120 140 180
5 Temmneparypa B kopucHOMy 00'emi, © C Or +2 g0 + 8%*
6 Hampyra mepexi 3MiHHOTO CTpyMY, B 230 = 10%
7 Yacrora ctpymy, ' 501
8 X0JI0IOPOIYKTUBHICTB, BT, He Oible Hik 800 1000 1300 1500
9 MakcumanpHa CIIOXHBYA MOTYKHICTh, BT 850 1000 1200 1300
10 Howminanpaa notyxHicTs, BT 481 747 865 943
11 MakcumanbHuii podounii ctpym, A 6
12 Mapka xnajaresry Bxkazano Ha WUIbIUKY
Jlo6oBa BUTpaTa eIEKTPOCHEPTii IpH TeMIIepa-
13 Typi HaBKOJAMIIHKOTO NOBITps 22 ° C, kBT 4, He 6.0 75 9.0 11.0
O1TBIIT HIXK
TabaputHi po3mipu, MM, He OLITBIIT Hixk
14 *  Aomxuma 1048 1361 1611 1986
® mpHHa 1179 1179 1179 1179
e  BHCOTA 940 940 940 940
15 Maca, kr, He OIIBII HiX 107 153 202 225
* Kopucuuii 06'eM - 00'eM 3aCKJIICHOTO BiZICIKY JIO JIiHii 3aBaHTa)KEHHS.
** JIpu yTBOPEHHI CHIrOBOTO IMMOKPUBY Ha BUIMIAPHHUKY TEMIIEPATYpa B KOPUCHOMY 00'€éMi MOKe BiIPI3HATHUCS BiJl HaBeIe-
HOJ..
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Product: Configuration / Kondirypauisa

. Bupob: | 9
Model: Type ! Tun Supply voltage / Hanpyra ~{._10
) Mogene: - Frequency / HacToTta ~{_ 11
Brand: Power / MoTyxHicTe ~_ 12
3 | Bpeta: - Defrost power / |13
Serial Ne / Cepiithuit Ne [m]5% ] MoTyXHiCTL BiATaBaHHS -
Ik Protect class / Knac 2axucry ~__14

4___£/ Degress of protection /
CTyniHb 2axucTy T8
EEE Ordinar Ne: / Mopsakosuit Ne: Climatic class / Knimar. knac ~|_ 16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) ~_ 17
5 Refrigerant / Xnagarext 1. 18

, - Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IneenTapHui Ne: Maca xnanarenTa (rp) —l 19

6 /’

7 L — T 20
8 | — Date / flata | | —. 21

Pucynox 1- Mapxiposouna mabauys

1. HailiMmeHyBaHHS BiITpUHU;

2. Monenb BiTpUHU;

3. HaiimeHyBaHHs OpeHIy;

4.Cepiitauit Homep, QR xox;

5.Ilopsakosuit Homep, QR ko;
6.IuBentapuuit Homep, QR kox;

7.¥YMoBu BiamoBigHOCTI nmpoaykiii (TY);

8. YMoswu BigmosigHocti BupooHHKa (ISO...);
9. Kondurypariis;

10.Hamnpyra (B);

11.Yactora ctpymy (['m);

12.MakcuMalIbHO CIIOKHBYA TOTYXKHICTH (BT);
13. Ioty>xHicte BiaTaBanss (Br);

14.Knac 3axucry (IP);

15. Crymisap 3aXuCTYy;

16.KimiMatnaHuii K1ac BITPUHH,

17.Maca BiTpuHy;

18.Tun xymagare’Ty Ha sIKOMy IpaIfioe BITPHHA;
19.Maca xmagarenry Ha sSIKOMy IIpaIfioe BITpHHA
20.3naku ceprudikarii;

21.Kpaina-BupoOHUK;
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3. KOHCTPYKIIA BITPUHUA
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Pucynox 2 — Poamiwenns ocHOBHUX 8Y371i68 Ma KOMNIEKMYIOUUX

MeraneBa 0CHOBA;
PerynboBana omopa;
ArperaTHuii y3ein;
Bumapauk y 360pi;
biok enekTpuuHMii;
[TynbT ynpasiniHHS;
uToxk;

Ckito 60KOBE;

Cki10;

. Kopmyc;
. TTanens 6iuna;
. Ilanens nuIbOBa;

. Kaptxka;

[TaTpyOoOK 3aIHBY KOHICHCATOPY;

. Bin0iiinuk Bi3KiB;
. Bin6iiinuk;
. 3’eMHa maHenb 00CIyroByBaHHS arperary;

. ITanesns 0061yBy BUIIApHHUKA.
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4. 3AX0O/I1 BE3IIEKHN

Crymins 3axucty 3a IEC 60529:2013 Bka3aHa Ha IIMJIBAUKY BITPUHHU.

Kirac BiTpyuHU 32 THITOM 3aXHCTY BiZl Topa3zok enekTpuaauM ctpymoM (IEC 61140-2012) Bka3aHO Ha IIMIIBIUKY BITPUHU.

[Tpu po6oTi 3 BITPUHOIO JOTPUMYBATHCS HACTYITHUX 3aX0/iB TEXHIKH O€3MEKHU:

> Pppbbb b

A

repe BKIIOYCHHSIM 10 MEPEKi MePEeBIPUTH MUTICHICTh IITETICEIEHOT BUJIKHU 1 3'€ JHYBAJILHOTO KaOemsl KUBIICHHS
BiTpuHH. [Ipy BUSABIECHH] YIIKOKEHHSI, MAKIOUeHHS BiTpUHU A0 enektpomepexi 3ABOPOHAECTHCS, i3-3a He-
Oe3ITeKN YPaKeHHS €JICKTPHYHUM CTPYMOM. 3aMiHITh ITOIIKOKEHUH IITHYP Ta BUIKY Ha HOBI TUTBKH TOTO X THITY;

Y BUIIQJKY TIOSIBI O3HAK TOIIMITYBAHHS ITPU TOPKAHHI KOPITYyCY BITPUHU, HEOOX1THO 11 BITKITIOUNTH BiJ] €JIEKTPOME-
PeXi 1 BUKIMKATH (paxiBLiB IS IPOBEACHHS PEMOHTHHX POOIT;

HE TOPKaTHCA BITPUHU MOKPUMHU 200 BOJIOTUMH PYKaMH;
HE BUHMATH 1 He BCTABJISITU BIJIKY KaOeIlIo )KUBJICHHS BITPHHU B MEPEKEBY PO3ETKY BOJIOTUMH PYKaMHU;

3ABOPOHSETDBCHI excrutyarariist BITpUHH 31 3HATAMH a00 HECITPAaBHUMU MPUJIaIaMH aBTOMATHKH, & TAKOX TIPH
YITIKOKEHHI 130JIA1111 eTIEKTPOIPOBOIiB a00 OOPHBI 3236 MITFOIOYOTO JIPOTY;

HC JOMMYCKAETLCA eKcrmyaTauiﬂ BiTpI/IHI/I 3 Bi,Z[KpI/ITI/IMI/I IIUTKaMU arperaTHoro BiZ[CiKy;
HC JOMMYCKAETLCA CKCHHyaTaL[iH BiTpI/IHI/I, CKJIO SKO1 IMOIIKOXKCHE 1 Mae I‘OCTpi KPOMKH.

3ABOPOHSAETDBCS excrinyaTanis BITpHHH B IPUMIILIEHHAX 3 ITiIBUILEHOIO HEOE3MeKoIo 1 B 0c00IMBO Hebe3Ie-
YHUX TMPUMIIIEHHAX, 1[0 XapaKTePU3YIOTHCS MIPUCYTHICTIO OJJHOTO 3 HACTYIHUX (PaKTOPIB:

o i ABHUIIEHIH BOJIOTOCTI (MPUMILIEHHS, B IKUX BiIHOCHA BOJIOTiCTh MOBiTpst Oinbiie 80 %), 0cobaMBO B IpH-
MIIIIEHHSX, JI¢ BITHOCHA BOJIOTICTh HabmmkaeThest A0 100 % (cTenst, cTiHm, miajiora i IpeIMeTH, 0 3HAXOISIThCS
B IIPUMIILIEHH], TIOKPHUTi BOJIOT010) 200 CTPyMONPOBIIHOMY MTHUITY;

XIMIYHO aKTHBHOTO cepeAoBHINa (IPUMIIICHHS, B TKHX TPUBAIHMHA 9ac MICTATHCS Tapu ab0 yTBOPIOIOTHCS BiIKIIa-
JIEHHS, TI0 PYWHYIOTH 130JIAI1i10 Ta CTPYMOBEIYYl YaCTHHH €JIEKTPOOOIIaTHAHHS);

CTPYMOIPOBITHUX MiJJIOT (METAJIEBHX, 327113006 TOHHUX, 3€MIISTHUX 1 T. 11.). Y pa3i yCTaHOBKH BITPUHH Ha CTPYyMO-
NPOBIIHIN MiJJI031 EKCIUTyaTallifo Ta 00CIyroByBaHHS pOOUTH 3 130JI0I0YMX MaWJaHYMKIB (T'YMOBUX KWJIMMKIB),
SKi MarOTh OyTH PO3MIIIEHI TakK, 1100 TOPKaHHS JIO IeTaliel BITPUHU 3/1ICHIOBAIIOCS TiTbKU 3 MaiilaHYHKa.

YBATA! CJIIJT BIAKJIIOUYATHU BITPUHY BIJI EJIEKTPUYHOI MEPEXI:

Ipy IpUOUpPaHHi ycepeluHi Ta 30BHi;
MU TepeMiLLeHH] Ha iHIIE MicLe;

Ha 4aC YCYHCHHS HeCHpaBHOCTCﬁ.

O YBATI'A! He BukopucToByiiTe ycepeauHi BITPHHU €JIEKTPUYHI PUIIAIH.

YBAT'A! He Gepexith ycepennHi BITpMHU BUOYXOHeOE€3€UHI PEUOBHHH 1 IPEAMETH TaKi, sIK aepo-
30J1bH1 OAJIOHHU.
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5. BUMOI'A 10 POSMIIIIEHHA

N
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Pucynox 3 — Posmiwenns impuru

BiTpunry He0OXiHO BCTAHOBUTH Ha PIBHY TOPHU30HTAIBHY ITOBEPXHIO, TIPU HEOOXITHOCTI BUKOPUCTANTE PETYIIHO-
BaH1 HIXKKH JUI BUPiIBHIOBaHHA BUPOOY IO piBHIO. BiTprHa He MOBHHHA roiiaTHCs, HETTOBHE BUPIBHIOBAHHS MOXKE IIPUBE-
CTH JIO TIOTipPIICHHS] pOOOTH BUPOOY.

3a HasABHOCTI KOJIiC Ha BITPHHI, IMCII yCTAaHOBKU BUPOOY, Kojeca HeOoOXiHO 3adikcyBaTH.

3ABOPOHSETDBCSI! BeranosmoBaTy BiTpHHY B Micisax (puc. 3) :
* MOOJIM3Y JPKEpeN TeIuia (TaKuX K ONMATIOBaIBHI OaTapel, yCTaTKyBaHHS IS MiIIrpiBaHHSA a00 MPUTOTYBAHHS
Ki);
* mo0yM3y ABepeil 1 Ha MpoTArax, MO BUKIUKAIOTHCS BIIKPHUTTSIM ABepeil abo BiKOH;

* y 30HAaX, J¢ MOXJIWBHHA CHIBLHUN PyX MOBITPS (HAIPUKIIAI, BUXiAHI KaHATH KIIMAaTUIHUX, BEHTHWIAMIMHAX 1
OIaTIOBaJIbHUX CHCTEM);

° Hi,I[ MIPsSIMUMU COHSIYHHUMHU IPOMCHSIMU,

O HasBHiCTB B 30HI yCTaHOBKHM BITPUHH PYXY MOBITPS i3 IBUAKICTIO Oinbine 0,2 M/C MOTipUIyIOTh EKCILTyaTaLiiHi
XapaKTePUCTUKH XOJIOAMIBHOI BITPHHH.

BiTpury HE0OXiTHO BCTAHOBIIOBATH 3 ypaxyBaHHIM 3a0e3MCUeHHS BUTLHOI ITUPKYJIAII ITOBITPS B arperaTHOMY

Biaciky. Ciix 3a0e3mnedyBaTH BUIbHY 30HY HE MEHII, HiXK 15 ¢M Bij 3a1HBOT CTIHKM BITPUHH JJIs BIABEACHHS TEILUIOTO I0-
BITpS BiJ] KOHAEHCATOpA.

3ABOPOHSIETBCSI craBuT 70 arperaTHOro BiJICIKy Oyab-fKi CTOPOHHI HPEAMETH, 110 MEPEIKOKAITH HOP-
A MaJIEHOMY OXOJIOJPKEHHIO XOJIOIMJIBHOTO arperary.

IIpn po3mimeHHi Ha 00'ekTaX NAJMBHO-MACTHIBHHX MaTepialiB, BITpMHA MOBHHHA BCTaHOBIIOBATUCS Ta
EKCIUTyaTyBaTHUCS BiIMOBITHO JI0 HAIIIOHALHHUX TIPaB €KCILTyaTallii eleKTPOTEXHIYHOTO YCTATKYBaHHS 1 TPABUI
eKcIuTyaTalii Ha 00'ekTax MaJTMBHO-MACTHIBHHUX MaTepianiB. 3rigHo go suMor UL 471 BiTpuHa, 3anpaBiieHa
JIETKO3aIMUCTHM XJIaZareHTOM, Ha 00'€KTax TOPIOYMX MACTHIIPHUX MaTepialliB Mae OyTH pO3MillleHa Ha PiBHI
He MeHII, HiXx 18 aroiimMiB (450 MM) Haa piBHEM 3EMITi.
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3rigao go Bumor EN 378-1-2014, mis BITpHH XOJOAWIBHUX, MPALIOIOYMX HA JIETKO3aHMHUCTOMY
xyagarenTi (Hanpukiaa, R290), perinaMeHTy€eThCsl MiHIMaIbHHMA 00'€M HPUMIIICHD JJIs PO3MIILICHHS, BUXOISYH
3 HWOKHBOI KOHIIEHTpAaLiiHOT Meki 3aiMucTocTi. Tak, IS BITpUHM, Ipaiorodoi Ha xmagareHti R290,
MiHIMabHUN 00'€eM MPUMILICHHS, B IKOMY BOHa Moke OyTu po3mimiena, ckianae 12,5 m3 na xoxni 100 rp.
3aMpaBICHOTO XJaJareHTy. Y BHUIAAKYy PO3MIIIECHHS B OJHIA KIMHATI AEKIIBKOX BITPHH, MPAIfOI0YHX Ha
3aliMHCTOMY XJIaJIareHTi, BETUYMHH iX 3aMpaBoK MiJICYMOBYIOThCS 1 00'€M MPHUMIIIEHHS ITOBHHEH I1I0MpaTUCs
BIJIOBIZHO J10 iX CyMapHO{ 3anpaBKy (BEITMYMHM 3aIPAaBOK BKa3aHi Ha IIMJIbANKAX).

VY pasi He TOTpUMaHHS MPaBWI YCTAHOBKY BITPHHM, EKCIUTyaTaIliitHI XapaKTepUCTHKHA MOKYTh HE BIIIOBIAATH 3a-
SIBIICHUM.

6. YMOBU EKCILTYATAIIII

BiTpuHa xonoaunbHa MpU3HAYEHA JJI EKCIUTyaTallil y cepeuHi MPUMIIEHHS 3 TEMIIEPATyPOI0 HABKOIUIIIHLOTO
cepeoBuina B Mexxax Bijg +12°C go +25°C npu BimHOCHIH Bostorocti He Oinbiine 60%, 110 BiIOBia€ BUMOTaM e€KCILTyaTa-
11 3TiIHO 3 KIIMaTHYHUM KitacoMm 3 (tabumuris 2 - Kimimatrani kimacu goBkius sriqao UNI EN 1SO 23953 - 2.).

Tabnuys 2 - Kiimatiusi KIacu JOBKIJLIS

KaimaTtnunnii kaac Temmnepatypa cyxoro tep- | BixHocHa BoJioricTs % Temmnepatypa Bunapy °C
MomeTpy °C

0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7.HIAKJIIOYEHHSA

Pobotn mo MoHTaxy BITpUHH Ta ii MIAKIIOYEHHIO J0 EJIEKTPOMEpPEKi MOBHHHI BUKOHYBATHCS TiIBbKH
KBaJTi()iKOBaHUM IIEPCOHAIOM BIAIOBITHO 1O YMHHUX HOPM O€3ICKH.

[ligxmtoyeHHs BITPHHU O €JIEKTPOMEPEXKi 3AIHCHIOETHCS TINBKH Yepe3 pO3eTKY CyMiCHY 3 BUJIKOIO BiTpuHH. Ene-
KTPUYHA CXE€Ma BITPUHU BiI0OpakeHa B A0JaTKy A.
3a3eMIIeHHs BITPUHHU Yepe3 OOHKY 3a3¢MIICHHS IIOBUHHI poOuTH KBajtidikoBaHi ¢axibii. He momyckaeTscs BUKOpH-
CTaHHS B SIKOCTI KOHTYPY 3a3€MJICHHS TPpyOH ONaOBAIBHOT i BOJONOCTA4YAIBEHOT CUCTEMH, @ TAKOXK ra30IPOBOLILY.
VYBAT'A! JIns migkiroueHHs BITPUHHU 10O €IEKTPOKHMBICHHS HEOOXIIHO BUKOPHCTOBYBATH PO3ETKY 3MIHHOIO
A CTPYMY, HOMIHAJIBHOIO HAPYTOIO 1 YaCTOTOIO 3T1THO 3 PEriOHAILHUM CTaHAAPTOM IIPOMHUCIIOBOT IEKTPOMEPEKI.
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Pucynox 4 — ITiokniouenns gimpunu

[Tepen miaKIIFOYCHHSM BITPUHU 0 PO3ETKH, IEPEKOHANTECS B TOMY, IIT0 MEX1 3HAUCHB HAPYTH KUBJISTIOT MEPEKi
BiJNOBiZiae HAINPY3i, BKa3aHii HAa MapKyBalbHiN TaOnu4Li BiTpuHH (IIWIBAUKY). i 3a0e3nedeHHs HaaAiiHOT poOOTH BiT-
PHHH, BUKOPUCTATH MEPEXY 3 Jialma3oHOM BiIXMJICHHS XHUBIS4OI Hanpyrd B Mexax Bix -10% mo +10 % HomiHaIbHOTO
3HAYCHHA. BITpuUHY MiIKIIOYaTH JO MEPEKEBOI PO3ETKH 13 CIpPaBHUM 3a3eMIICHHSIM. JloTpuMaHHS ITi€l BHUMOTH
OBOB'SI3KOBO ns1 3a0e3meueHHs 0e3MeYHol eKCIuTyaTallii ycTaTKyBaHHS.

[lepepi3 mpoBoaiB miaBeAEHIX A0 MicLs MiAKIIOUYEHHS BITPUHU Mae OyTH PO3paxoBaHO Ha POOOYMI CTPYM BITPHHHU.
PozeTka moBuHHA PO3TAIIOBYBATHCS B JIETKO MOCTYITHOMY MICII ISl IIBHAKOTO BIAKITIOYCHHS BITPHHHM 1 3a0e3medyBaTh
HaJIHHUM KOHTAaKT CTPYMOBEYUMX YaCTUH BWJIKHU Ta po3eTkH (puc. 4). HenoctatHbo rapHuii KOHTaKT MOKE IIPUBECTH J10
HECTIPaBHOCTI BITPUHH 200 MOXKEXKI.

YBATI'A! 3a060poHSIETHCS MM AKITIOYCHHSI BITPHHHM IO SJIEKTPOMEPEIK] depe3 TOOBKYBadi Ta TPIMHUKH, 110 HE 3a-
0e3MeuyoTh HaJIHHOTO KOHTAKTHOI'O 3'€IHAHHS 1 MalOTh HEJAOCTATHIN IIepepi3 MPOBOIIB )i POOOTH BITPHUHH.

8.BKVIIOYEHHAA

BiTpuny HE0OXigHO BCTAHOBUTH Tak, o0 3a0e3meunTH A0 Hei BUIBHHMHA MocTyIl. Kepyrodnch peKOMEHIAIlisIMHA,
ONMCAaHUMHU y ofatky «by», miaroryiite Bupi6 1o poboTu.

O PexomeHayeThes mepliie BKIIOYSHHS BITPUHU POOUTH HE paHille YuM 4depe3 4 TOJUHU MiCIIs 3aBepIIeHHS i yc-
TaHOBKHU.

BxurrodeHHs BITpUHU pOOUTH B HACTYITHOMY TIOPSAKY:
e  MNIKIIOYHATH HE 3aBAaHTAKEHY MPOAYKTOM BITPHUHY IO PO3ETKH €IECKTPOMEPEKI MEPEIKEBUM KabelIleM KUBJICHHS;

e Ha MyNbTi ynpaBiiHHA (1103.6 pHUC.2) BCTAHOBUTH aBTOMATHYHUN BUMHKAY JKUBJICHHS Y TIOJIOKCHHSI BiATIOBITHE
crany "BKJI". BKiIto4iTh OCBITIICHHS BUMHUKAYEM;

e BCTAaHOBHTH Ha KOHTPOJIEPI HEOOXIMHUHU Jiama3oH TeMIepaTypH, 3rigHo 1.10;

® IICIIA HOCATHEHHS HeOOXimHOI TeMmeparypH (BimoOpaskaeThes Ha KOHTPOJIEPi) B KOPUCHOMY 00'eMi BITpHUHU (BiX
1,5 1o 2 roauH) IPOBECTH 3aBaHTAKCHHS BITPHHH ITPOTYKTOM.

3aBaHTaXEHHS BITPHHU MPOJYKTOM CJiJl pOOUTH 3 YpaXyBaHHSM JIaHUX 3 TaONHIll | Ta KepyrUUCh PEKOMEH IAITISIMH,
nonatky B.

3aiaHuii KOHTPOJIEPOM TEMITEPATYPHHUI PEXKUM ITiITPUMYETHCSI aBTOMATHYHO.
[Tpumitka:
e TemmeparTypHHid PeXHM B KOPUCHOMY 00'eMi BITPUHHU BCTAHOBIIIOBATH 3JICKHO BiJl TUILY IPOAYKTY;

e V¥ pasi KOMIUIeKTalil BITPUHN HIYHOIO MITOPKOI, PEKOMEHIYETHCS 11 BAKOPUCTAHHS ISl 320€31EUeHHS] 9KOHOMUY-
HOTO PEeXHUMY POOOTH B HIYHHMH Yac 1 IIBUALIOTO HAOOPY TEMIIEPATYPH IiCJIs 3aBaHTAXKEHHS MIPOAYKTY.
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9. TEMIIEPATYPA 3BEPII'AHHA ITPOAYKTY

[ToTouna Temmeparypa ycepeanHi KOpUCHOTO 00'eMy BiTOOpakaeThCs Ha AWMCIUICT KOHTpoJepy. Ilopsmok 3MiHH
TEMIIEpaTypy KOpUCHOTO 00'eMy omucano B myHKTi 10. KopuryBaHHs CBiT4CHb TEMIIEpaTypHOTO JaTUYNKA MTPOBOJUTHLCS B
PEKHMMI ITPOrpaMyBaHHS BUKJIIOYHO IIPAIliBHUKAMU CEPBICHOT CITYKOH.

TemnepaTypy KOPUCHOI0 00'€MY CJIijI BACTABJIATH Y paMKaX TEMIICPATypHOTO PEKUMY 3T1IHO BUMOT TEXHOJIOTI]
( ) 30epiraHHs MPOIYKTY 1 peKOMEHIAIlIH Ha YIaKOBIII.

10. YCTAHOBKA TEMIIEPATYPHU B KOPUCHOMY OB'€MI BITPUHHU

TemrepaTypy B KOpUCHOMY 00'eMi BITPMHU MOKHA BCTAHOBJIIOBATH 3a JIOTIOMOTOI0 KOHTPOJIEPY B PEKHMI MPO-
rpamMyBaHHs. Y pa3i KOMIUIEKTalii BITPUHH iHIIKM KOHTPOJIEPOM, Horo onuc Oyie BitoOpaXeHo y JOJaTKy.

Huxde onucana nociaiioBHICTh IporpamyBaHHs elieKTpoHHuX KoOHTpojepiB DANFOSS ERC 112C. Ha nunpboBii
MaHe KOHTPOoJIEpa € AUCIUICH 1 YOTHPHU KHOIIKH yIpaBIiHHS (IHUB. pHc.S)

J18 noBepHERHA 10 MEHI/TPYIH M

HATHCHITE BEPXHIO TiBY KHOTEY j— o —C 3

(BACK(HA3AI) o /|

HaTucHITE Ta yTpHMYy§iTe 5 cer. nna
T OTPHMAHHA JOCTYIIY OO0 MEHK

T4 miaTBEpIKEHAS HATHCHITS -' " " ' Harucrits: UP/DOWN
MBY HIGKHIO EHOTEY (OFK) —_— ., v 4 — — (Bropy/BHHZ) 114 NepeMiIEHHS M0
MEH

Yepes 30 cox. BLACYTHOCT ML, Micrtell ARTOMATHHHO NMOBEPTAETRCA J0 BLAOGPAEEHHR MOTOTOMHOT
TeMNEpaTypH

Puc.5 — Enexmponnuii xonmpoaep DANFOSS ERC 112C

Jlns 3MiHE TeMIiepaTypu Y KOPUCHOMY 00'eMi BITPHHH, CIIOYATKY CJIiJ HATHCHYTH Ta YTPUMYBAaTH KHOTIKY 4 0
MOSIBY HEOOX1THOTO 3HAYCHHS TEMITEPATyPH.

Tenep Ha nucruiei KOHTpoIepa MOXKHA mobaunTu nudpu-3HaueHHs (Hanpukian, +1,0) panime 3amaHoi TeMiepa-
TYpH, TIPH SIKii BiIOYBAETHCS BIIKIIOUEHHS PEKUMY OXOJIOJHKEHHS BITPHHU.

BuxopucroByroun kHOnKy 3 ab60 4, BCTAHOBUTH HOBE 3HAUCHHS TeMIiepaTypu (Hampukiaz, +1,5). st BBeneHHS
HOBOTO 3HAYEHHS CIIi/I 3HOBY KOPOTKOYACHO HATHCHYTH KHOTKY 1.

1100 BUIATH 3 peKUMY PETyIIOBaHHSI TEMIIEPAaTypH, HEOOX1THO HATUCHYTH KHOIIKY 2 a00 He BUKOPHCTATH KHOIIKU
BIIPOJIOBXK 15 cexyHn.

11.PEXXMM BIITABAHHSA

Bitpuna ocHamieHa eneKTpOHHIM TEPMOCTATOM 3 aBTOMaTHYHOIO CHCTEMOIO BiJITABAHHS.

/_\ 3MiHa TPUBAJOCTI BiATaBaHHS Ta iHTEPBALy Yacy MiXK LUKJIAMH BiATaBaHHA POOUTHCS MpaLliBHUKAMH CEPBICHOT
CIIYKOH.

YBATA! Ilig yac ycTaHOBKH IIPOMDKKY 4acy MK LIMKJIaMHU BiATaBaHHSA JOCTYIHI CHCTEMH] HaJallTyBaHHA KO-
HTpOJIepa, AKi BU3HAYaIOTh poOOTY BiTpuHH. HeoOxinHo cTexuTH, o6 ix 3HaYeHHS HEe 3MiHUITUCS.

Jli1st 3MiHE IPOMIKKY 4acy MiK IBOMa IIMKJIAaMHU BiTaBaHHS IMOTPIOHO OTpUMATH AOCTYI 10 MeHI0. HatucHyBIu
Ta YTPUMYIOUYH KHOTIKH 3 1 4 (0IHOYACHO), BBEIITh KO/ (IOCTYNHUH TIIbKH CepBiCHIN ciy>k01). [lami 3a JooMOrorw MeHIo
3HaiiTu oniro "dEF", nami B miamenro "dii" (MiHIManbHUHN iIHTEpBA MiXk BiJTaBaHHIMH) Ta "dai" (MakcHMallbHUI 1HTEpBAT
MIDXK BiZITaBaHHSIMH), KHONKaMHu 3 1 4 He0OXiIHO BCTAHOBUTH HEOOXIAHMI IMKII BiJTABaHHS, HAPHKIIAJ MiHIMAIbHUHA &,
MakcuManbHui 9. Jlyis 30epeskeHHs HOBOTO 3HAYEeHHS HATHCHITH KHOTIKY 1.
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YBATI'A! Pyune BinraBaHHs BITpUHU HEOOXiqHO pOOUTH, K MPABUIIO, IPH YTBOPEHHI BEJTMKOTO CHITOBOTO ITOK-
y. j \ PpUBY Ha BUIIAPHUKY i3-32 HEPABWIHHOTO BUOOPY IIMKITy aBTOMAaTHYHOTO BiJITABaHHS.

Jlist BKITFOUEHHS BiITaBaHHS BPYYHY, OJJHOPA30BO HATHUCHITH KHOMKY 2. SIKIIO € YMOBH JUIs BiJlTaBaHHSI, TO BijaTa-
BaHHSI BKIIIOUUTLCS, TIPH IIbOMY 3aCBITUTHCS CBITIIONIO ] BiATaBAHHSI.

12. OBCJIYT'OBYBAHHS TA JOI'JIAJ

Jlo 06cyroByBaHHS BITPHHH JIOIYCKAIOTHCS OCOOH, 1110 BUBYMIIM MIPUHIIMII /i1, KOHCTPYKIIiIO BITPUHH 1 SKi POi-
LUTH IHCTPYKTAX 0 TEXHILi O€3MeKH.
VY pa3zi Buxony 3 naay Oyab-IKUX €JIEMEHTIB BITPHHH, BOHH TIOBHHHI 3aMIHIOBATHCS OJHAKOBUMH KOMITOHCHTAMHU,

H.[O6 3BCCTH OO MlHlMYMy PU3BUK MOKIIMBOTO 3aliMaHHS BHaCJ’IiZ[OK BUKOPUCTAHHS HCIIPABUIIBHO BI/I6paHI/IX
KOMIIJICKTYIOYHUX.

A 3ABOPOHEHO BUKOpHCTOBYBATH JJIS 3aIPABKHU XJIaJareHT, 10 BiAPi3HAETHCS Bill BKA3aHOTO HA MHJILIANKY.

TexHiuHe 0OCIIyroByBaHHs BITpUHH (OKpiM poOIT, BKa3aHMX B TaOmuili 3) Ta YCYHEHHs HECIIPaBHOCTEH
O MPOBOJUTHCS (DaxiBISIMH CEPBICHUX IIEHTPIB ab0 MIINPUEMCTBA BHUTOTIBHHKA 3TiJIHO 13 3asBKOIO Ha 00CTy-
TOBYBaHHS a00 pEMOHT.

Q YBAT'A! HenpapnuBuii BUKIHK * (axiBI[s OIUIAYY€ETHCS BIACHUKOM.

* HenpaBAIWBUM BUKIMKOM BB)KA€THCS BUKIIMK, KOJIM HA MOMEHT IPUXO.Ty (haxiBIls BITpHUHA Tpalle3jaTHA i BIAMOBIa€ TEXHIYHAM XapaKTe-
pHUCTHKaM, HABEJICHUM B KEPIBHHIITBI 3 eKCIUTyaTallii. BiZcyTHICTh BlacHHKA B IPU3HAYCHUH JICHh BUKOHAHHS 3asBKH MPUPIBHIOETHCS JI0 HETIpa-
BJIIBOTO BHKJIMKY.

BiracHUK TOBHHEH BUKOHYBATH OOCIIYyTOBYBaHHS BITPUHU YIPOJOBK TEPMiHY €KCINTyaTarii Ha MicIi ii yCTaHOBKH
3TiJTHO 3 PEKOMEHAAIISIMH, BUKJIaICHUMH B TaOJIUII 3.

Tabruys 3 - Pexomenpaaltii 1uist 00CIyroByBaHHS BiTPUHH

Buau o6c1yroByBaHHs1 Texniuni BUMoru OonagHaHHs Ta MaTepiaan
OunrieHHs 30BHIIIHIX MOBEPXOHB BiT- | 30BHIIIHI MOBEPXHI BITpUHH MatoTh OyTH | DiaHenb, MUIBHO- COIOBUI PO-
pyHU YUCTHMU 3YUH
IIpubupanHs BITPUHM 1 OUMINCHHS BHY- | 30BHIIIHI IIOBEPXHi BITPHHA MaIOTh Je3undikyrounii 3acid
TPINITHIX ITOBEPXOHEL POOOUiil Kamepi. OyTH YUCTUMHU
OunrieHHs MOBITPSHOTO KOHAeHcaTtopa | [ToBepxHs MOBITPSHOTO KOHAEHCATOpa [Munococ, mitka
BiJ] MUITY 1 CMITTSL. Mae OyTH BiJIbHA BiJ MWITy Ta 3a0pya-
HEHb.
ITepesipka 3nmuBHOTO MaTpyOka mamony | [latpy6ok mae OyTu unctuM it 3muBy | CaHTEXHIYHUH TPOC
BUTIAPHHUKA KOHJIEHCATy

[TepioauuHicTh TPUOUPAHHS BITPUHM 1 OUHINCHHS TOBEPXOHL BU3HAYAETHLCS Bi3yaTbHUM CTAHOM BITPHHH Ta CaHi-
TapHUMH BUMOTaMH{ TEXHOJIOT1T 30epiraHHs MPOAYKTY, ajle He piliie Hi’K OJ1H pa3 Ha MiCSIb.

A YBATI'A! [lepmr HiX TpUCTYIATH 10 TPUOUPaHHS BITPHHM, CJIiJ] BIAKIIOYUTH 11 BiJ €IEKTPUIHOI MEPEXKi.

[lix wac npuOupaHHA BUKOPHCTOBYITE pyKaBUUKH. J{s1 MUTTS BITPHHMA MOKHA BUKOPUCTOBYBATH HEHTpalbHUN
MUIOYHH 3aci0 Ta M'IKy TKaHuHYy. He BUKOpPHCTOBY#iTE TOpIOYi Ta aOpa3uBHI MaTepialiv, a TAKOXK YUCTIUl 3aCO0H HEBIIO-
MOTO XIMIYHOTO CKJiaay. He MUTH BITpHHY TpsSMUM cTpyMeHeM Boju. [Ipu npuOHpaHHi CTEXUTH 32 THM, 11100 HE 3aJIUTH
BOJIOIO €IEKTPUYHI €JIEMEHTH BITPHHHU (BEHTWIATOP, KOHTPOJIEP, CBITWILHUK). He MuiiTe cKisiHI MOBEpXHi raps4oio Bo-
T010.

& YBAT ' A! [licns 3akiH4eHHs BOJIOTOTO NPUONUPAHHS, HE BKJIIOYAWTE BITPHHY JO OBHOTO 11 BUCUXaHHSL.
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13.YNCTKA KOHIAEHCATOPA

-—_-_-_-__-_--_I_

%F—‘F‘__i—sz—_;_:_-: !
————
—

YnpomoBxk ekcrutyarailii BEpoOy, Ha KOHICHCATOPI YTBOPIOETHCS Iap MUY, SIKUH TIEPEIIKO/[KA€ BiIBEICHHIO TeIlIa,
B HACJTIJIKY I[LOT'O 3HIXKYETHCS XOJIOJONPOAYKTUBHICTh BiTpuHU. CHIIbHE 3a0pyIHEHHS KOHJIEHCATOpa MPUBEIE 10 Cepio-
3HUX T0JIOMOK. CITiJT pETyJIIpHO YUCTUTH KOHEHCATOP (TIEPIOANMYHICTh OUUIIICHHS 3aJICKUTD BiJl MiPH 3aITIJICHOTO ITPUMi-
IIEHHS, B TKOMY PO3TaIlloOBaHO BUPIO).

YBATI'A! SIkmio Ha BITpHHI BCTAaHOBJIECHO HE 00CIYyroByBaHUI KOHACHCATOP, HOTO OYHUIICHHS HEOOXiITHO MPOBO-
V. j \ JWTH y paMKaxX TEXHIYHOTO 0OCITyrOBYBaHHS.

3HIMITh 3aXHMCHY PELITKY IJIs TOrO, 100 OIMISAHYTH KOHJEeHcaTop i arperatHuil Biacik. Ilpu BusiBneHHi Oynb-sKuX
YIIKO/)KEHb ITOBEPXOHb a00 TPYOOK, 3BEpHITHCS 10 CEPBICHOI CITy>KOM /1711 yCYHEHHSI HECIIPaBHOCTEH KoHAeHcaTopa. Yu-
LICHHS KOHICHCATOpa HEOOX1IHO MPOBOJUTH aKypaTHO. BUKOPUCTOBYIOUH LIITKY 3 TBEPIOIO MIETHHOIO (HE METAJIEBOIO) 1
MUJIOCOC CITiJ 00EPEKHO YCYHYTH MOKIIMBI YTBOPEHHS IIMJTY TAKUM YHHOM, 100 HE MOIIKOANUTH TETI00OMiHHHUK.

[Ticast yuIeHHS Ta OISy HeOOXI1THO BCTAHOBUTH 3HSATI €JICMEHTH Ha Tiepe0adeHi JIst HUX MICIIs, & TAKOXK MIIHO iX
3aKpINUTH.

A 3ABOPOHSAETBCS ynctka KoHAEHCATOpa CTPYMEHEM BOJIH.
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14. MOKJIUBI HECITPABHOCTI TA iX YCYHEHHSA

[Nepenik MOKIMBUX HECTIPABHOCTEH BITPHHU Ta CIIOCOOU iX yCyHEHHsI TPUBEACHI y Ta0nui 4.

Tabruys 4 - Ilepenik MOKJIMBUX HECIIPAaBHOCTEW BITPUHH Ta CIIOCOOH X YCYHEHHS

Omnuc HecnpaBHOCTI

HWmosipHa mpuunHa

Metoa ycyHeHHS

BitpuHa He BMUKa€ThCS

BincyTHicTh HAaIpyTH KUBICHHS
B €IICKTPOMEPEXKI.

3abe3mneuTe HasIBHICTh B MEPEXKEBil PO3ETLi
HE0OXiTHOT 711 pOOOTH BITPUHU HAIPYTH.

Hemae KOHTaKTy BHIIKH 3 €TICKT-
POMEPEHKOI0

3abe3mnedre KOHTAKT 3 CIIEKTPOMEPEIKOIO.

CropaitoBaB aBTOMaTUYHUM BU-
MHKad.

[loBTOpPiTH BKJIFOUCHHS B TICBHOMY MOPSIKY.
SIKIT0 TIpW BKJTFOUCHHI aBTOMATHYHHMA BAMHUKAY
BIJIKITIOUMBCS, TO BiTpHHA HecripaBHa. HeoOxiaHo
3BEPHYTHUCS JIO CEPBICHOI CITYKOH.

He roputh CBITHILHUK yCEpeInHI
BITpUHU

HecnpaBHa nammna

3aMiHUTH JIaMITy

HecnpaBHuii 010K KUBJICHHS

3aMiHATH OJIOK YKUBJIEHHS

YIIKOIKEHHS! TPOBOJIKHU

3aMiHUTH TOITKOHKCHIH ITPOBI T

[TigBumennii irym

HenpaBunsHO BCcTaHOBNICHA BiT-
pHHA.

BcranoBuTe BiTpHHY 3riIHO BUMOTaM IIbOTO
KepiBHHULITBA

VIIKOIKSHHS KOPITYCHHX JIeTa-
Jnen

3aMiHUTH YITKODKCHY ACTAlh

BiTpuHa BKIFOYAETHCS, KOMIIPECOP
MIPAILIIOE, OXOJIO/PKCHHS B KOPHC-
HOMY 00'eMi KaMepH BiJACYTHE

Burik xnagareHry.

HecnpaBHicTh KI1araHiB KOMII-
pecopa

Odopmutu 3asBKy Ha peMoHT 10 CepBicHOI
CITYKOH.

[TosiBa HE XapakTepHOro 3anaxy

3a0pyAHEHHS BiTPUHH.

Bitpuny perenbHO 0YUCTUTH (BUMUTH Ta MPO-
BITPUTH) BiJ 3aJIMLIKiB MPOAYKTY Ta 3a0pyI-
HEHb.

IIponykT ycepennHi BITpUHU 3a-
Mep3ae

HenpaBunsHe HanmamTyBaHHS
TepMocCTaTa.

Crtin 301IBIIATH HAa KOHTPOJIEPi TEMITepaTypy
BIJIKITIOYCHHS PSIKUMY OXOJIOKCHHSL.

HenpasunsHa poboTa KoMIpe-
copa.

BuszBatu TexHika cepBICHOI CITyKOH.

Kommnpecop He mpatiioe, BEHTHIIS-
TOp KOHJEHCATOpa Mpaloe

[TyckoBe pene BUHIIIO 3 Tay.

Komnpecop Buiimos 3 nany.

BusBatu TexHika CEpBICHOI CIIyKOH.

Kommpecop Ta BEHTHISTOP KOH/IE-
HCaTopa He Tpalroe

He mpamnroe TCpMOCTaT.

[NomkomxeHuH MPOBIJT KHUB-
JICHHS arperary.

BigkarounTy XONOAWIbHY BITpUHY. Bukiu-
KaTH TEXHIKa CEPBICHOT CITY:KOH ISl ITPOBE-
JICHHS] PEMOHTHHUX POOIT.

YTBOpeHHS BEIMKOI KITBKOCTI BO-
JIOTH Ha CKJI

Jly’xe BojIore TOBITPS TOBKIJIJIS.

3abe3mnedre YMOBH €KCIDTyaTallii 3riTHO 3 pO3-
IIOM 6.

Hanro Husbpka Temmeparypa B
00'emi BITpUHHU.

Caiz 301TBIINTH HA KOHTPOJIEPi TeMIepaTypy
BIIKJTIOUCHHS PSKUMY OXOJIOJUKECHHS.

He 3akpuBatoTbcs nBepi

[TomkomKkeHNH MEXaHI3M 3aKpH-
BaHHsI JIBEpeH.

[IpoBucanHs nBepeil.

BuszBatu TexHika cepBICHOI CITyKOH.
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‘ 15. TEXHIYHE OBCJIYT'OBYBAHHJ BITPUHU

Jlst 6e3BiqMOBHOI pOOOTH XOJOIMIBHOI BITpHUHH, TpodilakTidHe 00CTyroByBaHHS HEOOXiTHO MPOBOIUTH pa3 B 3
Micsiri (Mpu HEOOX1THOCTI YacTilIe), o TIEPeITiKy pooiT:
OTJISI7] 30BHINITHHOTO BUTJISAY BITPUHU;
OIJISIT BY3JIIB Ta CJIEMEHTIB KOHCTPYKIIIT Ha IPEMET BiICYTHOCTI 30BHIIIHIX YIITKOIKEHb 1 HAAIHHOCTI KPIIJICHb,
YUIIEHHS IPEHAKHOI CUCTEMHU 3JIMBY Tajlol BOJY;
OUMIIIEHHS KOHJICHCATOPA Bij MUY Ta 3a0pyIHEHb, TIEpeBipKa pyXy MOBITPS Yepe3 KOHJIEHCATOP;
nepeBipKa CIpaBHOCTI POOOTH XOJIOUIILHOTO arperary (0XOJIOJDKEHHS KOPUCHOTO 00'€My BITPHHH, BIJICYTHICTh
CTOPOHHIX IITyMiB, €HEPTOCIIOKUBAHHS B Jlialla30Hi OMMYCTUMHUX BiJIXUICHB,
® OIS ENIEKTPOETIEMEHTIB Ta €JIEKTPOIIPOBOKH, IEpeBipKa HAAIHHOCTI KOHTAKTHHX 3'€IHAHB, y TOMY YMCIII 1 MiAK-
JIIOYEHHS 3a3eMJTFOI0UOTO TIPOBOJLY;
e MepeBipKa Ta HAJAIITYBAHHS CJICMCHTIB YIPABITiHHS;
e TIepeBipKa mapaMeTpiB POOOTH XOIOAUIBHOI BITPUHHU.

[Mepenik pobiT, HEOOXITHHUX TSI PEMOHTY XOJIOIWIBHOTO YCTaTKyBaHHS BU3HAYATH 32 PE3yJIbTaTaMU IPOBEICHHS
aHamizy aedexTiB GaxiBIsgMHU CEPBiCHOI CIIy>KOH ab0 MiANPUEMCTBAa BUPOOHHKA BITPHUHH.

16. 3BBEPI'AHHSA TA TPAHCIIOPTYBAHHAA

TpaHcOpTyBaHHS yITAKOBAHOI BITPUHU MOXKE POOUTHCS yCiMa BUJJAMH TPAHCIIOPTY B MOJIOKEHHI B OJIMH SPYC.
[Ipu TpaHCTIOPTYBaHHI BITPUHN TOBUHHO OyTH BHKJIIOUCHO ii IepeMilieHHs Ta yaapu 06 OyIb-sKi IpeIMeTH.

O VYci BaHTaXXHI 1 TPAaHCIIOPTHI POOOTH MOBUHHI 31HCHIOBATHCS KBaJIi(hiKOBAHUM IEPCOHAIOM, SIKHI 31aTHUI
BU3HAYUTH TOYKHU MIAHOMY Ta HAMOLIBII BIAMOBIAHUH 3 TOUKH 30py O€3MEKH Ta MOTYKHOCTI 3aci0 po3BaHTa-
JKEHHS.

A YBAT'A! BitpuHy X0NM0AMIBHY TPAHCIIOPTYBATH TiJIbKH B POOOYOMY TTOJIOKEHHI.

A 3ABOPOHEHO niepesepraTy BiTpuHY Bropy onopamu ado KJIacTH Ha Oik.

306epiraTi BITpHHY B IITATHIN YITAKOBIN Tpu TeMmeparypi Big - 25 © C go +55 © C ta BiTHOCHIH BOJIOTOCTI TOBITPS
He Oinbire 80%. B moBiTpi He MOBUHHO OyTH MapiB KHUCIOT, JIYTiB, a TAKOX 1HIIMX JOMIIIOK, [0 BUKJIUKAIOTH KOPO3ilo0.
[ITa0GentoBaHHs HE 103BOJSIETHCS.

o YBAT ' A! lllTabenmoBaHHs AeIKUX BUPOOiB TO3BOJSETHCS TUIBKU Y CIIELiaIbHOMY 3aBOACEKOMY OOpeIeTyBaHH1
Q 3a HasIBHOCTI Ha YMaKOBLi MapKipOBKH IITA0ETIOBAHHS.

3a00poHeHO 30epiraTtu BITPMHY Ha BIAKPUTHX MaiIaH4YMKax, MiagaBaTy Aii atMocHepHUX (aKTOPIiB Ta MPSIMOI0
COHSIYHOTO cBiT/a. Jlis yapTpadioseTy MOXKe BUKIMKATH Ae(POPMAaIil0 IJIACTUKOBUX €JIEMEHTIB BITPUH

17.011Ii TA KOMIUIEKTHICTh

Iepenik ommii MOKHA Ti3HATHCS Ha caiiti WWWw.beer-co.com abo y MeHemKepa.
KommexkTHicTh BITPHHU BKa3aHa y MacIopTi.
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18. CTAH/IAPTH, TOJATKH, TEKJTAPATII|

Ha mianpuemctsi gie cuctema sikocti : 1SO 9001 : 2015; 1SO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
Bitpuna xonoauiabpHa BiAMOBiIa€ OCHOBHUM BUMOI'aM TEXHIKH O€3MEKH, OXOPOHU Mpalli i 3aXUCTY TOBKULIS HACTYITHUX
€BPOTCHCHKUX TUPEKTUB Ta €BPOICHCHKUX CTAaHIAPTIB:
— JIupextuna 2006/42/EC;
— upexrnBa 2014/30/EU;
— Jupextusa 2014/35/EU;
— Crangapt EN 60204-1:2006/AC:2010;
— Crangapt EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
— Crangapt EN 62233:2008;
— Crangapt EN 61000-6-1:2007;
— Crangapt EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
— Crangapt EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.
Excrutyaraniiini XxapakTepUCTHKH BU3HAUEHI BUITPOOYBaHHsAME, ipoBeneHnMu 3a ctangaprom UNIT EN 1SO 23953-2.

19. YTUJIIBALIA

Bitpuna mimnsrae yTummizamii JOCATIIN TPAHUIHOTO CTaHy - PYWHYBaHHS €JIEMEHTIB BITPHHHM, BHACHIIOK YOTO CTaE
€JIEKTPO- 260 TOKEKOHEOE3METHOIO.

¢ BiTpuHY BiIKIIIOYATH BiJl MEPEKI EIECKTPOKUBIICHHS.

e XJIaJareHr, M0 MICTUTHCS B XOJIOAWIbHIN CHCTEMI BITPUHU, BIUIYIHUTH 3 XOJOAMILHOTO KOHTYPY BITPHHH 13 3a1Ty-
YSHHSIM IS 1IHOT0 (DaxiBI[iB CEPBICHOI CIIYIKOH .

e [lichs BiAKIIIOYEHHS BiJ] €JIEKTPOMEPEKi Ta Po3repMeTH3allii XoJ0JUIFHOTO KOHTYPY 3 BUIYUYCHHIM XJIaJareHTy
BITpHHA HE TPEACTAaBIIsiE HeOE3MEKH ISl KUTTS, 30POB'S TIOACH Ta JOBKIJUIS.

e  BiTpuny yTHIi3yBaTu BiANOBIIHO A0 YNHHOTO 3aKOHOAABCTBA 13 3aJIy4SHHSM JJIsl [HOTO OpraHi3alii, 1o Mae Bif-
TIOBIAHI JiNeH3il 3 yThmi3arii.

20. CJIYXKXBA TA TAPAHTIA BUPOBHUKA

Tepwmin ciryx0u KOPITyCy X0J0IMILHOI BITPHHHM 10 CIIUCAaHHA cKiianae 12 pokis. [lignmpueMcTBO - BUpOOHHUK ra-
paHTYye crpaBHY POOOTY XOJIOJMILHOI BITPUHH, TIPH JOTPUMAaHHI BUMOT Ta MIPAaBHUJI €KCILTyaTallii, 00yMOBJICHUX B I[bOMY
TOCiOHUKY 1 Oepe Ha ceOe rapaHTiiiHi 3000B'I3aHHS YIIPOIOBXK 2 POKIB 3 MOMEHTY IIPOJIaXKy, a00 TepMiHy, BKa3aHOTO B
KOHTPAKTI.

Monenb BITpUHH, 3aBOACHKHI HOMED BITPHHU, 1aTa MPOJIAXKy BKa3YIOTHCS B TACIIOPTI HA XOJOWIBHY BITPUHY
MiIPUEMCTBOM BUPOOHHUKOM, a00 Bi/IITOBiIHI JJaHi 3aIIOBHIOIOTHCS B HhOMY OpTaHi3alli€lo, Ipo1aBleM XOJIOAWIHHOI BiT-
pUHH.

— BupoOHuK rapanTye MOXKIIMBICT BUKOPHCTaHHS BITPUHHU 32 IPU3HAYCHHSM YIPOJIOBK TEPMiHY CIYKOH 3a
Q YMOBH MPOBEICHHS MiCISATapaHTIHHOTO TEXHIYHOTO 00CITyrOByBaHHSI.

YBAT'A! 1o 3akiHYCHHIO TEPMiHY CITY>KOM BITPHHU HEOOXiTHO BUKJIMKATH (DaXiBIIsl CEPBICHOTO IEHTPY JJIsS
& BU3HAYEHHSI i MPUAATHOCTI JO NOAAJBIIOI eKCIUTyaTalii.
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| INTRODUCTION

Before using the refrigerated display cabinets, study carefully this Operating Manual and pay particular attention
to the section “Safety measures”. The observation of the rules and recommendations set out in this manual
ensures safe and trouble-free operation of the refrigerated display cabinets during a long service life.

The Operating Manual should be available to personnel during installation, operation and maintenance of the re-
frigerated display cabinets.

When accepting the refrigerated display cabinets, make sure of the packaging integrity, absence of the shell me-
chanical damage, check availability of a mark certifying compliance with the quality requirements in the technical pass-
port, complete delivery set and operability according to this manual, make sure of availability of the date of manufacture
and sale of the refrigerated display cabinets and compliance of the serial number on the nameplate of the refrigerated
display cabinets with the one specified in its technical passport.

The manufacturer does not accept claims for the refrigerated display cabinets failure during the warranty period
in cabinets of non-observance of the rules of its storage, operation and maintenance.

ATTENTION! In view of the ongoing work on improvement of the product increasing its reliability and im-
proving quality, some modifications may be introduced into the design that are not reflected in this manual.
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1.PURPOSE

storage and displaying products pre-cooled to the temperature of the useful volume for the period of sale.

The refrigerated display cabinets (BX) “DIANA” with dynamic type of cooling (D) is designed for short-term

2. TECHNICAL DATA

Table 1 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of DIANA model type «Cube».
In addition, the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the
refrigerated display cabinets (Fig. 1).

Table 1 — Technical data for the refrigerated display cabinets configurations of DIANA model type «Cube»

DIANA Cube | DIANA Cube | DIANA Cube | DIANA Cube
-1.0 -1.3 -16 -20
Technical characteristics
BX-b-0O-1,0- BX-b-0O-1,3- BX-b-0O-1,6- BX-b-0-2,0-
1,2 1,2 1,2 1,2
1 Useful volume *, dm3, not more than 172 223 264 325
2 Internal volume, dm? no more 310 403 477 588
3 Display area, m?, not more than 0,85 1,11 1,31 1,62
Weight of uniformly loaded product, kg, not more
4 than 100 120 140 180
5  Temperature of the useful volume, °C Or +2 go + 8%*
6 AC mains voltage, V 230 = 10%
7  Current frequency, Hz 501
g Refrigerating capacity, W, not more than 800 1000 1300 1500
9 Maximum power consumption, W 850 1000 1200 1300
10 Power consumption, W 481 747 865 943
11 Maximum operating current, A 6
12 Refrigerant grade Specified on the nameplate
Daily energy consumption at an ambient air tem-
13 perature of 22 °C, kW-h, not more than 6.0 75 9.0 11.0
Overall dimensions, mm, not more than
14 * length 1048 1361 1611 1986
o width
: 1179 1179 1179 1179
J height 940 940 940 940
15 Weight, kg, not more than 107 153 202 225
* Useful volume is a volume of the glazed compartment up to the load line.
** In cabinets of frost formation on the evaporator, the temperature of the useful volume may differ from the given one.
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Product: Configuration / KoHdirypauis
. Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra .. 10
5 Mogens: |- Frequency / YactoTa 11
Brand: Power / MoTyxXHicTb ~l_12
3 | Bpeua: - Defrost power / 4 13
. . [
Serial Ne / Cepiitnmit Ne [E5E] MoTyXHiCTk BiATaBaHHA
Iy Protect class / Knac 2axucty ~__14
4_#;/ Degress of protection /
CTyniHk 3axueTy A8
EEE Ordinar Ne: / Mopsakosuit Ne: Climatic class / KnimaT. knac | 16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) —_ 17
5 Refrigerant / XnagareHT —l__ 18
, . Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / IuBeHTapHuin Ne: Maca xnagaresTa (p) -l _ 19
s | —
7 L — T 20
s L Date / flata | | —] 21
Figure 1- Marking plate
1. Name of the refrigerated display cabinets;
2. Model of the refrigerated display cabinets;
3. Brand name;
4., Serial number, QR code;
5. Ordinal number, QR code;
6. Inventory number, QR code;
7. Terms of the product conformity (TV);
8. Terms of the manufacturer's compliance (1SO...);
9. Configuration;

10. Supply voltage (V);

11. Current frequency (Hz);

12. Maximum power consumption (W);

13. Defrost power (W);

14. Protection class (IP);

15. Degree of protection;

16. Climatic class of the refrigerated display cabinets;
17. Weight of the refrigerated display cabinets;

18. Type of refrigerant used in the refrigerated display cabinets;
19. Charge of refrigerant used in the refrigerant display cabinets

20. Certification marks;
21. Country of origin;
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3. DESIGN OF THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS

Figure 2 — Arrangement of major units and components
Metal base;

Adjustable support;
Modular unit;
Evaporator assembly;
Electric unit;

Control panel;
Shield;

Side glass;

© ®© N o gk~ w0 e

Glass;
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. Corps;
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[EEN

. Side panel;
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. The front panel;
. Card;
Condensate drain pipe;

e
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. Bump carts;
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. Bump stop;
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~

. Removable unit maintenance panel;
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. Panel blower evaporator;
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4. SAFETY MEASURES

The degree of protection according to IEC 60529:2013 is indicated on the nameplate of the refrigerated display cabinets.

The class of the refrigerated display cabinets according to the type of protection against electric shock (IEC 61140-2012)
is indicated on its nameplate.

When working with the refrigerated display cabinets, observe the following safety measures:

>R BP

before connecting to the mains, check the integrity of the plug and connecting power cable of the refrigerated
display cabinets. In case of any damage detected, DO NOT connect the refrigerated display cabinets to the mains
because of the danger of electric shock. Replace the damaged cord and plug with new ones of the same type;

in case of tingling sensation when touching the shell of the refrigerated display cabinets, disconnect it from the
mains and call upon specialists for repair work;

never touch the refrigerated display cabinets with damp hands;

do not remove or insert the plug of the power cable of the refrigerated display cabinets into the mains socket with
damp hands;

DO NOT operate the refrigerated display cabinets with removed or failed automation devices, nor with damaged
insulation of electrical wires or broken ground wire;

it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with open electric boards of the unit compartment;
it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with a sharp-edged damaged glass.

DO NOT operate the refrigerated display cabinets in high-risk rooms and in extremely high-risk rooms character-
ized by the presence of one of the following factors:

e high humidity (rooms with relative humidity over 80%), in particular, in rooms where relative humidity is
near to 100% (the ceiling, walls, floor and objects located in the room are covered with moisture) or
conductive dust is present;

e chemically active environment (rooms, in which vapors stay for a long time or deposits are formed that have
a destructive effect on isolation and conductive parts of electrical equipment);

e conductive floors (metal, reinforced concrete, earth, etc.). If the refrigerated display cabinets is installed on
the conductive floor, perform operation and maintenance from insulating platforms (rubber mats), which

should be arranged in such a way that the details of the refrigerated display cabinets are only touched from
the platform.

A ATTENTION! DISCONNECT THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS FROM THE MAINS:

e when cleaning inside and outside;

e when moving to another place;

o for the time of troubleshooting.

O
O

ATTENTION! Do not use electrical appliances inside the refrigerated display cabinets.

ATTENTION! Do not store explosive substances and objects, e.g. aerosol spray cans, inside the re-
frigerated display cabinets.
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5. ARRANGEMENT REQUIREMENTS

-~

[, 10

Figure 3 — Arrangement of the refrigerated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets on an even horizontal surface, if necessary, use adjustable legs to
level up the product. The refrigerated display cabinets should not tilt, incomplete alignment can result in deteri-
oration of the product work.

If the refrigerated display cabinets has wheels, they must be fixed after the product installation.
DO NOT install the refrigerated display cabinets in the following places (Fig. 3):

e in close proximity to heat sources (e.g. heating batteries, equipment for food heating or cooking);

e near the doors or in a draft caused by opening of the doors or windows;

e in areas where strong air movement is possible (e.g. outlets of climatic, ventilation and heating
systems);

e exposed to direct sunlight.

Air movement at a speed of over 0,2 m/sec in the area of the refrigerated display cabinets installation
O deteriorates its operating characteristics.

Install the refrigerated display cabinets in such a way as to ensure free air circulation in the unit compart-
ment. Ensure a free zone of no less than 15 cm from the back wall of the refrigerated display cabinets to discharge
warm air from the condenser.

DO NOT place in the unit compartment any foreign objects that impede normal cooling of the refriger-
ating unit.

When arranging the refrigerated display cabinets at fuels and lubricants facilities, it must be installed and
operating rules at fuels and lubricants facilities. According to the requirements of UL 471, the refrigerated

A display cabinets charged with a highly flammable refrigerant must be arranged at the level of no less than 18
inches (450 mm)0 above ground level at fuels and lubricants facilities.

According to the requirements of EN 378-1-2014, for refrigerated display cabinets charged with a flammable
refrigerant (e.g. R290) a minimum volume of premises is specified based on the lower flammability limit. For
A example, the minimum volume of the room where the refrigerated display cabinets charged with R290 can be
arranged is 12,5 m® for every 100 g of the charged refrigerant. If a number of refrigerated display cabinetss
charged with a flammable refrigerant are located in one room, their charge values are summed up and the
volume of the room is selected accoding to their total charge (charge values are indicated on the nameplates).

In case of non-compliance with the refrigerated display cabinets installation rules, its operating charac-
teristics may differ from those stated. 39
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6. OPERATING CONDITIONS

The refrigerated display cabinets is intended for operation indoors at an ambient air temperature of +12°C
to +25°C and relative humidity of no more than 60% in compliance with the operating requirements for the
Climatic Class 3 (Table 2 — Climatic (Environmental) Classes according to UNI EN I1SO 23953 - 2).

Table 2 — Climatic (Environmental) Classes

Climatic class Dry-bulb temperature, Relative humidity, Evaporation temperature,

oC % oC

0 20 50 9,3

1 16 80 12,6

8 24 55 14,4

2 22 65 15,2

4 30 55 20,0

6 27 70 21,1

5 40 40 23,9

7 35 75 30

7. CONNECTION

O The work on installation of the refrigerated display cabinets and its connection to the mains should be
performed by qualified personnel in compliance with current safety standards.

The refrigerated display cabinets is connected to the mains via a socket compatible with the plug of the

product.

The electric diagram of the refrigerated display cabinets is shown in Annex A.

The refrigerated display cabinets is grounded via a grounding block by qualified specialists. It is not allowed
to use pipes of the heating and water supply systems or those of the gas transmission system as a ground loop.

ATTENTION! To connect the refrigerated display cabinets to power supply, use an AC outlet with rated
voltage and frequency according to the regional standard of the industrial mains.
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Figure 4 — Connection of the refrigerated display cabinets

Before connecting the refrigerated display cabinets to a socket, make sure that the limit values of the supply voltage

correspond to the voltage value indicated on the marking plate of the refrigerated display cabinets (nameplate). To ensure
reliable operation of the refrigerated display cabinets, use the mains with the range of voltage supply deviations from -10%
to +10 % of the rated value. The refrigerated display cabinets must be connected to a properly grounded mains socket. The
compliance with this requirement is MANDATORY for safe operation of the equipment.
The cross-section of conductive wires to the connecting point of the refrigerated display cabinets is rated for the operating
current of the refrigerated display cabinets. The socket must be located in an easily accessible place for quick connection
of the product and must ensure a reliable contact of the conductive parts of the plug and the socket (Fig. 4). An inadequate
contact may cause a malfunction of the refrigerated display cabinets or a fire.

ATTENTION! Do not connect the refrigerated display cabinets to the mains via extension cords or tees that can
not provide a reliable contact connection and have insufficient cross-section of wires for operating the refrigerated
display cabinets.

8. COMMISSIONING

The refrigerated display cabinets is installed in such a way as to ensure free access to it. Guided by the recommen-
dations described in Annex B, prepare the product for use.

Q It is recommended to turn on the refrigerated display cabinets for the first time no earlier than 4 hours after its
installation has been completed.

Commission the refrigerated display cabinets as follows:

e connect the refrigerated display cabinets unloaded with products to the mains socket using a mains cable;

e set the power circuit-breaker on the control panel (pos. 6 Fig. 2) to the position corresponding to “ON”. Turn on
the lighting switch;

e set the required temperature range on the controller according to p. 10;

e after reaching the required temperature (displayed on the controller) in the useful volume of the refrigerated display
cabinets (1,5 to 2 hours), load the refrigerated display cabinets with products.

Loading of the refrigerated display cabinets with products is carried out in compliance with the data from Table 1 and
recommendations of Annex C.

The temperature mode set by the controller is maintained automatically.
Note:
o Atemperature mode in the useful volume of the refrigerated display cabinets is set depending on the type of product;

e Ifanight blind is coming with the refrigerated display cabinets, it is recommended to use it to ensure an economical
operation mode at night time and faster reaching the temperature after the product loading.
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9. PRODUCT STORAGE TEMPERATURE

A current temperature inside the useful volume is shown on the controller display. The procedure for changing the
useful volume temperature is described in p. 10. Reading of the temperature sensor is adjusted in programming mode
exclusively by the service provider's personnel.

K The useful volume temperature is set in terms of temperature conditions according to the requirements of the
Q product storage technology and recommendations on the package.

10. TEMPERATURE SETTING FOR THE USEFUL VOLUME OF THE REFRIGERATED
DISPLAY CASE

The temperature of the useful volume can be set using the controller in programming mode. If another controller is
coming with the refrigerated display cabinets, its description will be provided in the annex.

The programming sequence for electronic controllers DANFOSS ERC 112C is described below. The front panel
of the controller has a display and four control buttons (see Fig. 5).

To return to the menu/group, press — 3 : L Press and hold for 5 sec to ger
the upper left button (BACK) J L acces to the menu

To confirm, press the lower left o L ’L "_ , 4 _ Presss UPMDOWN for listing the
button (OK) menn

The display automatically returns to indication of the corrent temperature
after 30 seconds of inaction

Fig. 5 — Electronic controller DANFOSS ERC 112C

To change the temperature of the useful volume of the refrigerated display cabinets, first press and hold button 4
until the desired temperature value appears.

Now you can see figures-values (e.g. +1,0) of the previously set temperature on the controller display, at which the
cooling mode of the refrigerated display cabinets is turned off.

Using button 3 or 4, set a new temperature value (e.g. +1,5). To enter the new value, briefly press button 1 again.

To exit the temperature adjustment mode, press button 2 or do not use the buttons within 15 seconds.

11. DEFROST MODE

The refrigerated display cabinets has an electronic thermostat with an automatic defrost system.

A The defrosting time and time interval between the defrost cycles is changed by the service provider's personnel.

ATTENTION! When setting the time interval between the defrost cycles, the controller system settings are avail-
able that determine the operation of the refrigerated display cabinets. Make sure that their values have not changed.

To change the time interval between two defrost cycles, get access to the menu. When pressing and holding buttons
3 and 4 (simultaneously), enter the code (available only to the service provider). Then use the menu to find the “dEF”
option, and in the submenu “dii” (minimum interval between the defrosts) and submenu “dai” (maximum interval between
the defrosts) set the necessary defrost cycle, e.g. minimum 8, maximum 9, using buttons 3 and 4. Press button 1 to save the
new value.

ATTENTION! Generally, the refrigerated display cabinets is manually defrosted when a large snow cover is
Vi i \  formed on the evaporator due to a wrong choice of the automatic defrost cycle.

To activate manual defrost, press button 2 one time. If there are relevant conditions for defrost, it will turn on, and
the defrost LED will light up.

42

www.beer-co.com




DIANA CUBE EN

12. MAINTENANCE AND CARE

Employees that have studied the operating principle and design of the refrigerated display cabinets and have been
instructed in safety are only allowed to maintain the refrigerated display cabinets.

In case of failure of any element of the refrigerated display cabinets, it is replaced with the same element to
minimize the risk of fire related to the use of of incorrect components.

DO NOT use a refrigerant different from the one indicated on the nameplate.

The maintenance of the refrigerated display cabinets (except for works specified in Table 3) and troubleshooting
is carried out by specialists of service centers or manufacturer's specialists according to the maintenance or repair

action form.

ATTENTION! A false call* of a specialist is paid by the owner.

*A false call is a call when by the time of the specialist's arrival the refrigerated display cabinets is operable and complies with
the specifications provided in the Operating Manual. The owner's absence on the fixed day of the request fulfillment amounts
to a false call.

The owner should perform maintenance of the refrigerated display cabinets during its service life at the installation
site according to the recommendations set out in Table 3.

50 B B

Table 3 — Recommendations for maintenance of the refrigerated display cabinets

Type of service Technical requirements Equipment and materials
Cleaning of the outside surfaces of the | The outside surfaces of the refrigerated Flannel, soap-soda solution
refrigerated display cabinets display cabinets must be clean

Cleaning of the refrigerated display The inside surfaces of the working Disinfectant

cabinets and inside surfaces of the chamber must be clean

working chamber

Ckeaning of the air condenser from dust | The surface of the air condenser must be | Vacuum cleaner, brush
and waste free from dust and dirt

Check of the drain pipe of the evapora- | The pipe must be clean for condensate Plumber's snake
tor sump disposal

The frequency of cleaning of the refrigerated display cabinets and surfaces is determined by visual state of the
refrigerated display cabinets and sanitary requirements of the product storage technology, however, no less than once a

month.
A ATTENTION! Before you start cleaning the refrigerated display cabinets, disconnect it from the mains.

When cleaning, use gloves. You may use a neutral detergent and soft cloth to wash the refrigerated display cabi-
nets. Do not use flammable or abrasive materials or cleaning agents of unknown chemical composition. Do not wash the
refrigerated display cabinets with a direct jet of water. When cleaning, make sure that the electrical elements of the refrig-
erated display cabinets (fan, controller, lamp) are not doused with water. Do not wash glass surfaces with hot water.

A ATTENTION! After wet cleaning do not turn on the refrigerated display cabinets before it is completely dry.
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13. CLEANING OF THE CONDENSER

During the product operation, a layer of dust is formed on the condenser that impedes the rejection of heat and leads to
reduced refrigerating capacity of the refrigerated display cabinets. The severe contamination of the condenser results in a
serious breakdown. Clean the condenser regularly (the frequency of cleaning depends on dust conditions of the room where
the product is located).

ATTENTION! If a non-serviceable condenser is installed in the refrigerated display cabinets, it must be cleaned
A as part of maintenance.

Remove the protective grill to inspect the condenser and unit compartment. If any damage of the surfaces or pipes has
been detected, contact your service provider to eliminate the condenser faults. Clean the condenser carefully. Using a firm-
bristled (non-metallic) brush and vacuum cleaner, remove all possible dust formations taking care not to damage the heat
exchanger.

After cleaning and inspection, install the removed elements in their places and fix them firmly.

A DO NOT clean the condenser with a jet of water.
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14. COMMON PROBLEMS AND REMEDIES

A list of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies is given in Table 4.

Table 4 — List of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies

Description of the problem

Probable cause

Remedy

The refrigerated display cabinets does
not turn on

The supply voltage is absent in the
mains

Ensure the required voltage for operat-
ing the refrigerated display cabinets in
the mains socket

The plug has no contact with the
mains

Ensure contact with the mains

Circuit-breaker actuation

Repeat the procedure of turning on in a
relevant order. If the circuit-breaker trips
out during the procedure, the refrigerated
display cabinets is faulty. Contact your
service provider.

The lamp inside the refrigerated dis-
play cabinets does not shine

Faulty lamp

Replace the lamp

Faulty power unit

Replace the power unit

Damaged wiring

Replace the damaged wire

Increased level of noise

Incorrect installation of the refriger-
ated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets
according to the requirements of this
manual

Damaged shell parts

Replace the damaged part

The refrigerated display cabinets turns
on, the compressor is working, no
cooling in the useful volume of the
chamber

Refrigerant leak

Faulty compressor valves

Submit a repair action form to the ser-
vice provider

Appearance of a characteristic odor

Dirty refrigerated display cabinets

Thoroughly clean (wash and air out)
the refrigerated display cabinets from
product residues and dirt

The product gets frozen inside the re-
frigerated display cabinets

Incorrect thermostat settings

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

Incorrect compressor operation

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor does not work, the
condenser fan is working

The starting relay is out of order

The compressor is out of order

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor and condenser fan do
not work

The thermostat does not work

Damaged power cable of the modular
unit

Turn off the refrigerated display cabi-
nets. Call upon the service provider's
technician for repair work

Formation of a large amount of mois-
ture on the glass

Extremely humid ambient air

Ensure operating conditions as per
clause 6

The temperature in the volume of the
refrigerated display cabinets is too low

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

The door does not close

Damaged door closing mechanism

Sagging door

Call upon the service provider's tech-
nician
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15. MAINTENANCE

For trouble-free operation of the refrigerated display cabinets, perform preventive maintenance every 3 months (more
often, if necessary) according to the list of works:
e inspection of the appearance;
inspection of the assembly units and structural elements for absence of external damage and fastening security;
cleaning of the meltwater drainage system;
cleaning of the condenser from dust and dirt, check of the air movement through the condenser;
check of the refrigerating unit operation (cooling of the useful volune of the refrigerated display cabinets, absence
of extraneous noise, energy consumption in the range of tolerance limits);
e inspection of the electrical elements and wiring, check of reliability of contact joints, including ground wire
connections;
check and adjustment of the controls;
e check of the operating parameters of the refrigerated display cabinets.

The list of works required for repair of the refrigerating equipment is determined by the results of the defect analysis
by the service provider's or manufacturer's specialists.

16. STORAGE AND TRANSPORTATION

A packed refrigerated display cabinets can be transported by all means of transport in a single tier position.
When transporting the refrigerated display cabinets, avoid its moving or bumping into any objects.

All handling operations must be carried out by qualified personnel able to determine the lifting points and the
most suitable means of unloading in terms of safety and power.

ATTENTION! Transport the refrigerated display cabinets only in the working position.

>k ©

DO NOT turn the refrigerated display cabinets upside down or lay on its side.

Store the refrigerated display cabinets in a standard packaging at a temperature of -25°C to +55°C and relative air
humidity no more than 80%. The air must not contain acid vapors, alkaline fumes or other corrosive impurities. Stacking is
not allowed.

Q ATTENTION! Stacking of some products is only allowed in a special factory crating with a stacking mark on the
packaging.

Do not store the refrigerated display cabinets in open areas or expose it to atmospheric conditions or direct sunlight.
Exposure to ultraviolet radiation may cause deformation of the plastic elements of the refrigerated display cabinets.

17. COMPLETE SET AND OPTIONS

The list of options is available at www.beer-co.com or informed by the manager.
The complete set of the refrigerated display cabinets is specified in the technical passport.
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18. STANDARDS, REGULATIONS, DECLARATIONS

The company has a quality system: 1SO 9001:2015; I1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;

The refrigerated display cabinets meets the basic health, safety and environment requirements of the following European
directives and standards:

— Directive 2006/42/EC;

— Directive 2014/30/EU;

— Directive 2014/35/EU;

— Standard EN 60204-1:2006/AC:2010;

— Standard EN 60335-2-89:2010+A1:2012;

— Standard EN 62233:2008;

— Standard EN 61000-6-1:2007;

— Standard EN 61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012;
— Standard EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.

The operating characteristics are determined by tests performed according to the standard UNI EN 1SO 23953-2.

19. DISPOSAL

The refrigerated display cabinets is subject to disposal when it reaches the limit state — destruction of its elements
resulting in electric or fire hazard.

o Disconnect the refrigerated display cabinets from the mains.

¢ Remove the refrigerant contained in the refrigerating system of the display cabinets from the cooling loop with the
assistance of the service provider's specialists.

e After disconnection from the mains and depressurization of the cooling loop with the refrigerant removed, the
refrigerated display cabinets does not pose threat to human life, health or environment.

o Dispose of the refrigerated display cabinets in compliance with applicable law involving the organization that has
relevant disposal licenses.

20. SERVICE LIFE AND MANUFACTURER'S WARRANTY

The service life of the shell of the refrigerated display cabinets until retirement is 12 years. The manufacturer
guarantees correct operation of the refrigerated display cabinets while meeting the requirements and operating rules speci-
fied in this manual and assumes warranty obligations for 2 years from the date of sale or from the date specified in the
contract.

The model, serial number, date of sale of the refrigerated display cabinets are indicated in its technical passport
by the manufacturer, or relevant data are filled in by the seller of the refrigerated display cabinets.

Q The manufacturer guarantees the use of the refrigerated display cabinets for its intended purpose during the en-
tire service life subject to its post-warranty maintenance.

A ATTENTION! At the end of the service life of the refrigerated display cabinets, call upon the service provid-
er's specialist to determine its further operability.

a7

www.beer-co.com




[puioxenune A

JlopaTok A

Annex A

DIIeKTpUYECKas CXeMa XOJIOMITHLHON

Enextpudna cxema XOJIOIMIBHOI BIiT-

Electrical diagram of the refrig-

BUTPUHBI PHHI erated display
L - ~220-240V 50H=z
N —= 3
PE—"— »
Plug T Y ¥
)f
QF1
-
o
RU UA EN
L ®da3HbIN IPOBOTHUK da3Huii IpoBiTHUK Phase wire
N HyneBoit mpoBoaHUK HynwoBuii npoBigHuK Zero protective conductor
PE ITpoBOTHHK 3a3eMIICHUS ITpoBigHMK 3a3eMIICHHS Ground wire
ABTOMaTHYECKHI BBIKITIOYA- . -
ABTOMaTHYHUI BUMHUKAY Circuit-breaker
QF1 TEIb
Al,A2 Tepmocrar Tepmocrar Thermostat
C Kowmmpeccop Kommpecop Compressor
M1, M2 | BenTunsaTop KoHJIeHCATOPA BenTunsatop koHzIeHCATOPY Condenser fan
M3, M4 | Bertunarop ucnapurens Bentunsrop Bunapauka Condenser evaporator
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Annex B

[opsimox cOOpPKU BUTPUHBI

[Mopsimox 3060py BiTpuHU

Assembly procedure

RU

UA

EN

1. PacriakoBaTh BUTpUHY, CHATH C Je-
peBsiHHOM namieTsl (1);

2. Ha mecTo TpaHCHOPTHBIX OOJTOB
BBHUHTHTH KoJjieca (2);

3. BBICTaBUTH BUTPHHY 1O YPOBHIO.

1. Po3nakyBatu BiTpUHY, 3HATH 3 Je-
peB'stHOrO manetH (1);

2. Ha micrie TpaHCIIOpTHUX OONTIB BKpPY-
TUTH Kouteca (2);

3. BucraBuTH BiTpHHY 32 piBHEM.

1. Unpack the display case, remove it
from the wooden pallet (1);
2. Screw the wheels into the place of

the transport bolts;
3. Expose the showcase by level.
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Annex C

3arpy3ka BUTPHHBI

3arpy3ka BiTpUHH

Coupling of the refrigerated display

cabinets
r /
e
o
// 7y // %
A A e iy i
. O
RU UA EN

s obecnieyeHUs: HOpMAIIbHOM U Oecriepe-

00IHOI1 PabOTHl BUTPUHBI & TaKXXe paBHOMEp-
HOTO M Ka4eCTBEHHOTI'O OXJIAK/ICHHS HMPOIYKTa
cleayeT coOMoaTh sl PeKOMEHIAIIH:

3anperaercsi 3aKpbIBaTh MPOLYKTaMH BO3-
JyXOpa3JIaioliie U BO314yX03a0OpHBIE pe-
IIETKH;

3anpeleHo pacronaratb NpoayKThl «HaBa-
JIOM» TNPENATCTBYS HOPMAJIBHOI LUPKYJIs-
LM BO3/1YyXa;

3arpys3Ky 3acCTEKICHHOTO OTCEKa BHTPHHBI
MPOAYKTaMH CIIEIyeT IPOU3BOAUTS, HE Ipe-
BBIIIAsE HOPM 3arpy3ky, B 00beMe, OrpaHH-
YEeHHOM IUIOIIAABI0 KapTo4eK (0 JUIMHE U
LIMPUHE) U JIMHHUEH 3arpy3Ku (II0 BEICOTE).
Ilpn yxmagke mNPOAYKTOB HEOOXOIMMO
obecrieynBaTh X PaBHOMEPHOE pachpere-
JIeHHe MO BCEeW IUTONIAZM BBHIKIAIKH BHT-
PHHBL;

IIpoxyKTHI clienyeT pacrojaraTb POBHBIMH
psiliaMu 1O Beel IryOrHe BUTPUHEL, COOIIO-
JEHHUEM 3a30pOB MEXKJLy IIPOAYKTaMHU U diIe-
MEHTaMU KOHCTPYKLMH BUTPHHBI.

PaccrosiHue MeXay IPOAYKTaMH U
KOPITYCHBIMH ~ 9JICMEHTaMH  BHUT-
PHUHBI TOJDKHO OBITH He MeHee 20-
30 MM., MEXIY pslaMH IPOAYKTOB
He MeHee 10 mm.

Jnst 3abe3niedeHHss HOpPMalbHOI Ta

Oe3mepelbiiftHOi  pOOOTH  BITPHHH a  TaKOXK
PIBHOMIPHOTO Ta SIKICHOTO  OXOJIOJKEHHS
NPOAYKTY  CJHiJ ~ AOTPUMYBATHCS  PAdy
peKOMeHTaIIii:

- Bincrans

3a00pOHSIETHCS 3aKPUBATH MPOIYKTAMH I10-
BITPOpPO3at0yi Ta MOBITPO3abipHi TpaTu;
3a00pOHEHO PO3TAIIOBYBATH MPOMYKTH
"HaBaJIoM" TIEPEIIKOKAIOUM HOPMAaNbHIH
LUPKYISILIT TTOBITPS;

3aBaHTa)KEHHS 3aCKJICHOTO Bi/ICIKY BITpUHU
MPOAYKTaMH CIIii pOOUTH, HE HEPEeBHUILY-
I0YM HOPM 3aBaHTaXCHHs, B 00'eMi, oOMe-
KEHOMY IUIOIICIO KapTOK (10 JIOBXHMHI Ta
IIMPUHI) Ta JIHI€I0 3aBaHTaXKeHHs (110 BHU-
COTi).

[Ipn yxnmagaHHi NpOAYKTiB HEOOXinHO 3a-
OesmedyBatH iX piBHOMIpHHI pO3MOALI 110
yciif ol BUKIAIKK BITPUHHY;

IIpomykTH ciij MaTé B poO3MOPSIUKEHHI PiB-
HUMU pSiIaMH 110 yciif TIMOHHI BITpHUHH, 3
JOTPUMAHHSIM IPOMIDKKIB MK TIPOTyKTaMU
Ta eleMEeHTaMU KOHCTPYKIIT BITPHUHU.

MDK OpPOJYyKTaMH Ta
KOPIIyCHUMH €JIEMEHTaMH BiTPHHU
Mae Oytu He MmeHul, Hix 20-30 MM,
MDK psaMH HPOIYKTiB HE MEHII,

Hixk 10 MM.

To ensure normal and uninterrupted op-
eration of the refrigerated display cabinets,
as well as uniform and high-quality cooling
of the product, follow the recommendations
below:

e Do not close air discharge grills and air
intake grills with products;

e Do not place products in bulk impeding
normal air circulation;

e Load the glazed compartment of the
refrigerated display cabinets with
products, not exceeding the rate of
loading, in a volume limited by the area
of cards (in length and in width) and
load line (in height).

e When laying products, ensure their
uniform distribution over the entire
display area of the refrigerated display
cabinets;

e Place products in even rows in depth of
the refrigerated display cabinets, with
clearances preserved between the
products and structural elements of the
refrigerated display cabinets.

The distance between the prod-
ucts and shell elements of the re-
frigerated  display  cabinets
should be no less than 20-30 mm,
between the rows of the products
—no less than 10 mm.
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CI'ICLIVIZlJ'II/I'jI/IpOBaIILIe CCPBUCHBIC LICHTPBI
CrertianizoBaHi CEpBiCHI IICHTPH
Specialized maintenance service guarantee

Poland: UBC Logistyka Sp. z 0. 0.
BYKOW, UL. GAJOWA 5
55-095 MIRKOW

Wojtek Rytkowski

e-mail: w.rytkowski@beer-co.com
Phone: +48 71 740 00 76

Phone kom.: +48 603 227 267

Italy: UNIOR S.r.l.

Via Collodi, 4/g

40012 Calderara di Reno

Bologna - Italy

Luca Pancaldi

e-mail: l.pancaldi@uniorservice.com
Phone: +39 051 6467027 (10 linee r.a.)

Czech Republic: ViGo-servis s.r.o.
Havlickova 303

289 12 Tiebestovice

e-mail: vigo.psenicka@trebestovice.cz
Phone: +420603295770

Germany: KTO GmbH

Alte Romerstrale 9, 56154 Boppard-Buchholz
Simon Sal

e-mail: Simon.Sass@KTOGmbH.de

Phone: +49 (0) 6742- 80 48-28

Slovakia: Chladservis KP, s.r.o.
Bottova 347/16

953 01 Zlaté Moravce

e-mail: info@chladserviskp.sk
Phone: +421903 119 163

Hungary: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
HU: H1103 Budapest, Kéér u. 3/F.

Zoltan Peszleg

tel.:+36304757022

e-mail: peszleg.zoltan@tchungary.com

Romania;: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
RO: str Toplita, nr. 155, Miercurea Ciuc

Csaba Balint

e-mail: csbalint@tcromania.com

Phone: +40266317827

France: Interfroid services

143 Bd Pierre Lefaucheux - 72230 France
Johann JOUANNEAU

e-mail: Johann.jouanneau@interfroidservices.fr
Phone: 02 4389 29 26

Bulgaria: Ice Technic Ltd

1225 Sofia

61 Zhelezopatna Str.

Vladimir Dimitrov

e-mail: vladimir@icetechnic.com
Phone: +359888629539

Spain: REFRIVAL, S.A.

C/Arrastaria, 21 Las Mercedes P.I.
28022 Madrid

Fernando de Vicente

e-mail: fernando.devicente@refrival.es
Phone: +34 91 309 87 26

Serbia: COOL BEER D.O.0O.
Crkviste 5a, 11210 Krnjaca

Dusko Raden

e-mail: dusko.radjen@coolbeer.co.rs
Phone: +381654977001

Niderlands: CE Services Group
Daltonstraat 25, 3316 GD Dordrecht
Paul F. Veth

e-mail: group@cerepair.nl

Phone: 088 - 3425200

Bosnia: NICROM COOLING D.O.0.

Milana Vrhovca 79, 79101 Prijedor, Republika Srpska, BiH
Dragan Tankosic

e-mail: dragan.tankosic@nicromcooling.com

Phone: +38752213213

Vkpauna (Ukraine): 10 BU CU Cepsuc NHTepHemrHAT
61157, 06n. XappkoBckasi, r. XapbkoB, yi. Censiackast, 1. 110
Jlucneruepckuii HEHTP

e-mail: service@beer-co.com

Ten.: +38-057-730-16-10

Lithuania, Latvia: UAB ,,VR Servisas*
Sandéliy g. 40

Klaipéda, Lietuva

Robertas Skurdenis

e-mail: info@vrservisas. It

Phone: +370 656 07507

Greece: PRATSAS CLIMA & COOLING
MPIZANIOU 2, METAMORFOSI
ATHENS, GREECE

e-mail: info@pratsas-clima.gr

Phone: +30 213 035 5059

Croatia,Slovenia: BEVERAGES SERVIS D.O.O.
Slavonska avenija 24/A, 10000, Zagreb, Croatia
Endre Katona

e-mail: endre.katona@beverages.hr

Phone: +385914390830

Kasaxcran (Kazakstan): 050002, r.Anmartsr, yia.KyHaesa, 1 32, oduc
21

e-mail: service.kz@ubc-s.com

Ten.: +7 77177557 13

Anpec npousBoacrea: YAO "YKcna6", yi. XKenesnonoposxknas , 31-C, r. [lepraun, XappkoBckasi 001acTb, Y KpanHa.
Anpeca Bupobnunrsa: [IpAT "YKnocraa", Byn. 3amizangna, 31-C, m. [lepradi, XapkiBcbka o0macTs, YKpaina.

Production address: PJSC "UKsnab", Zaliznichna str., 31-C, Dergachi, Kharkiv region, Ukraine.
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	Перед началом эксплуатации витрины холодильной внимательно изучите данное руководство по эксплуатации, особое внимание уделите разделу: «Меры безопасности». Выполнение правил и рекомендаций, изложенных в данном руководстве, обеспечит безопасную и безо...
	Руководство по эксплуатации должно быть доступно для персонала на период установки, эксплуатации и технического обслуживания витрины.
	При приемке витрины необходимо убедиться в целостности упаковки, отсутствии механических повреждений корпуса, проверить наличие в паспорте отметки, свидетельствующей о соответствии требованиям качества, комплектность и работоспособность согласно данно...
	Изготовитель не принимает претензий по выходу из строя витрины в период гарантийного срока при не соблюдении правил хранения, эксплуатации и обслуживания витрины.
	ВНИМАНИЕ! В связи с постоянной работой по совершенствованию изделия, повышающей его надежность и улучшающей качество, в конструкцию могут быть внесены изменения, не отражены в данном руководстве.
	1.НАЗНАЧЕНИЕ
	Витрина холодильная (ВХ) “DIANA” среднетемпературная боннета (Б) островная (О) с динамическим типом охлаждения (D) и встроенным агрегатом предназначена для кратковременного хранения и демонстрации предварительно охлажденных до температуры полезного об...
	В таблице 1, приведены технические данные для конфигураций витрины-холодильной прилавка, модели «DIANA» типа «Cube». Также основные технические характеристики и данные для идентификации указаны в маркировочной таблице на корпусе витрины (рис. 1).
	Таблица 1 - Технические данные для конфигурации витрины холодильной DIANA типа «Cube»

	Рисунок 1- Маркировочная таблица
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	12.Максимально потребляемая мощность (Вт);
	13.Мощность оттайки (Вт);
	14.Класс защиты (IP);
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	17.Масса витрины;
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	20.Знаки сертификации;
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	3. КОНСТРУКЦИЯ ВИТРИНЫ
	Рисунок 2 – Размещение основных узлов и комплектующих
	1. Металлическое основание;
	2. Колесо поворотное;
	3. Агрегатный узел;
	4. Испаритель в сборе;
	5. Блок электрический;
	6. Пульт управления;
	7. Щиток;
	8. Стекло боковое;
	9. Стекло;
	10. Корпус;
	11. Панель боковая;
	12. Панель лицевая;
	13. Карточка;
	14. Патрубок слива конденсата;
	15. Отбойник тележек;
	16. Отбойник;
	17. Съемная панель обслуживания агрегата;
	18. Панель обдува испарителя;
	4. МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	Степень защиты по IEC 60529:2013 указана на шильдике витрины.
	Класс витрины по типу защиты от поражений электрическим током (IEC 61140-2012) указан на шильдике витрины.
	При работе с витриной соблюдать следующие меры техники безопасности:
	перед включением в сеть проверить целостность штепсельной вилки и соединительного кабеля питания витрины. При обнаружении повреждения подключение витрины в электросеть ЗАПРЕЩАЕТСЯ, из-за опасности поражения электрическим током. Замените поврежденный ш...
	в случае появлении признаков пощипывания при касании корпуса витрины, необходимо её отключить от электросети и вызвать специалистов для проведения ремонтных работ;
	не касаться витрины мокрыми или влажными руками;
	не вынимать и не вставлять вилку кабеля питания витрины в сетевую розетку влажными руками;
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины со снятыми или неисправными приборами автоматики, а также при повреждении изоляции электропроводов или обрыве заземляющего провода;
	не допускается эксплуатация витрины с открытыми щитками агрегатного отсека;
	не допускается эксплуатация витрины, стекло которой повреждено и имеет острые кромки.
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины в помещениях с повышенной опасностью и в особо опасных помещениях, характеризующихся присутствием одного из следующих факторов:
	 повышенной влажности (помещения, в которых относительная влажность воздуха более 80 %), особенно в помещениях, где относительная влажность приближается к 100 % (потолок, стены, пол и предметы, находящиеся в помещении, покрыты влагой) или токопроводя...
	 химически активной среды (помещения, в которых длительное время содержаться пары или образуются отложения, разрушающие действующие на изоляцию и токоведущие части электрооборудования);
	 токопроводящих полов (металлических, железобетонных, земляных и т. п.). В случае установки витрины на токопроводящем полу эксплуатацию и обслуживание производить с изолирующих площадок (резиновых ковриков), которые должны быть размещены таким образо...
	ВНИМАНИЕ! СЛЕДУЕТ ОТКЛЮЧАТЬ ВИТРИНУ ОТ ЭЛЕКТРИЧЕСКОЙ СЕТИ:
	 при уборке внутри и снаружи;
	 при перемещении на другое место;
	 на время устранения неисправностей.
	ВНИМАНИЕ! Не используйте внутри витрины электрические приборы.
	ВНИМАНИЕ! Не храните внутри витрины взрывоопасные вещества и предметы такие, как аэрозольные баллоны.
	Рисунок 3 – Размещение витрины
	Витрину необходимо установить на ровную горизонтальную поверхность, при необходимости используйте регулируемые ножки для выравнивания изделия по уровню. Витрина не должна качаться, неполное выравнивание может привести к ухудшению работы изделия.
	Витрину необходимо установить таким образом, чтобы обеспечить к ней свободный доступ. Руководствуясь рекомендациями описанными в приложение Б, подготовьте изделие к работе.
	Рекомендуется первое включение витрины производить не ранее чем через 4 часа после завершения её установки.
	Включение витрины в работу производить в следующем порядке:
	 подключить не загруженную продуктом витрину в розетку электросети сетевым кабелем питания;
	 на пульте управления (поз.6 рис.2) установить автоматический выключатель питания в положении соответствующее состоянию «ВКЛ». Включите освещение выключателем;
	 установить на контроллере необходимый диапазон температуры, согласно п.10;
	 после достижения необходимой температуры (отображается на контроллере) в полезном объеме витрины (от 1,5 до 2 часов) провести загрузку витрины продуктом.
	Загрузку витрины продуктом следует производить с учетом данных из таблицы 1 и руководствуясь рекомендациями, приложения В.
	Заданный контроллером температурный режим поддерживается автоматически.
	Примечание:
	 Температурный режим в полезном объеме витрины устанавливать в зависимости от типа продукта;
	 В случае комплектации витрины ночной шторкой, рекомендуется её использование для обеспечения экономичного режима работы в ночное время и более быстрого набора температуры после загрузки продукта.
	Текущая температура внутри полезного объема отображается на дисплее контроллера. Порядок изменения температуры полезного объема описан в пункте 10. Корректировка показаний температурного датчика проводится в режиме программирования исключительно работ...
	Температуру полезного объема следует выставлять в рамках температурного режима согласно требований технологии хранения продукта и рекомендаций на упаковке.
	Температуру в полезном объеме витрины можно устанавливать с помощью контроллера в режиме программирования. В случае комплектации витрины другим контроллером, его описание будет отображено в приложении.
	Ниже описана последовательность программирования электронных контроллеров DANFOSS ERC 112С. На лицевой панели контроллера имеется дисплей и четыре кнопки управления (см. рис.5)
	Рис.5 – Электронный контроллер DANFOSS ERC 112С
	Для изменения температуры в полезном объеме витрины, вначале следует нажать и удерживать кнопку 4 до появления необходимого значения температуры.
	Теперь на дисплее контроллера можно увидеть цифры-значения (например, +1,0) ранее заданной температуры, при которой происходит отключение режима охлаждения витрины.
	Используя кнопку 3 или 4, установить новое значение температуры (например, +1,5). Для ввода нового значения следует вновь кратковременно нажать кнопку 1.
	Чтобы выйти из режима регулировки температуры, необходимо нажать кнопку 2 или не использовать кнопки в течение 15 секунд.
	Витрина оснащена электронным термостатом с автоматической системой оттайки.
	Изменение длительности оттайки и интервала времени между циклами оттайки производится работниками сервисной службы.
	ВНИМАНИЕ! Во время установки промежутка времени между циклами оттайки доступны системные настройки контроллера, которые определяют работу витрины. Необходимо следить, чтобы их значения не изменились.
	Для изменения промежутка времени между двумя циклами оттайки вы должны получить доступ к меню. Нажав и удерживая кнопки 3 и 4 (одновременно), введите код (доступен только сервисной службе). Далее с помощью меню найти опцию «dEF», далее в подменю «dii»...
	ВНИМАНИЕ! Ручную оттайку витрины необходимо производить, как правило, при образовании большого снежного покрова на испарителе из-за неправильного выбора цикла автоматического оттаивания.
	Для включения оттайки вручную, однократно нажмите кнопку 2. Если есть условия для оттайки, то оттайка включится, при этом загорится светодиод оттайки.
	К обслуживанию витрины допускается лица, изучившие принцип действия, конструкцию витрины и прошедшие инструктаж по технике безопасности.
	В случае выхода из строя каких-либо элементов витрины, они должны заменяться одинаковыми компонентами, чтобы свести к минимуму риск возможного воспламенения вследствие использования неправильно выбранных комплектующих.
	ЗАПРЕЩЕНО использовать для заправки хладагент, отличающийся от указанного на шильдике.
	Техническое обслуживание витрины (кроме работ, указанных в таблице 3) и устранение неисправностей проводится специалистами сервисных центров или предприятия изготовителя согласно заявке на обслуживание или ремонт.
	ВНИМАНИЕ! Ложный вызов * специалиста оплачивается владельцем.
	*Ложным вызовом считается вызов, когда на момент прихода специалиста витрина работоспособна и соответствует техническим характеристикам, приведенным в руководстве по эксплуатации. Отсутствие владельца в назначенный день выполнения заявки приравниваетс...
	Владелец должен выполнять обслуживание витрины в течении срока эксплуатации на месте ее установки согласно рекомендациям, изложенным в таблице 3.
	Технические требования 
	Периодичность уборки витрины и очистка поверхностей определяется визуальным состоянием витрины и санитарными требованиями технологии хранения продукта, но не реже чем один раз в месяц.
	ВНИМАНИЕ! Прежде чем приступить к уборке витрины, следует отключить ее от электрической сети.
	Во время уборки используйте перчатки. Для мытья витрины можно использовать нейтральное моющее средство и мягкую ветошь. Не используйте горючие и абразивные материалы, а также чистящие средства неизвестного химического состава. Не мыть витрину прямой с...
	ВНИМАНИЕ! После окончания влажной уборки не включайте витрину до полного её высыхания.
	Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения приведены в таблице 4.
	Таблица 4 - Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения
	Хранение витрины производить в штатной упаковке при температуре от -25  С до +55  С и относительной влажности воздуха не более 80%. В воздухе не должно быть паров кислот, щелочей, а также других примесей, вызывающих коррозию. Штабелирование не разреша...
	ВНИМАНИЕ! Штабелирование некоторых изделий разрешается только в специальной заводской обрешетке при наличии на упаковке маркировки штабелирование.
	Запрещено хранить витрину на открытых площадках, подвергать воздействию атмосферных факторов и прямого солнечного света. Воздействие ультрафиолета может вызвать деформацию пластиковых элементов витрины.
	На предприятии действует система качества: ISO 9001:2015; ISO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;
	Витрина холодильная соответствует основным требованиям техники безопасности, охраны труда и защиты окружающей среды следующих европейских директив и европейских стандартов:
	 Директива 2006/42/EC;
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Эксплуатационные характеристики определены испытаниями, проведенными по стандарту UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛИЗАЦИЯ
	Витрина подлежит утилизации при достижении предельного состояния – разрушения элементов витрины, в результате чего становится электро- или пожароопасной.
	 Витрину отключить от сети электропитания.
	 Содержащийся в холодильной системе витрины хладагент извлечь из холодильного контура витрины с привлечением для этого специалистов сервисной службы .
	 После отключения от электросети и разгерметизации холодильного контура с извлечением хладагента витрина не представляет опасности для жизни, здоровья людей и окружающей среды.
	 Витрину утилизировать в соответствии с действующим законодательством с привлечением для этого организации , имеющей соответствующие лицензии по  утилизации.
	20.СЛУЖБЫ И ГАРАНТИЯ ИЗГОТОВИТЕЛЯ
	Срок службы корпуса холодильной витрины до списания составляет 12 лет. Предприятие – изготовитель гарантирует исправную работу холодильной витрины, при соблюдении требований и правил эксплуатации, оговоренных в настоящем руководстве и берет на себя га...
	Модель витрины, заводской номер витрины, дата продажи указываются в паспорте на холодильную витрину предприятием изготовителем, либо соответствующие данные заполняются в нем организацией, продавцом холодильной витрины.
	Изготовитель гарантирует возможность использования витрины по назначению на протяжении срока службы при условии проведения послегарантийного технического обслуживания.
	ВНИМАНИЕ! По окончанию срока службы витрины необходимо вызвать специалиста сервисного центра для определения ее пригодности к дальнейшей эксплуатации.
	Додаток А                 48
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	До початку експлуатації вітрини холодильної уважно вивчите це керівництво з експлуатації, особливу увагу приділите розділу: "Заходи безпеки". Виконання правил та рекомендацій, викладених в цьому керівництві, забезпечить безпечну та безвідмовну роботу ...
	Керівництво з експлуатації має бути доступним для персоналу на період установки, експлуатації та технічного обслуговування вітрини.
	При прийманні вітрини необхідно переконатися в цілісності упаковки, відсутності механічних ушкоджень корпусу, перевірити наявність в паспорті відмітки, що свідчить про відповідність вимогам якості, комплектності та працездатності згідно з цим керівниц...
	Виробник не приймає претензій по виходу з ладу вітрини в період гарантійного терміну при недотриманні правил зберігання, експлуатації та обслуговування вітрини.
	УВАГА! У зв'язку з постійною роботою по вдосконаленню виробу, що підвищує його надійність і покращує якість, в конструкцію можуть бути внесені зміни, не відображені в цьому керівництві.
	1.ПРИЗНАЧЕННЯ
	Вітрина холодильна (ВХ) "DIANA" середньотемпературна бонета (Б) острівна (О) з динамічним типом охолодження і вбудованим агрегатом призначена для короткострокового зберігання та демонстрації заздалегідь охолоджених до температури корисного об'єму прод...
	Таблиця 1 - Технічні дані для конфігурацій вітрини холодильної «DIANA» типу «Cube»

	Рисунок 1- Маркіровочна таблиця
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	10.Напруга (В);
	11.Частота струму (Гц);
	12.Максимально споживча потужність (Вт);
	13. Потужність відтавання (Вт);
	14.Клас захисту (IP);
	15. Ступінь захисту;
	16.Кліматичний клас вітрини;
	17.Маса вітрини;
	18.Тип хладагенту на якому працює вітрина;
	19.Маса хладагенту на якому працює вітрина
	20.Знаки сертифікації;
	21.Країна-виробник;
	3. КОНСТРУКЦІЯ ВІТРИНИ
	Рисунок 2 – Розміщення основних вузлів та комплектуючих
	1. Металева основа;
	2. Регульована опора;
	3. Агрегатний узел;
	4. Випарник у зборі;
	5. Блок електричний;
	6. Пульт управління;
	7. Щиток;
	8. Скло бокове;
	9. Скло;
	10. Корпус;
	11. Панель бічна;
	12. Панель лицьова;
	13. Картка;
	14. Патрубок заливу конденсатору;
	15. Відбійник візків;
	16. Відбійник;
	17. З’ємна панель обслуговування агрегату;
	18. Панель обдуву випарника.
	4. ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	Ступінь захисту за IEC 60529:2013 вказана на шильдику вітрини.
	Клас вітрини за типом захисту від поразок електричним струмом (IEC 61140-2012) вказано на шильдику вітрини.
	При роботі з вітриною дотримуватися наступних заходів техніки безпеки:
	перед включенням до мережі перевірити цілісність штепсельної вилки і з'єднувального кабеля живлення вітрини. При виявленні ушкодження, підключення вітрини до електромережі ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ, із-за небезпеки ураження електричним струмом. Замініть пошкоджен...
	у випадку появі ознак пощипування при торканні корпусу вітрини, необхідно її відключити від електромережі і викликати фахівців для проведення ремонтних робіт;
	не торкатися вітрини мокрими або вологими руками;
	не виймати і не вставляти вилку кабелю живлення вітрини в мережеву розетку вологими руками;
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини зі знятими або несправними приладами автоматики, а також при ушкодженні ізоляції електропроводів або обриві заземлюючого дроту;
	не допускається експлуатація вітрини з відкритими щитками агрегатного відсіку;
	не допускається експлуатація вітрини, скло якої пошкоджене і має гострі кромки.
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини в приміщеннях з підвищеною небезпекою і в особливо небезпечних приміщеннях, що характеризуються присутністю одного з наступних факторів:
	 підвищеній вологості (приміщення, в яких відносна вологість повітря більше 80 %), особливо в приміщеннях, де відносна вологість наближається до 100 %  (стеля, стіни, підлога і предмети, що знаходяться в приміщенні, покриті вологою) або струмопровідн...
	 хімічно активного середовища (приміщення, в яких тривалий час містяться пари або утворюються відкладення, що руйнують ізоляцію та струмоведучі частини електрообладнання);
	 струмопровідних підлог (металевих, залізобетонних, земляних і т. п.). У разі установки вітрини на струмопровідній підлозі експлуатацію та обслуговування робити з ізолюючих майданчиків (гумових килимків), які мають бути розміщені так, щоб торкання до...
	УВАГА! СЛІД ВІДКЛЮЧАТИ ВІТРИНУ ВІД ЕЛЕКТРИЧНОЇ МЕРЕЖІ:
	 при прибиранні усередині та зовні;
	 при переміщенні на інше місце;
	 на час усунення несправностей.
	УВАГА! Не використовуйте усередині вітрини електричні прилади.
	УВАГА! Не бережіть усередині вітрини вибухонебезпечні речовини і предмети такі, як аерозольні балони.
	Рисунок 3 – Розміщення вітрини
	Вітрину необхідно встановити так, щоб забезпечити до неї вільний доступ. Керуючись рекомендаціями, описаними у додатку «Б», підготуйте виріб до роботи.
	Рекомендується перше включення вітрини робити не раніше чим через 4 години після завершення її установки.
	Включення вітрини робити в наступному порядку:
	 підключити не завантажену продуктом вітрину до розетки електромережі мережевим кабелем живлення;
	 на пульті управління (поз.6 рис.2) встановити автоматичний вимикач живлення у положення відповідне стану "ВКЛ". Включіть освітлення вимикачем;
	 встановити на контролері необхідний діапазон температури, згідно п.10;
	 після досягнення необхідної температури (відображається на контролері) в корисному об'ємі вітрини (від 1,5 до 2 годин) провести завантаження вітрини продуктом.
	Завантаження вітрини продуктом слід робити з урахуванням даних з таблиці 1 та керуючись рекомендаціями, додатку В.
	Заданий контролером температурний режим підтримується автоматично.
	Примітка:
	 Температурний режим в корисному об'ємі вітрини встановлювати залежно від типу продукту;
	 У разі комплектації вітрини нічною шторкою, рекомендується її використання для забезпечення экономичного режиму роботи в нічний час і швидшого набору температури після завантаження продукту.
	DIANE CUBE
	Поточна температура усередині корисного об'єму відображається на дисплеї контролеру. Порядок зміни температури корисного об'єму описано в пункті 10. Коригування свідчень температурного датчика проводиться в режимі програмування виключно працівниками с...
	Температуру корисного об'єму слід виставляти у рамках температурного режиму згідно вимог технології зберігання продукту і рекомендацій на упаковці.
	Температуру в корисному об'ємі вітрини можна встановлювати за допомогою контролеру в режимі про-грамування. У разі комплектації вітрини іншим контролером, його опис буде відображено у додатку.
	Нижче описана послідовність програмування електронних контролерів DANFOSS ERC 112С. На лицьовій панелі контролера є дисплей і чотири кнопки управління (див. рис.5)
	Рис.5 – Електронний контролер DANFOSS ERC 112С
	Для зміни температури у корисному об'ємі вітрини, спочатку слід натиснути та утримувати кнопку 4 до появи необхідного значення температури.
	Тепер на дисплеї контролера можна побачити цифри-значення (наприклад, +1,0) раніше заданої температури, при якій відбувається відключення режиму охолодження вітрини.
	Використовуючи кнопку 3 або 4, встановити нове значення температури (наприклад, +1,5). Для введення нового значення слід знову короткочасно натиснути кнопку 1.
	Щоб вийти з режиму регулювання температури, необхідно натиснути кнопку 2 або не використати кнопки впродовж 15 секунд.
	Вітрина оснащена електронним термостатом з автоматичною системою відтавання.
	Зміна тривалості відтавання та інтервалу часу між циклами відтавання робиться працівниками сервісної служби.
	УВАГА! Під час установки проміжку часу між циклами відтавання доступні системні налаштування контролера, які визначають роботу вітрини. Необхідно стежити, щоб їх значення не змінилися.
	Для зміни проміжку часу між двома циклами відтавання потрібно отримати доступ до меню. Натиснувши та утримуючи кнопки 3 і 4 (одночасно), введіть код (доступний тільки сервісній службі). Далі за допомогою меню знайти опцію "dEF", далі в підменю "dii" (...
	УВАГА! Ручне відтавання вітрини необхідно робити, як правило, при утворенні великого снігового покриву на випарнику із-за неправильного вибору циклу автоматичного відтавання.
	Для включення відтавання вручну, одноразово натисніть кнопку 2. Якщо є умови для відтавання, то відтавання включиться, при цьому засвітиться світлодіод відтавання.
	До обслуговування вітрини допускаються особи, що вивчили принцип дії, конструкцію вітрини і які пройшли інструктаж по техніці безпеки.
	У разі виходу з ладу будь-яких елементів вітрини, вони повинні замінюватися однаковими компонентами, щоб звести до мінімуму ризик можливого займання внаслідок використання неправильно вибраних комплектуючих.
	ЗАБОРОНЕНО використовувати для заправки хладагент, що відрізняється від вказаного на шильдику.
	Технічне обслуговування вітрини (окрім робіт, вказаних в таблиці 3) та усунення несправностей проводиться фахівцями сервісних центрів або підприємства виготівника згідно із заявкою на обслу-говування або ремонт.
	УВАГА! Неправдивий виклик * фахівця оплачується власником.
	* Неправдивим викликом вважається виклик, коли на момент приходу фахівця вітрина працездатна і відповідає технічним характеристикам, наведеним в керівництві з експлуатації. Відсутність власника в призначений день виконання заявки прирівнюється до непр...
	Власник повинен виконувати обслуговування вітрини упродовж терміну експлуатації на місці її установки згідно з рекомендаціями, викладеними в таблиці 3.
	Технічні вимоги 
	Періодичність прибирання вітрини і очищення поверхонь визначається візуальним станом вітрини та санітарними вимогами технології зберігання продукту, але не рідше ніж один раз на місяць.
	УВАГА! Перш ніж приступати до прибирання вітрини, слід відключити її від електричної мережі.
	Під час прибирання використовуйте рукавички. Для миття вітрини можна використовувати нейтральний миючий засіб та м'яку тканину. Не використовуйте горючі та абразивні матеріали, а також чистячі засоби невідомого хімічного складу. Не мити вітрину прямим...
	УВАГА! Після закінчення вологого прибирання, не включайте вітрину до повного її висихання.
	DIANA CUBE
	Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення приведені у таблиці 4.
	Таблиця 4 - Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення
	Зберігати вітрину в штатній упаковці при температурі від - 25   С до +55   С та відносній вологості повітря не більше 80%. В повітрі не повинно бути парів кислот, лугів, а також інших домішок, що викликають корозію. Штабелювання не дозволяється.
	УВАГА! Штабелювання деяких виробів дозволяється тільки у спеціальному заводському обрешетуванні за наявності на упаковці маркіровки штабелювання.
	Заборонено зберігати вітрину на відкритих майданчиках, піддавати дії атмосферних факторів та прямого сонячного світла. Дія ультрафіолету може викликати деформацію пластикових елементів вітрин
	На підприємстві діє система якості : ISO 9001 : 2015; ISO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007.
	 Директива 2014/30/EU;
	 Директива 2014/35/EU;
	 Cтандарт EN 60204-1:2006/AC:2010;
	 Cтандарт EN 60335-2-89:2010+A1:2012;
	 Cтандарт EN 62233:2008;
	 Cтандарт EN 61000-6-1:2007;
	 Cтандарт EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012;
	 Cтандарт EN 55014-2:1997+А1:2001+А2:2008.
	Експлуатаційні характеристики визначені випробуваннями, проведеними за стандартом UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛІЗАЦІЯ
	Вітрина підлягає утилізації досягши граничного стану - руйнування елементів вітрини, внаслідок чого стає електро- або пожежонебезпечною.
	 Вітрину відключити від мережі електроживлення.
	 Хладагент, що міститься в холодильній системі вітрини, вилучити з холодильного контуру вітрини із залученням для цього фахівців сервісної служби .
	 Після відключення від електромережі та розгерметизації холодильного контуру з вилученням хладагенту вітрина не представляє небезпеки для життя, здоров'я людей та довкілля.
	 Вітрину утилізувати відповідно до чинного законодавства із залученням для цього організації, що має відповідні ліцензії з утилізації.
	20. СЛУЖБА ТА ГАРАНТІЯ ВИРОБНИКА
	Термін служби корпусу холодильної вітрини до списання складає 12 років. Підприємство - виробник гарантує справну роботу холодильної вітрини, при дотриманні вимог та правил експлуатації, обумовлених в цьому посібнику і бере на себе гарантійні зобов'яза...
	Модель вітрини, заводський номер вітрини, дата продажу вказуються в паспорті на холодильну вітрину підприємством виробником, або відповідні дані заповнюються в ньому організацією, продавцем холодильної вітрини.
	Виробник гарантує можливість використання вітрини за призначенням упродовж терміну служби за умови проведення післягарантійного технічного обслуговування.
	УВАГА! По закінченню терміну служби вітрини необхідно викликати фахівця сервісного центру для визначення її придатності до подальшої експлуатації.
	Table 1 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of DIANA model type «Cube». In addition, the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated displ...
	Table 1 – Technical data for the refrigerated display cabinets configurations of DIANA model type «Сube»
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