PYKOBOJICTBO 0 IRCIIYATAIIUHA

BHTPHHBI XO0JIOAHJIbHOM

Incrpykuis 3 ekcayarauii

BiTPHHH X0JI01HJILHOT

@ Operating manual

NIKA




NIKA

OBO3HAYEHUA
B TEKCTE

[epen u3yvyeHueM pykoBOJCTBa O3HA-
KOMBTECh C MH(POPMAIIMOHHBIMHU 3HA-
KaMu:

3Hak oOpamieHHs BHUMAaHUSA
[Tonp30BaTensi Ha BBHITIONHEHUE ACH-
CTBHSI COTJIACHO OMHCAHHUIO B TEKCTE
pEeKOMeHIaIMi, Ui  o0ecredeHHs
Oe3omacHOM paboThI 00OPYTOBAHUS.

3Hak oOpamieHuss BHUMAaHUSA
[Tonp30BaTenst Ha BBHITIOTHEHUE JACH-
CTBUS CTPOTO YKa3aHUSIM B TEKCTE, BO
n30eKaHHEe TOBPEKIACHUS 000pyI0-
BaHUS M C IENbI0 COONIOJICHHS Tpa-
BUJI TEXHUKHU O0€30TIaCHOCTH.

ITO3HAYEHHA
Y TEKCTI

Ilepen BHBYEHHAM KepiBHUITBA
o3HarioMTecs 3 iH(QOpMaliHHUMH

3HaKaMu:

3Hak 3BepHeHHs yBaru Kopucty-
Baya Ha BHKOHAHHS il 3TiAHO 3
OMKMCOM B TEKCTI PEKOMEHIAIliH,
JUTst 3a0e3reueHHs] 0e3MeYHol po-

00TH yCTaTKyBaHHS.

3Hak 3BepHeHHs yBaru Kopwucty-
Baya HA BUKOHaHHS Jii CTPOro
BKa3iBKaM Y TEKCTi, 00 YHHK-
HYTH YUIKO/DKEHHS yCTAaTKyBaHHS
13 METOIO TIOTPUMAHHS TIPaBHJI Te-

XHIKH O€3MeKH.

NOTATION
IN THE TEXT

Before reading the manual, fa-
miliarize yourself with the in-
formation signs:

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action as recommended in the
text to ensure safe operation of
the equipment.

Sign drawing the User's atten-
tion to the performance of an
action in strict compliance with
the instructions to avoid dam-
age of the equipment and to
comply with safety regulations.

COOBIIEHHME 1TO
BE3OITACHOCTH
OmnacHOCTH TOXKapa N B3pbIBa, UC-
MOJIL3YEeTCS  OTHEONAacHBIM  XJaja-
re’t. M3yunte pykoBOACTBO MO DKC-
IUTyaTalliy 1epes TeM, Kak yCTaHaB-
JIUBATh U 00CITYKHBATh 3TO 000PYI0-
Banue. Heobxoaumo coGmoaars Bce

MepBI IPEIOCTOPOIKHOCTH.

HHOBIAOMJIEHHA
ITPO BE3IIEKY

Hebe3neka moxexi abo BHOYXY -
BUKOPHUCTOBYEThCS BOrHEHEOe31Ie-
YHUI XJajareHT. BUBUITH KepiB-
HHITBO 3 €KCIUTyaTallil mepes THM,
SK BCTaHOBIIOBAaTH 1 00OCIyroBy-
BaTH 1€ ycTaTKyBaHHsA. HeoOxi-
JTHO TOTPUMYBATHUCS yCIX 3aXO0JiB

00epeKHOCTI.

SAFETY MESSAGE

Fire or explosion hazard, use of
flammable refrigerant. Read
the Operating Manual before
installation and maintenance of
this equipment. Be sure to
observe all precautions.

HEJb PYKOBOJACTBA

JlaHHOE€ pPYKOBOJICTBO TMpejHA3HA-
YEHO JIJISl U3YyUCHHUS IPABHUII MOHTaXa,
nopsiika paboThl, OOCTYKUBaHHUS M
0e301acHO IKCIUTyaTallid BUTPUHBI-
XOJIOJIMJIBHOW TIpHUJIaBKa, Janee IIo
TEKCTY BUTPHUHA.

PykoBoncTBo siBisieTcsl HeOTbeM-
JeMOi 4YacTbl0 KOMILIEKTALMH
BUTPHHBI, 10JLKHO COXPAHATHCH M
ObITH OCTYNHBIM [JIsl NOJIb30Ba-
HHSl HA NPOTSZKEHMHM BCEro Cpoka
CJIy:KObI BUTPMHBI.

SAIIPELHHAETBCS! Komuposath
WM NEpeaBaTh TPETHUM JIMLAM J1aH-
HOE€ PYKOBOZCTBO 0€3 corjlacus u3ro-
TOBUTENA. PyKOBOICTBO IperHa3Ha-
YEHO ISl TOJb30BaTENEH XOIOAMIb-
HOW BUTPHHBI.

META KEPIBHUIITBA

Ile xepiBHUITBO NMpHU3HAYCHE IJIS
BUBUCHHS NPABHJI MOHTaXy, MO-
pPAAKY poOOTH, OOCIYroBYBaHHS
Ta Oe3me4yHoi eKcIuTyaTawii BiT-
HpHIIaBKa,

PHHU-XOJIOJIUIBHOT
JaJli o TeKCTY BiTpUHA.

KepiBHHUTBO € HeBil'€eMHOIO Ya-
CTHHOI0O KOMILIEKTAIll BITpUHH,
NOBUHHe 30epiratucs i 0yTu no-
CTYNHUM JJIs1 KOPUCTYBAHHA Y-
POIOBIK YCHOT'0 TEPMIHY CJIY:KOU

BiTprHH.

3ABOPOHSAETHCA!

JILHOT BITPHHHU.

Koriiro-
BaTu abo TepeaaBaTu TPETIM 0Co-
0aM 11e KepiBHHUIITBO O€3 3rou BU-
rotiBHuka. KepiBHUITBO NpHU3HA-
YyeHe IS KOPUCTYBAUiB XOJIOIH-

SAFETY MESSAGE

This manual is intended for
studying the installation rules,
operating procedure, mainte-
nance and safe operation of the
refrigerated display cabinets.

The Manual is an integral
part of the refrigerated dis-
play cabinets assembly that
should be kept and should be
available for use during the
entire service life of the re-
frigerated display cabinets.

PROHIBITED! To copy or to
tansfer this manual to third par-
ties without the manufacturer's
consent. The manual is in-
tended for users of the refriger-
ated display cabinets.
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| BBEJEHUE

Ilepen HavaOM SKCIUTYaTalliy BUTPUHBI XOJIOIMIHHON BHUMATENFHO U3yUNUTE JAHHOE PYKOBOJCTBO IO 3KCILTY-

aTanuu, oco00e BHIMaHWeE yneiuTe paszeny: «Mepsl 6e30macHOCTH». BhImonHeHrne paBuil U PeKOMEHIAIHH,

W3JI0’)KEHHBIX B JIJAHHOM PYKOBOJICTBE, 00eCeunT 0€30MacHyI0 H 0€30TKa3HYI0 pabOTy BUTPUHBI B TCUCHHUH JIJTH-
TEJIBHOT'0 CPOKA HKCILTyaTalUHU.

PyKkoBOJICTBO 1O AKCIUTyaTalU JOIHKHO OBITH JOCTYITHO JIJIS TIEPCOHANA Ha TIEPUO]] YCTAHOBKH, IKCILUTyaTalluu U
TEXHUYECKOTO 00CITYKUBAHUSI BUTPHHBI.

[Tpu mpueMKke BUTPUHBI HEOOXOTUMO YOS UTHCS B IIEIOCTHOCTH YIIAKOBKU, OTCYTCTBUH MEXaHHUECKUX MOBPEKIC-
HUI KOpITyca, POBEPUTh HAIMYHE B TACIIOPTE OTMETKH, CBUICTEILCTBYIOIIECH O COOTBETCTBHH TPEOOBAHHSIM KavyecTBa,
KOMIUIEKTHOCTh U pabOTOCIIOCOOHOCTH COTJIACHO JAHHOMY PYKOBOJICTBY, YOGIUTCS B OTMETKE JaThl BRIITYCKA M IPOAAKU
BUTPHUHBI, COOTBETCTBUH 3aBOJCKOr0 HOMEpa Ha MIWIbAUKE BUTPUHBI ~-HOMEPY, YKa3aHHOMY B MACIIOpTE Ha Hee.

/_\ N3rotoBuTens He NPUHUMAET MPETEH3UMN MO BBIXOAY U3 CTPOS. BUTPUHBI B IEPUO]] TAPAHTUHHOTO CPOKA IIPU HE
COOJIOACHNY TIPaBUJI XPaHEHUS, SKCIUTyaTalli U OOCITY)KMBaHUS BUTPHUHBI.

BHUMAHME! B cBs3u ¢ mocTossHHON pab0TOl MO COBEPIICHCTBOBAHUIO U3JICIHS, TOBBIIIAIONICH €ro HaIeK-
V. i \ HOCTh ¥ YJY4IIAIONICH Ka4yeCTBO, B KOHCTPYKIIUIO MOTYT OBITh BHECCHBI M3MCHEHUS, HE OTPAXXCHBI B JJAHHOM
PYKOBOJCTBE.

www.beer-co.com
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1. HABHAYEHHE

Burpuna xonoaunsHas (BX) “NIKA” co craTiuecKuM THIIOM OXJIaKIEHUS U BCTPOSCHHBIM arperatoM IpeaHa3Ha-
YeHa JUIS XpaHSHUS U JEMOHCTPAIUH MPEABAPUTEIHLHO OXJIKICHHBIX JI0 TEMIIEPaTyphl OJIE3HOr0 00beMa MPOIyKTOB Ha
MIEPHO/ pealTu3alliu.

2. TEXHUYECKHUE JJAHHBIE

B Tabmune 1, mpuBeneHbl TEXHUYECKHE JAHHBIC 1T KOHQUTYpAIlUi BUTPHHBI-XOJOIWIBHON MPIIaBKa, MOACITH
«NIKAy. Takxe OCHOBHBIE TEXHHYECKHE XAPAKTEPUCTUKU M JIAHHBIC Ui UICHTU(UKAIMH yKa3aHbl B MAPKHUPOBOYHOM
Ta0IUIE Ha KOPITyCce BUTPHUHEI (puc. 1).

Tabnuya 1 - TexHUUeCKUE JaHHBIC TSI KOHQHUTYPALIUM BUTPUHBI-XOJIOMIILHON MpHIaBKa

NIKA NIKA NIKA NIKA NIKA
1,0 1,25 1,5 1,75 2,0
TexHu4eckasi XapaKTepuCTHKA BXII- BXII- BXII - BXII- BXII-
1,0-0.9 1,25- 1,5-0.9 1,75- 2,0-0.9
0.9 0.9
ITone3nslit 00beM™ 1, HE OONIEE 239 299 358 419 478
1 1  3acTEeKIEHHOTO OTCEKa 66 83 99 116 132
2 HIDKHETO OTCEeKa 173 216 259 303 346
2  Ilnomanp BEIKIAIKH, M?, HE OoJiee 0,55 0,69 0,83 0,96 1,1
Macca paBHOMEPHO 3arpy»aeMoro mpoayKTa, Kr,
3 He Gomee™* 28 35 42 48 55
4 Temmepatypa B MONe3HOM 00beMe (TTPH YCITOBUSIX OT 0 510 + ¥¥*
1.1.2),°C
5  Hanpsbkenne cetn mepemeHHOro toka, B 290 + 22
6 Yactora ToKa, ['Il 50+1
7  X0J010IMpOU3BOAUTENLHOCTB, BT, HE Gonee 390 450 450 760 760
g MakcumanbHas motpebisiemMas MOIHOCTD, BT 400 450 540 700 750
g HomunanbHas MomHOCTS, BT
9 MaxkcumanbHblil pabounii Tok, A 5
10 Mapka xnanarenra Vka3zaHa Ha IIUJIbIUKE
CyTOYHBIH pacXo AIEKTPOIHEPTUH MPH TEMITEpa-
11 Ttype okpyxatomero Bozayxa 22 °C, kBt-4, He 60- 3,8 4,2 4.6 8,0 8,8
nee
TI'abaputHbIC pa3Mepbl, MM, He OoJiee
12 ® JJIMHA 1080 1330 1580 1830 2080
® IHMpUHA 885 885 885 885 885
e BEICOTA 1260 1260 1260 1260 1260
13 Macca, kr, He 6oitee 100 110 129 142 159
5
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Product: Configuration / Koxdirypauis
. Bupob: | 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra 10
5 M%, Frequency / Yactora . 11
Brand: Power / MoTyxHicTs ~l_12
3 | Bpena: - Defrost power / |13
Serial Ne / CepiitHuit Ne m# ] MoTyxHicTk BiATaBaHHS —
N Protect class / Knac saxucty ~._14
4___£/ Degress of protection /
CTyniHe 3axmeTy 15
EEE Ordinar Ne: / Mopsiakosuit Ne: Climatic class / Knimar. knac ~|_ 16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) —|_ 17
5 Refrigerant / Xnagarent —1 18
, . Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / InBeHTapHMi Ne: Maca xnagarenTa (p) -l 19
o
;7 L T 20
84— Date / lata | | ~]_ 21

Pucynox 1- Mapxuposounas mabauya

1. HaumeHoBaHuEe BUTPUHEI,

2. Monenb BUTPUHEI,

3. Ha3Banue Openna;

4.Cepuiinblii HoMep HOMep, QR kox;
5.IopsiaxoBsiit HoMep, QR ko,

6.MuBenTtapHbiii HOMep, QR kox;

7.YcnoBus coorBeTcTBUs npoaykuuu (TY);
8.YcnoBus coorBerctBusi uzrorosurens (1SO...);
9.Kondurypauwus;

10.Hanpspxenue (B);

11.Y9acrora toka (I't);

12.MaxkcumaibHO noTpebiisemas MOITHOCTE (BT);
13.MomHocTs otraiiku (BT);

14.Knacc 3amuts! (IP);

15.CrerieHp 3alIUTHI;

16. Knumatrndeckuil Ki1acc BUTPUHBI,

17.Macca BUTpHHBI,

18.Tun xymagaredra Ha KOTOPOM paboTaeT BUTPUHA;
19.Macca xnafareara Ha KOTOpOM paboTaeT; BUTPpHUHA
20.3Haku cepTuUKALNY;

21.CtpaHa U3rOTOBUTEI;

www.beer-co.com
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3. KOHCTPYKI S BUTPUHBbI
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Pucynox 2 — Pazmewenue 0CHOBHBIX V37108 U KOMNAEKMYIOWUX
MerTammueckoe OCHOBaHHE;
Perynupyemas omnopa;
ArperaTHbli y3el,
Hcnapurens B cOope;
brok anektpuueckuii;
[IynbT ynpaBneHus;
CBETHJILHUK BEPXHUIA;

[Ieperopoaka crekisiHHas;

© o N o g A~ wDhPE

Ilonka crexnsiHHAS;

[y
o

. Kopnyc;

[EEN
[EEN

. Ilonka;

[y
N

. CronemHuma;

[y
w

. JIBepua 1ocTyna B HUXKHHUI OTCEK BUTPHHBI,

[y
&

[MTatpyOox cimBa KOHAEHCATOPA;

[y
o1

. Tlanens OOKOBast HUXKHSIS,

[EY
(2]

. Crexiio 60KOBOE;

[EY
~

. Ilanens OokoBas;

[EY
[oe]

. Ilanens JIMCBast HUXKHSA,

[EY
©

. CpemHas naHesb 00CITy )KHUBaHHS arperarta;

N
o

. IlITopka akpunosas;

N
Ay

. Ilanens nuuenas;

N
N

. Crexiio 1000BOE.
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4. MEPBI BE3OITACHOCTH

Crenens 3amuTsl o |1EC 60529:2013 ykazaHna Ha IIWIbAUKE BUTPUHBI.
Kiace BUTpHHBI 10 THITY 3aITUTHI OT opakeHwuii sekrpuaeckuM TokoM (IEC 61140-2012) ykaszaH Ha IIHIIBIAKE BUTPUHEIL.
[Ipu paboTe ¢ BUTPUHOM COONIOAATH CIASAYIONINE MEPHI TEXHUKH 0€30TIaCHOCTH:

repe]T BKIFOYEHHUEM B CETh IIPOBEPUTH LIEJIOCTHOCTH MITETICEIHHON BIIIKH M COSUHUTETHHOTO KaOemsi MUTaHNs BUT-
punbL. [Ipu 06HApY)KEHUH TTOBPEKIACHUS MOAKIIOUeHIE BUTPUHEI B 3JiekTpoceTh SAITPEIIAETCSI, n3-3a omacHo-
CTH MOPAXKEHUS ANEKTPUIECKUM TOKOM. 3aMEHHUTE MOBPEXACHHBIN ITHYDP U BUJIKY Ha HOBBIE TOJBKO TOTO JK€ THIIA;

B ClIydac MOABJICHWU IMPU3HAKOB IMOMIUIIBIBAHUA IPHU KaCaHHUU KOPITyCa BUTPHHBI, HCO6XOI[I/IMO €€ OTKJIIOYHUTH OT
QJICKTPOCCTHU U BbI3BATh CICIIUAIUCTOB JJIA MPOBCACHUSA PCMOHTHBIX pa60T;

HE KaCaTbCA BUTPUHBI MOKPBIMU WUJIW BJIAXXKHBIMHU pYKaMU;
HC BEIHMMATh U HC BCTABJIATH BUIIKY KaOeIst MUTaHus BUTPUHBI B CCTEBYIO PO3CTKY BJIAXKHBIMU PYKaMMH,

SANPEHIAETCS skcrutyaTaiyss BUTPUHBI CO CHATBIMU MJIM HEHCIIPABHBIMHU MPUOOPAMH aBTOMATHUKH, a TaKXKe
MIPH MTOBPEXACHUN H3OJISIINH 3IEKTPOIPOBOJOB MIIH 0OPBIBE 3a3eMJISIOIIETO TPOBOA;

HE JOIMYCKACTCs OKCIUTyaTalyss BUTPHUHBI C OTKPBITBIMU ITUTKAMH arp€raTHOIro OTCEKa,
HEC JOITYCKACTCA SKCIUTyaTallusl BUTPUHBI, CTCKIIO KOTOpOﬁ MOBPCKACHO U UMECT OCTPHIC KPOMKH.

SANTPEHIAETCH sxcrmyaTtaiiisi BATPUHBI B IOMEIIEHUSAX C MOBBIIIEHHON OMACHOCTHIO M B 0CO0O OTTACHBIX MTOMeE-
HICHHUAX, XapaKTEPU3YIOIMUXCS MPUCYTCTBHEM OJTHOTO U3 CIEAYIOMNX (PaKTOPOB:

>RBEBER B

®  TIOBBIIICHHOHN BIIAXXHOCTH (TIOMEIIIEHUS, B KOTOPBIX OTHOCUTEINbHAS BIAKHOCTH Bo3ayxa 6osee 80 %), oco-
OCHHO B MOMEIICHUSX, TJI€ OTHOCHUTEIbHAS BIAKHOCTh Ipubmmkaercs K 100 % (mMOTOMOK, CTEHBI, MO U
MPEIMEThI, HAXOASIIHECS B MOMEIICHNH, MOKPBITHI BJIAT0i) WK TOKOITPOBOIAIIEH MBI,

®  XHMHMYECKH aKTUBHOW cpeJibl (MOMEUIEHHS, B KOTOPBIX JIUTENFHOE BPEMS COAEepKaThCs Mapbl Wik 00pa3y-
IOTCSl OTJIOXKEHHSI, pa3pyLIaroIue ASHCTBYIOIINE Ha U30JISLUI0 U TOKOBEAYLIHE YaCTH 3JIEKTP0ooOOpy10Ba-
HUA);

L4 TOKOIIPOBOASAMIUX ITOJIOB (MeTaJ'IJ'II/I‘IeCKI/IX, )KeJ'Ie306eTOHHBIX, 3CMJISIHBIX U T. H.). B CJIydac YCTaHOBKH BUT-
PUHBI Ha TOKOIIPOBOAAMIICM ITOJIY SKCILTyaTalluio U 06CJ]y}KI/IBaHI/Ie MIPOU3BOJUTH C U30JIUPYIOIUX IIJIOMIAA0K
(p63I/IHOBLIX KOBpI/IKOB), KOTOPBIC JOJIZKHBI OBITh PasMCIICHBI TAKUM 06p330M, YTOOBI MPUKOCHOBCHUC K JIC-
TaJIAM BUTPHUHBI IIPOU3BOJWIOCH TOJIBKO C IIOINAIKH.

A BHUMAHUE! CJIEAYET OTKJIFOYATh BUTPMHY OT DJIEKTPUYECKON CETU:

e  1pu yOOpKE BHYTPH U CHAPYKU;
®  IIpu NepeMeLIeHUH Ha APYTroe MeCTo;

e  Ha BpeMsl YCTPaHEHUs HEUCIIPABHOCTEN.
O BHUMAHME! He ucnone3yiite BHyTpH BUTPUHBI JJIEKTPHUUECKUE TPHOOPHI.

O BHUMAHME! He xpanuTte BHyTpY BUTPUHBI B3pBIBOONACHBIE BEIIECTBA U IPEIMETHI TAKHUE, KaK ad3po-
- 30JIbHbIE OAJUIOHBI.
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5. TPEBOBAHUE K PASMEIIEHHUIO
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Pucynok 3 — Pasmewenue sumpunol

Butpuny Heo0X0AMMO YCTaHOBHTH HA POBHYIO TOPU30HTAIBHYIO TIOBEPXHOCTH, TPU HEOOXOIUMOCTH
HCIIOJIB3YUTE PETYINPYEMbIE HOXKKHU ISl BBIPABHUBAHHUS U3ENINS 10 YPOBHIO. BUTprHa He 10KHA Ka4aThCs,
HETOJHOE BHIPABHUBAHUE MOKET MPUBECTHU K YXY/ILICHUIO paOOTHI U3EIHS.

[Ipu Hanmuuuu Kojec Ha BUTPUHE, IOCIIE YCTAHOBKHU U3/ENUs, Kojeca He00X0IUMO 3aUKCHPOBATh.

SANPEHIAETCSI! YcranaBnmuBaTh BUTPUHY B MecTax (puc. 3):

e B 0JH3HM OT UCTOYHUKOB TEILIa (TaKI/IX KaK OTOIIMTCJIbHBIC 6aTapeH, O60py;[0BaHI/IC AJIg 1IoA0rpeBa UJin Ipu-
TOTOBJICHHUA HI/II]_II/I);

e B OnM3u I[Bepeﬁ " Ha CKBO3HAKaX, BbI3bBIBACMbIX OTKPBITHUEM L[Bepeﬁ HJIN OKOH;

® B 30HaX, rac¢ BOBMOXXHO CUJIBHOC JIBMXXCHUE BO3AyXa (HaHpI/IMep, BBIXOJHBIC KaHaJlbl KIMMaTH4YCCKHUX, BCHTHU-
JIAITMOHHBIX XU OTOIIUTCIBHBIX CI/ICTCM);

® 101 NMPpAMBbIMHU COJIHCYHBIMU JTydaMHU.

Hanv4ne B 30HE YCTAaHOBKM BUTPHHBI JIBIIKEHUSI BO3/yXa CO CKOPOCThIO Ooiee 0,2 M/C yXyIIaloT 3KCILTyaTallu-
OHHBIE XapPaKTEPUCTHKH XOJIOIMIbHOW BUTPHHBI.

ButprHy HEOOXOIMMO yCTaHABIMBATH C YYETOM OOEcCTiedeHrsi CBOOOHOM MUPKYISIMU BO3yXa B arperaTHoOM
orceke. Crenyet obecrieunBaTb cCBOOOIHYIO 30HY HE MeHee 15 ¢M OT 3aHel CTeHKH BUTPUHBI U1 OTBO/IA TETIIOTO BO3AyXa
OT KOHJIEHCATOpa.

C SANNPEHIAETCS craBuTh B arperaTHblii OTCEK KaKve-THOO MOCTOPOHHHE MPEIMETHI, IPEIATCTBYIONIINE HOP-
MaJIbHOMY OXJIQXACHUIO XOJIOJUIBHOTO arperara.

ITpu pa3merieHnn BUTPUHBI HA 00BEKTaX FOpPrOYE-CMa304YHbIX MAaTEpUaAJIOB, BUTPUHA J0JKHA YCTa-
HABJIMBATbCS U DIKCIULyaTUPOBATHCS B COOTBETCTBUHU C HAI[MOHAJIBHBIMU IIPaBaMM 3KCILTyaTallUH

& JIEKTPOTEXHUYECKOT0 000PYAOBaHUS U IIPABUIIAMU HKCIUTyaTal[K Ha 00BEKTaX roprode-cMa304HbIX
matepuanoB. CoriacHo tpeboBanuit UL 471 BuTpuHa, 3ampaBieHHas JETKOBOCIIIAMEHSIOIIEMCS
XJIaJIar€HTOM, Ha 00BEKTaX rOproyYe CMa304HbIX MATEPHUAJIOB JIOJKHA OBITh pa3MellleHa Ha YPOBHE HE
MeHee 18 mroitmoB (450 MM) HaJl ypOBHEM 3EMIIH.
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Cornacno tpe6oBanuii EN 378-1-2014, it BATPUH XOJOAMIBHBIX, pPAOOTAIOIIMX HA BOCIUIAMEHIEMOM XJia-
nareuTe (Hanmpumep, R290), permaMeHTHPYETCS MUHUMATBLHBIN 00BEM TTOMEIIIEHUH AT pa3MEIIeHUsT NCXOIS
W3 HIHKHETO KOHIEHTPALMOHHOTO Mpejielia BocIlaMeHsieMoCcTd. Tak Ui BUTpHUHBL, paboTaronield Ha Xiaza-
reare R290, MUHMMAIBHEIA 00BEM HOMELIEHHUS, B KOTOPOM OHA MOJKET OBITh pa3MelleHa, cocTasseT 12,5 M3
Ha kaxsie 100 rp. 3anpaBiieHHOTO XJIaareHTa. B cirydae pazMelneHus B OIHOM KOMHATE HECKOIBKUX BUTPHH,
paboTaroMx Ha BOCIUIAMEHSIEMOM XJIaJareHTe, BeIMYMHBI X 3alIPaBOK CYMMHPYIOTCSI U 00BbEM TOMEILICHUS
JTOJKCH MOAOUPAThCS COOTBETCTBEHHO UX CYMMAapHOM 3ampaBKe (BEIMYHHEI 3aMIPABOK YKa3aHbI HA IWJIbIU-
Kax).

B ciydae He coOnroieHus TPaBUil YCTAHOBKHM BHTPUHBI, SKCILTYaTAIIMOHHBIC XapaKTEPUCTUKH MOTYT HE COOTBET-
CTBOBATh 3asBJICHHBIM.

6. YCJIOBUS DKCIIVIYATAIIUN

ButprHa xonomuiasHas MpeaHa3HaueHa I SKCIUTyaTaIlliyd BHYTPH IIOMEIIEHHUS C TEMITepaTypoil OKpYy KaroIIero
BO3/yxa B mpeaenax ot +12°C o +25°C npu OTHOCUTENEHOM BIaXKHOCTH He 0ojee 60%, 4TO COOTBETCTBYET TPEOOBAHUSIM
AKCIUTyaTaIlil COTJIACHO KIIMMAaTHIeCKOMY Kiaccy 3 (Tabir.2 KnmmmaTtudeckue KiIacchl OKpY>KaroIIei cpeibl cormacHo UNI
EN ISO 23953 - 2.).

Tabnuya 2 - KnumatuuecKue KIIacChl OKPYKAIOIIEH Cpeibl

Knumaruvecknii knace | Temmepatypa cyxoro tep- OTHoOCHUTEIbHAS BJIAXK- Temnepatypa ucnapenust

moMmetpa °C HOCTh Y% °C

0 20 50 9,3

1 16 80 12,6

8 24 55 14,4

2 22 65 15,2

4 30 55 20,0

6 27 70 21,1

5 40 40 23,9

7 35 75 30

7.MOJAKJIIOUYEHUE

PaboThl MO MOHTaXXy BUTPHUHBI U €€ MOIKIIOYCHHUIO K 3JICKTPOCETH JIOJDKHBI BBITIOTHATHCS TOJIBKO KBATHU(PUIIH-
POBAHHBIM IIEPCOHATIOM B COOTBETCTBHH C JEHCTBYIOLIIMHA HOpMaMH 0€30MacHOCTH.

IMoaksIroueHe BUTPHHBI K DJIEKTPOCETH MPOU3BOTUTCS TONBKO Uepe3 PO3ETKY COBMECTUMYIO C BHJIKOW BUTPHHBI.
DJIeKTpHYECKas CXeMa BUTPHUHBI 0TOOpaskeHa B MPUIIOKEHUHU A.

3a3zemiieHHE BUTPHHBI uepe3 OOHKY 3a3eMJICHUsI JOJDKHBI POM3BOANTH KBATU(PHIIMPOBAHHBIE criennanicThl. He mo-
MyCKAeTCsI UCIOIb30BaTh B KAUECTBE KOHTYPA 3a3eMJICHUS TPYOBI OTOMUTEILHON M BOAOCHAOKAIOIICH CHCTEMBI, a TAKXKE
ra3onpoBo/ia.

BHUMAHME! [l noak/iroueHnst BUTPUHBI K DJIEKTPOITUTAHUIO HEOOXOIMMO HCIIOIB30BaTh PO3ETKY IMepe-

& MEHHOT'O TOKa, HOMUHAJIbHBIM HAMPSHKEHHEM U YaCTOTON COTIIACHO PETHOHAIBHOMY CTaHIAPTY MPOMBIILICHHON
AIIEKTPOCETH.
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Pucynox 4 — [ooxniouenue sumpunboi

INepen moaxiOUeHUEM BUTPUHBI K pO3ETKE, YOCAUTECh B TOM, YTO MPEJEIbl 3HAYCHUI HANPSHKEHUS MUTAONICH
CETH COOTBETCTBYET HANPSDKEHUIO, YKa3aHHOMY Ha MapKUPOBOYHOHN TaOnuyke BUTPUHBI (Imibauke). s obecnieueHus
HaJIC)KHOM pabOTHI BUTPUHBI HCIIOJIB30BaTh CETh C TMANa30HOM OTKJIOHCHHS ITUTAOIIET0 HANIPSDKEHUS B ipeenax ot -10%
1o +10 % HOMUHAITEHOTO 3HaYeHHS. BUTpUHY MOJAKITIOYATh B CETEBYIO PO3ETKY C UCTIPAaBHBIM 3a3emiicHHueM. CoOroieHre
atoro TpeboBanust OBA3ATEJBHO st o6ecniedeHns 6€30MacHOM dKCIUTyaTaIlii 000pyI0BaHHUS.
CeucHre MPOBOJIAIINX TIPOBOJIOB K MECTY TIOJKIFOUYCHUSI BUTPUHBI JOJDKHO OBITh PACCYMTAHO HAa PabOUYUil TOK BUTPUHBIL
Po3zerka nomkHa pacnonaraThCs B JIETKO JOCTYITHOM MECTE JUIsl OBICTPOTO OTKIFOUYCHUS BUTPUHBI U 00SCIICUNBAThH HAJIEK-
HBI KOHTAKT TOKOBEAYIIMX YacTel BUIIKU U Po3eTKH (puc. 4). HemoctaTouHO XOpOoNHid KOHTAKT MOXKET TPHBECTH K He-
WCTIPAaBHOCTH BUTPUHBI HJIH TIOXKAPY.

BHUMAHME! 3amnpemniaercs MOAKIIOYCHIES BUTPUHBI K DJICKTPOCETH Yepe3 YIJIMHATEIN U TPOMHUKH, HE o0ec-
MEYNBAIONINE HAJIC)KHOTO KOHTAKTHOTO COCMHEHHS 1 IMEIONIHME HEOCTATOYHOE CEUSHHE MPOBOJIOB JIJISl PA0OTHI
BUTPHUHBI.

8.BKJIIOYEHHUE

ButpuHy He0OX0AMMO YCTAHOBUTH TAKMM 00pa3oM, YTOObI 00CCIICUNTh K HEl CBOOOMHBIN 10CTYyI. PyKOBOJACTBY-
SICh PEKOMEH/IAINSAMHU OTMCAHHBIMU B MPHUIIOXKeHUe b, moarorossTe m3enue k padore.

Q PexomMenayeTcs mepBoe BKIIOUEHHE BUTPHUHBI IPOU3BOIUTH HE paHee yeM depes 4 Jaca mocie 3aBepiieHus eé
YCTaHOBKH.

BxitoueHne BUTpUHBI B paboTy MPOU3BOIUTH B CIIEAYIOIIEM TOPSIKE:
®  TIOJKIIOYHTH HE 3arPYKEHHYIO POAYKTOM BHTPHHY B PO3ETKY AJIEKTPOCETH CETEBBIM KaOeIeM IMUTaHus;

® Ha NOyJbTC YIIPABJICHUA (1'[03.6 pI/IC2) YCTaHOBUTH aBTOMATHYCCKUN BBIKIIOYATEIb IMUTAHUS B IIOJ0XKCHUU COOT-
BCTCTBYHOIIIECC COCTOSAHUIO «BKJI». Bximounte OCBCIICHUEC BBIKIIIOYATCIICM,

® YCTAaHOBUTH Ha KOHTPOJLJIICPE HeO6X0,Z[PIMLII7[ AWana3oH TEMIICPATyphbl, COTJIACHO H].O,

®  [IOCJie IOCTHXKEHHUS] HEOOXOAMMOM Temmeparypsl (0ToOpa)xkaeTcsi Ha KOHTPOJUIEpE) B MOJIE3HOM 00beMe BUTPHUHBI
(ot 1,5 10 2 yacoB) mpoBeCTH 3arpy3Ky BUTPUHBI IPOTYKTOM.

3arpy3Ky BUTPUHBI POYKTOM CIIEAYET IMPOU3BOJIUThH C YUETOM JIAaHHBIX U3 TaOIUIBI 1 U pyKOBOJCTBYSCH PEKOMEH-
JalMsIMU, TTPUIIOKEeHUs B.

3aaHHBIA KOHTPOJUIEPOM TEMIIEPATYPHBIN PEXKUM MOANEPKUBAETCS] aBTOMATHYECKH.
[Ipumeuanue:
e TemmepaTypHbIil pe)KUM B TIOJIE3HOM 00BEME BUTPUHBI YCTAHABINBATH B 3aBUCHMOCTH OT THIIA TIPOAYKTA,

e B cimydae KoMIUIeKTaIliy BUTPUHBI HOYHOM IMITOPKOH, pEKOMEHIyeTCsI €€ MCTIONB30BaHME TSI 00€CTIEUCHUST DKOHO-
MHYHOTO peKruMa paboThl B HOYHOE BpeMs U 60jiee OBICTpOTro Habopa TeMIepaTyphl MOCTE 3arpy3KH MPOIYKTa.
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9. TEMIIEPATYPA XPAHEHUS NIPOAYKTA

Tekymas Temrieparypa BHYTPH MOJIS3HOTO 00beMa 0TOoOpaxkaeTcs Ha JucIuiee KOHTpoiepa. [Topsamok n3MeHeHus
TEeMIIEpaTyphl OJIe3HOTO 00BheMa onrcaH B myHKTe 10. KoppekTrpoBKa moka3aHuii TEMIEpaTypHOTO AATYHKA TPOBOAUTCS
B PEKUME TIPOTPAMMHUPOBAHUS UCKITFOUUTEIIBHO pAOOTHHKAMH CEPBUCHOM CITYKOBI.

Temnepatypy mose3HOro oobeMa ClieAyeT BHICTABIATh B paMKaX TEMIIEPATYPHOTO PEKUMa COTJIACHO TpeOoBa-
- HUH TEXHOJIOTHH XpaHEHUs MPOTyKTa U PEKOMEHAANH Ha YIaKOBKE.

10.YCTAHOBKA TEMIIEPATYPbBI B IIOJIE3BHOM OFbEME BUTPUHbI

TeMnepatypy B 1o1€3HOM 00beMe BUTPHUHBI MOYKHO YCTaHABIMBATH C IIOMOIIBIO KOHTPOJUIEPA B PEXKHUME IIPOTrpaM-
MUpOBaHUs. B ciydae KoMIuIeKTaliii BUTPUHBI IPYTHM KOHTPOJUIEPOM, €TO ONHcaHue OyAeT OTOOpaKeHO B MPHIIOKEHHU.

Hwxe onmcana nocienoBaTeIbHOCTh MPOrpaMMUpPOBaHUs 3J1eKTpoHHBIX KoHTpoiuiepoB DANFOSS ERC 112C.
Ha siuneBoii nanean KOHTpOJUIepa MMEeTCs IUCIUIeH M YeThIpe KHOIIKY yIpaBJIeHHs (CM. pHc.5)

na BO3BpaTa k MeHio/rpynne 4
Eammme psep)u-uoro nesﬁi . Do HaxkmuTe u ygepskuBaiite 5 cek
kHonky (BACK(HA3AL)) —_—— 2 ,_”-"-, T 3 — ___ AnsnonyyeHus AOCTYNa K MeHIo
[ns NoaTREPIKASHUS HaXKMUTE , " " , o HamaTb: UP/DOWN
neByl HUKHIOW KHonky (OK)  — 1 — — a— 4 (Beepx/BHU3)

ANA nepemMeKeHna no MeH

Yepes 30 ceryf, OTCYTCBHA AeHCTBHI AUCNNEH AaBTOMATHYECKH BO3BPALLALTCA K 0TOBPAKEHHIO TEKYLLEH TemnepaTypbl

Puc.5 — Dnexkmponnwiii konmponnep DANFOSS ERC 112C

JIJis i3MEHEHUS TeMITEpPaTyphl B MOJIE3HOM 00beME BUTPUHBI, BHAYAJIE CIICYyET HAXaTh U YJIEPKUBATh KHOMKY 4
JI0 TIOSIBJICHUS] HEOOXOIMMOT0 3HAUCHHS TEMITEPATYPHI.

Tenepp Ha auCIUIee KOHTPOJUIEpa MOKHO YBHIACTh U(phI-3HaYeHUs (Hanpumep, +1,0) paHee 3agaHHOMN TeMIiepa-
TYPBI, IPA KOTOPO MTPOUCXOIUT OTKIFOUCHHUE PEKUMA OXJIKICHHSI BUTPUHEI.

Hcnonp3yst kHOTIKY 3 win 4, yCTAaHOBUTH HOBOE 3HAUEHHUE TeMIlepatypsl (Hampumep, +1,5). st BBoga HOBOTO
3HAYEHUS CJIelyeT BHOBb KPATKOBPEMEHHO HaXKaTh KHOIIKY 1.

UToOB! BBIUTH M3 PEKUMA PETYJIUPOBKH TEMIEPATYphl, HEOOXOUMO HaXKaTh KHOIKY 2 WM HE HCIIOJIB30BaTh
KHOITKY B TeueHUe 15 cexyH/I.

11.PEXKUM OTTAMKHA

BI/ITpI/IHa OCHAIICHA 3JICKTPOHHBIM TCPMOCTATOM C aBTOMATHYCCKON CUCTEMOM OTTAMKH.

KaMH CEpBHCHOM CITyKOBI.

BHUMAHME! Bo BpeMs yCTaHOBKH IPOMEXKYTKA BPEMEHH MEKIy IMUKJIAMH OTTAHKH JOCTYIHBI CHCTEMHBIC
HACTPOMKHU KOHTPOJUIEPA, KOTOPHIE OMPEACTAIOT paboTy BUTPUHBL. HeoOxommumo ciequTh, 4TOObI UX 3HAYCHHS
HE N3MCHUNJINCH.

/_\ N3meHenne ATUTENFHOCTH OTTAallKM M MHTEpBAJIa BPEMEHH MEXy IHUKJIAMH OTTAHKH MPOM3BOIUTCS pabOTHH-

Jlist u3MeHEeHHsT IPOMEKYTKA BPEMEHHU MEXKIY IBYMS IIUKJIaMH OTTAHKH BbI JOJDKHBI MOJYYUTh JOCTYIT K MEHIO.
Haxag u ynepxuBas KHONKY 3 ¥ 4 (OJHOBPEMEHHO), BBEAUTE KO (AOCTYIIEH TOJIBKO CEPBUCHOM ciyx0e). [lanee ¢ momo-
b0 MeHto HaliTh onmuio «dEF», nanee B mogmenro «dii» (MUHHUMAaTBHBINA HHTEPBAT MEXTy OTTallKaMH) U MOIMEHI0 «daix»
(MaKcUMaJIbHBIM MHTEPBAJ MEXKYy OTTalKaMu), KHOIKaMHU 3 U 4 HEOOXOIMMO YCTAaHOBUTH HEOOXOMMBIH IIUKJI OTTANKH,
HarpuMep MUHUMAJIbHBIN 8, MakcUMalbHbIN 9. J719 cOXpaHEeHUs! HOBOT'O 3HAYEHHSI HAXKMUTE KHOTIKY 1.

BHUMAHME! Pyunyio oTTaiiky BUTPUHBI HEOOXOIMMO MPOU3BOAUTH, KaK MPaBHIIO, IPH 00pa30BaHUU OONb-
III0T'0 CHEJKHOTO TTOKPOBA Ha UCIIApUTENE W3-3a HEMPABUIHLHOTO BRIOOpA IMKJIa aBTOMAaTHYECKOT'O OTTaUBaHHUS.

s BKITIOYeHHs OTTailKu BpY4YHYI0, OJHOKpPATHO HaXXMHTE KHOTIKY 2. Eciiu ecTh yciioBus it OTTaiiku, TO OTTaika
BKJIFOUUTCS, ITPU 9TOM 3arOPUTCA CBETONOJ OTTAKH.
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12.0BCJIYKUBAHUE U YXO/1

K o6cmyxnBaHnio BUTPUHBI JOMTYCKAETCS JINIA, U3yYUBIINE PUHIIHI ISHCTBHS, KOHCTPYKIIMIO BUTPUHBI U TIPO-
[IeIITNe NHCTPYKTAX MO TEXHUKE OE30IMacHOCTH.

B CJIydac BbIXOda U3 CTPOs KaKHX-TH00 3JIEMEHTOB BUTPUHBI, OHU JOJIKHBI 3aMCHATHCA OAUHAKOBBIMU KOMIIO-
HCHTaMH, 9TOOBI CBECTH K MHUHHUMYMY PHCK BO3MOXXHOI'O BOCINIAMCHCHHS BCJIICACTBUC HCIIOJIB30BaHUA HEIIpa-
BHJIBHO BI)I6paHHBIX KOMIUICKTYIOINX.

TexHnueckoe 0OcIy)kHBaHHE BUTPUHBI (KpoMe paboT, yKa3aHHBIX B Tabnuue 3) U yCTpaHEeHHE HEUCIPaBHOCTEH
MPOBOJUTCS CHIEIMATUCTAMU CEPBUCHBIX LICHTPOB WX MPEINPUSTHS H3TOTOBUTEINS COTIIACHO 3asBKE Ha 00CITy KU~
BaHUE WJIK PEMOHT.

BHUMAHME! JloHbIH BBI30B * CIIEIIHAINCTA OILIAYMBACTCS BIAIEIIBIIEM.

A 3ANPEHIEHO wucmons30BaTh A1 3aPaBKU XJIaJareHT, OTIUIAIOIINICS OT YKA3aHHOTO Ha IIHIbIUKE.

*JIOKHBIM BBI30BOM CUHTACTCS BBI30OB, KOrJla HA MOMCHT IIpHUXoJa CIICOUainCTa BUTpUHA pa60Tocnoco6Ha " COOTBETCTBYCT
TEXHUYCCKUM XapaKTCPUCTUKAM, IPUBEACHHBIM B PYKOBOJCTBE I10 JKCIUTyaTallun. OTCyTCTBI/IC BJIaJICNIbIIa B HA3HAYCHHBIN
JACHDb BBITIOJITHEHHUS 3asIBKH IPUPABHUBACTCS K JIOJKHOMY BBI3OBY.

Bragener 1omKeH BHIMONHATE 00CTYKUBAaHUE BUTPUHBI B TCUCHUH CPOKA IKCILTyaTallid Ha MECTE €€ YCTAHOBKHU
COTJIaCHO PEKOMEHIAITUSAM, H3JI0KEHHBIM B Ta0OIHUIlE 3.

Tabauya 3 - PexoMeHaaImu 7151 O0CTYKWBaHHS BUTPHHBI

Bunsl o0cay:kxuBanus TexHu4eckne TpedoBaHUsI Oo0opynoBaHHe U MaTepHAJIbI
OuncTka HapyKHBIX TOBEPXHOCTEH BUT- | Hapy kHbIe MOBEpXHOCTH BUTPHHBI ®naHenb, MBITLHO- COJOBBIH
PHHBI JTOIDKHBI OBITh YHCTHIMH pacTBop
Y06opka BUTpUHBI M OYNCTKA BHYTpeH- | BHyTpeHHue noBepxHocTu paboueii ka- | JlesnHpuuupyromee cpeacTso
HUX TMOBEPXHOCTEH paboueil kamepe. MEPBI JOJKHBI OBITH YUCTHIMU
OuncTKa BO3AyIIHOTO KOHAeHcaTopa oT | [ToBepXHOCTh BO3AYIIHOTO KOHAEHCA- [eimecoc, merka
MBITH B MyCOpA. TOpa A0JKHA OBITh CBOOOAHA OT MBLTH H

3arpsiI3HEHU.
IIpoBepka cimmBHOTO MarpyOka nmogaoHa | [laTpyOok AOmKEH OBITh YACTHIM IS CaHTeXHUYECKHUNA TPOC
WCTIApUTEIS CIIMBa KOH/IEHCATa

[epuoanuHoCcTh YOOPKH BUTPUHBI M OYHCTKA MIOBEPXHOCTEH OMPEIENIeTCs BU3YAIBHBIM COCTOSSHUEM BUTPUHBI U
CAaHUTAPHBIMU TPEOOBAHMSIMU TEXHOJIOTHH XPAaHCHHUS MPOJYKTA, HO HE PEKE YeM OJTUH Pa3 B MECHIIL.

& BHUMAHMHE! IIpexzae ueM npucTynuTh K yOOpKE BUTPHHBL, CIIEAYET OTKIIOUUTH €€ OT IIEKTPHUYECKOH CeTH.
Bo Bpemst yoopku ucnoJib3yiiTe mepuyaTku. /(s MBIThS BUTPUHBI MOXKHO MCIIOJB30BAaTh HEUTPAIHFHOE MOIOIIEEe
CPEACTBO M MATKYIO BeTOlIb. He ucmonb3yiiTe ropiourie U adpa3uBHBIE MaTepUalIbl, a TAK)KE YUCTAIINE CPEJICTBA HEH3-
BECTHOTO XMMHUYECKOT0 cocTaBa. He MbITh BUTpHHY IpsMOii cTpyelt Boasl. [Ipu yOopke cieaure 3a TeM, YTOObI HE 3aJIUTh
BOJIOH 3JIEKTPUYECKUE 3JIEMEHTHI BUTPHUHBI (BEHTHIISATOP, KOHTPOJIEDP, CBETHIBHUK). He MOTE cTeKITHHBIE ITOBEPXHOCTH

ropstaei BOIOM.

A BHUMAHME! ITocne okoHYaHUS BIaXHOHW YOOPKH HE BKIIIOYAiiTe BUTPUHY [0 TIOJTHOTO €€ BBICBIXaHHS.
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13.YUCTKA KOHIAEHCATOPA

B Teuyennn skcrutyatanu u3ienus, Ha KOHIEHCATOpe, 00pa3yeTcst CION MBbUTH, KOTOPBIH MPETSITCTBYEeT OTBOAY Tera,
B CJIEZICTBHH 3TOTO CHIDKAETCS XOJIOJOMPOU3BOIUTENBHOCTh BUTPUHBL. CHIIbHOE 3arpsi3HEeHHe KOHIEHCATOPa MPUBEACT K
Cepbe3HbIM ToJioMKaM. ClieyeT peryysipHO YUCTHTh KOHJEHCATOP (IIEPUOAMYHOCTh OUYMCTKU 3aBUCHT OT CTEIICHU 3allbl-
JICHHOCTH ITOMEIICHUS, B KOTOPOM PaCIIOIOKECHO U3ICIHE).

BHUMAHME! Ecnu Ha BUTpUHE YCTaHOBIJIEH HE 00CITY>KHBAEMbI KOHJICHCATOP, €r0 OYUCTKY HEOOXOAMMO MpPO-
L j \ BOJUTbH B paMKaX TEXHHYECKOI'O 0OCITyKHBaHHUSL.

CHuUMHTE 3aIIUTHYIO PEIIETKY JUIsi TOTO 4TOOBI IPOM3BECTH OCMOTP KOHJIEHCATOpa U arperatHoro orceka. [Ipu oOHa-
PYXEHHUHU KaKHX-THO0 MOBPEXKACHUM MOBEPXHOCTEN MM TPYOOK 00paTHUTECh B CEPBUCHYIO CITY:KOY JUISl yCTpaHEHHUS HEIO-
JaJI0K KOH/IeHcaTopa. YHCTKY KOHJIeHCcaTopa HE0OX0IMMO TTPOBOIUTE aKKypaTHO. Mcronb3yst eTKy ¢ TBepAOH EeTHHON
(He MeTaJUTMYEeCKOl) 1 TBUIECOCOM YCTPaHHUTE BCE BO3MOKHBIC 00pa30BaHUS MBITH COOIOAAs OCTOPOKHOCTh, YTOOBI HE
MOBPEIUTH TETNIOOOMEHHUK.

[locne yncTky 1 OCMOTpa HEOOXOIUMO YCTAHOBHUTD CHATBIC 3JIEMEHTHI Ha MIPEAYCMOTPEHHBIE I HUX MECTa, a TAKXKe
MPOYHO MX 3aKPEIUTh.

A SAINTPEIMAETCS uncTka KoHAEHCATOpA CTPYEH BOJBI.
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14 BO3MOKHBIE HEUCITPABHOCTHU U UX YCTPAHEHUA

[lepeueHb BO3MOXKHBIX HEUCIIPABHOCTEW BUTPUHBI U CIIOCOOBI X YCTPAHEHHS MTPHUBEIEHBI B TaOIHIIE 4.

Tabauya 4 - llepedeHb BO3MOXKHBIX HEUCIIPABHOCTEH BUTPUHBI U CIIOCOOBI X YCTPAHCHHS

OnucaHue HECHUCIIPABHOCTU

BeposiTHasi npuunHa

MeToa ycTpaHeHHsI

BI/ITpI/IHa HC BKJIIOYACTCA

OTcyTCTBI/Ie HAIpsAKCHUSA ITUTa-
HUA B DJICKTPOCETHU.

O0ecreubTe HATMYUE B CETEBOM PO3ETKE He-
00x0oaMMOoTro sl pabOTH BUTPHHBI HAIIPsDKE-
HHSI.

Het xoHTaKTa BUIKH C QJICKTPO-
CCTBIO.

O0ecriedbTe KOHTAKT C AIIEKTPOCETHIO.

CpaboTai aBTOMaTHYCCKHI BBI-
KITFOYaTEeb.

[oBTOpHTE BKIIOYEHHE B OIPENEICHHOM I10-
psnke. Ecnu mpu BKIFOYEHUN aBTOMATHYECKUHA
BBEIKJTFOYATENb OTKIFOUHIICS, TO BUTPHHA HEHUC-
npaBHa. HeoOxommmo oOpaTHUTBCS B CEpBHUC-
HYIO CITYXO0Y.

He ropur cBeTrinpHuK
BHYTPH BUTPUHBI

HCI/ICHpaBHa JlaMIia

3aMEHUTB JIaMITy

HCI/ICHpaBeH OJIOK ITUTAHMS

3aMEHHTH OJIOK MUTAHUS

IToBpexieHre nNpoBOJIKU

3aMEHUTH TOBPEXKACHHBIA TTPOBOJT

TloBbIlIEHHBIN ITYyM

HenpaBunbHO ycTaHOBJIEHA
BUTPHUHA.

YcTaHOBHTE BUTPUHY COTIIACHO TPEOOBAHUSIM
HACTOSIIIETO PYKOBOJCTBA

[ToBpexkaeHre KOPMyCHBIX Jie-
TaJIel

3aMCHUTH MOBPCKACHHYIO ACTAJIb

Burpuna BxirogaeTcsi, KOMIpec-
cop paboTaeT, OXJIaXKICHHUE B I10-
JIe3HOM 00BbeMe KaMephl OTCYT-
CTBYET

VYTeuka xJj1amareHra.

HewucnpaBHOCTH KJTaMaHOB KOM-
npeccopa

OdopMuTh 3as1BKy Ha peMOHT B CepBHUCHYIO
ciyx0y.

[MosiBieHHe HEe XapaKTEpHOTO 3a-
naxa

3arps3HeHNE BUTPHUHEI.

BurprHy TIIATETHHO OYUCTHTE (BHIMBITH 1
MPOBETPUTH) OT OCTATKOB MPOAYKTA U 3arpsi3-
HEHUH.

IIpoayKT BHYTpH BUTPHUHBI 3aMep-
3aeT

HenpaBunbHble HACTPOIKH TEP-
MOCTaTa.

CrnenyeT yBeNnMYUTh Ha KOHTPOJUIEPE TEMIIE-
paTypy OTKIIOUEHHS PEKHUMa OXJIAXKICHUSI.

Henpasunsaas paboTa kommpec-
copa.

Br3BaTh TEXHHUKA CEPBUCHON CITYKOBI.

Kommpeccop He paboTaeT, BEHTH-
JSATOP KOHJEHCATOpa paboTaeT

HYCKOBOC PpeJI€ BBIIIIO U3 CTPOA.

Kommpeccop Bbllien u3 cTposi.

Bri3BaTh TEXHHKA CEPBUCHOM.

Kommpeccop 1 BEHTUIIATOP KOH-
JIHCATOpa He paboTaeT

He paboraeT TepmocTar.

[ToBpexxneHHBIN TPOBOJ MUTAHUS
arperara.

OTKITIOYUTH XOIOIMIILHYIO BUTPUHY. BBI3BaTh
TEXHHUKA CEPBUCHOM CITY>KOBI ISl IPOBEICHUS
PEMOHTHBIX padoT.

O6pa3oBanue OOIBIIOTO KOIHYIC-
CTBa BJIard Ha CTEKJIC

OdeHb BIaXHBINA BO3IYX OKpYXkKa-
IOIIEN Cpeibl.

OO6ecmnedpbTe YCIOBHS IKCIUTyaTaIld! COTIIACHO
pasnena 6.

CiuikoM HHU3Kasi TEMIIEpaTypa B
00beMe BUTPHHBIL.

CJ'ICI[yeT YBCIWYHUTL HA KOHTPOJIJICPC TCMIIC-
PaTypy OTKIIFOUCHUSA PCIKUMA OXJTAXKICHU.

He 3akpsiBaeTcs 1Bepb

[ToBpexnen MexaHNU3M 3aKpbIBa-
HUSL IBEPH.

[IpoBucanue nBepH.

Br3BaTh TEXHHUKA CEPBUCHOMN CITYKOBI.
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15. TEXHUYECKOE OBCJIY’KUBAHUE

Jliis 6e30TKa3HOM paOOThI XONOAMIEHOM BUTPUHEI MPO(QUIAKTHUECKOE 00CTYKUBAaHUE HEOOXOIMMO IIPOBOTUTH pa3 B
3 mecsma (mpu HeOOXOAMMOCTH YaIlle), IO TIEPEUHI0 padoT;

e  OCMOTp BHEIITHETO BH]IA BUTPHUHEI,

®  OCMOTp y3JIOB M DJIEMEHTOB KOHCTPYKIIMH Ha MIPEIMET OTCYTCTBHSI BHEITHUX TOBPEIKICHUHN 1 HAJICKHOCTH KPETI-
JICHHH;
YUCTKA APEHAKHOW CUCTEMBI CJIMBA TaJIOW BOJBI;

®  OYNCTKa KOHACHCATOPA OT MBLIN U 3arpsSA3HEHUH, MPOBEPKa ABIKCHISI BO3AyXa Yepe3 KOHIACHCaTop;
MPOBEPKA UCIPABHOCTH PAOOTHI XOJIOAMIBHOTO arperara (0XjIax/IeHHe MOJIE3HOT0 00heMa BUTPHUHBI, OTCYTCTBUE
ITOCTOPOHHUX IIIYMOB, YHEpronoTpebiIeHne B AUAara3oHe JOMYyCTHMBIX OTKIOHCHHH,;

®  OCMOTp 3JIEKTPO3IEMEHTOB U AJIEKTPOMPOBOJKH, MPOBEPKA HAJE)KHOCTU KOHTAKTHBIX COCIMHEHUN, B TOM YHUCIIE
Y TIOJIKJTFOUCHMSI 323EMJISIOIIETO IMMPOBO/IA;

® TIPOBEpPKA U HACTPOWKA AIIEMEHTOB YIIPABIICHHS;

® TIPOBEpKa MapaMmeTpoB PabOTHI XOJOIUIBHON BUTPUHEI.

[lepedens paboT, HEOOXOAMMBIX IIPH PEMOHTE XOJIOAUIBHOTO 000PYJOBAHUS ONIPENEIIATE M0 Pe3yIbTaTaM IpoBee-
HUSI aHAITN3a 1e(PEKTOB CIICHATUCTAMK CEPBUCHOMN CITYKOBI WIIM MPENPUSATHS U3TOTOBUTEIS! BUTPHHBI.

16.XPAHEHUE U TPAHCIIOPTUPOBAHUE

TpaHcopTHpOBaHNE YITAKOBAaHHOM BUTPUHBI MOXKET IPOU3BOIUTHCS BCEMU BUIAMH TPAHCIIOPTA B MOJIOKEHUE OJUH
spyc.
IIpu TpaHCTIOPTHPOBKE BUTPHHBI TOJKHO OBITH HCKIIIOYCHO €€ MEePEMEICHHS U yIapbl O KaKue-In00 MpeaMeTHI.
Q Bce norpy3o4Ho-pa3rpy304Hble pabOThI JOJKHBI OCYIIECTBISATHCA KBATH()UINPOBAHHBIM IEPCOHATIOM, KOTOPBIH
CIOCOOEH OTpeNenTh TOUYKH NOIheMa U HanOoJiee MOAXO0IAIIee ¢ TOUKH 3PEHHs 6€30MaCHOCTH M MOIIIHOCTH
CPEJICTBO Pasrpys3KH.

A BHUMAHME! Butpuny X0n0AWIbHYIO TPaHCIIOPTUPOBATE TOJIBKO B Pa00YEM MOI0KEHHH.

& 3ANMPEHIEHO rniepeBopaunBaTh BATPUHY BBEPX OMOPAMH WIIH JIOKUTH Ha OOK.

XpaHeHHe BUTPUHBI TPOU3BOIUTD B IITATHOM YIIAKOBKE MpH Temrepatype ot -25 °C g0 +55 °C u oTHOCUTENBHOM
BIIQXKHOCTH Bo3ayxa He Oojee 80%. B Bozmyxe He MOMHKHO OBITH MapoB KHCIIOT, IIEJIOYEH, a Takke APYTUX MPUMECEH,
BBI3BIBAIOIIHX Koppo3uto. lllTabenmpoBanue He pa3peniaeTcs

e BHUMAHME! [lltaGenupoBanrue HEKOTOPHIX M3ICIUHA pa3pelaeTcsl TOIbKO B CIELMAbHON 3aBOACKOI o0pe-
Q LIETKE TIPY HATWYMK Ha YIAKOBKE MAPKUPOBKH MITAOEIHPOBAHHE.

3amnpemnieHo XpaHuTh BUTPUHY Ha OTKPBITBHIX IUIOMIAKAX, [TOJIBEPraTh BO3ACUCTBHIO aTMOC(EpHBIX (HaKTOpPOB U
NPSMOTO COJIHEYHOTO cBeTa. Bo3zmeicTBue ynpTpaduonera MOXeET BbI3BaTh Ae(hOpMAIHIO MIIACTUKOBBIX 3JIEMEHTOB BUT-
PHUHBL.

17.0IIIUA 1 KOMIVIEKTHOCTb |

Iepeuens omimii MOKHO y3HATh Ha caiite WWWw.beer-co.com miu y MeHemKepa.
KoMrmnekTHOCTh BUTPUHBI YKa3aHA B MACTIOPTE.
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18.CTAHJAPTBI, TIPUJIOKEHU S, JEKTAPALIUA

Ha npennpusitun petictByer cucrema kadectsa: 1SO 9001:2015; 1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007,

Butpuna- xonoaunbHas npuinaBok cepun «GRACIA» cOOTBETCTBYET OCHOBHBIM TPEOOBAaHUSAM TEXHUKH OC30MMaCHOCTH,
OXpPaHbI TPyJIa U 3aIIUTHI OKPYKAFOIIEH CPEeIbl CIACIYIOIINX EBPOMEHCKUX TUPEKTUB U eBporelickux cranaaptoB. EN-1SO
23953-1/2; EN 60335-2-89; EN 61000-3-3; EN 55014;

Jdupextusa 2006/42 EC «MamuHbl 1 MeXaHU3MbD»;

Ipumenumsbie crangaptei: EN 60204-1:2006/AC:2010;

Jupextua 2004/30/EC «J1eKTpOMAarHHTHASI COBMECTHMOCTbY;

[pumenumbie crangaprel: EN  61000-6-1:2007; EN  61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012; EN 55014-
2:1997+A1:2001+A2:2008.

JupextuBa 2014/35/EC «JaexkTpuieckoe 000py10BaHne»;

Mpumenumsle crangaptei: EN 61000-6-1:2007.

OKCIUTyaTalMOHHBIE XapaKTEePUCTUKHU OIPeeIeHbI HCTIBITaHUsIMH, TpoBeaeHHbIMH 110 cTanaapty UNIT EN 1SO 23953-2.

19.YTUJIM3ALIUA

Butpunaa moanexuT yTHIM3alUK TMPH JOCTHXKEHUN TPEIEeIbHOTO COCTOSHUS — Pa3pylIeHUs 3JIEMEHTOB BUTPUHBIL, B
pe3yNIbTaTe YeTro CTAHOBHUTCS AJIEKTPO- FITH MT0KAPOOTACHOH.

° BI/ITpI/IHy OTKJIIOYUTDH OT CCTU IJICKTPOIIMUTAHUSA.

° Couepmamnﬁca B XOJIOI[PIJ'IBHOﬁ CUCTCMC BUTPHUHBI XJIAJArCHT HM3BJICYb M3 XOJOJUJIBHOTO KOHTYpa BUTPUHBI C
MPUBJICUCHUECM JI1 5TOT'0 CICHUAJIMCTOB CCpBI/ICHOﬁ CJ'Iy>K6I>I .

o [locne oTKIIOYECHUS OT QJICKTPOCCTHU U pa3repMeTrU3alli XOJIO0JWIBHOTO KOHTYpa C U3BJICYHCHUCM XJIaAarcHTa BUT-
pyuHa HC MPCACTABIACT OIMMACHOCTHU JI JKU3HU, 310POBbIA J'IIOI[Cﬁ n Opr)KaIOH.[Cﬁ Cpcabl.

e BuTpuHYy yTHIU3MPOBATH B COOTBETCTBUH C IEHCTBYIOIINM 3aKOHOAATEIHCTBOM C IPUBJICYEHHEM JIJIsl 3TOTO Opra-
HU3AILUHU , UMEIOIIEeH COOTBETCTBYIOIIUE JTUIICH3UH 110 yTHIU3AIIH.

20.CJOYXKBbI U TAPAHTUSA U3T'OTOBUTEJIA

Cpok ciy»0bI KOpITyca XOJIOAMILHOM BUTPHUHEI JI0 CITUCaHus cocTapisieT 12 ner. [Ipeanpusitue — H3roTOBUTEINb
rapaHTHPYET UCIPABHYIO pa0OTy XOJOUIEHOW BUTPHHEI, IIPU COOMIOACHUN TPEOOBaHUH U MPABIII IKCILTyaTalluu, Oro-
BOPEHHBIX B HACTOSIIIIEM PYKOBOJICTBE U OepeT Ha ceOs rapaHTHHHBIE 00s3aTeIFCTBA B TSUCHHUH 2 JIET ¢ MOMEHT IIPO-
JIaKH, THOO0 CPOKa, YKa3aHHOTO B KOHTPAKTE.

Mojienb BUTPHUHBI, 3aBOJICKOW HOMEp BUTPUHBI, AaTa MPOIaXH YKa3bIBAIOTCS B MMACIIOPTE HA XOJIOJMILHYHO BUT-
pUHY IPEIIPUATHEM H3TOTOBUTENEM, JINOO COOTBETCTBYIOIIHNE JAHHBIE 3AIOTHIIOTCA B HEM OpraHU3aIfe, IpoaaBiomM
XOJIOJIUIIBHOM BUTPHHEI.

e HzroroButenn rapaHTUpPYyCT BO3MOKHOCTD MCIIOJIb30BaHUS BUTPUHBI 10 HA3HAYCHHUIO HA MPOTSZKCHUU CPOKa
Q CJ'Iy)K6I:I npu yCJIOBUH NPOBCACHHUA HOCHCFapaHTHﬁHOFO TCXHHUYCCKOT'O O6CJ'Iy>KI/IBaHI/I$I.

BHUMAHME! [lo okOHYaHUIO CPOKA CITY>KOBI BUTPUHBI HEOOXOIMMO BEI3BAThH CITEIIUATNCTA CEPBUCHOTO ICH-
Tpa JyIsl ONpe/ieNIEHUs] €€ IPUTOJJHOCTH K JIaJbHEUIIe SKCITyaTaluu.
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1.IIPUBHAYEHHSA

Bitpuna xonoamipHa npmwiaBok (BX) "NIKA"3i cTaTHIHUM THUIIOM OXOJIO/KEHHS 1 BOY/IOBaHHM arperaToMm Ipu-
3HaveHa Juig 30epiraHHs Ta JeMOHCTpaLii 3a34aJeriib OXO0NOMKCHUX A0 TeMIepaTypyu KOPUCHOrO 00'eMy NPOIYKTIiB Ha

nepion peanizarii.

2.TEXHIYHA IHOOPMALIA

VY tabnuni 1, HaBeneHi TeXHIUHI AaHi U1 KOH(DIrypauiil BITpHHA-X0I04IbHOT npuinaBka, moneni "NIKA". Ta-
KO OCHOBHI TE€XHIYHI XapaKTePUCTHKH Ta iH(popMaris s ineHTrdiKallil BKa3aHi y MapKyBajbHIi TaOJIHUIl Ha KOPITyCi

BiTpuHH (puc. 1).

Tabnuys 1 - TexHidni gaHi 115 KOHQIryparii BITpUHH-X0JI0JMIBHOT MPHIIaBKa

NIKA NIKA NIK NIKA NIKA
1,0 1,25 Alb 1,75 2,0
TexHiuHa XapaKkTepucTHKa BXII- BXII- BXII BXII- BXII-
1,0-0.9 1,25- -1,5- 1,75- 2,0-0.9
0.9 0.9 0.9
KopucHuii 06'eM *, 11, He GinbII Hix 239 299 358 419 478
1 3 3aCKIJICHOTO BiACIKy 66 83 99 116 132
4 HWKHBOTO BiACiKy (6OKCY) 173 216 259 303 346
2  Ilnoma BuknameHHs, M2, He OiblIe HIXK 0,55 0,69 0,83 0,96 1,1
Maca piBHOMIPHO 3aBaHTaKEHOTO MPOIYKTY, KT, HE
3 o PO e 28 35 42 48 55
4 Tewmmepatypa B kopucHOMy 00'emi, ° C Ot 0 mo + 8%**
5 Hanpyra mepesxi 3miHHOTO CTpyMy, B 290 + 22
6 Yacrora ctpymy, I'i 50x1
7 XO0I0/0NpO/lyKTUBHICTb, BT, He Ginblie Hik 390 450 450 760 760
g Makcumanbhuii po6ounii crpym, A 400 450 540 700 750
g Howminanbha noryxsicts, Bt
9 Makcumanbnuii po6ounii cTpym, A 5
10 Mapka xnanarenry BkazaHo Ha IIIIBINKY
JloboBa BUTpaTa eNeKTpOeHEPril Mpu TeMIepaTypi Ha-
11 BroymiiHKOTO MOBITPs 22 © C, KBT 4, HEe OULIBIIT Hix**** 3,8 4,2 4.6 8,0 8,8
TabapuTHi po3MipH, MM, He OLTBII HiXkK
12 ¢ JIOBXHHA 1080 1330 1580 1830 2080
¢ HMpuHa 885 885 885 885 885
¢ BHcOTa 1260 1260 1260 1260 1260
13 Maca, kr, He OLIBII HIXK 100 110 129 142 159
* Kopucunuit 00'eM - 00'eM HIKHBOTO BiJICIKy IDTIOC 00'€M 3aCKJICHOTO BiICIKY O JIiHII 3aBaHTa)KEHHS.
** Y 3acKkJIeHHH BiJICiK, Maca MPOAYKTY 3aBaHTAXKYBAHOTO B HIDKHIN BiJICIK BU3HAYAETHCS HOTO 00'€eMOM
*#* [Ipu yTBOPEHHI CHITOBOTO TIOKPHBY Ha BUMIAPHUKY TEMIIEpaTypa B KOPUCHOMY 00'eMi MOXe BiIpi3HATHCS BiI HaBe-
JIEHO1.
*#%* Tlpu HEeNpaIIOIOYMX BEHTHJIATOPAX 00AyBaHHs CKJa.
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3. KOHCTPYKIIA BITPUHU
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MerTajieBa OCHOBA,;

PerynvoBana onopa,
ArperarHa 4acTHHa;
Bumnapauk y 300pi;
Bbiok enekTpuuHuMii;
[TyneT ynpaBmiHHS,
CBITHJIBHHUK BEpXHIiH;
Ileperopoaxa cxkisiHa;

Ilonuug ckisiHa,

. Kopmyc;
. Hommus;
. CrinpHuns;

. [Beprtii moctymy 10 HWKHBOTO BIJICIKY BITPHHU,

[MTaTtpy0Ook 37mMBY KOHIICHCATY;

. TTaHens OOKOBA HYKHS,

. Cki10 O0OKOBE;

. Tlanens O0OKOBa;

. Ilanenp TUIIbOBA HIDKHS,

. 3ifomMHa nmaHens 00CIYTOByBaHHS arperary;,
. IIITopka akpuiosa;

. Ilanens nuIboBa,

. Cki10 nobose.
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4. 3AXO/INX BE3IIEKHA

Crymninb 3axucty 3a IEC 60529:2013 BkazaHa Ha IIWIBIUKY BITPUHU.
Knac BiTpuHU 3a TUIIOM 3axHCTy Bif mopa3ok enekrpudauM crpymoM (IEC 61140-2012) BkazaHO Ha IIMIIBAWKY BITPUHHU.
[Ipu po6oTi 3 BITPUHOIO AOTPUMYBATHCS HACTYITHHUX 3aX0/iB TEXHIKH O€3MEKHU:

nepes BKIIOYSHHSIM 10 MEPEeXi MEePEeBIPUTH LUTICHICTh IITETCENbHOI BUIKH 1 3'€ IHYBaJIbHOTO KaOess KUBJICHHS Bi-
TpuHU. [Ipyu BUABICHH] YIIKOKEHHS, MAKIIOUEHHS BITpUHH 10 enekrpomepexi SABOPOHSAECTHCA, i3-3a Hebes-
MEKU YPaKECHHS eJCKTPUYHIM CTPYMOM. 3aMiHITh NOIMIKOIKEHUH ITHYP Ta BUJIKY Ha HOB1 TUIBKH TOTO K THILY;

y BUITQJKY MOSIBi O3HAK MOLUITYBaHHS [TPY TOPKaHHI KOPITyCy BITPUHH, HEOOX1THO 11 BIAKIIOYHUTH BijI €JIEKTPOMEpExKi
1 BUKIMKATH (DaxiBIiB JJIs1 POBEICHHSI PEMOHTHUX POOIT;

HE TOPKaTHUCA BiTPUHI MOKPUMH 200 BOJIOTUMH PYKaMH,
He BUIIMATH 1 He BCTABJIATH BUJIKY KaOeJio KUBJICHHS BITPHHH B MEPEKEBY PO3ETKY BOJIOTUMHU PyKaMH;

3ABOPOHSAETDBCS excrunyatauis BITpUHY 31 3HATHMU 200 HECIIPABHUMHU MPHJIAIaMH aBTOMATHKH, a TAKOXK MpU
VIIKOKECHHI 1307151111 eleKTPonpoBoAiB a00 0OPHBI 3a3eMIIIOI0UOr0 APOTY;

HE JIOIYCKAEThCS CKCIUTyaTallis BITPHHU 3 BIIKPUTUMU IUTKAMHU arperaTHOTO BiJICIKY;
HE JIOITYCKAEThCS SKCIUTyaTarlisl BITPUHH, CKJIO SKO1 MOIIKOKEHE 1 Ma€ TOCTPl KPOMKH;

3ABOPOHSIETBCS excruryaTallis BiTpHHHA B IPUMIIICHHSX 3 ITi IBUIIEHOIO0 HEOE3MMEeKOI0 1 B 0cO0IMBO Hebe3med-
HUX MPHUMIIIEHHSX, 1[0 XapaKTePU3YIThCS MPUCYTHICTIO OJHOTO 3 HACTYIHHUX (PaKTOPiB:

bbbk B

MiIBHIICHIH BOJOTOCTI (IPUMIIICHHS, B IKUX BiTHOCHA BOJIOTICTh MOBITps Oibine 80 %), 0co0IMBO B IPUMIlIICH-
HSIX, JIe BIIIHOCHA BOJIOTiCTh HaOmmkaeTbes 10 100 % (crenst, cTiHu, miamora i mpeaMeTy, o 3HaXOSThCS B ITPH-
MIIICHHI, TOKPUTI BOJIOr0I0) a00 CTPYMONPOBIAHOMY ITHITY;

XIMIYHO aKTUBHOTO cepeloBUIla (IPUMILLEHHS, B SIKUX TPUBAINHN Yac MICTATHCS Mapu abo YTBOPIOIOTHCA BiJKiIa-
JEHHS, 10 PYHHYIOTb 130JIALI0 Ta CTPYMOBEAYYi YaCTHHHU €IeKTPooOIaIHaHH);

®  CTPYMOIIPOBIIHUX MiAJIOT (METANEBUX, 3213006 TOHHUX, 3eMJISIHUX 1 T. 11.). Y pa3i yCTAaHOBKHM BITPUHH Ha CTPYMO-
NPOBIIHIN MiJI031 eKCIUTyaTalio Ta 00CIyroByBaHHA pOOUTH 3 130JI0I0UMX MalJaH4YMKiB (T'YMOBUX KWIJIMMKIB),
SIKI MarOTh OyTH PO3MIIICHI Tak, 11100 TOPKAHHS JI0 IeTajiel BITPUHHU 31HCHIOBAIIOCS TIIBKU 3 MaiilaHYMKa.

& YBAT'A! CJIIJ1 BIIKJIIOYATU BITPUHY BIJ] EJJEKTPUYHOI MEPEXI:
e  mpu NpuOMpaHHI ycepearHi Ta 30BHI;
e  IIpW IepeMillieHH] Ha iHIIe MiCIIe;
®  HA 4ac yCYHEHHs HECIIPaBHOCTEM.
O YBAT'A! He BukopucToByiiTe ycepeauHi BITPUHH €IEKTPUYUHI TPUITAJIH.

O YBATI'A! He 6epexith ycepennHi BITpUHE BUOyXOHEOE3IeuH1 peYOBUHU 1 PEAMETH TaKi, SIK aepO30JIbH1
L OasoHu.
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5. BUMOT'X 1O POSMIIIEHHA
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Pucynox 3 — Posmiwenns eimpunu

Bitpuny He0oO0XiJHO BCTAHOBUTH Ha PiBHY FOPH30HTAJIbHY MTOBEPXHIO, IPX HEOOX1THOCTI BUKOPUCTANTE PETyIbo-
BaHI HKKH JIJIs1 BUPIBHIOBaHHS BUPOOY 110 piBHIO. BiTprHa HE MOBUHHA TOWIATHCS, HETIOBHE BHPIBHIOBAHHS MOKE ITPUBE-
CTH JI0 TIOTipIIeHHS poOOTH BUPOOY.

3a HasABHOCTI KOJIiC Ha BITPHHI, IMCII yCTAaHOBKU BUPOOY, Kojeca HeOoOXiHO 3adikcyBaTH.

3ABOPOHSAETDHCS! BeranosnioBaTu BiTpuHy B MicLisix (puc. 3) :
* To0NIN3Y JKepel Teruia (TaKuX K ONallloBaibHi OaTtapei, ycTaTKyBaHHS Ul MiirpiBaHHS a00 MPUTOTYBaHHS

Txki);

* Mo0JU3y IBEPEH 1 Ha MPOTArax, IO BUKJIMKAIOTHCS BIAKPUTTAM ABepeii a00 BIKOH;

* y 30HaX, € MOKJIMBUN CWIBHUH pyX MOBITps (HANpPUKIAA, BUXiAHI KaHAIN KIIMAaTHYHHUX, BEHTHISLIMHUX 1
OTIATIOBAIFHUX CHCTEM);

* i IPSIMAMH COHYHUMH ITPOMEHSIMU;

( ) HasiBHICTb B 30H1 YCTAaHOBKH BITPHUHH PYXY MOBITPS 13 MIBUAKICTIO OlbIine 0,2 M/C MOTipIIyOTh SKCIUTyaTaliiHI
XapaKTEPUCTUKH XOJIOIMILHOI BITPUHH.

BitpuHy HEoOXigHO BCTAHOBJIIOBATU 3 YpaxyBaHHsIM 3a0€3MCUCHHS BUTbHOI LUPKYJALIi MOBITPsI B arperaTHOMY
Biaciky. Ciix 3a0e3mnedyBaTH BiIbHY 30HY HE MEHII, HXK 15 CM Bij 3a1HBOT CTIHKM BITPUHH JJIs BIIBEACHHS TEILIOTO I10-
BITPS BiJ KOHIEHCATOPA.

f 3ABOPOHSAETDBCH craBuTn 10 arperaTHOro BiACiKy OyIb-sIKi CTOPOHHI MPEAMETH, L0 NEePEIIKOIKAIOTh HOP-
MaJbHOMY OXOJIO/KEHHIO XOJIOIUIBHOTO arperary.

[Ipn po3mimeHHi Ha 00'ekTaXx NAJMBHO-MACTHIBHHX MaTepialiB, BITpMHA IMOBHHHA BCTaHOBIIOBATUCS Ta
EKCIUTyaTyBaTHUCS BiAMOBITHO 0 HAIllOHAJTLHUX MPaB EKCIUTyaTallii eIeKTPOTEXHIYHOTO YCTaTKyBaHHS 1 TPaBUIT
eKcIuTyaTalii Ha 00'ekTax MaJTMBHO-MACTHIBHHUX MaTepianiB. 3rigHo go suMor UL 471 BiTpuHa, 3anpasieHa
JIETKO3aMUCTHM XJIaJIATEHTOM, Ha 00'€KTaX TOPIOYMX MACTUIILHUX MaTepiasiB Mae OyTH po3MillleHa Ha PiBHI
He MeHI, HiX 18 mroiiMiB (450 MM) HaJ piBHEM 3eMITi.
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3rigao no Bumor EN 378-1-2014, ans BITpUH XONOAWIBHUX, HMPALIOI0YMX HA JIETKO3aHMHCTOMY XJIaJareHTi
(manpukian, R290), pernaMeHTYeThCsI MiHIMAJIbHHUN 00'€M IPUMIIICHD U1 PO3MIIICHHS, BUXOISIYH 3 HUKHBOT
KOHIICHTpAIIiHOT MeKi 3aiimucTocTi. Tak, 11 BITpUHH, Mpalor4oi Ha xjaagareHTi R290, minimanbHui 00'eM
NpUMIlIEHHS, B SKOMY BOHa Moxe OyTH po3mimieHa, ckiamae 12,5 m3 na xoxni 100 rp. 3ampaBieHOro
XJIagareHTy. Y BHUIAQAKY PO3MIIICHHS B OJAHIM KIMHATI JEKIIbKOX BITPHH, MPALIOYMX Ha 3aMHCTOMY
XJIaJareHTi, BEJIMYUHH 1X 3allPaBOK IIJICYMOBYIOTHCS 1 00'€M MPUMIIIICHHS TOBUHEH IMiI0MPATHCS BiAIOBIIHO
110 iX cymMapHOi 3anpaBky (BEJIMYMHHU 3allPaBOK BKa3aHI Ha ITHIIbIHKAX).

VY pasi He TOTpUMaHHS MPaBWI YCTAHOBKY BITPHHM, EKCIUTyaTaIliitHI XapaKTepUCTUKHA MOXKYTh HE BIIIOBIAATH 3a-

SIBJICHUM.

6. YMOBU EKCILTYATAIIII

BiTpI/IHa XOJIO4WJIbHA MpU3HAYCHA I eKcrmyaTaui'l' y Cepel[I/IHi HpI/IMiH_[CHHSI 3 TCMIICPATYPOIO HABKOJIUIIIHLBOT'O

cepezoBuina B Mexxax Bijg +12°C go +25°C npu BimHOCHIH Bostorocti He Oinbiie 60%, 110 BiIOBiae BUMOTaM €KCILTyaTa-

11 3TiIHO 3 KIIiMaTHYHUM KitacoMm 3 (tabumuris 2 - KimimaTruni kimacu goBkius sriqao UNI EN 1SO 23953 - 2.).

Tabnuys 2 - Knimatiusi KJacu JOBKIJLIS

Kaimatnunnii kaac Temmnepatypa cyxoro tep- | BixHocHa BoJioricTs % Temmnepatypa Bunapy °C
MomeTpy °C

0 20 50 9,3

1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7.HIAKJIIOYEHHSA

©

Pobotn mo MoHTaxy BITpUHM Ta ii MIAKIIOYEHHIO J0 EJIEKTPOMEpPEKi MOBUHHI BUKOHYBATHCS TiIBKH
KBaJTi()iKOBaHUM IIEPCOHAIOM BIAIOBITHO 1O YMHHUX HOPM O€3ICKH.

[ligxmtoyeHHs BITPHHU O €JEKTPOMEPEXKi 3AIHCHIOETHCS TIIBKH Yepe3 pO3eTKY CyMiCHY 3 BUJIKOIO BiTpuHH. Ene-

KTPUYHA CXE€Ma BITPUHU BiI0OpakeHa B 0JAaTKy A.

3a3eMIIeHHs BITPUHHU Yepe3 OOHKY 3a3¢MIICHHS IIOBUHHI poOMTH KBajidikoBaHi ¢axibii. He momyckaeTscs BUKOpH-
CTaHHS B SIKOCTI KOHTYPY 3a3€MJICHHS TPpyOH ONaOBAIBLHOT i BOJONOCTAYAIBHOT CUCTEMH, @ TAKOXK ra30IPOBOLIY.

A

VYBAT'A! JIns migkiarodeHHs BITPHHHU 10 €IEKTPOKHMBIEHHS HEOOXIIHO BUKOPHCTOBYBATH PO3ETKY 3MIHHOIO
CTPYMY, HOMIHAJIBHOIO HATIPYTOFO 1 YaCTOTOKO 3TiTHO 3 PEriOHANLHUM CTaHAaPTOM ITPOMHUCIIOBOT EICKTPOMEPEXKI.
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Pucynox 4 — ITiokniouenns gimpunu

[epen miakIIOYEHHSIM BITPUHH 0 PO3ETKH, IEPEKOHAUTECS B TOMY, IO MEXi 3HAUCHb HAPYTH KUBJISTY01 MEpexi
BIJNOBiZia€ HAIPY3i, BKa3aHii HAa MapKyBalbHiN TaOnu4Li BiTpuHH (IUWIBAUKY). is 3a0e3nedeHHs HaaAiiHOT poOOTH BiT-
pUHH, BUKOPHCTATH MEPEXy 3 Aialma30HOM BiIXWIEHHS XKUBJISTH0i Hanmpyru B Mexax Bif -10% mo +10 % HOMiHAIBEHOTO
3HAYCHHSA. BITpuUHY MiIKIIOYaTH JO MEPEKEBOI PO3ETKHM 13 CIpaBHUM 3a3eMIICHHSIM. JloTpuMaHHS ITi€l BHUMOTH
OBOB'A3KOBO a5 3a0e3neueHHs 0€3MeYHOT eKCILTyaTalii yCTaTKyBaHHSI.

[Tepepi3 mpoBOIB MiABEAEHIX 10 MICITI HiAKIIOYCHHS BITPHHN Ma€ OyTH PO3paxoBaHO HAa POOOYUHIA CTPYM BITPHHHU.
PozeTka moBuHHA PO3TAIIOBYBATHCS B JIETKO MOCTYITHOMY MICII ISl IIBHAKOTO BIAKITIOYCHHS BITPHHHM 1 3a0e3medyBaTh
HaJiHHUA KOHTAaKT CTPYMOBEIYYHX YaCTHH BHJIKH Ta po3eTkH (puc. 4). HenocTatHbo rapHuii KOHTaKT MOKE IIPUBECTH J10
HECTIPaBHOCTI BITPUHH 200 MOXKEXKI.

YBAT'A! 3a00poHS€ThCS MiKITIOUSHHS BITPUHH [0 SNIEKTPOMEPEKi uepe3 MoJ0BKyBayi Ta TPIHHUKY, L0 HE 3a-
0e3MevyIoTh HaAiHHOTO KOHTaKTHOTO 3'€JHaHHS 1 MalOTh HEIOCTaTHIN Iepepi3 IpoBOAiB i poOOTH BITPHHHU.

8.BKUVIIOYEHHSAA

Bitpuny HE0OXigHO BCTAHOBUTH Tak, IMo0 3a0e3meunTH A0 Hei BUIBHHMHA MocTyIl. Kepyrodnch peKOMEHIAIlisIMH,
ONMUCAaHUMHU Y noaatky «by, miaroryire BUpiO 10 poOOTH.

Q PexomenayeThCs mepIie BKIIOYCHHS BITPHHE POOUTH HE paHIIIe YiM depe3 4 TOAMHM ITiCIs 3aBepIIeHHs i1 yc-
TaHOBKH.

BxurrodeHHs BiTpUHN pOOWUTH B HACTYITHOMY TOPSIAKY:
®  TJKIIOYUTH HE 3aBAHTAKCHY MPOYKTOM BITPHHY JI0 PO3ETKH EICKTPOMEPEKi MEPEIKEBUM KaOeJieM KUBIICHHST,

® Ha mMynbTi ynpaBiiHHA (1103.6 puc.2) BCTAHOBUTH aBTOMATHYHWUN BUMUKAY YKUBJICHHS y ITOJIOKEHHS BiJIOBITHE
ctany "BKJI". BkirodiTh OCBITJICHHS] BAMUKAUEM;

® BCTaHOBUTH Ha KOHTpPOJIEPI HEOOXIAHMIA Jiama3oH TeMIeparypH, 3riaHo m.10;

e micis AOCATHEHHS! HeoOXiaHoi TeMnepaTypu (BimoOpaxaeThCsi Ha KOHTpoJiepi) B KOpUCHOMY 00'eMi BITpHHU (Bixg
1,5 10 2 roarH) IPOBECTH 3aBAHTAKEHHSI BITPUHU IIPOAYKTOM.

3aBaHTa)XEHHS BITPUHU TMPOIYKTOM CIiI pOOUTH 3 ypaxXyBaHHSIM JIaHUX 3 TaONIUIll | Ta KEPYHOUUCh PEKOMEH IAIlISIMH,
nonatky B.

3amaHuii KOHTPOJIEPOM TEMIIEPATYPHUN PEXXUM MiATPUMYETHCSI aBTOMAaTHYHO.
[MpumiTka:
o TemneparypHuii pe’xuM B KOPUCHOMY 00'€Mi BITPHHH BCTaHOBIIOBATH 3aJICXKHO BiJl THITY TIPOIYKTY;

e V¥ pa3si KOMITIEKTaIlil BITPUHN HIYHOIO MITOPKOK, PEKOMEHIYETHCS 11 BAKOPUCTAHHS JUIsl 3a0€31CUeHHsT SKOHOMUY-
HOTO PEeXHUMY POOOTH B HIYHHI Yac 1 IBUANIOTO HA0OPY TEMIIEPATYPH ITiCIIs 3aBAaHTAKEHHS POAYKTY.
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9. TEMIIEPATYPA 3bEPII'AHHA ITPOAYKTY

[ToTouna Temmeparypa ycepeanHi KOpUCHOTO 00'eMy BiTOOpa)kaeThCs Ha AWCIUICT KOHTposepy. Ilopsmok 3MiHm
TeMITepaTypHu KOPUCHOTO 00'eMy onmcaHo B myHKTI 10. KopuryBaHHs CBiTUeHh TEMIIEPATYPHOTO MATYHKA ITPOBOIUTHCS B
PEKHMMI ITPOrpaMyBaHHS BUKJIIOYHO IIPAIliBHUKAMU CEPBICHOT CITY:KOH.

TemnepaTypy KOPUCHOI0O 00'€MY CJIijI BACTABJIATH Y paMKaX TEMIICPATypHOTO PEKUMY 3T1IHO BUMOT TEXHOJIOTIT
Q 30epiranHs NpoAyKTY i peKOMEHAALI M Ha YIaKOBII.

10. YCTAHOBKA TEMIIEPATYPHU B KOPUCHOMY OB'€MI BITPUHHU

TemrmiepaTypy B KOpUCHOMY 00'eMi BITpMHU MOKHA BCTAHOBJIIOBATH 3a JTIOTIOMOTOI0O KOHTPOJIEPY B PEKHMI IPO-
rpamMyBaHHs. Y pa3i KOMIUIEKTauii BITPUHH 1HIIKM KOHTPOJIEPOM, Horo onuc Oyne BitoOpaxxeHo y JOJaTKy.

Hwxye onucana nocninoBHicTs mporpamyBanHs eaekTpoHHUX KoHTposepiB DANFOSS ERC 112C. Ha nmunpoBiit
MaHeN KOHTPOoJIEpa € AUCIUICH 1 YOTHPHU KHOIIKH yIpaBIiHHS (IHUB. pHc.S)

JI18 noBepHEHHA 10 MEHI/ TPYITH M

HATHCHITE BEPXHID JiBY KHOMEY — —— 3

(BACK(HA3ATD) - |

HaTtscHITE Ta yTpHMYyfiTe § cer. ana
OTPHMAHHA JOCTYTIY I0 MEHI

Jlng miaTREpIAHHY HATHCHITE -' " " ' Harucrits: URDOWN
MBY HEAHI KHOMKY (OK) _— — Sy S— 4 —— — (BTOpY/BHH3) 418 NepeMilleHHs 00
MEHKD

Yepe: 30 cek. BUICYTHOCT] M. MCTel ABTOMATHMHO MOBEPTAETHCA 10 BLIOSpAHEHHR MOTOTOMHOL
TeMIEpaTypH

Puc.5 — Enexmponnuii xonmpoaep DANFOSS ERC 112C

i 3MiHM TemIiepaTypHu y KOPUCHOMY 00'€Mi BiTpHHH, CIIOYATKY CNiJ HATUCHYTH Ta YTPUMYBAaTH KHOIKY 4 1O
MOSIBY HEOOX1THOTO 3HAYCHHS TEMITEPATyPH.

Tenep Ha mucIuiel KOHTpoJIepa MOXKHA mo0aunTH nudpu-3HaueHHs (Hanpukian, +1,0) panilie 3a1aHoi TeMIepa-
TYpH, TIPH SIKii BiIOYBAETHCS BIIKIIOUEHHS PEKUMY OXOJIOJDKEHHS BITPHHU.

BuxopucroByroun kHOnKy 3 ab60 4, BCTAHOBUTH HOBE 3HAUCHHS TeMIiepaTypu (Harmpukiazd, +1,5). st BBeneHHS
HOBOT'O 3HAYEHHS CJiJl 3HOBY KOPOTKOYACHO HATHCHYTH KHOTIKY 1.

1100 BHIATH 3 peKUMY PETyIIOBaHHSA TEMIIEPAaTyPH, HEOOX1THO HATUCHYTH KHOIIKY 2 a00 He BUKOPHCTATH KHOIIKU
BIIPOJOBXK 15 cexyHn.

11.PEKUM BIATABAHHA

Bitpuna ocHamieHa eneKTpOHHIM TEPMOCTATOM 3 aBTOMaTHYHOIO CHCTEMOIO BiJITABaHHS.

3MiHa TPUBAJOCTI BiATaBaHHSA Ta iHTEPBALy Yacy MiXK LUKJIAMH BiATaBaHHS POOUTHCS MpaLliBHUKAMH CEPBICHOT
CIIYKOH.

YBATA! Ilig yac ycTaHOBKH IMPOMDKKY 4acy MK LIMKJIaMHU BiATaBaHHA JOCTYIHI CHCTEMH] HaJallTyBaHHS KO-
HTpoJIepa, Ki BU3HAYAIOTh pOOOTY BiTprHU. HEOOXITHO CTEKUTH, 1100 TX 3HAUCHHS HE 3MIHHIIUCS.

Jli1st 3MiHE IPOMIKKY 4acy MK IBOMa IIMKJIaMHU BiJTaBaHHS IMOTPIOHO OTpUMATH AOCTYI 10 MeHI0. HatucHyBIu
Ta YTPUMYIOUYH KHOTKH 3 1 4 (0HOYACHO), BBEIITh KO (IOCTYNHUH TiIbKH CepBiCHIN ciy>k01). [ami 3a JooMOrorw MeHIo
3nHaiity ontito "dEF", nani B mimmento "dii" (MiHiManbHUH iHTEpBaT MiXK BiiTaBaHHAMHY) Ta "dai" (MakCHMaNBHUHN IHTEpPBAI
MIXK BiJITaBaHHSIMH), KHONIKaMHK 3 1 4 He0OXiJIHO BCTAHOBUTH HEOOXIAHHMN IMKI BiJITABaHHS, HAIIPHKIIA] MiHIMAIbHUHA &,
MakcuManbaui 9. [l 30epekeHHs HOBOTO 3HAYCHHS HATHCHITH KHOTIKY 1.
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YBAT'A! PyuHe BinTaBaHHs BITpHHH HEOOXiTHO POOHTH, K MIPABUIIO, IPH YTBOPEHHI BEJIMKOIO CHIFOBOTO MOK-
£ i \ PpHUBY Ha BUIIAPHHKY i3-3a HENPABUILHOT'O BUOOPY LIUKITy aBTOMAaTHYHOT'O BiITaBaHHSI.

Jl1s1 BKITFOUEHHS BiATaBaHHS BPYYHY, OJTHOPA30BO HATHCHITH KHOMKY 2. SIKIIIO € YMOBH JUTsI BiITaBaHHS, TO BiaTa-
BaHHS BKIIOYUTHCS, TIPU I[bOMY 3aCBITHUTHCS CBITIOI0]] BiATABaHHSI.

12. OBCJIYT'OBYBAHHS TA JOI'JIAJX

J1o 06cITyroByBaHHS BITPUHU JOITYCKAIOTHCS OCOOM, IO BUBYIIIN IIPHHIIMI [Tii, KOHCTPYKIIIIO BITPHUHU 1 SIKi ITPOMA-
MIUTH IHCTPYKTAXK 110 TEXHII OE3MeKH.

v pa3i BUXOAOY 3 Jlany 6yI[I>-$IKI/IX €JIEMEHTIB BiTpI/IHI/I, BOHM ITOBMHHI 3aMIiHIOBATUCS OJHAaKOBUMH KOMIIOHCHTAMU,

o0 3BECTH 0 MIHIMyMy PH3UK MOXKJIMBOTO 3aiiMaHHS BHACHiJOK BHKOPHUCTAaHHS HENPABWIBHO BHUOpaHHUX
KOMILICKTYIOUHX.

TexHiuHe 00CIyroByBaHHS BITpHHM (OKpiM pOOIT, BKa3zaHMX B TaOmumi 3) Ta yCYHEHHS HECIPaBHOCTEH
MPOBOAUTHCS (DaxiBLISMHU CEpBICHMX LEHTPIB a0d0 MiANPHEMCTBAa BUIOTIBHHKA 3TiIHO 13 3afBKOI0 Ha 00cCIiy-
TOBYBaHHS a00 PEMOHT.

YBAT'A! HenpapnuBuii BUKIHK * (axXiBI(s OIUIAYY€ETHCS BIACHUKOM.

& 3ABOPOHEHO BuKOpHCTOBYBATH JJIS 3alPaBKH XJIAAareHT, IO BiIPI3HAECTHCS BiJl BKA3aHOTO Ha IIHAJIBIUKY .

* HenpaBauBUM BHKINKOM BBa)KA€THCsI BUKJIMK, KOJIM HA MOMEHT NPUX0Ay (axiBIs BiTpHUHA Mpale3/iaTHa i BIAMOBIAAE TEXHIYHUM XapaK-
TEPUCTHKAM, HaBSJCHHM B KEPIBHHITBI 3 eKcIuTyaTallii. BiZcyTHICTh BIacHHKa B IPH3HAYCHUIT IeHb BUKOHAHHS 3asBKH IIPHUPIBHIOETHCS 10 He-
[PaBIUBOTO BUKIHUKY.

BriacHuk noBHHEH BUKOHYBATH 00CITyTOBYBaHHS BITPUHU YIIPOAOBK TEPMiHY EKCIUTyaTallii Ha MicIli ii yCTaHOBKU
3TiHO 3 PEKOMEHAAIISIMH, BUKJIaICHUMH B TaOIuI 3.

Tabauysa 3 - Pexomennanii 1uist 00CITyTrOBYBaHHS BITPHHH

Buan o0cayropyBanHst TexHiuni BUMOTHM Oobs1aHaHHA Ta MaTepian
OuurieHHs 30BHIITHIX TOBEPXOHB BiT- | 30BHIIIHI MOBEPXHI BITPUHU MalOTh OyTH | D1aHeTs, MIIBHO- COJIOBUH PO-
pUHH YHUCTUMHU 34YMH
[IpubupaHHs BITPUHM 1 OUMILCHHS BHY- | 3OBHIIIHI HOBEPXHI BITPUHU MAIOTh Jesundikyrounii 3acid
TPILIHIX TOBEPXOHb POOOYil Kamepi. OyTH YHCTHMU
OunieHHs MOBITPSHOTO KoHACHCaTopa | IloBepXHS MOBITPSHOTO KOHICHCATOPA ITumococ, mmiTka
BiJT MY 1 CMITTSI. Mae OyTH BUTBbHA BiJl THITY Ta 3a0py-
HEHb.
[lepesipka 3nuBHOTO natpyOka ninnoHy | [latpyOok mae Oyt unictum 1uisi 3muBy | CaHTeXHIYHUH TPOC
BUITapHUKA KOHJICHCATy

[epionnuHicTs MPUOUPaHHS BITPHHU 1 OUUILIEHHS IOBEPXOHb BU3HAYAETHCS Bi3yallbHUM CTAHOM BITPHHHM Ta CaHi-
TapHUMHU BUMOTaMH TEXHOJIOT1] 30epiranHs MPOayKTy, ajle He PiAIIe HiXK OUH pa3 Ha MICSIIb.

& YBAT ' A! [lepm Hixk npucTynaTy 10 NpUOUPaHHS BITPHUHH, CIIi BIAKIIOYUTH 11 BiJ] €IEKTPUYHOI MEPEXKI.

Ilixg yac npuOUpaHHsS BUKOPUCTOBYHTE PyKaBHUKH. J{i1si MUTTS BITPHHHM MOYKHA BUKOPHUCTOBYBATH HEHTpalbHUN
MUIOYMH 3aci0 Ta M'aKy TKaHuHy. He BUKOpHCTOBY#iTE Topiodi Ta abpa3uBHI MaTepiaiy, a TAKOX YUCTAY1 3acO0M HEBiO-
MOTO0 XiMiuHOTO cKiany. He MuTH BiTpuHY npsiMUM cTpyMeHeM Boau. [Ipu npuOupaHHi CTEKUTH 32 THM, 100 HE 3aJIUTH
BOJIOIO €JIEKTPHYHI €JIEMEHTH BITPHHU (BEHTWISATOP, KOHTPOJIEP, CBITHIBHUK). He MuiiTe CKIIsSHI MOBEpXHI rapsvoro Bo-

A010.

A YBAT A! [licnist 3akiH4eHHsI BOJIOTOTO IPUOUPAHHS, HE BKIIIOYANWTE BITPHHY JIO TIOBHOTO 11 BUCUXaHHSI.
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13.YNCTKA KOHIEHCATOPA

Yrpomox ekcrutyartarii BUpoOy, Ha KOHACHCATOP]1 YTBOPIOETHCS MIap MIUTY, KU MEPEITKOKAE BIIBEICHHIO TEIIIA,
B HACIIJKY IIHOTO 3HIKYETHCS XOJIOAOTPOAYKTUBHICTS BiTpuHH. CHIIbHE 3a0pyAHCHHS KOHICHCATOPA MPUBEIE 0 Cepiio-
3HHX MOJIOMOK. CJIi/T peryJIsipHO YUCTUTU KOHJEHCATOP (MIePiOUYHICTh OUUIICHHS 3aJI€KUTh B/l MipH 3aITUICHOTO TIPUMIi-
IIICHHS, B IKOMY PO3TaIllOBaHO BUPIO).

YBATI'A! SIkuio Ha BiTpUHI BCTAHOBJICHO HE OOCIYTrOBYBaHUH KOHAEHCATOP, HOTO OYMIIEHHS HEOOXiTHO MPOBO-
4 i \ JIUTH y paMKax TEXHIYHOTO 0OCIyrOByBaHHSI.

3HIMITh 3aXHCHY PELITKY IJIsl TOTrO, 100 OINIAHYTH KOHJEeHcaTop i arperatHuil Biacik. Ilpu BusiBneHHi Oynb-sKuX
YIIKO/KEHb MOBEPXOHBb a00 TPYOOK, 3BEPHITHCS 10 CEPBICHOI CITy>KOM [UIs yCYHEHHs] HeCpaBHOCTEeH KoHaeHcaTopa. Yu-
IICHHS] KOHJICHCATOpa HEOOX1IHO MPOBOJUTH aKypaTHO. BUKOPUCTOBYIOUH IIITKY 3 TBEPJIOKO METUHOO (HE METAJICBOIO) i
MTUJIOCOC CITiJT 00EPEKHO YCYHYTH MOKIIMBI YTBOPEHHS TIAITY TAKHM YHHOM, 100 HE TTOIIKOJANUTH TETIO00MiHHHK.

[Ticns gumeHHs Ta oIy HeoOXiTHO BCTAHOBUTH 3HATI €JIEMEHTH Ha Tiepe0adeHi JUIsi HUX MICIIs, & TAKOXK MIITHO iX
3aKpINUTH.

& 3ABOPOHSAETDHCS uncrka KoHAEHCaTOPa CTPYMEHEM BOJIH.
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14. MOXKJIMBI HECITPABHOCTI TA IX YCYHEHHSA

[Nepenik MOKIMBUX HECTIPABHOCTEH BITPHHU Ta CIIOCOOU iX yCyHEHHsI TPUBEACHI y Ta0nui 4.

Tabruys 4 - Ilepenik MOXKJIMBUX HECIIPAaBHOCTEW BITPUHH Ta CIOCOOH X YCYHEHHS

Onuc HecnipaBHOCTI

Hmogipna npuunna

Metoa yCYHEeHHsI

Bitpuna He BMUKa€ThCS

BincyTHicTh HaIlpyTH >KUBICHHS
B CJIEKTPOMEPEKI.

3abe3mneuTe HasIBHICTh B MEPEXKEBil PO3ETLi
HEeoOXiAHO1 U1 poOOTH BITPHHU HANIPYTH.

Hemae KOHTaKTy BHIIKH 3 €TICKT-
POMEPEKOIO

3abe3medTe KOHTAKT 3 CIIEKTPOMEPEIKOIO.

CropaitoBaB aBTOMaTUYHUM BU-
MHKad.

[loBTOpPiTH BKJIFOUCHHS B TICBHOMY MOPSIKY.
SIKIT0 TIpM BKJTFOUEHHI aBTOMATHYHHMA BAMHUKAYT
BIJKJTFOUMBCSI, TO BITpHHA HecnpaBHa. HeoOxXiaHo
3BEPHYTHUCS JIO CEPBICHOI CITYKOH.

He roputs cBiTUIBHUK ycepeauHi
BITpUHU

HecnpaBHa JJaMIia

3aMiHUTH JTaMITy

HecnpaBHuii 610K KUBIICHHS

3aMiHATH OJIOK YKUBJIEHHS

YIIKOIKEHHS! TPOBOJIKHU

3aMiHUTH TOITKOHKCHHH ITPOBIT

ITigBuIeHAH TITyM

HenpaBunsHO BcTaHOBINIEHA BiT-
puHa.

BcranosuTe BiTpHHY 3TiHO BUMOTaM I[LOTO
KepiBHHULITBA

YKo KSHHS KOPITYCHUX JIeTa-
Jnen

3aMiHUTH YUIKODKEHY AeTalb

BiTpuHa BKIIOYAE€THCSI, KOMIIPECOD
MIPAIIIOE, OXOJIOPKCHHS B KOPHC-
HOMY 00'eMi KaMepH BiJICYTHE

Burik xmagarexry.

HecnpaBHicTh K1amnaHiB KOMII-
pecopa

OdopMuTH 3as1BKY Ha peMOHT 710 CepBicHOT
CITYKOH.

[MosiBa He XapaKTepHOTO 3araxy

3a0pyaAHECHHS BITPHHH.

BiTpuny peTensHO OYUCTUTH (BUMHTH Ta TIPO-
BITPUTH) BiJ 3aJIMLIKIB MPOAYKTY Ta 3a0py -
HEHb.

IIponykT ycepennHi BITpUHU 3a-
Mep3ae

HenpaBunpHe HamamTyBaHHS
TepMocCTaTa.

Ciiji 30UIBIIMTH Ha KOHTPOJIEP] TEMIIEpATypy
BIJIKITIOYCHHS PSIKUMY OXOJIOKCHHSL.

HemnpaBunsHa poboTa KoMIpe-
copa.

BuszBatu TexHika cepBIiCHOI CITyKOH.

Kommnpecop He mpatitoe, BEHTHIIS-
TOp KOHJEHCATOpa Mpaltoe

[IyckoBe pene BUHIIIO 3 Tay.

Komnpecop BUIIIOB 3 najy.

BusBatu TexHika CEpBiCHOI CIIyKOH.

KomMmmpecop Ta BEHTHIATOP KOH/E-
HCaTopa He MPaIoe

He mpamnroe TCpMOCTaT.

[NomkomxeHuH MPOBIJT KHUB-
JICHHS arperary.

BigkmounT XonoAWIbHY BiTpHHY. Brkim-
KaTH TE€XHiKa CEpBICHOT CITy>X0H 11 IpoBe-
JICHHS] PEMOHTHHUX POOIT.

YTBOpeHHS BEIUKOI KITLKOCTI BO-
JIOTH Ha CKJIl

Jly’xe BojIore TOBITPS TOBKIJIJIS.

3abe3mnedre YMOBH €KCIDTyaTallii 3riIHO 3 pO3-
IIOM 6.

Hanro Hu3bKa Temiiepatypa B
00'eMi BiITpUHH.

Caiz 301TBIINTH HA KOHTPOJIEPi TeMIepaTypy
BiJIKJTIOUCHHS PEKUMY OXOJIOIKCHHSI.

He 3akpuBatoTbcs nBepi

[TormkomKkeHUH MEXaHI3M 3aKpH-
BaHH$ JIBEpEH.

[IpoBucanHs nBepeil.

BuszBatu TexHika cepBIiCHOI CITyKOH.
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‘ 15. TEXHIYHE OBCJIYI'OBYBAHHS BITPUHU ‘

Jst 6e3BiqIMOBHOI pOOOTH XONOAUIBHOI BITPHHH, MPODiTaKTUIHE 00CIYrOByBaHHS HEOOXiJTHO MPOBOAUTH pa3 B 3
Micsi (Tpu HEOOXiTHOCTI YacTille), 1Mo Mepestiky pooiT:
OTJISA] 30BHIIIHBOTO BUIJISIY BITPUHH;
OTJISAJ BY3J1iB Ta €JIEMEHTIB KOHCTPYKLIi Ha MPeAMET BiICYTHOCTI 30BHIIIHIX YIIKOKEHb 1 HAIIHHOCTI KpiIUICHD;
YHIIEHHS IPEHAXHOI CUCTEMH 3JTUBY TaJIOi BOIY;
OYMILEHHS KOHIEHCATOPa BiA MUy Ta 3a0pyIHEHb, IEPEBipKa pyXy MOBITPS Yepe3 KOHIEHCATOP;
nepeBipKa COpaBHOCTI POOOTH XOJIOMMIIBHOTO arperary (0XOJIOKEHHS! KOPUCHOTO 00'eMy BITPHHH, BIICYTHICTBH
CTOPOHHIX ITYMiB, €HEPTOCIIO)KUBAHHSI B Jialla30Hi JIOMYCTUMUX BiJIXUJICHD;
®  OIJISiI ENIEKTPOCIIEMEHTIB Ta €JIEKTPOIIPOBOIKH, TIEpeBipKa HAIIHOCTI KOHTAKTHHX 3'€IHAHb, Y TOMY YMCIII 1 ITiJIK-
JIIOYEHHS 3a3eMJIFOI0U0r0 POBOAY;
e [epeBipKa Ta HaJalITyBaHHS CJIEMEHTIB YIPABITiHHS;
e [epeBipKa nmapaMeTpiB poOOTH XOJIOIMILHOT BITPHHU.

[epenik poOiT, HEOOXIMHUX JIJIsI PEMOHTY XOJIOJMIBHOTO YCTATKYBAaHHS BU3HAYATH 33 PE3yJIbTATaMH [IPOBEICHHS
aHanizy nedekTiB (axiBLIAMK CEPBICHOI CITy>KOH a00 MiANMPHEMCTBA BUPOOHUKA BITPHHHU.

16. 3BBEPI'AHHS TA TPAHCIIOPTYBAHHSA

TpancnopTyBaHHS yITaKOBaHOI BITPUHA MOXKE pOOHUTHCS yciMa BUIAMHU TPAHCIIOPTY B TIOJIOKCHHI B OJTUH SIPYC.
[Ipu TpancmopTyBaHHI BITPUHH MOBUHHO OYTH BUKJIIOUEHO 1 mepeMilieHHs Ta yaapu o0 Oyb-sIKi mpeaMeTy.

O VYci BaHTaXHi 1 TpaHCTIOPTHI pOOOTH MOBUHHI 3A1HCHIOBATHCS KBaJTi(hiKOBAaHUM IIEPCOHATIOM, SIKMI 30aTHUHA
BU3HAYMTH TOUKH MiAHOMY Ta HalOIbII BiAMOBIAHMI 3 TOYKH 30py O€3IeKH Ta MOTY>KHOCTI 3aci® po3BaHTa-
HKCHHSL.

& YBAT'A! Bitpuny X001uIbHY TPAHCIIOPTYBATH TiIBKKA B pOOOYOMY MOJOXKEHHI.

& 3ABOPOHEHO niepesepraTu BiTpUHY Bropy ornopamu adbo KJIacTH Ha OiK.

30epiratu BITpHHY B IITaTHIN yHIakoBLi MpH Temmepatypi Bif - 25 © C o +55 © C Ta BiZHOCHIH BOJIOTOCTI MOBITPS
He Oinpmre 80%. B moBiTpi HE MOBMHHO OyTH MapiB KUCIOT, JIYTiB, @ TAKOX 1HIINX AOMIIIOK, III0 BUKJIUKAIOTh KOPO3ilO.
IIItabenroBaHHs HE JO3BOIIETHCS.

O YBATI'A! lllTabemoBanHs ASSIKAX BHPOOIB TO3BOJSETHCS TUTHKH Y CIICIATEHOMY 3aBOJICEKOMY OOpeIIeTyBaHH1
3a HASBHOCTI Ha YIIAKOBII MapKipOBKH IMTa0CITIOBAaHHS.

3abopoHeHo 30epiraTu BITPHHY Ha BiIKPUTHUX MalJaHYMKax, MiagaBatu 1ii atMochepHuX (akTOpiB Ta MPSIMOTO
coHsTgHOTO cBiTia. [lis ynpTpadioneTy Moke BUKIUKATU AedopMalito INIACTUKOBUX €JIEMEHTIB BITPHH

17.0I1III TA KOMILIEKTHICTbH

IMepenik omiiif MOXHA JTi3HATHCS Ha caiiTi WWw.beer-co.com abo y MeHemkepa.
KoMIuiekTHICTh BITpHHH BKa3aHa y MAacIOPTi.
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18. CTAHJIAPTH, JOJATKH, TEKJAPATII]

Ha mianpuemctsi gie cuctema sikocti : 1SO 9001 : 2015; 1SO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007;

Bitpuna- xonoaunbHa npuiaBok cepii "NIKA" BinmoBigae OCHOBHUM BUMOraM TeXHiKH O€3MIEKH, OXOPOHH Ipalli 1 3aXUCTy
JOBKIJUISL HACTYITHHX €BPOIEHCHKMX AMPEKTHB Ta €Bporneiickkux cranmaptis: EN - 1SO 23953-1/2; EN 60335-2-89; EN
61000-3-3; EN 55014,

Jdupextusa 2006/42 €C "Mamunu i Mexanizmu'"';

3acrocoBani cranaaptu EN 60204-1:2006/AC:2010;

Jupextusa 2004/30/EC "EjiekTpoMarHiTHa cymicHicTp';

3acrocoBani  crampaprtu: EN  61000-6-1:2007; EN  61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012; EN  55014-
2:1997+A1:2001+A2:2008.

Jupextusa 2014/35/EC "EjgexkTpuyHe ycTaTKyBaHHA'";

3acrocoBani cranaaptu: EN 61000-6-1:2007.

ExcruryaraniiiHi XxapakTepUCTHKH BU3HAUEHI BUITPOOYBaHHSIMH, ipoBeneHnMu 3a ctangaproM UNIT EN I1SO 23953-2.

19. YTUJIIBALIA

Bitpuna mimsrae yTummizamii JOCATIIN TPAHUIHOTO CTaHy - PYWHYBaHHS €JIEMEHTIB BITPHHHM, BHACHIIOK YOTO CTaE
EJIEKTPO- 200 MOXKEIKOHEOESIMECTHOTO.

¢ BiTpuHY BIIKIIIOYATH BiJl MEPEKI €IECKTPOKUBIICHHSI.

e  XJIaJareHr, M0 MICTUTHCS B XOJIOAWIbHIN CHCTEMI BITPUHU, BIUTYIHUTH 3 XOJOAMILHOTO KOHTYPY BITPHHH 13 3a1Ty-
YSHHSIM JUTS 1I-OT0 (DaxiBI[iB CEPBICHOI CIIYIKOH .

e [licisa BigKITFOUEHHS Bif €JIEKTPOMEPEXKi Ta pO3TepPMETH3AIlT XOJIOAMIBHOTO KOHTYPY 3 BHIIYUEHHSIM XJIaJarcHTy
BITpHHA HE TIPEICTaBIIsIe€ HEOC3MEKH SISl )KUTTS, 370POB'S JIFOACH Ta JOBKIJUIS.

e BiTpuny yTHIi3yBaTu BiANOBIIHO A0 YNHHOTO 3aKOHOAABCTBA 13 3aJTy4SHHSM JJIsl [BOTO OpraHi3alii, 1o Mae Bif-
TIOBIAHI JiNeH3il 3 yThmi3arii.

20. C1YKBA TA TAPAHTISAA BUPOBHUKA

Tepwmin ciryx0u KOPIyCy XO0J0IMILHOI BITPHHE 10 CIIUCAaHHA cKiianae 12 pokis. [lignmpueMcTBO - BUpOOHHUK Ta-
paHTye crpaBHy poOOTY XOJIOAWIBHOI BITPUHH, IPU TOTPUMAaHHI BUMOT Ta MPaBHJ eKCILTyaTalii, 00yMOBIEHHX B LILOMY
nociOHMKY 1 Oepe Ha cebe rapaHTiifiHi 3000B'13aHHS YIPOAOBXK 2 POKiB 3 MOMEHTY MPOAAXY, a00 TepMiHy, BKa3aHOTO B
KOHTPAKTI.

Mopenb BiTpHUHH, 3aBOACHKANA HOMED BITPHUHH, AaTa MPOIaXKy BKA3YIOTHCS B ACTIOPTI HA XOJIOAMIEHY BITPUHY
MiANPUEMCTBOM BUPOOHUKOM, a00 BiANOBIAHI JaHi 3alIOBHIOIOTHCSI B HHOMY OpraHi3ali€io, IpoJaBLUeM XOJOAUIbHOT BiT-
PHUHH.

— BupoOHHK rapaHTye MOKINBICTh BUKOPUCTAHHS BITPUHM 32 IPU3HAYCHHAM YIIPOIOBK TEPMiHY CITy>KOU 3a
Q YMOBH MPOBECHHS MiCISATapaHTIHHOTO TEXHIYHOTO 00CITyrOByBaHHS.

YBAT A! Ilo 3akiH4eHHIO TEpMiHY CIIy>KOM BITPUHHM HEOOXiHO BUKJIUKATH (axiBLsl CEPBICHOTO HEHTPY LIS
& BU3HAYEHHs ii MPUAATHOCTI JO MOAAJBIIOI eKCIUTyaTallii.
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| INTRODUCTION

Before using the refrigerated display cabinets, study carefully this Operating Manual and pay particular attention
to the section “Safety measures”. The observation of the rules and recommendations set out in this manual ensures
safe and trouble-free operation of the refrigerated display cabinets during a long service life.

The Operating Manual should be available to personnel during installation, operation and maintenance of the re-
frigerated display cabinets.

When accepting the refrigerated display cabinets, make sure of the packaging integrity, absence of the shell me-
chanical damage, check availability of a mark certifying compliance with the quality requirements in the technical pass-
port, complete delivery set and operability according to this manual, make sure of availability of the date of manufacture
and sale of the refrigerated display cabinets and compliance of the serial number on the nameplate of the refrigerated
display cabinets with the one specified in its technical passport.

The manufacturer does not accept claims for the refrigerated display cabinets failure during the warranty period in
cabinets of non-observance of the rules of its storage, operation and maintenance.

ATTENTION! In view of the ongoing work on improvement of the product increasing its reliability and improv-
4 i \ ing quality, some modifications may be introduced into the design that are not reflected in this manual.
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| INTRODUCTION

Before using the refrigerated display cabinets, study carefully this Operating Manual and pay particular attention
to the section “Safety measures”. The observation of the rules and recommendations set out in this manual ensures
safe and trouble-free operation of the refrigerated display cabinets during a long service life.

The Operating Manual should be available to personnel during installation, operation and maintenance of the re-
frigerated display cabinets.

When accepting the refrigerated display cabinets, make sure of the packaging integrity, absence of the shell me-
chanical damage, check availability of a mark certifying compliance with the quality requirements in the technical pass-
port, complete delivery set and operability according to this manual, make sure of availability of the date of manufacture
and sale of the refrigerated display cabinets and compliance of the serial number on the nameplate of the refrigerated
display cabinets with the one specified in its technical passport.

C The manufacturer does not accept claims for the refrigerated display cabinets failure during the warranty period in
EN cabinets of non-observance of the rules of its storage, operation and maintenance.

ATTENTION! In view of the ongoing work on improvement of the product increasing its reliability
4 i \ and improving quality, some modifications may be introduced into the design that are not reflected in this manual.
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1.PURPOSE

storage and displaying products pre-cooled to the temperature of the useful volume for the period of sale.

The self-contained refrigerated display cabinets (BX) “NIKA” with a static type of cooling is designed for term

2. TECHNICAL DATA

Table 1 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of NIKA model. In addition, the

main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated display
cabinets (Fig. 1).

Table 1 — Technical data for the refrigerated display cabinets configurations

NIKA NIKA NIKA NIKA NIKA
1,0 1,25 15 1,75 2,0
Technical characteristics BXII- BXII- BXII - BXII- BXII-
1,0-0.9 1,25- 1,5-0.9 1,75- 2,0-0.9
0.9 0.9
Useful volume*, I, not more than 239 299 358 419 478
1 Glazed compartment 66 83 99 116 132
Lower compartment (box) 173 216 259 303 346
2  Display area, m?, not more than 0,55 0,69 0,83 0,96 1,1
Weight of uniformly loaded product, kg, not more
3 than** 28 35 42 48 55
4  Temperature of the useful volume, ° From 0 to + 8***
5 AC mains voltage, V 290 + 22
6  Current frequency, Hz 50+1
7 Refrigerating capacity, W, not more than 390 450 450 760 760
8 Maximum power consumption, W 400 450 540 700 750
9 Power consumption, W
9  Maximum operating current, A 5
10 Refrigerant grade VKa3aHa Ha ITAIBIHKE
Daily energy consumption at an ambient air temperature
11 of 22 °C, kW-h, not more than**** 38 4.2 4.6 8,0 8.8
Overall dimensions, mm, not more than
12 ° Iepgth 1080 1330 1580 1830 2080
° W'_dth 885 885 885 885 885
e height 1260 1260 1260 1260 1260
13 Weight, kg, not more than 100 110 129 142 159
* Useful volume is a volume of the lower compartment plus that of the glazed compartment up to the load line.
** Into the glazed compartment, the weight of the product loaded into the lower compartment is determined by its
volume.
*** |n cabinets of frost formation on the evaporator, the temperature of the useful volume may differ from the given
one.
**** \With non-operating defroster fans.
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Product: Configuration / Kondirypauis
. Bupob: |- 0
Model: Type/ Tun Supply voltage / Hanpyra .10
5 Mogens: |- Frequency / YactoTta 11
Brand: Power / MoTyxXHicTe ~_12
3 | Bpena: - Defrost power / | 13
Serial Ne / Cepiituit Ne [E5E] MoTyXHICTb BiATaBaHHSA -
ok Protect class / Knac zaxucty ~_14
4___£/ Degress of protection /
CTyniHb 3axueTy et
EEE Ordinar Ne: / Mopsakosuit Ne: Climatic class / KnimaT. knac ~{_ 16
I'EI Weight (kg) / Maca (kr) ~_ 17
5 Refrigerant / XnapgareHr -] _ 18
, N Refrigerant charge (g) /
Inventary Ne: / InBeHTapHu# Ne: Maca xnagarenTa (rp) -1 19
6 | —
7 L — T 20
s Date / flata | | —]_ 21

Figure 1- Marking plate

. Name of the refrigerated display cabinets;

. Model of the refrigerated display cabinets;

. Brand name;

. Serial number, QR code;

. Ordinal number, QR code;

. Inventory number, QR code;

. Terms of the product conformity (TY);

. Terms of the manufacturer's compliance (1SO...);
. Configuration;

10. Supply voltage (V);

11. Current frequency (Hz);

12. Maximum power consumption (W);

13. Defrost power (W);

14. Protection class (IP);

15. Degree of protection;

16. Climatic class of the refrigerated display cabinets;
17. Weight of the refrigerated display cabinets;

O©CoOoO~NOoO Uk, WNPE

18. Type of refrigerant used in the refrigerated display cabinets;
19. Charge of refrigerant used in the refrigerant display cabinets

20. Certification marks;
21. Country of origin;
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3. DESIGN OF THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS

© 0o N o g~ wDd -

N S o o T e O o o
N P O © ©® N O U A W DN P O

Metal base;

Adjustable support;
Aggregate part;

Evaporator in the collection;
Block electric;

Control panel;

Lamp top;

The partition of the slab;
Glass shelf;

. Housing;
. The shelf;
. Desktop;

Drain pipe for condensate;

. Panel lower side;

. Lateral side;

. Side panel;

. The lower face panel;

. Curtain acrylic;
. Panel face;
. Glass of the front.

IR IE=E !

AV VW

Figure 2 — Arrangement of major units and components

. Doors access to the lower compartment of the show-window;

. Removable maintenance unit panel;
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4. SAFETY MEASURES

The degree of protection according to IEC 60529:2013 is indicated on the nameplate of the refrigerated display cabinets.

The class of the refrigerated display cabinets according to the type of protection against electric shock (IEC 61140-2012)
is indicated on its nameplate.

When working with the refrigerated display cabinets, observe the following safety measures:

>R BP

A

before connecting to the mains, check the integrity of the plug and connecting power cable of the refrigerated
display cabinets. In case of any damage detected, DO NOT connect the refrigerated display cabinets to the mains
because of the danger of electric shock. Replace the damaged cord and plug with new ones of the same type;

in case of tingling sensation when touching the shell of the refrigerated display cabinets, disconnect it from the
mains and call upon specialists for repair work;

never touch the refrigerated display cabinets with damp hands;

do not remove or insert the plug of the power cable of the refrigerated display cabinets into the mains socket with
damp hands;

DO NOT operate the refrigerated display cabinets with removed or failed automation devices, nor with damaged
insulation of electrical wires or broken ground wire;

it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with open electric boards of the unit compartment;
it is not allowed to operate the refrigerated display cabinets with a sharp-edged damaged glass.

DO NOT operate the refrigerated display cabinets in high-risk rooms and in extremely high-risk rooms character-
ized by the presence of one of the following factors:

e high humidity (rooms with relative humidity over 80%), in particular, in rooms where relative humidity is
near to 100% (the ceiling, walls, floor and objects located in the room are covered with moisture) or
conductive dust is present;

e chemically active environment (rooms, in which vapors stay for a long time or deposits are formed that have
a destructive effect on isolation and conductive parts of electrical equipment);

o conductive floors (metal, reinforced concrete, earth, etc.). If the refrigerated display cabinets is installed on
the conductive floor, perform operation and maintenance from insulating platforms (rubber mats), which
should be arranged in such a way that the details of the refrigerated display cabinets are only touched from
the platform.

ATTENTION! DISCONNECT THE REFRIGERATED DISPLAY CABINETS FROM THE MAINS:

e when cleaning inside and outside;

e when moving to another place;

o for the time of troubleshooting.

O
O

ATTENTION! Do not use electrical appliances inside the refrigerated display cabinets.

ATTENTION! Do not store explosive substances and objects, e.g. aerosol spray cans, inside the refrig-
erated display cabinets.
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5. ARRANGEMENT REQUIREMENTS

-~

Figure 3 — Arrangement of the refrigerated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets on an even horizontal surface, if necessary, use adjustable legs to
level up the product. The refrigerated display cabinets should not tilt, incomplete alignment can result in deteri-
oration of the product work.

If the refrigerated display cabinets has wheels, they must be fixed after the product installation.
DO NOT install the refrigerated display cabinets in the following places (Fig. 3):

e in close proximity to heat sources (e.g. heating batteries, equipment for food heating or cooking);

e near the doors or in a draft caused by opening of the doors or windows;

e in areas where strong air movement is possible (e.g. outlets of climatic, ventilation and heating
systems);

e exposed to direct sunlight.

Air movement at a speed of over 0,2 m/sec in the area of the refrigerated display cabinets installation
O deteriorates its operating characteristics.

Install the refrigerated display cabinets in such a way as to ensure free air circulation in the unit compart-
ment. Ensure a free zone of no less than 15 cm from the back wall of the refrigerated display cabinets to discharge
warm air from the condenser.

DO NOT place in the unit compartment any foreign objects that impede normal cooling of the refriger-
ating unit.

When arranging the refrigerated display cabinets at fuels and lubricants facilities, it must be installed and
operating rules at fuels and lubricants facilities. According to the requirements of UL 471, the refrigerated

A display cabinets charged with a highly flammable refrigerant must be arranged at the level of no less than 18
inches (450 mm)0 above ground level at fuels and lubricants facilities.

According to the requirements of EN 378-1-2014, for refrigerated display cabinets charged with a flammable
refrigerant (e.g. R290) a minimum volume of premises is specified based on the lower flammability limit. For
& example, the minimum volume of the room where the refrigerated display cabinets charged with R290 can be
arranged is 12,5 m? for every 100 g of the charged refrigerant. If a number of refrigerated display cabinetss
charged with a flammable refrigerant are located in one room, their charge values are summed up and the
volume of the room is selected accoding to their total charge (charge values are indicated on the nameplates).

In case of non-compliance with the refrigerated display cabinets installation rules, its operating charac-
teristics may differ from those stated.
38
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6. OPERATING CONDITIONS

The refrigerated display cabinets is intended for operation indoors at an ambient air temperature of +12°C
to +25°C and relative humidity of no more than 60% in compliance with the operating requirements for the
Climatic Class 3 (Table 2 — Climatic (Environmental) Classes according to UNI EN 1SO 23953 - 2).

Table 2 — Climatic (Environmental) Classes

Climatic class

Dry-bulb temperature,

Relative humidity,

Evaporation temperature,

°C % °C
0 20 50 9,3
1 16 80 12,6
8 24 55 14,4
2 22 65 15,2
4 30 55 20,0
6 27 70 21,1
5 40 40 23,9
7 35 75 30

7. CONNECTION

O The work on installation of the refrigerated display cabinets and its connection to the mains should be
performed by qualified personnel in compliance with current safety standards.

The refrigerated display cabinets is connected to the mains via a socket compatible with the plug of the

product.

The electric diagram of the refrigerated display cabinets is shown in Annex A.

The refrigerated display cabinets is grounded via a grounding block by qualified specialists. It is not allowed
to use pipes of the heating and water supply systems or those of the gas transmission system as a ground loop.

ATTENTION! To connect the refrigerated display cabinets to power supply, use an AC outlet with rated
voltage and frequency according to the regional standard of the industrial mains.
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Figure 4 — Connection of the refrigerated display cabinets

Before connecting the refrigerated display cabinets to a socket, make sure that the limit values of the supply voltage

correspond to the voltage value indicated on the marking plate of the refrigerated display cabinets (hameplate). To ensure
reliable operation of the refrigerated display cabinets, use the mains with the range of voltage supply deviations from -10%
to +10 % of the rated value. The refrigerated display cabinets must be connected to a properly grounded mains socket. The
compliance with this requirement is MANDATORY for safe operation of the equipment.
The cross-section of conductive wires to the connecting point of the refrigerated display cabinets is rated for the operating
current of the refrigerated display cabinets. The socket must be located in an easily accessible place for quick connection
of the product and must ensure a reliable contact of the conductive parts of the plug and the socket (Fig. 4). An inadequate
contact may cause a malfunction of the refrigerated display cabinets or a fire.

ATTENTION! Do not connect the refrigerated display cabinets to the mains via extension cords or tees that can
not provide a reliable contact connection and have insufficient cross-section of wires for operating the refrigerated
display cabinets.

8. COMMISSIONING

The refrigerated display cabinets is installed in such a way as to ensure free access to it. Guided by the recommen-
dations described in Annex B, prepare the product for use.

O It is recommended to turn on the refrigerated display cabinets for the first time no earlier than 4 hours after its
installation has been completed.

Commission the refrigerated display cabinets as follows:
e connect the refrigerated display cabinets unloaded with products to the mains socket using a mains cable;

e set the power circuit-breaker on the control panel (pos. 6 Fig. 2) to the position corresponding to “ON”. Turn on
the lighting switch;

e set the required temperature range on the controller according to p. 10;

o after reaching the required temperature (displayed on the controller) in the useful volume of the refrigerated display
cabinets (1,5 to 2 hours), load the refrigerated display cabinets with products.

Loading of the refrigerated display cabinets with products is carried out in compliance with the data from Table 1 and
recommendations of Annex C.

The temperature mode set by the controller is maintained automatically.
Note:
o Atemperature mode in the useful volume of the refrigerated display cabinets is set depending on the type of product;

e Ifanight blind is coming with the refrigerated display cabinets, it is recommended to use it to ensure an economical
operation mode at night time and faster reaching the temperature after the product loading.
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9. PRODUCT STORAGE TEMPERATURE

A current temperature inside the useful volume is shown on the controller display. The procedure for changing the
useful volume temperature is described in p. 10. Reading of the temperature sensor is adjusted in programming mode
exclusively by the service provider's personnel.

' The useful volume temperature is set in terms of temperature conditions according to the requirements of the
Q product storage technology and recommendations on the package.

10. TEMPERATURE SETTING FOR THE USEFUL VOLUME OF THE REFRIGERATED
DISPLAY CASE

The temperature of the useful volume can be set using the controller in programming mode. If another controller is
coming with the refrigerated display cabinets, its description will be provided in the annex.

The programming sequence for electronic controllers DANFOSS ERC 112C is described below. The front panel
of the controller has a display and four control buttons (see Fig. 5).

Press and hold for 5 sec to ger
~ acces to the menu

_ Press: UP/DOWN for listing the
menn

To retumn to the menu/group, press
the upper left bution (BACK)

To confirm, press the lower left I
button (OK)

The display automatically returns to indication of the current temperature
after 30 seconds of inaction

Fig. 5 — Electronic controller DANFOSS ERC 112C

To change the temperature of the useful volume of the refrigerated display cabinets, first press and hold button 4
until the desired temperature value appears.

Now you can see figures-values (e.g. +1,0) of the previously set temperature on the controller display, at which the
cooling mode of the refrigerated display cabinets is turned off.

Using button 3 or 4, set a new temperature value (e.g. +1,5). To enter the new value, briefly press button 1 again.

To exit the temperature adjustment mode, press button 2 or do not use the buttons within 15 seconds.

11. DEFROST MODE

The refrigerated display cabinets has an electronic thermostat with an automatic defrost system.

A The defrosting time and time interval between the defrost cycles is changed by the service provider's personnel.

ATTENTION! When setting the time interval between the defrost cycles, the controller system settings are avail-
able that determine the operation of the refrigerated display cabinets. Make sure that their values have not changed.

To change the time interval between two defrost cycles, get access to the menu. When pressing and holding buttons
3 and 4 (simultaneously), enter the code (available only to the service provider). Then use the menu to find the “dEF”
option, and in the submenu “dii” (minimum interval between the defrosts) and submenu “dai” (maximum interval between
the defrosts) set the necessary defrost cycle, e.g. minimum 8, maximum 9, using buttons 3 and 4. Press button 1 to save the
new value.

ATTENTION! Generally, the refrigerated display cabinets is manually defrosted when a large snow cover is
4 j \  formed on the evaporator due to a wrong choice of the automatic defrost cycle.

To activate manual defrost, press button 2 one time. If there are relevant conditions for defrost, it will turn on, and
the defrost LED will light up.
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12. MAINTENANCE AND CARE

Employees that have studied the operating principle and design of the refrigerated display cabinets and have been
instructed in safety are only allowed to maintain the refrigerated display cabinets.

In case of failure of any element of the refrigerated display cabinets, it is replaced with the same element to
minimize the risk of fire related to the use of of incorrect components.

A DO NOT use a refrigerant different from the one indicated on the nameplate.

: The maintenance of the refrigerated display cabinets (except for works specified in Table 3) and troubleshooting
Q is carried out by specialists of service centers or manufacturer's specialists according to the maintenance or repair
action form.

A ATTENTION! A false call* of a specialist is paid by the owner.

*A false call is a call when by the time of the specialist's arrival the refrigerated display cabinets is operable and complies with
the specifications provided in the Operating Manual. The owner's absence on the fixed day of the request fulfillment amounts
to a false call.

The owner should perform maintenance of the refrigerated display cabinets during its service life at the installation
site according to the recommendations set out in Table 3.

Table 3 — Recommendations for maintenance of the refrigerated display cabinets

Type of service Technical requirements Equipment and materials
Cleaning of the outside surfaces of the | The outside surfaces of the refrigerated Flannel, soap-soda solution
refrigerated display cabinets display cabinets must be clean

Cleaning of the refrigerated display The inside surfaces of the working Disinfectant

cabinets and inside surfaces of the chamber must be clean

working chamber

Ckeaning of the air condenser from dust | The surface of the air condenser must be | Vacuum cleaner, brush
and waste free from dust and dirt

Check of the drain pipe of the evapora- | The pipe must be clean for condensate Plumber's snake
tor sump disposal

The frequency of cleaning of the refrigerated display cabinets and surfaces is determined by visual state of the
refrigerated display cabinets and sanitary requirements of the product storage technology, however, no less than once a
month.

A ATTENTION! Before you start cleaning the refrigerated display cabinets, disconnect it from the mains.

When cleaning, use gloves. You may use a neutral detergent and soft cloth to wash the refrigerated display cabi-
nets. Do not use flammable or abrasive materials or cleaning agents of unknown chemical composition. Do not wash the
refrigerated display cabinets with a direct jet of water. When cleaning, make sure that the electrical elements of the refrig-
erated display cabinets (fan, controller, lamp) are not doused with water. Do not wash glass surfaces with hot water.

A ATTENTION! After wet cleaning do not turn on the refrigerated display cabinets before it is completely dry.
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13. CLEANING OF THE CONDENSER

During the product operation, a layer of dust is formed on the condenser that impedes the rejection of heat and leads to
reduced refrigerating capacity of the refrigerated display cabinets. The severe contamination of the condenser results in a
serious breakdown. Clean the condenser regularly (the frequency of cleaning depends on dust conditions of the room where
the product is located).

ATTENTION! If a non-serviceable condenser is installed in the refrigerated display cabinets, it must be cleaned
y. i \ as part of maintenance.

Remove the protective grill to inspect the condenser and unit compartment. If any damage of the surfaces or pipes has
been detected, contact your service provider to eliminate the condenser faults. Clean the condenser carefully. Using a firm-
bristled (non-metallic) brush and vacuum cleaner, remove all possible dust formations taking care not to damage the heat
exchanger.

After cleaning and inspection, install the removed elements in their places and fix them firmly.

& DO NOT clean the condenser with a jet of water.
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14. COMMON PROBLEMS AND REMEDIES

A list of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies is given in Table 4.

Table 4 — List of common problems with the refrigerated display cabinets and their remedies

Description of the problem

Probable cause

Remedy

The refrigerated display cabinets does
not turn on

The supply voltage is absent in the
mains

Ensure the required voltage for operat-
ing the refrigerated display cabinets in
the mains socket

The plug has no contact with the
mains

Ensure contact with the mains

Circuit-breaker actuation

Repeat the procedure of turning on in a
relevant order. If the circuit-breaker trips
out during the procedure, the refrigerated
display cabinets is faulty. Contact your
service provider.

The lamp inside the refrigerated dis-
play cabinets does not shine

Faulty lamp

Replace the lamp

Faulty power unit

Replace the power unit

Damaged wiring

Replace the damaged wire

Increased level of noise

Incorrect installation of the refriger-
ated display cabinets

Install the refrigerated display cabinets
according to the requirements of this
manual

Damaged shell parts

Replace the damaged part

The refrigerated display cabinets turns
on, the compressor is working, no
cooling in the useful volume of the
chamber

Refrigerant leak

Faulty compressor valves

Submit a repair action form to the ser-
vice provider

Appearance of a characteristic odor

Dirty refrigerated display cabinets

Thoroughly clean (wash and air out)
the refrigerated display cabinets from
product residues and dirt

The product gets frozen inside the re-
frigerated display cabinets

Incorrect thermostat settings

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

Incorrect compressor operation

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor does not work, the
condenser fan is working

The starting relay is out of order

The compressor is out of order

Call upon the service provider's tech-
nician

The compressor and condenser fan do
not work

The thermostat does not work

Damaged power cable of the modular
unit

Turn off the refrigerated display cabi-
nets. Call upon the service provider's
technician for repair work

Formation of a large amount of mois-
ture on the glass

Extremely humid ambient air

Ensure operating conditions as per
clause 6

The temperature in the volume of the
refrigerated display cabinets is too low

Increase the cooling mode deactuation
temperature on the controller

The door does not close

Damaged door closing mechanism

Sagging door

Call upon the service provider's tech-
nician
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15. MAINTENANCE

For trouble-free operation of the refrigerated display cabinets, perform preventive maintenance every 3 months (more
often, if necessary) according to the list of works:
e inspection of the appearance;
inspection of the assembly units and structural elements for absence of external damage and fastening security;
cleaning of the meltwater drainage system;
cleaning of the condenser from dust and dirt, check of the air movement through the condenser;
check of the refrigerating unit operation (cooling of the useful volune of the refrigerated display cabinets, absence
of extraneous noise, energy consumption in the range of tolerance limits);
o inspection of the electrical elements and wiring, check of reliability of contact joints, including ground wire
connections;
e check and adjustment of the controls;
e check of the operating parameters of the refrigerated display cabinets.

The list of works required for repair of the refrigerating equipment is determined by the results of the defect analysis
by the service provider's or manufacturer's specialists.

16. STORAGE AND TRANSPORTATION

A packed refrigerated display cabinets can be transported by all means of transport in a single tier position.
When transporting the refrigerated display cabinets, avoid its moving or bumping into any objects.

All handling operations must be carried out by qualified personnel able to determine the lifting points and the
most suitable means of unloading in terms of safety and power.

ATTENTION! Transport the refrigerated display cabinets only in the working position.

>k ©

DO NOT turn the refrigerated display cabinets upside down or lay on its side.

Store the refrigerated display cabinets in a standard packaging at a temperature of -25°C to +55°C and relative air
humidity no more than 80%. The air must not contain acid vapors, alkaline fumes or other corrosive impurities. Stacking is
not allowed.

Q ATTENTION! Stacking of some products is only allowed in a special factory crating with a stacking mark on the
packaging.

Do not store the refrigerated display cabinets in open areas or expose it to atmospheric conditions or direct sunlight.
Exposure to ultraviolet radiation may cause deformation of the plastic elements of the refrigerated display cabinets.

17. COMPLETE SET AND OPTIONS

The list of options is available at www.beer-co.com or informed by the manager.
The complete set of the refrigerated display cabinets is specified in the technical passport.
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18. STANDARDS, REGULATIONS, DECLARATIONS

The company has a quality system: 1SO 9001:2015; 1SO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;

The refrigerated display cabinets of NIKA series meets the basic health, safety and environment requirements of the fol-
lowing European directives and standards: EN-1SO 23953-1/2; EN 60335-2-89; EN 61000-3-3; EN 55014;

Machinery Directive 2006/42 EC;

Applicable standards: EN 60204-1:2006/AC:2010;

Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive 2004/30/EC;

Applicable standards: EN  61000-6-1:2007; EN  61000-6-3:2007/A1:2011/AC:2012; EN  55014-
2:1997+A1:2001+A2:2008.

Electrical Equipment Directive (EED) 2014/35/EC;

Applicable standards: EN 61000-6-1:2007.

The operating characteristics are determined by tests performed according to the standard UNI EN 1SO 23953-2.

19. DISPOSAL

The refrigerated display cabinets is subject to disposal when it reaches the limit state — destruction of its elements
resulting in electric or fire hazard.

o Disconnect the refrigerated display cabinets from the mains.

o Remove the refrigerant contained in the refrigerating system of the display cabinets from the cooling loop with the
assistance of the service provider's specialists.

e After disconnection from the mains and depressurization of the cooling loop with the refrigerant removed, the
refrigerated display cabinets does not pose threat to human life, health or environment.

o Dispose of the refrigerated display cabinets in compliance with applicable law involving the organization that has
relevant disposal licenses.

20. SERVICE LIFE AND MANUFACTURER'S WARRANTY

The service life of the shell of the refrigerated display cabinets until retirement is 12 years. The manufacturer
guarantees correct operation of the refrigerated display cabinets while meeting the requirements and operating rules speci-
fied in this manual and assumes warranty obligations for 2 years from the date of sale or from the date specified in the
contract.

The model, serial number, date of sale of the refrigerated display cabinets are indicated in its technical passport
by the manufacturer, or relevant data are filled in by the seller of the refrigerated display cabinets.

Q The manufacturer guarantees the use of the refrigerated display cabinets for its intended purpose during the en-
tire service life subject to its post-warranty maintenance.

A ATTENTION! At the end of the service life of the refrigerated display cabinets, call upon the service provid-
er's specialist to determine its further operability.

46

www.beer-co.com




IIpuaoxkenne A

Jlonatok A

Annex A

DIIeKTpUYECKast CXeMa XOJIOMITHbHON

Enextpudna cxema XOJIOIMIBHOI BIiT-

Electrical diagram of the refrig-

BUTPHHBI pHHHA erated display
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Lo . ~220-240V 50Hz
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L Da3HbI TPOBOIHUK da3Huil IPOBITHIK Phase wire
N Hynesoit npoBogHMK HynvoBuii npoBigHuK Zero protective conductor
PE [TpoBoHYK 3a3eMIICHUS [poBigHWK 3a3eMIICHHS Ground wire
I[I/I(I)(bepSHLII/IaHLHHI/I aBToMa- | JludepeHiansHuii aBTOMaTHIHUI Differential automatics switch
QF1 TUYECKUH BBIKITIOUATEh BUMHKAY
SA1...SA3 | Beikirouarenb nuraHus Bumukay xuBiieHHsS Power cutoff switch
Al A2 TepmocTar Tepmocrar Thermostat
C Kowmmnpeccop Kommpecop Compressor
M1,M2 | Bentuisitop KoHIEHCATOpa BeHTHasTOp KOHIECHCATOPY Condenser fan
M3-M10 | BenTtunsarop ucnaputens Bentunsrop Bunapauka Evaporator fan
M11-M14 | Bentunsatop 001yBa cTekna BenTunsatop o0ayBy ckia Defroster fan
EL1,EL2 | OcBemenne OcBiTIICHHS Lighting
AC, DC biok nuranus Bbiok »xuBnennsa Power unit
XS1 Poserka Pozerka Socket
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Annex B

[opsimox cOOPKU BUTPUHBI

[opsimox 3060py BiTpuHU

Assembly procedure

RU

UA

EN

1. PacriakoBaTh BUTpUHY, CHATH C JE-
peBsiHHOM nayieTsr (1).

2. Ha MecTo TpaHCIIOPTHBIX OONTOB
(M12) BBUHTUTH BUHTOBBIC OIIOPHI
(2).

3. BeicTaBUTH BUTPHHY 110 YPOBHIO.
4. YcTaHOBUTH KpoHIITEHH (5), puk-
caTop neperopoakH (6), meperopoaky
cTeKIsHAYTO (7);

5. YcranoButh crekiio 6okosoe (3),
cTeKJ10 JIoboBoe (9)

1. Po3nakyBatu BiTpUHY, 3HATH 3 Je-
peB'sHOIO maiety (1).

2. Ha micrie TpaHcniopTHUX 00JI-TOB
(M12) BKpyTHTH TBHHTOBI OTIOpH (2).
3. BucraBuTH BiTpHHY 3a piBHEM.

4. BcranoButu kpoHinTeiH (5), dikca-
TOp neperopoaku (6), mepe-MicTeuky
cxisiny (7);

5. Bcranosutu ckio 60koBe (3), CKI10
s0608e (9)

1. Unpack the display case, remove it
from the wooden pallet (1).

2. Screw the screw supports (2) into
the place of the transport bolts (M12).
3. Expose the showcase level.

4. Install the bracket (5), partition fas-
tener (6), glass partition (7);

5. Install side glass (3), windshield (9)
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Annex C

3arpy3ka BUTPHHBI

3arpy3ka BiTpUHH

Coupling of the refrigerated display

cabinets
o ——
= LX) E-[:\:‘
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-
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s obecrieueHUs: HOpMAIIbHOM U Oecriepe-
0OIHOIT PabOTHl BUTPUHBI a TaKXKE paBHOMEp-
HOTO ¥ KaueCTBEHHOTO OXJIAXKICHUS MPOIYKTa
ClieyeT COOMI0AaTh PsiJi PEKOMEH Al

e 3ampemiaeTcs 3aKpbIBaTh MPOLYKTaMU BO3-
JyXOpa3Jaollie U BO3IyX03a0OpHBIE pe-
ICTKH;

e 3ampeiieHo pacnonarath OPOIYKThI «HaBa-
JIOM» OPETSATCTBYS. HOPMaJbHON LUPKYJIS-
LUK BO3/yXa,;

e 3arpy3Ky 3aCTEKIICHHOTO OTCEKa BHUTPHHBI
MPOIYKTaMH CJIeyeT IPOU3BOAUTD, HE Ipe-
BBIIIAsl HOPM 3arpy3Ku, B 00beMe, OrpaHu-
YEHHOM IUIOIIA/IbI0 KapTo4eK (0 UTHHE U
LIMPHUHE) U JINHKAEH 3arpy3KH (110 BEICOTE).

e Ilpu yKiTaake MPOAYKTOB HEOOXOIMMO
obecrieunBaTh UX pPaBHOMEPHOE pacrpe[e-
JIeHHe MO BCeW IUIOMIAZM BBIKIAIKH BUT-
PHHBI;

e TIpoayKThI CIACAYET pacrojiaraTb POBHBIMU
psIaMH 0 BCeil riryOuHe BUTPHHBI, COOIIFO-
JICHHUEM 3a30POB MEK/LY MIPOAYKTAMH U Jie-
MEHTaMH KOHCTPYKIUH BUTPHHBI.

e 3arpys3ka HIDKHETO OTCEKa MPOH3BOJHUTCS
6e3 yuéra Macchl MPOJYKTa B paMKax 00b-
eMa 0OKca OrpaHHYEeHHOTO MO ITyOHHE pa-
3rpaHUYUTEIIEM.

PaccTosiHue MexIy IPOLyKTaMU K
KOPITYCHBIMH ~ DJIEMEHTAMHU  BHUT-
PHUHBI TOJDKHO OBITH He MeHee 20-
30 MM., MEXIY psSIaMH MIPOITYKTOB
He MeHee 10 MM.

He pexomenayercs cTaBuUTh Ha IO-
. BEPXHOCTb CBETUJIHUKA ITOCTOPOH-
Q HHUE TsKEJbll MpeaMeThl, T.K. 3TO
MOXET IPHBECTH K ero aedopma-

LY U IIOBPEXKJICHUIO CTEKOJL.

Jnst 3abe3neyeHHss HOpPMalbHOI Ta

Oe3mepebiiiHol  poOOTH  BITPHHH a  TaKOXK
pPIBHOMIDHOTO Ta SIKICHOTO  OXOJIOJKEHHS
MPOXYKTY  CIiA  JOTPHUMYBATUCS  PSILy
PpeKOMEHIAIIii:

. Bincrans

3a00pOHAETHCS 3aKPUBATH POAYKTAMH I10-
BITPOpPO3at0yi Ta MOBITPO3abipHi TpaTu;
3a00pOHEHO PO3TALIOBYBAaTH IMPOIYKTH
"HaBaJioM" TEPENIKOKAIOUYM HOPMAaNbHIH
LOUPKYISLIT TTOBITPS;

3aBaHTa)KeHHsI 3aCKJIEHOTO Bi/ICIKY BITpHHHI
MPOJXYKTaMHU CIiJ] pOOHTH, HE MEepEeBHUIIY-
FOYM HOPM 3aBaHTaXCHHs, B 00'eMi, oOMe-
JKEHOMY IUIOLIEI0 KapTOK (IO JOBXKHUHI Ta
[IMPHUHI) Ta JIHI€I0 3aBaHTaKCHHS (IO BH-
COTi).

IIpn yximamaHHI NPOXYKTIB HEOOXiTHO 3a-
Oe3nedyBaTd 1X piBHOMIpPHHH PO3IOJLNI 11O
yCiil TUIONI BUKIIAKH BITPHHH;

IIpomykTH ciijy MaTé B pO3MOPSIILKEHHI PiB-
HUMU pSiIaMH 110 yciif TIIMOMHI BITpHUHH, 3
JOTPUMAHHSIM HPOMDKKIB MK IPOTyKTaMU
Ta eJIeMEHTaMH KOHCTPYKIIi1 BITPHHU.
3aBaHTa)XCHHSI HIXKHBOTO BIJICIKY pOOUTHCS
0e3 ypaxyBaHHS MacH IPOIYKTY y paMKax
00'eMy OOKCY 0OMEKEHOTO TIO TIHOMHI pO-
3MeXyBaueM.

MDK TPOAyKTaMH Ta
KOPITYCHUMH eJIeMEHTaMH BiTPHHHU
Mae Oytu He MmeHl, Hix 20-30 MM,
MDX psAaMH TPOAYKTIB HE MEHI,

Hixk 10 MM.

He PEKOMEHAYETHCA CTAaBUTU Ha

Ba)KKIi IIPEIMETHU, OCKIJIBKH I1€ MOKE
nmpuBecTH 10 ioro aedopmarii ta

*: TIOBEPXHIO CBITHJIBHHKA CTOPOHHI

YUIKOJOKECHHA CTEKOJI.

To ensure normal and uninterrupted op-
eration of the refrigerated display cabinets,
as well as uniform and high-quality cooling
of the product, follow the recommendations
below:

e Do not close air discharge grills and air
intake grills with products;

e Do not place products in bulk impeding
normal air circulation;

e Load the glazed compartment of the
refrigerated display cabinets with
products, not exceeding the rate of
loading, in a volume limited by the area
of cards (in length and in width) and
load line (in height).

e When laying products, ensure their
uniform distribution over the entire
display area of the refrigerated display
cabinets;

e Place products in even rows in depth of
the refrigerated display cabinets, with
clearances preserved between the
products and structural elements of the
refrigerated display cabinets.

e The lower compartment is loaded
without regard to the product weight
within the box volume limited in depth
by the delimiter.

The distance between the prod-
) ucts and shell elements of the re-
Q frigerated  display  cabinets
- should be no less than 20-30 mm,
between the rows of the products
—no less than 10 mm.
It is not recommended to place heavy for-
. eign objects on the lamp surface,

Q for they may cause its defroma-

tion and glass damage.

Jlas1 3aMeTOK
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Criennanu3upoBaHble CEPBUCHBIC IEHTPBI
Creniaii3oBaHi CEpBiCHI IICHTPH
Specialized maintenance service guarantee

Poland: UBC Logistyka Sp. z 0. 0.
BYKOW, UL. GAJOWA 5
55-095 MIRKOW

Wojtek Rytkowski

e-mail: w.rytkowski@beer-co.com
Phone: +48 71 740 00 76

Phone kom.: +48 603 227 267

Italy: UNIOR S.r.l.

Via Collodi, 4/g

40012 Calderara di Reno

Bologna - Italy

Luca Pancaldi

e-mail: l.pancaldi@uniorservice.com
Phone: +39 051 6467027 (10 linee r.a.)

Czech Republic: ViGo-servis s.r.o.
Havlickova 303

289 12 Tiebestovice

e-mail: vigo.psenicka@trebestovice.cz
Phone: +420603295770

Germany: KTO GmbH

Alte Romerstrale 9, 56154 Boppard-Buchholz
Simon Saf}

e-mail: Simon.Sass@KTOGmbH.de

Phone: +49 (0) 6742- 80 48-28

Slovakia: Chladservis KP, s.r.o.
Bottova 347/16

953 01 Zlaté Moravce

e-mail: info@chladserviskp.sk
Phone: +421903 119 163

Hungary: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
HU: H1103 Budapest, K6ér u. 3/F.

Zoltan Peszleg

tel.:+36304757022

e-mail: peszleg.zoltan@tchungary.com

Romania: THERMOTECHNIKA CROWN COOL
RO: str Toplita, nr. 155, Miercurea Ciuc

Csaba Balint

e-mail: csbalint@tcromania.com

Phone: +40266317827

France: Interfroid services

143 Bd Pierre Lefaucheux - 72230 France
Johann JOUANNEAU

e-mail: Johann.jouanneau@interfroidservices.fr
Phone: 02 43 89 29 26

Bulgaria: Ice Technic Ltd

1225 Sofia

61 Zhelezopatna Str.

Vladimir Dimitrov

e-mail: vladimir@icetechnic.com
Phone: +359888629539

Spain: REFRIVAL, S.A.

C/Arrastaria, 21 Las Mercedes P.I.
28022 Madrid

Fernando de Vicente

e-mail: fernando.devicente@refrival.es
Phone: +34 91 309 87 26

Serbia: COOL BEER D.O.0O.
Crkviste 5a, 11210 Krnjaca

Dusko Raden

e-mail: dusko.radjen@coolbeer.co.rs
Phone: +381654977001

Niderlands: CE Services Group
Daltonstraat 25, 3316 GD Dordrecht
Paul F. Veth

e-mail: group@cerepair.nl

Phone: 088 - 3425200

Bosnia: NICROM COOLING D.O.0.

Milana Vrhovca 79, 79101 Prijedor, Republika Srpska, BiH
Dragan Tankosic

e-mail: dragan.tankosic@nicromcooling.com

Phone: +38752213213

Vkpauna (Ukraine): 10 BU CU Cepsuc NHTepHemrHAT
61157, 0o6n. XappkoBckasi, r. Xapbkos, yi. Censiackas, 1. 110
Jucneruepckuii HEHTP

e-mail: service@beer-co.com

Ten.: +38-057-730-16-10

Lithuania, Latvia: UAB ,,VR Servisas*“
Sandéliy g. 40

Klaipéda, Lietuva

Robertas Skurdenis

e-mail: info@vrservisas. It

Phone: +370 656 07507

Greece: PRATSAS CLIMA & COOLING
MPIZANIOU 2, METAMORFOSI
ATHENS, GREECE

e-mail: info@pratsas-clima.gr

Phone: +30 213 035 5059

Croatia,Slovenia: BEVERAGES SERVIS D.O.O.
Slavonska avenija 24/A, 10000, Zagreb, Croatia
Endre Katona

e-mail: endre.katona@beverages.hr

Phone: +385914390830

Kasaxcran (Kazakstan): 050002, r. Anmarsr, yia.KyHaesa, 1 32, opuc
21

e-mail: service.kz@ubc-s.com

Ten.: +7 7717755713

Anpec npouzBozactBa: YAO "YKcua6", yn. XKenesnomopoxknas , 31-C, r. [lepraun, XapbKoBcKas 001acTh, YKpanHa.

Anpeca BupoOnunrsa: [IpAT "YKnocrau", Byn. 3anizuuuna, 31-C, m. [lepraui, XapkiBcbka 06sacth, YKpaina.

Production address: PISC "UKsnab", Zaliznichna str., 31-C, Dergachi, Kharkiv region, Ukraine.
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	Приложение А                18
	Приложения Б                19
	Приложения В                20
	Приложение Г                21
	Перед началом эксплуатации витрины холодильной внимательно изучите данное руководство по эксплуатации, особое внимание уделите разделу: «Меры безопасности». Выполнение правил и рекомендаций, изложенных в данном руководстве, обеспечит безопасную и безо...
	Руководство по эксплуатации должно быть доступно для персонала на период установки, эксплуатации и технического обслуживания витрины.
	При приемке витрины необходимо убедиться в целостности упаковки, отсутствии механических повреждений корпуса, проверить наличие в паспорте отметки, свидетельствующей о соответствии требованиям качества, комплектность и работоспособность согласно данно...
	Изготовитель не принимает претензий по выходу из строя витрины в период гарантийного срока при не соблюдении правил хранения, эксплуатации и обслуживания витрины.
	ВНИМАНИЕ! В связи с постоянной работой по совершенствованию изделия, повышающей его надежность и улучшающей качество, в конструкцию могут быть внесены изменения, не отражены в данном руководстве.
	1.НАЗНАЧЕНИЕ
	Витрина холодильная (ВХ) “NIKA” со статическим типом охлаждения и встроенным агрегатом предназначена для хранения и демонстрации предварительно охлажденных до температуры полезного объема продуктов на период реализации.
	В таблице 1, приведены технические данные для конфигурации витрины-холодильной прилавка, модели «NIKA». Также основные технические характеристики и данные для идентификации указаны в маркировочной таблице на корпусе витрины (рис. 1).
	Таблица 1 - Технические данные для конфигурации витрины-холодильной прилавка

	Рисунок 1- Маркировочная таблица
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	21.Страна изготовитель;
	3. КОНСТРУКЦИЯ ВИТРИНЫ
	Рисунок 2 – Размещение основных узлов и комплектующих
	1. Металлическое основание;
	2. Регулируемая опора;
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	4. Испаритель в сборе;
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	14. Патрубок слива конденсатора;
	15. Панель боковая нижняя;
	16. Стекло боковое;
	17. Панель боковая;
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	19. Съемная панель обслуживания агрегата;
	20. Шторка акриловая;
	21. Панель лицевая;
	22. Стекло лобовое.
	NIKA
	4. МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	Степень защиты по IEC 60529:2013 указана на шильдике витрины.
	Класс витрины по типу защиты от поражений электрическим током (IEC 61140-2012) указан на шильдике витрины.
	При работе с витриной соблюдать следующие меры техники безопасности:
	перед включением в сеть проверить целостность штепсельной вилки и соединительного кабеля питания витрины. При обнаружении повреждения подключение витрины в электросеть ЗАПРЕЩАЕТСЯ, из-за опасности поражения электрическим током. Замените поврежденный ш...
	в случае появлении признаков пощипывания при касании корпуса витрины, необходимо её отключить от электросети и вызвать специалистов для проведения ремонтных работ;
	не касаться витрины мокрыми или влажными руками;
	не вынимать и не вставлять вилку кабеля питания витрины в сетевую розетку влажными руками;
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины со снятыми или неисправными приборами автоматики, а также при повреждении изоляции электропроводов или обрыве заземляющего провода;
	не допускается эксплуатация витрины с открытыми щитками агрегатного отсека;
	не допускается эксплуатация витрины, стекло которой повреждено и имеет острые кромки.
	ЗАПРЕЩАЕТСЯ эксплуатация витрины в помещениях с повышенной опасностью и в особо опасных помещениях, характеризующихся присутствием одного из следующих факторов:
	 повышенной влажности (помещения, в которых относительная влажность воздуха более 80 %), особенно в помещениях, где относительная влажность приближается к 100 % (потолок, стены, пол и предметы, находящиеся в помещении, покрыты влагой) или токопроводя...
	 химически активной среды (помещения, в которых длительное время содержаться пары или образуются отложения, разрушающие действующие на изоляцию и токоведущие части электрооборудования);
	 токопроводящих полов (металлических, железобетонных, земляных и т. п.). В случае установки витрины на токопроводящем полу эксплуатацию и обслуживание производить с изолирующих площадок (резиновых ковриков), которые должны быть размещены таким образо...
	ВНИМАНИЕ! СЛЕДУЕТ ОТКЛЮЧАТЬ ВИТРИНУ ОТ ЭЛЕКТРИЧЕСКОЙ СЕТИ:
	 при уборке внутри и снаружи;
	 при перемещении на другое место;
	 на время устранения неисправностей.
	ВНИМАНИЕ! Не используйте внутри витрины электрические приборы.
	ВНИМАНИЕ! Не храните внутри витрины взрывоопасные вещества и предметы такие, как аэрозольные баллоны.
	Рисунок 3 – Размещение витрины
	Витрину необходимо установить на ровную горизонтальную поверхность, при необходимости используйте регулируемые ножки для выравнивания изделия по уровню. Витрина не должна качаться, неполное выравнивание может привести к ухудшению работы изделия.
	Витрину необходимо установить таким образом, чтобы обеспечить к ней свободный доступ. Руководствуясь рекомендациями описанными в приложение Б, подготовьте изделие к работе.
	Рекомендуется первое включение витрины производить не ранее чем через 4 часа после завершения её установки.
	Включение витрины в работу производить в следующем порядке:
	 подключить не загруженную продуктом витрину в розетку электросети сетевым кабелем питания;
	 на пульте управления (поз.6 рис.2) установить автоматический выключатель питания в положении соответствующее состоянию «ВКЛ». Включите освещение выключателем;
	 установить на контроллере необходимый диапазон температуры, согласно п.10;
	 после достижения необходимой температуры (отображается на контроллере) в полезном объеме витрины (от 1,5 до 2 часов) провести загрузку витрины продуктом.
	Загрузку витрины продуктом следует производить с учетом данных из таблицы 1 и руководствуясь рекомендациями, приложения В.
	Заданный контроллером температурный режим поддерживается автоматически.
	Примечание:
	 Температурный режим в полезном объеме витрины устанавливать в зависимости от типа продукта;
	 В случае комплектации витрины ночной шторкой, рекомендуется её использование для обеспечения экономичного режима работы в ночное время и более быстрого набора температуры после загрузки продукта.
	Текущая температура внутри полезного объема отображается на дисплее контроллера. Порядок изменения температуры полезного объема описан в пункте 10. Корректировка показаний температурного датчика проводится в режиме программирования исключительно работ...
	Температуру полезного объема следует выставлять в рамках температурного режима согласно требований технологии хранения продукта и рекомендаций на упаковке.
	Температуру в полезном объеме витрины можно устанавливать с помощью контроллера в режиме программирования. В случае комплектации витрины другим контроллером, его описание будет отображено в приложении.
	Ниже описана последовательность программирования электронных контроллеров DANFOSS ERC 112С. На лицевой панели контроллера имеется дисплей и четыре кнопки управления (см. рис.5)
	Рис.5 – Электронный контроллер DANFOSS ERC 112С
	Для изменения температуры в полезном объеме витрины, вначале следует нажать и удерживать кнопку 4 до появления необходимого значения температуры.
	Теперь на дисплее контроллера можно увидеть цифры-значения (например, +1,0) ранее заданной температуры, при которой происходит отключение режима охлаждения витрины.
	Используя кнопку 3 или 4, установить новое значение температуры (например, +1,5). Для ввода нового значения следует вновь кратковременно нажать кнопку 1.
	Чтобы выйти из режима регулировки температуры, необходимо нажать кнопку 2 или не использовать кнопки в течение 15 секунд.
	Витрина оснащена электронным термостатом с автоматической системой оттайки.
	Изменение длительности оттайки и интервала времени между циклами оттайки производится работниками сервисной службы.
	ВНИМАНИЕ! Во время установки промежутка времени между циклами оттайки доступны системные настройки контроллера, которые определяют работу витрины. Необходимо следить, чтобы их значения не изменились.
	Для изменения промежутка времени между двумя циклами оттайки вы должны получить доступ к меню. Нажав и удерживая кнопки 3 и 4 (одновременно), введите код (доступен только сервисной службе). Далее с помощью меню найти опцию «dEF», далее в подменю «dii»...
	ВНИМАНИЕ! Ручную оттайку витрины необходимо производить, как правило, при образовании большого снежного покрова на испарителе из-за неправильного выбора цикла автоматического оттаивания.
	Для включения оттайки вручную, однократно нажмите кнопку 2. Если есть условия для оттайки, то оттайка включится, при этом загорится светодиод оттайки.
	К обслуживанию витрины допускается лица, изучившие принцип действия, конструкцию витрины и прошедшие инструктаж по технике безопасности.
	В случае выхода из строя каких-либо элементов витрины, они должны заменяться одинаковыми компонентами, чтобы свести к минимуму риск возможного воспламенения вследствие использования неправильно выбранных комплектующих.
	ЗАПРЕЩЕНО использовать для заправки хладагент, отличающийся от указанного на шильдике.
	Техническое обслуживание витрины (кроме работ, указанных в таблице 3) и устранение неисправностей проводится специалистами сервисных центров или предприятия изготовителя согласно заявке на обслуживание или ремонт.
	ВНИМАНИЕ! Ложный вызов * специалиста оплачивается владельцем.
	*Ложным вызовом считается вызов, когда на момент прихода специалиста витрина работоспособна и соответствует техническим характеристикам, приведенным в руководстве по эксплуатации. Отсутствие владельца в назначенный день выполнения заявки приравниваетс...
	Владелец должен выполнять обслуживание витрины в течении срока эксплуатации на месте ее установки согласно рекомендациям, изложенным в таблице 3.
	Технические требования 
	Периодичность уборки витрины и очистка поверхностей определяется визуальным состоянием витрины и санитарными требованиями технологии хранения продукта, но не реже чем один раз в месяц.
	ВНИМАНИЕ! Прежде чем приступить к уборке витрины, следует отключить ее от электрической сети.
	Во время уборки используйте перчатки. Для мытья витрины можно использовать нейтральное моющее средство и мягкую ветошь. Не используйте горючие и абразивные материалы, а также чистящие средства неизвестного химического состава. Не мыть витрину прямой с...
	ВНИМАНИЕ! После окончания влажной уборки не включайте витрину до полного её высыхания.
	Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения приведены в таблице 4.
	Таблица 4 - Перечень возможных неисправностей витрины и способы их устранения
	Хранение витрины производить в штатной упаковке при температуре от -25  С до +55  С и относительной влажности воздуха не более 80%. В воздухе не должно быть паров кислот, щелочей, а также других примесей, вызывающих коррозию. Штабелирование не разреша...
	ВНИМАНИЕ! Штабелирование некоторых изделий разрешается только в специальной заводской обрешетке при наличии на упаковке маркировки штабелирование.
	Запрещено хранить витрину на открытых площадках, подвергать воздействию атмосферных факторов и прямого солнечного света. Воздействие ультрафиолета может вызвать деформацию пластиковых элементов витрины.
	На предприятии действует система качества: ISO 9001:2015; ISO 14001:2015; OHSAS 18001:2007;
	Витрина- холодильная прилавок серии «GRACIA» соответствует основным требованиям техники безопасности, охраны труда и защиты окружающей среды следующих европейских директив и европейских стандартов: EN-ISO 23953-1/2; EN 60335-2-89; EN 61000-3-3; EN 55014;
	Директива 2006/42 ЕС «Машины и механизмы»;
	Применимые стандарты: EN 60204-1:2006/AC:2010;
	Директива 2004/30/ЕС «Электромагнитная совместимость»;
	Применимые стандарты: EN 61000-6-1:2007; EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012; EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.
	Директива 2014/35/ЕС «Электрическое оборудование»;
	Применимые стандарты: EN 61000-6-1:2007.
	Эксплуатационные характеристики определены испытаниями, проведенными по стандарту UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛИЗАЦИЯ
	Витрина подлежит утилизации при достижении предельного состояния – разрушения элементов витрины, в результате чего становится электро- или пожароопасной.
	 Витрину отключить от сети электропитания.
	 Содержащийся в холодильной системе витрины хладагент извлечь из холодильного контура витрины с привлечением для этого специалистов сервисной службы .
	 После отключения от электросети и разгерметизации холодильного контура с извлечением хладагента витрина не представляет опасности для жизни, здоровья людей и окружающей среды.
	 Витрину утилизировать в соответствии с действующим законодательством с привлечением для этого организации , имеющей соответствующие лицензии по  утилизации.
	20.СЛУЖБЫ И ГАРАНТИЯ ИЗГОТОВИТЕЛЯ
	Срок службы корпуса холодильной витрины до списания составляет 12 лет. Предприятие – изготовитель гарантирует исправную работу холодильной витрины, при соблюдении требований и правил эксплуатации, оговоренных в настоящем руководстве и берет на себя га...
	Модель витрины, заводской номер витрины, дата продажи указываются в паспорте на холодильную витрину предприятием изготовителем, либо соответствующие данные заполняются в нем организацией, продавцом холодильной витрины.
	Изготовитель гарантирует возможность использования витрины по назначению на протяжении срока службы при условии проведения послегарантийного технического обслуживания.
	ВНИМАНИЕ! По окончанию срока службы витрины необходимо вызвать специалиста сервисного центра для определения ее пригодности к дальнейшей эксплуатации.
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	1.ПРИЗНАЧЕННЯ
	Вітрина холодильна прилавок (ВХ) "NIKA"зі статичним типом охолодження і вбудованим агрегатом призначена для зберігання та демонстрації заздалегідь охолоджених до температури корисного об'єму продуктів на період реалізації.
	Таблиця 1 - Технічні дані для конфігурацій вітрини-холодильної прилавка

	3. КОНСТРУКЦІЯ ВІТРИНИ
	Рисунок 2 – Розміщення основних вузлів та комплектуючих
	1. Металева основа;
	2. Регульована опора;
	3. Агрегатна частина;
	4. Випарник у зборі;
	5. Блок електричний;
	6. Пульт управління;
	7. Світильник верхній;
	8. Перегородка скляна;
	9. Полиця скляна;
	10. Корпус;
	11. Полиця;
	12. Стільниця;
	13. Дверці доступу до нижнього відсіку вітрини;
	14. Патрубок зливу конденсату;
	15. Панель бокова нижня;
	16. Скло бокове;
	17. Панель бокова;
	18. Панель лицьова нижня;
	19. Зйомна панель обслуговування агрегату;
	20. Шторка акрилова;
	21. Панель лицьова;
	22. Скло лобове.
	4. ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	Ступінь захисту за IEC 60529:2013 вказана на шильдику вітрини.
	Клас вітрини за типом захисту від поразок електричним струмом (IEC 61140-2012) вказано на шильдику вітрини.
	При роботі з вітриною дотримуватися наступних заходів техніки безпеки:
	перед включенням до мережі перевірити цілісність штепсельної вилки і з'єднувального кабеля живлення вітрини. При виявленні ушкодження, підключення вітрини до електромережі ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ, із-за небезпеки ураження електричним струмом. Замініть пошкоджен...
	у випадку появі ознак пощипування при торканні корпусу вітрини, необхідно її відключити від електромережі і викликати фахівців для проведення ремонтних робіт;
	не торкатися вітрини мокрими або вологими руками;
	не виймати і не вставляти вилку кабелю живлення вітрини в мережеву розетку вологими руками;
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини зі знятими або несправними приладами автоматики, а також при ушкодженні ізоляції електропроводів або обриві заземлюючого дроту;
	не допускається експлуатація вітрини з відкритими щитками агрегатного відсіку;
	не допускається експлуатація вітрини, скло якої пошкоджене і має гострі кромки;
	ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ експлуатація вітрини в приміщеннях з підвищеною небезпекою і в особливо небезпечних приміщеннях, що характеризуються присутністю одного з наступних факторів:
	 підвищеній вологості (приміщення, в яких відносна вологість повітря більше 80 %), особливо в приміщеннях, де відносна вологість наближається до 100 %  (стеля, стіни, підлога і предмети, що знаходяться в приміщенні, покриті вологою) або струмопровідн...
	 хімічно активного середовища (приміщення, в яких тривалий час містяться пари або утворюються відкладення, що руйнують ізоляцію та струмоведучі частини електрообладнання);
	 струмопровідних підлог (металевих, залізобетонних, земляних і т. п.). У разі установки вітрини на струмопровідній підлозі експлуатацію та обслуговування робити з ізолюючих майданчиків (гумових килимків), які мають бути розміщені так, щоб торкання до...
	УВАГА! СЛІД ВІДКЛЮЧАТИ ВІТРИНУ ВІД ЕЛЕКТРИЧНОЇ МЕРЕЖІ:
	 при прибиранні усередині та зовні;
	 при переміщенні на інше місце;
	 на час усунення несправностей.
	УВАГА! Не використовуйте усередині вітрини електричні прилади.
	УВАГА! Не бережіть усередині вітрини вибухонебезпечні речовини і предмети такі, як аерозольні балони.
	Рисунок 3 – Розміщення вітрини
	Вітрину необхідно встановити так, щоб забезпечити до неї вільний доступ. Керуючись рекомендаціями, описаними у додатку «Б», підготуйте виріб до роботи.
	Рекомендується перше включення вітрини робити не раніше чим через 4 години після завершення її установки.
	Включення вітрини робити в наступному порядку:
	 підключити не завантажену продуктом вітрину до розетки електромережі мережевим кабелем живлення;
	 на пульті управління (поз.6 рис.2) встановити автоматичний вимикач живлення у положення відповідне стану "ВКЛ". Включіть освітлення вимикачем;
	 встановити на контролері необхідний діапазон температури, згідно п.10;
	 після досягнення необхідної температури (відображається на контролері) в корисному об'ємі вітрини (від 1,5 до 2 годин) провести завантаження вітрини продуктом.
	Завантаження вітрини продуктом слід робити з урахуванням даних з таблиці 1 та керуючись рекомендаціями, додатку В.
	Заданий контролером температурний режим підтримується автоматично.
	Примітка:
	 Температурний режим в корисному об'ємі вітрини встановлювати залежно від типу продукту;
	 У разі комплектації вітрини нічною шторкою, рекомендується її використання для забезпечення экономичного режиму роботи в нічний час і швидшого набору температури після завантаження продукту.
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	Поточна температура усередині корисного об'єму відображається на дисплеї контролеру. Порядок зміни температури корисного об'єму описано в пункті 10. Коригування свідчень температурного датчика проводиться в режимі програмування виключно працівниками с...
	Температуру корисного об'єму слід виставляти у рамках температурного режиму згідно вимог технології зберігання продукту і рекомендацій на упаковці.
	Температуру в корисному об'ємі вітрини можна встановлювати за допомогою контролеру в режимі про-грамування. У разі комплектації вітрини іншим контролером, його опис буде відображено у додатку.
	Нижче описана послідовність програмування електронних контролерів DANFOSS ERC 112С. На лицьовій панелі контролера є дисплей і чотири кнопки управління (див. рис.5)
	Рис.5 – Електронний контролер DANFOSS ERC 112С
	Для зміни температури у корисному об'ємі вітрини, спочатку слід натиснути та утримувати кнопку 4 до появи необхідного значення температури.
	Тепер на дисплеї контролера можна побачити цифри-значення (наприклад, +1,0) раніше заданої температури, при якій відбувається відключення режиму охолодження вітрини.
	Використовуючи кнопку 3 або 4, встановити нове значення температури (наприклад, +1,5). Для введення нового значення слід знову короткочасно натиснути кнопку 1.
	Щоб вийти з режиму регулювання температури, необхідно натиснути кнопку 2 або не використати кнопки впродовж 15 секунд.
	Вітрина оснащена електронним термостатом з автоматичною системою відтавання.
	Зміна тривалості відтавання та інтервалу часу між циклами відтавання робиться працівниками сервісної служби.
	УВАГА! Під час установки проміжку часу між циклами відтавання доступні системні налаштування контролера, які визначають роботу вітрини. Необхідно стежити, щоб їх значення не змінилися.
	Для зміни проміжку часу між двома циклами відтавання потрібно отримати доступ до меню. Натиснувши та утримуючи кнопки 3 і 4 (одночасно), введіть код (доступний тільки сервісній службі). Далі за допомогою меню знайти опцію "dEF", далі в підменю "dii" (...
	УВАГА! Ручне відтавання вітрини необхідно робити, як правило, при утворенні великого снігового покриву на випарнику із-за неправильного вибору циклу автоматичного відтавання.
	Для включення відтавання вручну, одноразово натисніть кнопку 2. Якщо є умови для відтавання, то відтавання включиться, при цьому засвітиться світлодіод відтавання.
	До обслуговування вітрини допускаються особи, що вивчили принцип дії, конструкцію вітрини і які пройшли інструктаж по техніці безпеки.
	У разі виходу з ладу будь-яких елементів вітрини, вони повинні замінюватися однаковими компонентами, щоб звести до мінімуму ризик можливого займання внаслідок використання неправильно вибраних комплектуючих.
	ЗАБОРОНЕНО використовувати для заправки хладагент, що відрізняється від вказаного на шильдику.
	Технічне обслуговування вітрини (окрім робіт, вказаних в таблиці 3) та усунення несправностей проводиться фахівцями сервісних центрів або підприємства виготівника згідно із заявкою на обслу-говування або ремонт.
	УВАГА! Неправдивий виклик * фахівця оплачується власником.
	* Неправдивим викликом вважається виклик, коли на момент приходу фахівця вітрина працездатна і відповідає технічним характеристикам, наведеним в керівництві з експлуатації. Відсутність власника в призначений день виконання заявки прирівнюється до непр...
	Власник повинен виконувати обслуговування вітрини упродовж терміну експлуатації на місці її установки згідно з рекомендаціями, викладеними в таблиці 3.
	Технічні вимоги 
	Періодичність прибирання вітрини і очищення поверхонь визначається візуальним станом вітрини та санітарними вимогами технології зберігання продукту, але не рідше ніж один раз на місяць.
	УВАГА! Перш ніж приступати до прибирання вітрини, слід відключити її від електричної мережі.
	Під час прибирання використовуйте рукавички. Для миття вітрини можна використовувати нейтральний миючий засіб та м'яку тканину. Не використовуйте горючі та абразивні матеріали, а також чистячі засоби невідомого хімічного складу. Не мити вітрину прямим...
	УВАГА! Після закінчення вологого прибирання, не включайте вітрину до повного її висихання.
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	Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення приведені у таблиці 4.
	Таблиця 4 - Перелік можливих несправностей вітрини та способи їх усунення
	Зберігати вітрину в штатній упаковці при температурі від - 25   С до +55   С та відносній вологості повітря не більше 80%. В повітрі не повинно бути парів кислот, лугів, а також інших домішок, що викликають корозію. Штабелювання не дозволяється.
	УВАГА! Штабелювання деяких виробів дозволяється тільки у спеціальному заводському обрешетуванні за наявності на упаковці маркіровки штабелювання.
	Заборонено зберігати вітрину на відкритих майданчиках, піддавати дії атмосферних факторів та прямого сонячного світла. Дія ультрафіолету може викликати деформацію пластикових елементів вітрин
	На підприємстві діє система якості : ISO 9001 : 2015; ISO 14001 : 2015; OHSAS 18001 : 2007;
	Вітрина- холодильна прилавок серії "NIKA" відповідає основним вимогам техніки безпеки, охорони праці і захисту довкілля наступних європейських директив та європейських стандартів: EN - ISO 23953-1/2; EN 60335-2-89; EN 61000-3-3; EN 55014;
	Директива 2006/42 ЄС "Машини і механізми";
	Застосовані стандарти EN 60204-1:2006/AC:2010;
	Директива 2004/30/ЕС "Електромагнітна сумісність";
	Застосовані стандарти: EN 61000-6-1:2007; EN 61000-6-3:2007/А1:2011/АС:2012; EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008.
	Директива 2014/35/ЕС "Електричне  устаткування";
	Застосовані стандарти: EN 61000-6-1:2007.
	Експлуатаційні характеристики визначені випробуваннями, проведеними за стандартом UNI EN ISO 23953-2.
	19.УТИЛІЗАЦІЯ
	Вітрина підлягає утилізації досягши граничного стану - руйнування елементів вітрини, внаслідок чого стає електро- або пожежонебезпечною.
	 Вітрину відключити від мережі електроживлення.
	 Хладагент, що міститься в холодильній системі вітрини, вилучити з холодильного контуру вітрини із залученням для цього фахівців сервісної служби .
	 Після відключення від електромережі та розгерметизації холодильного контуру з вилученням хладагенту вітрина не представляє небезпеки для життя, здоров'я людей та довкілля.
	 Вітрину утилізувати відповідно до чинного законодавства із залученням для цього організації, що має відповідні ліцензії з утилізації.
	20. СЛУЖБА ТА ГАРАНТІЯ ВИРОБНИКА
	Термін служби корпусу холодильної вітрини до списання складає 12 років. Підприємство - виробник гарантує справну роботу холодильної вітрини, при дотриманні вимог та правил експлуатації, обумовлених в цьому посібнику і бере на себе гарантійні зобов'яза...
	Модель вітрини, заводський номер вітрини, дата продажу вказуються в паспорті на холодильну вітрину підприємством виробником, або відповідні дані заповнюються в ньому організацією, продавцем холодильної вітрини.
	Виробник гарантує можливість використання вітрини за призначенням упродовж терміну служби за умови проведення післягарантійного технічного обслуговування.
	УВАГА! По закінченню терміну служби вітрини необхідно викликати фахівця сервісного центру для визначення її придатності до подальшої експлуатації.
	Table 1 contains technical data for the refrigerated display cabinets configurations of NIKA model. In addition, the main specifications and data for identification are indicated on the marking plate on the shell of the refrigerated display cabinets (...
	Table 1 – Technical data for the refrigerated display cabinets configurations

	1. Metal base;
	2. Adjustable support;
	3. Aggregate part;
	4. Evaporator in the collection;
	5. Block electric;
	6. Control panel;
	7. Lamp top;
	8. The partition of the slab;
	9. Glass shelf;
	10. Housing;
	11. The shelf;
	12. Desktop;
	13. Doors access to the lower compartment of the show-window;
	14. Drain pipe for condensate;
	15. Panel lower side;
	16. Lateral side;
	17. Side panel;
	18. The lower face panel;
	19. Removable maintenance unit panel;
	20. Curtain acrylic;
	21. Panel face;
	22. Glass of the front.
	Technical requirements 

